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1. ISTRUZIONI D'USO

1.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la superficie del
piano;

+ non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie

del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in maniera
efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti da materiale
ferromagneticol! In fase di acquisto di pentole o padelle verificare
che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In caso
contrario si abbassano sia l'efficienza di trasmissione del calore
che la sua uniformita, con temperature della superficie della
padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda e
potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondinon piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone [efficienza e peggiorando l'esperienza di
cottura.
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Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

1.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non sono
rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo caso le
indicazioni di cui al precedente paragrafo.

1.1.2 Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni
singola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.

1.1.3 Indicazioni per la cottura

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai 22
cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata
sul piano.

2. UTILIZZO DELL'ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione aspirante
ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo intemo.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com per verificare
la gamma completa dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse
installazioni, sia in filtrante sia in aspirante.

2.1 Versione aspirante @

| vapori vengono evacuati verso l'estemo tramite una serie di

tubazioni (da acquistare separatamente).

Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro

equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo).

Per maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la

pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione

aspirante.

L'uilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro inferiore

determinera una diminuzione delle prestazioni di aspirazione ed un

drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione:

I Si consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari.

I Siconsiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al massimo
numero due curve da 90°

! Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto,
prediligendo sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

2.2 Versione Filtrante .

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filfri odori
prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto viene fomito
con tutto il necessario per uninstallazione standard con l'uscita
dell'aria nella parte frontale dello zoccolo del mobile. I prodotto &
dotato di un set di filtri odori. Per maggiori informazioni vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione
filtrante.



3. FUNZIONAMENTO

3.1 Pannello di controllo
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Tasti a sfioramento (TOUCH)
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8.

9.
9

ONJ/OFF del piano cottura/sistema aspirante
Indicatore posizione zona di cottura

Selezione zone di cottura e regolazione potenza
Attivazione Temperature Manager

Tasti aspiratore

Selezione aspiratore

Aumento/Diminuzione velocita (potenza) di aspirazione

Attivazione funzioni automatiche
Reset saturazione filtri

Attivazione Timer
Aumento/Diminuzione tempo Timer
Key Lock

+10.Child Lock

10. Pausa/Recall

Display / LED

11. Visualizzazione potenza

12. Visualizzazione velocita (potenza) di aspirazione
13. Display zona di cottura

14. Display aspiratore

15. Display Timer

16. Visualizzazione Temperature Manager

17. Indicatore assistenza filtri

18. Indicatore funzione di aspirazione automatica
19. Indicatore Timer attivo

20. Indicatore Bridge attivo

21. Indicatore funzionamento con SNAP

3.2 Utilizzo del piano di cottura
3.2.1 Da sapere prima di iniziare

In questo manuale vengono descritte le funzioni principali, utilizzare
il codice QR posto nelle prime pagine per accedere su Intemet alle

istruzioni complete.

Tutte le funzioni di questo piano di cottura rispettano le pili rigorose

norme di sicurezza. Per questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole o quando

queste sono mal posizionate sopra i fuochi.

+ Inaltri casi le funzioni attivate si disattivano automaticamente
dopo pochi secondi quando la funzione selezionata necessita

di una ulteriore impostazione che non viene data.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla zona di

cottura.

3.2.2 Display zona di cottura
Nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa A

Livello di Potenza T =
Residual Heat Indicator H

Pot Detector o
Funzione Temperature Manager | ¢_¢

attiva

Funzione Child Lock attiva I
Funzione Pausa (3
Funzione Automatic Heat UP =




3.2.3 Caratteristiche del piano

+ Safe Activation: Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole
sulle zone di cottura: il processo di riscaldamento non si awia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

* Pot Detector: Il prodotto rileva automaticamente la presenza di
pentole sulle zone di cottura.

+ Safety Shut Down: Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha
un tempo massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

* Residual Heat Indicator: Allo spegnimento di una o piu zona di
cottura la presenza di calore residuo viene segnalata con apposito
segnale visivo sul display della zona corrispondente, tramite il
simbolo “H".

3.2.4 Funzionamento
Nota: attivare prima la zona desiderata.

* Accensione: toccare (D ON/OFF piano cottural sistema
aspirante. toccare di nuovo per spegnere.

* Selezione delle zone di cottura G G D D :

Toccare la Barra di selezione (3) corrispondente alla zona di
cottura desiderata.

* Livello di Potenza

II piano € dotato di 9 livelli di potenza. Toccare la Barra di
selezione (3) per attivare la zona di cottura desiderata e scorrere
con le dita verso destra per aumentare il livello di Potenza, verso
sinistra per diminuire.

I livelli di potenza disponibili sono 9 + un livello di potenza intensivo
indicato nel display con il simbolo ” P ” (Power Booster).

Il livello di potenza” P ” (Power Booster) rimane attivo per 10
minuti, dopodiché la potenza ritoma al livello precedente.

* Bridge Zones: Le zone di cottura 4. ) FL (“Master”) e N

RL (“Secondaria’) e le zonei +' FR (“Master”) e 1+ |RR

(‘Secondaria”) grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in coppia in modo combinato creando un'unica zona (2 in
totale: 1 a destra e 1 a sinistra) con lo stesso livello di potenza. Tale
funzione permette una cottura omogenea con teglie e pentole di
grandi dimensioni.

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura che
si vogliono utilizzare

- lindicatore Bridge (20) della zona di cottura “Secondaria” si

illumina “=”

- framite la Barra di selezione (3) della zona di cottura “Master
sara possibile impostare il Livello (Potenza) di esercizio

- per disattivare la Funzione Bridge ¢ sufficiente ripetere la stessa
procedura di attivazione

* Power Limitation: La funzione Power Limitation permette di
impostare il funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo (KW).

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento al momento del
collegamento del piano cottura alla rete eleffrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi,

senza premere il tasto O

Per settare il Power Limitation :
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-toccare e mantenere il tocco sui tasti a m ,fino
allemissione di un breve segnale acustico

- scorrere contemporanemante sugli slider '.,_ l FLe 1+ | RL

LEEREREERERETTL da sinistra verso destra,
poi mantenere il tocco a lungo in corrispondenza delle lettere P, fino
allemissione di un breve segnale acustico

— ildisplay Timer (15) mostra i simboli “CF6”, ad indicare
che & possibile eseguire il settaggio

— ildisplay della zona '+ | FL mostra il settaggio
corrente
0= 74 KW (settaggio di default)
1= 45KW

- per cambiare impostazione del Power Limitation scorrere sullo
Slider‘+ IFLLIIIIIIIIIIIIII.

- da sinistra verso destra, per aumentare i Kw
- da destra verso sinistra, per diminiure i Kw

11

- per salvare la scelta effettuata, premere i tasti a m per1";
verra emesso un segnale acustico a confermare 'avvenuto
seftaggio.

3.3 Utilizzo del sistema aspirante
* Accensione: Toccare d) ON/OFF del piano cotturalsistema

aspirante.

Toccare nuovamente per lo spegnimento.

* Accensione del sistema aspirante: Toccare la Barra di
selezione (6) per attivare il sistema aspirante.

* Velocita (potenza) di aspirazione:

Toccare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (6):
verso destra per aumentare la velocita (potenza) di aspirazione (0-
10);

verso sinistraper diminuire la velocita (potenza) di aspirazione (10-
0);



3.4 Tabelle di potenza

Livello di potenza | Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
Max ) . innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione
potenza P Riscaldare rapidamente in caso di acqua o riscaldare velocemente liquidi di cottura
8.9 Friggere - bolie rosplare, iniziare una coftura, friggere prodotti surgelati, bollire
rapidamente
7.8 Rosolare — soffriggere - bollire - | soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve
grigliare durata, 5-10 minuti)
Alta 67 Rosolare - cuocere — stufare — | soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media
potenza soffriggere - grigliare durata, 10-20 minuti), preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare — soffriggere - | stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata),
grigliare mantecare la pasta
Media 34 Cuocere - sobbolire - | cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
potenza addensare - mantecare accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare la pasta
2.3 Cuocere -  sobbolire - | cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in
addensare - mantecare presenza di liquidi di accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere - scongelare - | sciogliere il bumo, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare
mantenere in caldo - mantecare | prodotti di piccole dimensioni
Bassa 1 Fondere - scongelare - | mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena cucinate o
potenza mantenere in caldo - mantecare | tenere in temperatura piatti di portata e mantecare risotti
o ) Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di
OFF 0 Superficie di appoggio calore residuo da fine cottura, segnalato con H-L-O)
4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano spente
e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

4.1 Manutenzione del piano di cottura

4.1.1 Pulizia

II piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante: Non utilizzare spugne abrasive o pagliette, potrebbero

rovinare il vetro. Non utilizzare detergenti chimici irritanti quali spray

per fomo o smacchiatori. Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il

piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie. Usare un

panno morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici per

la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Importante: In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole € possibile intervenire attraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo, assicurando la massima sicurezza
igienica. Fig. 1a

Per una pulizia piu completa ed approfondita si puo rimuovere
completamente la vasca inferiore Fig. 1b
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4.2 Manutenzione del sistema aspirante

4.2.1 Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito con
detersivi liquidi neuti. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA! Evitare 'uso di prodotti contenenti
abrasivi. NON UTILIZZARE ALCOOL!

4.2.2 Filtro grassi - Fig. 2

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Il filtro antigrasso metallico deve essere pulito una volta al mese
con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in lavastoviglie
a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico puo
scolorirsi ma le sue caratteristiche di fitraggio non cambiano
assolutamente.

4.2.3 Filtro odori - (Solo per Versione Filtrante) Fig. 3a-b-c
Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei filtri
odori si verifica dopo un uso pitl 0 meno prolungato a seconda del
tipo di cucina e della regolarita della pulizia del filtro grassi. | filtri
odori possono essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in
forno preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La corretta rigenerazione
assicura un‘efficacia di filtraggio costante per 5 anni.
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1. INSTRUCTIONS FOR USE

1.1 Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's control
panel.

Not all pans suitable for induction work in an efficient manner
due to the base only partially consisting of ferromagnetic
materiall When purchasing pots or pans ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material. If this
is not the case, the efficacy of the transmission of heat is
lessened and the uniformity of heat and the temperature of the
pot/pan may not be suitable for cooking.

+ The base does not contain aluminium: the crockery does not
heat and may not be recognised by the inductors.

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the inductor
and the pan, lowering efficiency and harming the cooking
experience.
™

i

- 7 YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control panel
surface.

1.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using a
magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also apply
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here.

1.1.2 Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the cooking
zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,
consult the illustrated section of this manual.

1.1.3 Instructions for cooking

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that of the
cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking and
in particular on pans with a diameter greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated on
the hob.

2. USING THE EXTRACTOR

The extraction system can be used as a suction version with an
external exhaust or a filter version with interal recirculation.

Consult the website www.elica.com and www.shop.elica.com to
view the full range of available kits for carrying out the various
installations in filter and suction versions.

2.1 Suction Version @

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be

purchased separately).

Connect the product to wall-mounted exhaust pipes and holes with

a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).

For more information on the pipes and their dimensions see the

page relating to accessories in the installation manual - Suction

version.

The use of pipes and discharge holes in the wall with a smaller

diameter will lead to a reduction in suction performance and a

drastic noise increase.

All responsibility in this regard is therefore denied.

For maximum suction efficiency:

I We recommend a maximum pipe route length of 7 linear
metres.

I We recommend using at most two 90° curves for 7 linear
metres of piping

I Avoid drastic changes in the sections of pipework, always
prefer using sections equivalent of @ 150 mm (or rectangular
222 x 89 mm).

2.2 Filter version

The extracted air will be filtered in special grease filters and odour

filters before being sent back into the room. The product is supplied

with all parts necessary for standard installation, with the air outlet

positioned in the front part of the cabinet plinth. The product comes

with a set of odour filters. For more information, see the page

relating to accessories in the installation manual - Filter version.



3. OPERATION
3.1 Control panel
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Touch-sensitive buttons (TOUCH)
ON/OFF hob/extractor system
Cooking zone position indicator
Selection of the cooking zones and power adjustment
Temperature Manager activation
Extractor fan buttons
Extractor fan selection
Increase/Decrease extraction speed (power)
7. Activate automatic functions
Reset filter saturation
8. Activate Timer
Increase/Decrease Timer value
9. KeyLock
9+10.Child Lock
10. Pause/Recall
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Display / LED

11. View power

12. View extraction speed (power)
13.  Cooking zone display

14. Extractor fan display

15. Timer display

16. Temperature Manager display
17. Filter assistance indicator

18. Automatic extraction function indicator
19. Timer indicator active

20. Bridge indicator active

21.  SNAP operation indicator

3.2 Using the hob

3.2.1 Things to know before starting

This manual describes the main functions. Use the QR code at the

front of the manual to access the full instructions online.

Al the functions of this hob respect the most rigorous safety norms.

For this reason:

* Some functions do not activate, or deactivate
automatically, if pans are removed or when they are
incorrectly positioned on top of the hob.

+ In other cases functions deactivate automatically after a few
seconds when the selected function requires further settings
that have not been input.

Wait for the display to tum off before approaching the cooking zone.

3.2.2 Cooking zone display

On the displays relating to the cooking areas, the following is
indicated:

Cooking zone on A
Power level =
Residual Heat Indicator H
Pot Detector d
Temperature Manager Function | ¢
active
Child Lock Function active IR
Pause function 1
Automatic Heat UP function =

3.2.3 Hob features

+ Safe Activation: The product is activated only in the presence of
pots on the cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

* Pot Detector: The product automatically detects the presence of
pots on the cooking zones.

+ Safety Shut Down: For safety reasons, each cooking zone has a



maximum operating time, which depends on the maximum power
level set.

* Residual Heat Indicator: When switching off one or more
cooking zones, the residual heat is indicated with a specific visual
signal on the display of the corresponding zone by the "/ " symbol.

3.2.4 Operation
Note: activate the required zone first

I
+ Switching on: touch O ON/OFF hob/ extractor system.
touch again to switch off.

* Cooking Zone Selection G G D D : Touch

the selection bar (3) corresponding with the desired cooking zone.

* Power Level

The hob features 9 power levels. Touch the Selection bar (3) to
activate the desired cooking zone and slide with fingers to the right
to increase the power level, to the left to decrease it.

There are 9 power levels available + an intensive power level
indicated on the display by the " symbol (Power Booster).

The " power level (Power Booster) remains active for 10
minutes, after which the power retums to the previous level.

* Bridge Zones: Cooking Zones +—' FL (“Master”) and

iL %“Secondary") and the zones + FR (“Master”) and
RR (“Secondary”) can work as a pair or in combined mode

creating a single zone thanks to the Bridge function (2 in total: 1 on
the right and 1 on the left) with the same power level. This function
allows evenly distributed cooking with large-sized pots and pans.
To activate the Bridge Function:

- select both cooking zones to be used simultaneously

- the Bridge indicator (20) of the “Secondary” cooking zone lights

up
- using the Selection bar (3), of the "Master" cooking zone the
Operating power level can be set

- to disable the Bridge Function all you have to do is to repeat the
activation procedure

* Power Limitation: The Power Limitation function allows for
operation of the product to be set to limit the power consumption
(kW)

Note : the setting of the hob must be made with the hob switched
off at the time it is connected to the electrical supply, or when
reconnected to the electrical supply, within 2 minutes, without

|
pressing the O button.
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To set the Power Limitation:

- touch and hold the a m buttons until you hear a brief
acoustic signal.

+
- slide simultaneously on the FL D and RL LJ slider

PERERRERREEENTY from left to right,
then hold for a long time on letter P, until a brief acoustic signal is
emitted.

—  the Timer (15) display shows the symbols “CF6", to
indicate that it is possible to run the setup

- The FL + zone display shows the current
sefting*™*
0=7.4 KW (default setting)
1= 45KW

- to change the Power leltatlon setting, slide on the slider + fj
FLIIIIIIIIII!
- from left to rlght to increase the kW
- from right to left to decrease the kW

1111

- to save the selection made, press the a and m buttons for 1
second, an acoustic signal will be emitted to confirm that the setting
has been made.

3.3 Using the extractor system

* Switching on: Touch O ON/OFF of the hoblextractor
system.

Touch again to switch off.

+ Switching the extractor system off: Touch the Selection Bar
(6) to activate the extractor system.

* Extraction speed (power):

Touch and slide your fingers along the Selection bar (6):

to the right to increase extraction speed (power) (0-10);

to the left to decrease extraction speed (power) (10-0);



3.4 Power tables

Power level Cooking type Use (depending on cooking experience and habits)
Max ) raises the temperature of food in a short space of time to boiling point for
power P Heat quickly water, or to quickly heat cooking liquids
89 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
7.8 Brown - fy - boil - gl brpwnlng, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief periods, 5-10
minutes)
High 67 Brown - cook - stew - fry - gril browplng, slow rolling boil, coo!(lng and grilling (for medium periods, 10-
power 20 minutes), pre-heat accessories
45 Cook - stew - fry - grill stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dressing pasta
Medium 34 Cooking -  simmering longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompanying liquids (e.g.
power thickening - creaming water, wine, stock, milk), dressing pasta
2.3 Cooking - simmering longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces, roasts, fish)
thickening - creaming with accompanying liquids (e.g. water, wine, stock, milk)
12 Melt - thaw - keep warm - stir melting butter, gently melting chocolate, defrosting small products
Low 1 Melt - thaw - keep warm - st keeplng small portions of Just-cqokepl food warm or maintaining dishes at
power serving temperature and creaming risottos
Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat from the end of
OFF 0 Supportsurface cooking, signalled by H-L-O)
4. MAINTENANCE

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure the
cooking zones are switched off and the heat indicator has
turned off.

4.1 Maintaining the hob

4.1.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.
Important: Do not use abrasive sponges or pads, they may ruin the
glass. Do not use irritant chemical detergents such as oven sprays
or stain removers. After each use, let the hob cool down completely
to remove encrusted on dirt and stains. Use a soft cloth, paper towel
or specific products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important: In the event of the accidental spillage of large quantiies
of liquid from pans it is possible to drain by using the discharge
valve, on the lower section of the product, in order to remove
any residues and ensuring maximum hygiene levels are
maintained. Fig. 1a

For a more thorough and in-depth clean the lower tank can be
removed completely. Fig. 1b

4.2 Maintenance of the extractor system

4.2.1 Cleaning

Clean using ONLY a cloth dampened with neutral liquid detergent.
DO NOT CLEAN WITH TOOLS OR INSTRUMENTS. Do not use
abrasive products. DO NOT USE ALCOHOL!
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4.2.2 Grease filter

Fig.2

Traps cooking grease particles.

The grease filter must be cleaned once a month using non
aggressive detergents, either by hand or in the dishwasher, which
must be set o a low temperature and a short cycle. When washed
in a dishwasher, the grease filter may discolor slightly, but this does
not affect its filtering capacity.

4.2.3 Odour filter

(For filter version only) Fig. 3a-b-c

It absorbs unpleasant odors caused by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation of the
odour filters can occur after somewhat prolonged use depending on
the type of cooking and how regularly the grease filter is cleaned.
The odour filters can be thermally regenerated every 2/3 months in
an oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The cormect
regeneration of the filter ensures that it can constantly fitter
efficiently for 5 years.



DE
1. BETRIEBSANLEITUNG

1.1 GefaRe fiir das Garen

Nur Tépfe verwenden, die das Zeichen . tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des Kochfelds zu

vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des Kochfelds
nicht zu verschrammen).

+ Keine heifen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr arbeitet
effizient, da der Boden teilweise aus ferromagnetischem Material
besteht!! Beim Kauf von Tépfen und Pfannen ist auf folgendes
zu achten:

+ Der Boden besteht vollstandig aus ferromagnetischem Material.
Andemfalls werden sowohl die Effizienz der Wammelbertragung
als auch ihre GleichmaRigkeit verringert, wobei die
Temperaturen der Oberfldche der Pfanne/des Topfes nicht zum
Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthalt kein Aluminium: Das Kochgeschir erwamt
sich nicht und wird mdglicherweise auch von den Induktoren
nicht erkannt.

NEIN!
+  Nicht gerade Bden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktfliche zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringem die Effizienz und verschlechtem das
Kocherlebnis.
™y

&

Wichtig: Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

1.1.1 Bereits vorhandene GefaRe

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem Magnet
geprift werden. Die Topfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht magnetisch
fihibar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.
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1.1.2 Empfohlene Durchmesser fiir Topfboden

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht iiber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht ein.
Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs fiir
den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten Teil
dieses Handbuchs.

1.1.3 Anweisungen zum Kochen

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+  Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-Durchmesser gleich wie
der Durchmesser des Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wahrend des Kochens am Topf bleiben,
insbesonder bei Tépfen mit einer Hohe tber 22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren, der auf dem
Kochfeld gezeichnet ist.

2. VERWENDUNG DES
GEBLASES/WRASENABZUGS

Das Abzugssystem kann in der Absaugversion mit externer Abfiihrung oder
internem Umwaélzfilter eingesetzt werden.

Besuchen Sie die  Webseiten = www.elicacom  und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette der

verfigbaren  Kits zu Uberprifen und die verschiedenen
Installationen sowohl Filter als auch Absaugung durchfilhren zu
konnen.

2.1 Version des Abzugs

Die Dampfe werden nach auRen iber eine Reihe von Rohrieitungen

abgefiihrt (missen separat gekauft werden).

Das Produkt an Rohre und Austritts6ffnungen anschlieflen, die tiber einen

Durchmesser verfligen, der dem Luftauslass (Anschlussflansch) entspricht.

Fiir ndhere Informationen hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen

siehe die Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - beziiglich des

Zubehdrs.

Die Verwendung von Rohren und Austrittséffnungen an der Wand mit einem

geringerem Durchmesser fiihrt zu einer Verringerung der Absaugleistungen

und einem deutlichen Anstieg der Gerauschentwicklung.

Aus diesem Grund ist diesbeziiglich jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten:

! Es wird ein Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lénge von 7 Metern
empfohlen.

I Aufeiner linearen Gesamtiange von 7 Metern sollten maximal zwei 90°-
Kurven verwendet werden.

! Drastische Anderungen des Kanalquerschnitts sind zu vermeiden. Ein
Querschnitt von @ 150 mm (oder bezogen auf das Rechteck 222 x 89
mm) sollte immer bevorzugt werden.

2.2 Version mit Filter

Die Abzugsluft strémt durch eingebaute Fett- und Geruchsfilter und
wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet. Das Produkt wird mit all
jenem Zubehor geliefert, das fir eine Standardinstallation mit
Luftaustritt aus der Vorderseite des Mobelsockels notwendig ist.
Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Fir
néhere Informationen siehe die Seite im Installationshandbuch -
Version mit Filter - beziiglich des Zubehdrs.



3. FUNKTIONSWEISE
3.1 Schalttafel
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Beruhrungsempf' indliche Tasten (TOUCH)
EIN/AUS des Kochfeldes/Absaugsystem
Anzeige Position des Kochbereichs
Auswahl des Kochbereichs und Einstellung der Leistungsstufe
Aktivierung Temperature Manager
Tasten fiir Wrasenabzug
Wahl des Wrasenabzugs
Erhohung/Senkung  Geschwindigkeit
Ansaugung
7. Aktivierung Automatikfunktionen
Reset Séttigung der Filter
8.  Aktivierung Timer
Erhdhung/Verringerung Zeit Timer
9. Key Lock (Tastensperre)
9+10.Child Lock (Kindersperre)
10. Pause/Recall

LI S

(Leistung)  der
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Display / LED

11.  Anzeige der Leistungsstufe

12. Visualisierung Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
13. Display Kochbereich

14. Display Wrasenabzug

15. Display Timer

16. Visualisierung Temperature Manager
17.  Anzeige Kundendienst Filter

18. Anzeige automatische Absaugfunktion
19. Anzeige Timer aktiv

Anzeige Bridge aktiv

21. Anzeige Betrieb mit SNAP

3.2 Verwendung des Kochfeldes

3.2.1 Wichtige Hinweise vor Gebrauch

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Funktionen

beschrieben. Mittels des QR-Codes auf der ersten Seite kann auf

die volistandigen Anweisungen im Intemet zugegriffen werden.

Alle Funktionen dieses Kochfeldes erfilllen die strengsten

Sicherheitsvorschriften. Aus diesem Grund:

* Einige Funktionen werden nicht aktiviert oder
automatische deaktiviert, wenn kein Topf/Pfanne
vorhanden ist oder wenn diese nicht orndungsgemaR auf
den Kochfeldern positioniert sind.

* In anderen Féllen deaktivieren sich die akfivierten Funktionen
automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die gewahlte
Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingegeben wurde,
benétigt.

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man sich dem

Kochbereich nicht ndhem.

3.2.2 Display Kochbereich
Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich A
Leistungsstufe {.5.P
Residual Heat Indicator (Anzeige der H
Restwarme)

Pot Detector (Kochtopferkennung) o
Funktion Temperature Manager W]
(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Child Lock aktiv IR
Funktion Pause 14

Funktion Automatic Heat UP

0

(automatisches Aufheizen)




3.2.3 Merkmale des Kochfeldes

+ Safe Activation (sichere Aktivierung): Das Produkt aktiviert sich
nur in Anwesenheit von Topfen auf dem Kochfeld: Der Heizprozess
startet nicht oder unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder
Entfemung der Topfe.

* Pot Detector (Kochtopferkennung): Das Produkt erfasst

automatisch das Vorhandensein von Topfen auf den
Kochbereichen.
o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung): Aus

Sicherheitsgriinden  besitzt jeder Kochbereich eine maximale
Betriebsdauer, die vom eingestellten Leistungsniveau abhangt.

* Residual Heat Indicator (Angabe der Restwdrme): Beim
Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen wird das
Vorhandensein von Restwarme mit entsprechendem optischem
Signal auf dem Display des beziiglichen Kochbereichs durch das
Symbol A angezeigt.

3.2.4 Funktionsweise
Hinweis: Zuerst den gewiinschten Bereich akfivieren.

I
* Einschalten: O EIN/AUS Kochfeld/ Absaugsystem
bertihren. Zum Ausschalten emeut beriihren.

» Wahl der Kochbereiche: G C.'J. D D Den

Wahlbalken (3) des entsprechenden Kochbereichs beriihren.

* Leistungsstufe
Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen. Den Wahlbalken (3) bertihren,

um den gewiinschten Kochbereich zu akfivieren und den Finger
nach rechts bewegen, um die Leistungsstufe zu erhdhen; nach
links, um sie zu verringem.

Es gibt 9 Leistungsstufen + einer zusétzlichen intensiven
Leistungsstufe, die am Display mit dem Symbol P (Power
Booster - Leistungsverstarker) angezeigt wird.

Die Leistungsstufe /P (Power Booster) bleibt 10 Minuten aktiv,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zurtick.

* Bridge Zones =Brﬁckenzonen): Die Kochbereiche D

(,Master*) und RL (,',ll"lebenbereich“) und die Bereiche

FL

+ FR (,Master”) und RR (,Nebenbereich”) sind
dank der Funkton Bridge (Briicke) in der Lage,
zusammengeschaltet zu werden, um so einen einzigen
Kochbereich einzustellen (2 insgesamt: 1 rechts und 1 links) mit der
gleichen Leistungsstufe. Diese Funktion erlaubt ein gleichmaRiges
Garen mit grolRformatigen Backformen und Tépfen.

Um die Funktion Bridge zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu verwenden
wiinscht, wahlen

- die Anzeige Bridge (20) des Kochbereichs ,,Nebenbereich® ,,

,, leuchtet auf
- mit dem Wahlbalken (3) des Kochbereichs ,,Master kann die
Betriebsstufe (Leistungsstufe) eingestellt werden
- Um die Funktion Bridge zu deaktivieren, ist es ausreichend, die
gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen
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* Power Limitation (Leistungsbegrenzung): Mit der Funktion

Power Limitaion kann die Funktionsweise des Produkis so
eingestellt werden, dass die maximale Leistungsaufnahme (KW)
begrenzt wird.

Hinweis: Die Einstellungen miissen bei abgeschaltetem Kochfeld,
wenn innerhalb von 2 Minuten, nachdem das Kochfeld an das
Stromnetz angeschlossen wurde, gemacht werden, ohne die Taste

Q) zu driicken.

Einstellung der Power Limitation:

- Die Tasten a m solange berihren, bis ein kurzes
akustisches Signal abgegeben wird

+
- gleichzeig auf den Schiebem rD FL e L:J RL

APEEEEEEREEEEE Y von links nach rechts gleiten,
danach den Bereich beim Buchstaben P gedriickt halten, bis ein
kurzes akustisches Signal abgegeben wird

—  Auf dem Display des Timer (15) erscheinen die

Symbole"CF6”, um  anzuzeigen, dass die
Einstellungen gemacht werden kénnen
—  Das Display des Bereichs + FL zeigt die

Stromeinstellung an**
0=74 KW (Standardeinstellung)
1=45KW

- um die Einstellung der Strombegrenzung iiber den Schieber

+ FLLIIIIIIIIIlIOII.SCI_O”en
- von links nach rechts, um die kW zu erhdhen
- von rechts nach links, um die kW zu verringem

-‘Z‘L;I' Speicherung der getroffenen Auswahl, die Tasten a

m 1 Sekunde lang driicken; es wird ein akustisches Signal zur
Bestatigung der Einstellung abgegeben.

3.3 Verwendung des Absaugsystems

* Einschalten: EIN/AUS (D des Kochfeldes/Absaugsystems
berlhren

Zum Ausschalten emeut beriihren.

* Einschalten der Absaugung: Den Wahlbalken (6) berihren, um
das Absaugsystem zu aktivieren.

* Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Den Auswahlbalken (6) beriihren und mit den Fingem
entlangstreichen:

Nach rechts um die Geschwindigkeit (Leistung) des Wrasenabzugs
zu erh6hen (0-10);

Nach links um die Geschwindigkeit (Leistung) des Wrasenabzugs
zu vermindem (10-0);



3.4 Leistungstabelle

Leistungsstufe Kochvorgang-Art Verwendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnheiten)
Schnelles Erhéhen der Temperatur des Lebensmittels, bis es im Falle
P Schnell aufwarmen von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliissigkeiten schnell erhitzt
Max. Leistung werden
. anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene Produkte
89 Braten - sieden
braten, schnell kochen
7.8 Brdunen - anbraten- sieden- | anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze Zeit, 5-10
grillen Minuten)
Hohe 67 Braunen - kochen - schmoren - | anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durchschnittiiche Zeit,
Leistung anbraten - grillen 10-20 Minuten), Zubehér vorwarmen
4.5 gK;)"ceh:n - schmoren - anbraten - schmoren, leicht kiicheln lassen, kochen (lange), Teig glatt umriihren
Kochen - aufkochen - einkochen langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von
Mittelleistung | 34 . begleitenden Flilssigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch), Teig
- verrihren -
glatt riihren
) i langeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis, Saucen,
23 f(sgrrggreiufkochen einkochen Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B.
Wasser, Wein, Brihe, Milch)
12 Schmelzen - auftauen - | Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine Produkte
warmhalten - verriihren auftauen
Niedrige 1 Schmelzen - auftauen - | kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
Leistung warmhalten - verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
. Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende des Kochens
AUS 0 Ablagefiache konnte es restliche Warme geben, die mit H-L-O signalisiert wird)
4. PFLEGE

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung oder
Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle Kochfelder
ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige erloschen ist.

4.1 Pflege des Kochfeldes

4.1.1 Reinigung: Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu
reinigen. Wichtig: Keine scheuemden Schwamme oder Stahiwolle
verwenden, da die das Glas beschadigen kdnnten. Keine
imtierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B. Backofenreiniger
Spray bzw. Fleckenentfemer. Nach jedem Gebrauch das Kochfeld
abkuhlen lassen und reinigen, um Verkrustungen und Flecken zu
entfernen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder spezifische Produkte
zur Kochfeldreinigung verwenden (die Anleitungen des Herstellers
beachten).KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!
Wichtig: Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flissigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil im
unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um Riickstande zu
beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu gewéahrleisten. Abb.
1a. Fir eine vollstdndige und griindliche Reinigung kann die untere
Wanne vollstandig entfemt werden. Abb. 1b

4.2 Pflege des Absaugsystems

4.2.1 Reinigung: Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein mit
filissigem Neutralreiniger getranktes Tuch verwenden. KEINE
WERKZEUGE ODER GERATE FUR DIE REINIGUNG

VERWENDEN! Keine Produkte verwenden, die Scheuermittel
enthalten. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

4.2.2 Fettfilter - Bild 2
Diese dienen dazu, die Fettpartikel, die beim Kochen frei
werden, zu binden.
Der Metallfettfilter muss einmal monatlich gewaschen werden.
Das kann mit einem milden Waschmittel von Hand, oder in der
Spiilmaschine bei niedriger Temperatur und Kurzspiilgang erfolgen.
Der Metalffettfilter kann bei der Reinigung in der Spllmaschine
abfarben, was seine Filtermerkmale jedoch in keiner Weise
beeintrachtigt.

4.2.3 Geruchsfilter - (Nur fiir die Version mit Filter) Abb. 3a-b-c
Dieser Filter bindet die unangenehmen Geriiche, die beim
Kochen entstehen. Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfitter
ausgestattet. Die Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder
weniger ldngerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und
der RegelmaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die
Geruchsfilter konnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert werden.
Die richige Regeneraton gewahrleistet eine konstante
Filterwirkung 5 Jahre lang.
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1. MODE D’EMPLOI

1.1 Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents & la surface du plan, ne pas

utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de rayer
la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la
surface du panneau de contrdle de la plaque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a linduction dérive
des fonds composés partielement de  matériau

ferromagnétique !! Vérifier, lors de l'achat des casseroles ou des
poéles, que :

+ e fond soit entiérement en matériau ferromagnétique. Dans le
cas inverse lefficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité  diminue, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adéquate a la cuisson.

NON !

+ Lefond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne chauffe pas
et ne peut donc pas étre reconnu par les inducteurs.

A
D

NON !

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les inducteurs et
le récipient et réduisent l'efficacité en aggravant I'expérience
de cuisson.

\(V "}‘:: = “.;‘;C{‘\zﬁ__’;'
e &
u Ooul!
Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des poéles
chaudes sur la surface du panneau de controle de la plaque.

1.1.1 Récipients pré-existants
Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si
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elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.

1.1.2 Diamétres de fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille,
les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

1.1.3 Indications pour la cuisson

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que celui de
la zone de cuisson.

+ Si possible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant la
cuisson et particulierement pour celles avec une hauteur
supérieure a 22 cm.

* Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

2. UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

Le systéme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante a
évacuation externe ou filtrante & recyclage inteme.

Consulter les sites www.elica.com et www.shop.elica.com pour
vérifier la gamme compléte des kits disponibles, pour pouvoir
réaliser les différentes installations tant filtrantes que aspirantes.

2.1 Version aspirante

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une série de

tuyaux (a acheter séparément) .

Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale

du méme diametre que celui de la sortie d'air (bride de raccord).

Pour plus d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la

page relative aux accessoires sur la notice - Version aspirante.

L'ufilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un diamétre

inférieur diminuera lefficacit¢ de [aspiraton et augmentera

considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'aspiration maximale :

I Le parcours maximal conseillé pour les tuyauteries est de
7 métres linéaire.

! Nous conseillons sur un total de 7 métres linéaires une
utilisation maximale de 2 coudes a 90 ©

| Eviter le changement radical de section du conduit, en
privilégiant toujours la section équivalente a @ 150 mm (ou la
rectangulaire de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-odeur
avant d'étre renvoyé dans la piece. Le produit est foumni avec tout le
nécessaire pour une installation standard avec la sortie de I'air dans
la partie frontale de la plinthe du meuble. L'appareil est foumni avec
un kit fitre anti-odeur. Pour plus d'informations voir la page relative
aux accessoires sur le manuel d'installation- Version filtrante.



3. FONCTIONNEMENT

3.1 Panneau de controle
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Touches tactiles
ON/OFF de la plaque de cuisson/systéme aspiration
Voyant de position de la zone de cuisson
Sélection zone de cuisson - Augmentation Power Level
Activation Temperature Manager
Touches aspirateur
Sélection aspirateur
Augmenter/Diminuer vitesse (puissance) d'aspiration
7. Activation des fonctions automatiques
Réinitialiser saturation filtres
8.  Activer Timer
Augmenter/Diminuer temps Timer
Key Lock (clé de verrouillage)
9+10 Child Lock
10. Pause/Recall

Sk wn
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Afficheur /| LED

11. Affichage puissance

12. Afficher vitesse (puissance) d'aspiration
13. Affichage zone de cuisson

14. Affichage aspirateur

15. Affichage Timer

16. Affichage Temperature Manager

17. Voyant assistance filtres

18. Voyant fonction d'aspiration automatique
19. Voyant Timer activé

20. Voyant Bridge activé

21, Voyant fonctionnement avec unité SNAP

3.2 Utilisation de la plaque de cuisson

3.2.1 A savoir avant de commencer

Ce manuel décrit les fonctions principales, utiliser le code QR sur

les premiéres pages pour accéder aux instructions complétes sur

intenet.

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont conformes aux

normes de sécurité les plus strictes. Pour cette raison :

*  Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans dautres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné.

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de la zone

de cuisson.

3.2.2 Afficheur zone de cuisson
Sur les afficheurs relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée a

8.p

Niveau de puissance i.

Residual Heat Indicator (Voyant chauffage | H

résiduel)

Pot Detector (Détecteur de casserole) ':’
Fonction Temperature Manager (%]
(Température directrice) activée

Fonction Child Lock activée s
Fonction Pause 14

Fonction Automatic Heat Up (Chauffage =
automatique).

3.2.3 Caractéristique de la plaque

« Safe Activation : | 'appareil s'active uniquement en présence de
casseroles sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne
se déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.



* Pot Detector : L'appareil détecte automatiquement la présence
de casseroles sur les zones de cuisson.

+ Safety Shut Down : Pour des raisons de sécurité, chaque zone
est dotée d'un temps de fonctionnement maximal qui dépend du
niveau de puissance programme.

+ Residual Heat Indicator : A l'extinction d'une ou plusieurs zones
de cuisson la présence de chaleur résiduelle est signalée par un
signal visuel sur I'écran de la zone correspondante, par le symbole
« ».

3.2.4 Fonctionnement
Remarque : activer d'abord la zone désirée.

I
¢ Allumage : touchero ON/OFF plaque de cuisson / systéme
d’aspiration, foucher de nouveau pour éteindre.

* Sélection des zones de cuisson G G D D :

Effleurer la Barre de sélection (3) correspondant a la zone de
cuisson souhaitée.

* Niveau de puissance

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance Effleurer la Barre

de sélection (3) pour activer la zone de cuisson et glisser le doigt

vers la droite pour augmenter la puissance, a gauche pour

diminuer.

Les niveaux de puissance disponibles sont 9 + un niveau intensif

indiqué & 'écran avec le symbole « 2 » (Power Booster).

Le niveau de puissance «  » (Power Booster) reste activé

10 minutes puis la puissance revient au niveau précédemment

utilisé.

:" Bridi:]e Zones : Les zones de cuisson D FL (« Master ») et
T RL (« Secondaire ») et les zones G FR (« Master »)

et L:J RR (« Secondaire ») grace a la fonction Bridge peuvent

étre couplées pour fonctionner et créer une zone unique (2 au total :

1 & droite et 1 & gauche) avec le méme niveau de puissance. Cette

fonction permet de cuire de maniére homogéne les grands plats les

casseroles de grandes dimensions.

Pour activer la Fonction Bridge :

- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a

utiliser
- lindicateur Bridge (20) de la zone de cuisson « Secondaire »

s'éclaire «

- grace a la Zone de sélection (3) de la zone de cuisson « Master
il sera possible de configurer le Niveau (Puissance) d’exercice
- pour désactiver la Fonction Bridge il suffit de répéter la méme
procédure d'activation

* Power Limitation (limitation de puissance) La fonction Power

Limitation (limitation de puissance) permet de programmer le
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fonctionnement de l'appareil en limitant 'absorption a un seuil
maximal (KW).

Remarque : effectuer le réglage quand la plaque est éteinte, lors
du branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de la
reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui suivent,

I
sans appuyer sur la touche O

Pour régler la fonction Power Limitation :

111
- appuyer et maintenir la pression des touches a m jusqua
I'émission d'un signal sonore de courte durée.

+
- faire défiler simultanément les sliders D FL et L:J RL

PR RN L de gauche & droite
et maintenir la pression au niveau des lettres P, jusqu'a I'émission
d'un signal sonore de courte durée

—  Tlafficheur Timer (15) affiche les symboles « CF6 »,
pour signaler qu'il est possible d'effectuer le réglage

- [lafficheur de la zone FL +
cours
0=74KW (réglage par défaut)
1= 45KW

affiche le réglage en

- pour changer la configuration du Power Limitation faire défiler le

Fullllllllllllll
- de gauche a droite, pour augmenter les Kw
- de droite & gauche, pour diminuer les Kw

slider +

11}

- pour sauvegarder la valeur appuyer sur les touches a ,
pendant 1 seconde ; un signal sonore se déclenche pour confirmer
le réglage et pour quitter la fonction.

3.3 Utilisation du systéme d’aspiration

* Allumage : Effleurer (D ON/OFF de la plaque de
cuisson/systéme d’aspiration.

Toucher de nouveau pour éteindre.

* Allumage du systéme d’aspiration: Toucher la Barre de
sélection (6) pour activer le systéme d'aspiration.

* Vitesse (puissance) d’aspiration :

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
(6):

vers la droite pour augmenter la vitesse (niveau de puissance)
d’aspiration (0-10);

vers la gauche pour diminuer la vitesse (niveau de puissance)
d'aspiration (10-0) ;



3.4 Tableaux de puissance

Niveau depuissance Typologie de cuisson Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuisson)
Pms_sance p Réchauffer rapidement augm|entat|on raplde dela .temperatureldellahmgnt Jusqua ébullition en
maximale cas d'eau ou réchauffer rapidement les liquides déja pres.

8.9 Frire - boulir brumr, commencer une cuisson, frire des produits surgelés, bouillir
rapidement
7.8 Rt - brunir - boul - griler falre: nsso!er, mz_nntenlr une ébullition vive, cuire et griller (& courtes
durées, 5 a 10 minutes)
Puissance 67 Ratir - cuire - cuire a l'étouffée - | faire rissoler, maintenir une ébulliion vive, cuire et griller (& courtes
élevée brunir - griller durées, 10 & 20 minutes)
45 Cuire - cuire a l'étouffée - brunir | étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une longue période),
- griller remuer les pates
Puissance 34 cuire - mijoter - épaissir, remuer ctnsson prolongée (riz, sauces, rotis, lpmssops) en présence de liquides
moyenne d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait), remuer les pates
cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces, rotis,
2-3 cuire - mijoter - épaissir, remuer | poissons) en présence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
bouillon, lait)
1-2 Faire fondre - dégeler - garder | fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les produits de
au chaud - rendre crémeux petites dimensions
Faible 1 Faire fondre - dégeler - garder | garder chaud des pefites portions justes cuisinées ou garder en
Puissance au chaud — rendre crémeux température des plats a servir et remuer des risottos
- Plan de cuisson en position stand-by ou coupé (présence possible de
OFF 0 Surface dappui chaleur résiduelle de la fin de la cuisson, signalée par H-L-O)
4. ENTRETIEN

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien,
s'assurer que les zones de cuisson sont éteintes et le voyant
de chaleur a disparu.

4.1 Utilisation de la plaque de cuisson

4.1.1 Nettoyage La plaque de cuisson doit étre nettoyée apres
chaque utilisation. Important : Ne pas utiliser d'éponges abrasives
ou tampons a récurer le verre peut étre endommagé. Ne pas utiliser
des produits chimiques irritants, tels que les sprays pour fours ou
détachants. Aprés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par des
résidus alimentaires. Utiliser un chiffon doux, des serviettes en
papier ou des produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre
les instructions du fabricant). NE JAMAIS UTILISER DE
NETTOYEURS A VAPEUR !!! Important : En cas de gros
débordements accidentels de liquides des casseroles il est possible
d'intervenir a travers la vanne de décharge, placée sur la partie
inférieure du produit de maniere & pouvoir éliminer tout résidu et
nettoyer en toute sécurité. Fig. 1a. Pour un nettoyage plus complet
et soigné, enlever complétement le bac inférieur. Fig. 1b

4.2 Entretien du systéme d’aspiration

4.2.1 Nettoyage : Pour le nettoyage, utiliser
EXCLUSIVEMENT un chiffon humidifié avec des détergent
liquides neutres. NE PAS UTILISER D'OUTILS OU
D'INSTRUMENTS POUR LE NETTOYAGE ! Eviter usage
de produits abrasifs, NE PAS UTILISER D'ALCOOL!

4.2.2 Filtre a graisse - Fig. 2

Il retient les particules de graisse issues de la cuisson.

Le filtre anti-graisse métallique doit étre nettoyé une fois par mois
avec des détergents non agressifs, a la main ou dans le lave-
vaisselle a faibles températures et cycle rapide.

Le lavage du filtre anti-graisse métallique au lave-vaisselle peut en
provoquer la décoloration. Toutefois, les caractéristiques de filirage
ne seront en aucun cas modifiées.

4.2.3 Filtre anti-odeurs - (seule version filtrante) Fig. 3a-b-c
Retient les odeurs désagréables de cuisson.

L'appareil est foumi avec un kit filtre anti-odeur. La saturation du
charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins long, selon
la fréquence d'utilisation et la régularité du nettoyage du filtre a
graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent étre soumis a une
régénération thermique tous les 2/3 mois dans un four préchauffé &
200 °C pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une
efficacité de filtrage constante pendant 5 ans.
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1. GEBRUIKSAANWIJZING

1.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te

voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van het
bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént door hun
gedeeltelik ferromagnetische bodems!!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch materiaal.
Anders wordt zowel het rendement van de warmteoverdracht als
de uniformiteit ervan verlaagd, waarbij de temperatuur van de
panopperviakte ongeschikt wordt voor koken.

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan niet
op en kan zelfs niet worden herkend door de inductoren.

NEE!

+  Niet viakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactopperviak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

™

\T(: 7::‘} . - —"1'-':3‘\={"_ﬂ/'

‘s

JA!
Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak
van het bedieningspaneel van de kookplaat.

1.1.1 Reeds aanwezige recipiénten

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal
van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-magnetisch worden
bevonden, zijn de pannen niet geschikt. Ook in dit geval zijn de in
de voorgaande paragraaf genoemde indicaties van toepassing.
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1.1.2 Aanbevolen diameters van pannenbodems
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen
hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.

1.1.3 Instructies voor het koken

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden aangeraden

om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van de
bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tijdens het koken,
vooral voor pannen met een hoogte van meer dan 22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

2. GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
exteme afvoer of in de filterversie met inteme recirculatie.
Raadpleeg de websites www.elica.com en www.shop.elica.com om
het volledige gamma van beschikbare kits te controleren, om de
verschillende installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

2.1 Afzuig uitvoering @

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie leidingen

(apart aan te schaffen).

Sluit het product aan op leidingen en uitlaatopeningen in de wand

met een gelijke diameter aan die van de luchtuitiaat

(flensaansluiting).

Voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen zie de

accessoirepagina van de installatiehandleiding - Afzuig uitvoering.

Het gebruik van leidingen en uitiaatopeningen met een kleinere

diameter veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging

en een aanzienlijke foename van het geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht:

! Er wordt aanbevolen om een maximaal leidingtraject van 7
meter lineair aan te houden.

! Het wordt aanbevolen om op het totaal van 7 lineaire meters
een maximum aantal van twee bochten van 90° te hanteren.

' Vemid drastische veranderingen in de buisdoorsnede en
geef altijd de voorkeur aan de doorsnede die overeenkomt
met @ 150 mm (of de rechthoekige van 222 x 89 mm).

2.2 Filter uitvoering

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters en
geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het product wordt
geleverd met alle elementen noodzakelik voor een
standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzide van de
plint van het meubel. Het product is uitgerust met een set geurfilters.
Voor meer informatie zie de accessoirepagina van de
installatiehandleiding - Filter uitvoering.



3. WERKING

3.1 Bedieningspaneel

RL RR
FL _ FR
| i'““| |
RL FR
FL RR
15—3%8\
19— 4
L g
1 $8§
9— @ (D F— 10
l LOCK I
16
| | 19
ry |
. 4 1B—F:J—20
S
ﬂglllllllllllllll
|
| |
4 3
5 T
- . 14— 3 —19
17— FILTER B
18— (A) =———— e e ——

@|l||lllllllllllnlx|
| |

7 6
Aanraaktoetsen (TOUCH)
1. AANJUIT van het kookplaat/afzuigsysteem
2. Indicator positie kookzone
3. Keuze van kookzones en aanpassing van het vermogen
4.  Activeren Temperature Manager
5. Toetsen afzuigkap
6. Selectie afzuigkap

Verhogen/Verlagen afzuigsnelheid (vermogen)
7. Activeren automatische functies

Reset verzadiging filters
8.  Activeren Timer
Verhogen/Verlagen tijd Timer
Key Lock [Toetsenvergrendeling]
9+10 Kinderslot

10. Pauze/Recall

Display / LED

11.  Vermogensweergave

12. Weergave afzuigsnelheid (vermogen)
13. Display kookzone

14. Display afzuigkap

15. Display Timer

16. Weergave Temperature Manager

17. Indicator service filters

18. Indicator functie automatische afzuiging
19. Indicator actieve Timer

20. Indicator Bridge actief

21. Indicator werking met SNAP

3.2 Gebruik kookplaat

3.2.1 Om te weten voordat u begint
Deze handleiding beschrift de belangrijkste functies, gebruik de
QR-code op de eerste pagina's om toegang te krijgen tot de
volledige instructies op het intemet.
Alle functies van deze kookplaat voldoen aan de strengste
velllghe|dsnormen Derhalve:
Sommige functies worden niet geactiveerd, of worden
automatisch gedeactiveerd, bij afwezigheid van pannen of
wanneer ze verkeerd op het vuur worden geplaatst.
+  Inandere gevallen worden de geactiveerde functies na enkele

seconden  automatisch  gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een extra instelling nodig heeft die niet is
gegeven.
Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.
3.2.2 Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt het volgende
weergegeven:
Kookzone ingeschakeld A
Vermogensniveau {.89.p
Residual Heat Indicator [Indicator |
restwarmte]
Pot Detector [Pannendetector] _U
Functie Temperature Manager s
[Temperatuurbeheer] actief
Functie Child Lock [Kinderslof] L
actief
Functie Pauze 1l
Functie Automatic Heat UP =
[Automatische opwarming]
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3.2.3 Kenmerken van de plaat
+ Safe Activation: Het product wordt alleen geactiveerd in
aanwezigheid van pannen op de kookzones: het

verwarmingsproces wordt niet geactiveerd, of wordt onderbroken in
geval van afwezigheid of verwijdering van de pannen.

* Pot Detector: Het product detecteert automatisch de
aanwezigheid van pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down [Veilige uitschakelingl: Om
veiligheidsredenen  heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, athankelijk van het ingestelde vermogensniveau.

* Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte]: Bij de
uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone, door
middel van het symbool *

3.2.4 Werking
Nota: activeer eerst de gewenste zone.

I
* Activering: raak O AANUIT kookplaat/afzuigsysteemaan.
nogmaals aanraken om uit te schakelen.

* Selectie van kookzones G G D D: Raak de

Selectiebalk (3) van de gewenste kookzone aan.

* Vermogensniveau
De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus. Raak de

Selectiebalk (3) aan om de gewenste kookzone te activeren en
schuif met de vingers naar rechts om het Vermogensnivea te
verhogen, naar links om te veriagen.

De beschikbare vermogensniveaus zjn 9 + een intensief
vermogensniveau dat wordt aangegeven in het display met het
symbool” " (Power Booster).

Het vermogensniveau ” 7 ” (Power Booster) blift 10 minuten
actief, waama het vermogen te%keen naar het vorige ni\_/le_:au.

* Brug Zones: De kookzones +—/ FL (“Master”) en RL
(‘Secundaire”) en de zones \—+ FR (“Master”) en RR

(“Secundaire”) kunnen dankzij de Brugfunctie gekoppeld werken
om één enkele zone te vormen (2 in totaal: 1 aan de rechterkant en
1 aan de linkerkant) met hetzelfde vermogensniveau. Deze functie
staat toe om, in geval van zeer grote pannen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst te
gebruiken

- de indicator Bridge (20) van de “Secundaire” kookzone wordt

geactiveerd “

- via de Keuzebalk (3) van de kookzone “Master is het mogelijk
het Niveau (Vermogen) in te stellen

- deze procedure herhalen om de functie Bridge te deactiveren

* Power Limitation [Vermogensbegrenzing]: Met de
vermogensbegrenzingsfunctie kunt u de werking van het product
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instellen en de maximale absorptie beperken(KW).

Nota: de instelling moet worden uitgevoerd terwijl de kookplaat
uitgeschakeld is wanneer de kookplaat wordt aangesloten op de
stroomvoorziening of wanneer de stroomvoorziening opnieuw wordt
aangesloten, binnen de 2 minuten, zonder de toets in te drukken

0
Instellen van de Power Limitation:

- raak aan en hou de ﬂ m toets vast, tot er een kort
geluidssignaal klinkt

- schuif geliktidig op de (__) FL en L:J RL

PP EEE R schuifregelaars, van links naar rechts,
hou vervolgens de toets lang vast bij de letters P, totdat er een kort
geluidssignaal klinkt

— op het schem van de timer (15) verschint het
symbool “CF6”, om aan te geven dat de instelling kan
worden uitgevoerd

—  het scherm van de zone +
instelling aan™*
0= 74 KW (standaardinstelling)
1= 45KW

FL geeft de huidige

- om de insteIIin? van de Power Limitation te wijzigen over de

schuifregelaar + —/ FLA' ' ' EEEEE D heen schuiven

- van links naar rechts, voor het verhogen van de Kw

- van rechts naar links, voor het verminderen van de
Kw

- ?;1; de gemaakte keuze op te slaan, drukt u op de toetsen a

, gedurende 1 seconde; er Klinkt dan een geluidssignaal om
de instelling te bevestigen.

3.3 Gebruik van het afzuigsysteem

* Activering: Raak AANUIT de
kookplaat/afzuigsysteem.

Raak nogmaals aan om uit te schakelen.

* Starten van het afzuigsysteem: Raak de Keuzebalk (6) aan om
het afzuigsysteem te activeren.

* Aanzuigsnelheid (vermogen):

Raak aan en schuif met de vingers langs de Keuzebalk (6):

naar rechts voor het verhogen van de snelheid (vermogen) van
aanzuigen (0-10);

naar links voor het verminderen van de snelheid (vermogen) van
aanzuigen (10-0);

aan van



3.4 Vermogenstabellen

Vermogens niveau Soort bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
Max in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot een snel
vermogen P Snel verwarmen kookpunt in geval van water of het snel opwarmen van kookvioeistoffen
aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten frituren, snel aan
89 Bakken - koken de kook brengen
7.8 Aanbraden - fruiten -koken - | fruiten, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte tid, 5-10
grillen minuten)
Hoog 67 Aanbraden - koken - laten | fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange duur, 10-20
vermogen sudderen -fruiten — grillen minuten), voorverwarmen van benodigdheden
45 le:i?lgn- laten sudderen - fruiten stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta omscheppen
Gemiddeld 34 Koken - laten pruttelen - inkoken | langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bibehorende
vermogen - omscheppen vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de pasta omscheppen
Koken - laten pruttelen - inkoken langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter: rijst, sauzen,
2-3 -omsche enp braadstukken, vis) met de bijbehorende vloeistoffen (bijv. water, wijn,
PP bouillon, melk)
12 Smelten - ontdooien — warm | de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten, kleine producten
houden - smeuig maken ontdooien
Laag 1 Smelten — ontdooien — warm | het warm houden van kleine porties vers gekookt voedsel of het warm
vermogen houden - smeuig maken houden van klaargemaakte gerechten en risotto's doorscheppen
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelike aanwezigheid van
OFF 0 Steunoppeniak restwarmte na afloop van de bereiding, aangegeven met H-L-O)
4. ONDERHOUD

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld zijn en
of de warmte-indicator verdwenen is.

4.1 Onderhoud van de kookplaat

4.1.1 Reiniging

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk: Gebruik geen schuursponsjes of metaalsponsjes, deze

kunnen het glas beschadigen. Gebruk geen chemische en

imterende reinigingsmiddelen zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Laat na elk gebruik de bovenkant afkoelen en schoonmaken om

aangekoekte delen en viekken te verwijderen. Gebruik een zachte

doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het
reinigen van de kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk: In geval dat er per ongeluk en overvioedig vloeistof uit
de pannen wordt gemorst, is het mogelik om de afvoerklep te
gebruiken, die zich aan de onderkant bevindt, om eventuele
resten te verwijderen en zo een maximale hygiénische veiligheid
te garanderen. Afb. 1a

Voor een meer complete en grondige reiniging kan de onderste bak
volledig worden verwijderd. Afb. 1b
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4.2 Onderhoud van het afzuigsysteem

4.2.1 Reiniging

ALLEEN reinigen met een doek die is bevochtigd met een neutraal
vioeibaar schoonmaakmiddel. GEBRUIK BIJ HET REINIGEN
GEEN GEREEDSCHAPPEN OF ANDERE VOORWERPEN.
Gebruik geen schuurmiddelen. GEBRUIK GEEN ALCOHOL!

4.2.2 Veffilter

afh. 2

Vangt vetdeeltjes op uit de kookdampen.

Het veffilter moet iedere maand worden gereinigd met een niet-
agressief reinigingsmiddel, met de hand of in de vaatwasser. Zet de
vaatwasser hierbij op de laagste temperatuur en het kortste
programma. In de vaatwasser kan het veffilter wat verkleuren. Dit
heeft echter geen invioed op de filterwerking.

4.2.3 Geurfilter (Enkel voor de Filter Uitvoering) afb. 3a-b-c
Absorbeert ongewenste kookgeurtjes. Het product is uitgerust
met een set geurfilters. De verzadiging van de geurfilters treedt op
na min of meer langdurig gebruik, afhankelijk van het soort koken
en de regelmaat van de veffiterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte regeneratie zorgt voor een constante filteringsefficiéntie
voor 5 jaar.



ES
1. INSTRUCCIONES DE USO

1.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo w .

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie
de la placa;

+ nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie del
panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccion funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
feromagnéticol Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo esta completamente hecho de material ferromagnético.
De lo contrario, tanto la eficiencia de la transmision de calor
como su uniformidad se veran disminuidas, con temperaturas
de la superficie de la olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y puede
que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el plato,
disminuyendo su eficiencia y empeorando la experiencia de
coccion.

™.

E )

- /'@ =é’¢f"' o
: iSi
Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

1.1.1 Recipientes preexistentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con un
simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parafo
anterior también se aplican en este caso.
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1.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada area,
consulte la parte correspondiente en este manual.

1.1.3 Indicaciones para la coccion

Para obtener mejores resultados se recomienda:

+ Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al de la
zona de coccion.

+ Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas durante
la coccion, especialmente para las ollas de mas de 22 cm de
altura.

+ Coloque la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en la
placa.

2. EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version aspirante
de evacuacién externa o bien en la version filtrante de recirculacion
interior.

Consulta los sitios www.elica.com y www.shop.elica.com para
comprobar la gama completa de kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version fitrante como en
aspirante.

2.1 Version aspirante

Los vapores se evaclian al exterior a través de una serie de

tuberias (que se compran por separado).

Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga en la

pared con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de

empalme).

Para mas informacion sobre las tuberias y sus dimensiones ver la

pagina de accesorios del manual de instalacion: version aspirante.

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

digmetro inferior conllevard una disminucion en términos de

rendimiento de aspiracién y un aumento dréstico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion:

I Se recomienda un recorrido de tuberia méaximo de 7 metros
lineales.

I Se recomienda en el total de 7 mefros lineales usar un
nlimero méximo de dos curvas de 90°

I Evite cambios drasticos en la seccion transversal del
conducto, prefiiendo siempre la seccion transversal
equivalente a @ 150 mm (o la seccion transversal rectangular
de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para grasas y
filtros para olores, antes de ser reintroducido en la habitacion. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores.. Para
mas informacién ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version filtrante.



3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Panel de control
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Teclas tactiles (TOUCH)
ONJ/OFF de la placa de coccion/sistema aspirante
Indicador posicion zona de coccion
Seleccién de zonas de coccion y regulacion de la potencia
Activacion Temperature Manager
Botones aspirador
Seleccion aspirador
Aumento/Disminucion velocidad (potencia) de aspiracién
7. Activacion funciones automaticas

Reset (Reajuste) Saturacion Filtros
8. Activacion Timer

Aumento/Disminucién tiempo Timer

Key Lock (Cerradura con llave)
9+10 Child Lock
10. Pausa/Recall

coa LN~
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Pantalla/LED

11. Visualizacion potencia

12. Visualizacion velocidad (potencia) de aspiracion
13. Pantalla de la zona de coccion

14. Pantalla del aspirador

15. Pantalla del timer

16. Visualizacion Temperature Manager

17. Indicador asistencia filtros

18. Indicador funcién de aspiracion automatica
19. Indicador timer activo

20. Indicador Bridge activo

21. Indicador funcionamiento con SNAP

3.2 Uso de la placa de coccion

3.2.1 A saber antes de empezar

Este manual describe las principales funciones, utilizar el codigo

QR de las primeras paginas para acceder en Intemet a las

instrucciones completas.

Todas las funciones de esta placa de coccion cumplen con las mas

estrictas normas de seguridad. Por esta razén:

* Algunas funciones no se activan o se desactivan
automaticamente, en ausencia de ollas o cuando estan
mal situadas sobre los fuegos.

+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da.

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a la zona

de coccion.

3.2.2 Pantalla de la zona de coccion
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se
indica:

Zona de coccion encendida o
Nivel de potencia I q.p
Residual Heat Indicator H
(Indicador de calor residual)

Pot Detector (Detector de ollas) '_-‘
Funcion Temperature Manager | ¢_#
(Gestion Temperatura) activada
Funcion Child Lock activada s
Funcion Pausa 1L
Funcién Automatic Heat UP =
(Calentamiento Automatico)




3.2.3 Caracteristicas de la placa

+ Safe Activation: El producto se activa solo en presencia de ollas
en las zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se activa
0 bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

* Pot Detector: El producto detecta de manera automatica la
presencia de ollas en las zonas de coccion.

+ Safety Shut Down: Por motivos de seguridad, cada zona de
coccion cuenta con un tiempo de funcionamiento maximo que
depende del nivel de potencia programado.

* Residual Heat Indicator: Con el apagado de una 0 méas zonas
de coccidn la presencia del calor residual es indicada a través de
una sefial visual en Ja pantalla de la zona correspondiente,
mediante el simbolo ‘",

3.2.4 Funcionamiento
Nota: activar primero el area deseada.

I
* Encendido: tocar O ON/OFF placa de coccion/ sistema
aspirante. tocar de nuevo para apagar.

+
:'_ Seleccion de las zonas de coccion G CJ rD

: Toque la barra de seleccion (3) correspondiente a la zona
de coccion deseada.

* Nivel de potencia

La placa esta dotada de 9 niveles de potencia. Toque la barra de
seleccion (3) para activar la zona de coccién deseada y deslizar
con los dedos hacia la derecha para aumentar el nivel de
potencia, hacia la izquierda para disminuirlo.

Los niveles de potencia disponibles son 9 + un nivel de potencia
intensivo indicado en la pantalla con el simbolo ” & ” (Power
Booster).

El nivel de potencia ” P ” (Power Booster) permanece activo
durante 10 minutos, después la potencia regresa al nivel
precedente.

* Bridge Zones (Zonas Bridge): Las zonas de coccion +:J FL
O C?

(“Master”) y T RL (“Secundaria’) y las zonas + FR
(“Master”) y RR (“Secundaria”’) gracias a la funcion
Bridge son capaces de trabajar en parejas de forma combinada
creando una sola zona (2 en total: 1 a la derechay 1 a la izquierda)
con el mismo nivel de potencia. Esta funcién posibilita una coccion
homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.

Para activar la Funcién Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de coccion

que se desean utilizar
- el indicador Bridge (20) de la zona de coccion “Secundaria” se

ilumina “

- mediante la Barra de seleccion (3) de la zona de coccion
“Master sera posible configurar el Nivel (Potencia) de
funcionamiento

- para desactivar la Funcion Bridge es suficiente repetir el mismo
procedimiento activacion
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* Power Limitation (Limitacion de potencia): La funcion Power

Limitation  (Limitacién de potencia) permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién méxima (KW).

Nota: la configuracion debe realizarse con la placa de coccién
apagada, cuando la placa estd conectada o cuando se vuelve a
conectar la red eléctrica, en los 2 minutos sucesivos sin presionar

el boton (D

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de potencia):

- mantener pulsadas las teclas a m hasta la emision de una
breve sefial acustica

:'.se desplazan simultineamente en los deslizadores fD FLy

RLA''!HIEEVENENEL de zquierda a derecha,
mantener pulsado prolongadamente en correspondencia de las
letras P, hasta la emision de una breve sefial acUstica

—  lapantalla del timer (15) muestra los simbolos "CF6",
lo que indica que es posible realizar la configuracion

— la pantalla de la zona + FL muestra la
configuracion actual
0= 7,4 KW (configuracion predeterminada)

1= 45KW

- para cambiar la configuracion del Power Limitation (Limitacion

de potencia) desplazarse en el deslizador + FL

- de izquierda hacia la derecha, para aumentar los Kw
- de derecha hacia la izquierda, para disminuir los Kw

- para guardar la eleccion, pulsar durante a m unos 1
segundos; el sistema emite una sefial aclstica prolongada para
confirmar la configuracion.

3.3 Uso del sistema aspirante

-EtertiduTua'(D ONOFF de la placa de cocddry/sitera aspirante.
Pulsar de nuevo para apagar.

- Encendido del Sigterma agpirante: Tocar la Bara de selecdén (6) para
adivar el Sstea agpirante

- Velodidad (ptendia) de aspiraddr

Tocary desplazarse con los dedos alolargo de la Barra de selecdidn (6):
hadia la derecha para aunentar la veloddad (patencia) de aspiradién (0-
10

hada laizierda para diginuir a veloddad (potenda) de agpiraddn (I0-
)



3.4 Tablas de potencia

Nivel de potencia | Tipo de coccion Uso (basado en la experiencia y los habitos de coccion)
aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida hasta un rapido
Max P Calentar rapidamente ebullicion en caso de agua o calentar rapidamente los liquidos de
potencia coccion
89 Freir - hervir dprgr, empezar una coccion, freir los productos congelados, cocer
rapidamente
7.8 Dorar - sofreir - hervir- asarala | sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la parilla (por poco
parrilla tiempo, 5-10 minutos)
Alta 67 Dorar - cocinar - estofar — | sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la parilla (por poco
potencia sofreir - asar a la parrilla tiempo, 10-20 minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar — estofar — sofreir - asar | estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (durante un tiempo
alaparrilla prolongado), condimentar la pasta
Media 24 Cocinar - cocinar a fuego lento — goo?onES prolongadas (ar~roz, salsa_s, as|a<Iios, pescgdo) errdprelser;ma
otencia adensar - condimentar e liquidos para acompaiiar (por ejemplo: agua, vino, caldo, leche),
P condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al lifro: arroz, salsas,
Cocinar - cocinar a fuego lento — . . < >
23 adensar - condimentar asados: pescado) en presencia de liquidos para acompafiar (p. ej.:
agua, vino, caldo, leche)
12 Fundir - descongelar - | dermetir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, descongelar
mantener caliente - condimentar | productos de pequefias dimensiones
Baja . mantener calientes pequefias porciones de comida recién cocinada o
. Fundir - descongelar - - ; )
potencia 1 ) ’ mantener los platos de servicio a la misma temperatura y condimentar
mantener caliente - condimentar .
los risottos
! Placa de coccion en posicién de stand-by o apagado (posible presencia
OFF 0 Superfice de apoyo de calor residual de la final de la coccién, sefialado con H-L-0)
4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, asegurese de que las zonas de coccion estén
apagadas y que el indicador de calor esté apagado.

4.1 Mantenimiento de la placa de coccion

4.1.1 Limpieza: La placa de coccion debe limpiarse después de
cada uso.Importante: No utilice esponjas abrasivas o cucharas,
pueden dafiar el cristal. No utilice detergentes quimicos irritantes,
tales como spray para horo o quitamanchas. Después de cada
uso, deje enfriar la placa y limpiela para eliminar incrustaciones y
manchas. Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para
cocina o productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Importante: En caso de derrame accidental y abundante de liquidos
de la olla es posible intervenir a través de la valvula de drenaje,
situada en la parte inferior del producto, para eliminar cualquier
residuo, garantizando la méaxima seguridad higiénica. Fig. 1a
Para una limpieza mas completa y exhaustiva, se puede quitar
completamente el recipiente inferior. Fig. 1b

4.2 Mantenimiento del sistema aspirante

4.2.1 Limpieza: Para la limpieza, utiice EXCLUSIVAMENTE un
pafio impregnado de detergente liquido neutro. jNO UTILICE
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UTENSILOS O INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA! No utilice
productos que contengan abrasivos. jNO UTILICE ALCOHOL!
iNO UTILICE DESINFECTANTES NI PRODUCTOS QUE
CONTENGAN CLORO!

4.2.2 Filtro de grasas - Fig. 2.

Retiene las particulas de grasa producidas cuando se cocina.
El filtro antigrasa metalico debe limpiarse una vez al mes con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en lavavajilas a
bajas temperaturas y con ciclo breve.

Con el lavado en el lavavajila el filtro antigrasa metalico puede
destefiirse pero sus caracteristicas de fitrado no cambian
absolutamente.

4.2.3 Filtro de olores - (Solo para version filtrante) Fig. 3a-b-c
Retiene los olores desagradables producidos por la coccion
de alimentos.

El producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores. La
saturacion de los filtros de olores se produce después de un uso
méas 0 menos prolongado dependiendo del tipo de cocina y de la
regularidad de la limpieza del filtro de grasas. Los filtros de olores
pueden ser regenerados térmicamente cada 2/3 meses en un
homo precalentado a 200 °C durante 45 minutos. La comecta
regeneracion asegura una constante eficiencia de filtrado durante 5
afios.



PT
1. INSTRUQOES DE UTILIZA(}AO

1.1 Recipientes para a cozedura

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

+ recipientes com fundo que néo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de amanhar a
superficie da placa;

+ ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a superficie

do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas & indugdo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos por
material ferromagnético! No momento da aquisicéo de panelas
ou frigideiras, verifique se:

+ 0 fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso contrario,
quer a eficiéncia da transmissdo do calor quer a sua
uniformidade s&o reduzidas, com temperaturas da superficie da
panela / frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas ndo esquentam e
também podem né&o ser reconhecidas pelos indutores.

NAO!

+  Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a louga,
diminuindohe a eficiéncia e piorando a experiéncia de
cozedura.

-

‘s

SIm!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

1.1.1 Recipientes pré-existentes
Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um simples iman. Se
ndo forem detetaveis magneticamente, as panelas ndo sdo adequadas. As
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indicagdes referidas no paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

1.1.2 Didametros recomendados para os fundos das panelas
IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho correto, as zonas
de cozinhar nao se acendem.

Para ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada zona
individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

1.1.3 Indicagdes para a cozedura

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+ Utilize tachos e panelas com didmetro do fundo igual ao da zona
de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas durante a
cozedura e, em particular, nas panelas com mais de 22 cm de
altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura desenhado
na placa.

2. UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na versao de aspiragdo
com evacuacéo externa ou de filtragem de recirculagéo intema.
Consulte os sites www.elica.com e www.shop.elica.com para
verificar a gama completa de kits disponiveis, para poder executar
as varias instalagdes, tanto na filragem quanto na aspiragéo.

2.1 Versao de aspiragao

Os vapores sdo evacuados para o exterior através de uma série de tubagens

(a serem adquiridas separadamente).

Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede com didmetro

equivalente a saida de ar (flange de unido).

Para mais informagGes sobre os tubos e as suas dimensdes, consulte a

pagina do manual de instalagdo relativa aos acessérios - Versdo de

aspiragéo.

A utilizagdo de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro inferior

determinara uma diminuigdo no desempenho da aspiragdo e um aumento

dréstico no ruido.

Declinamos qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragéo:

! Recomenda-se um percurso méaximo de tubagem de 7 metros lineares.

! Recomenda-se no total de 7 metros lineares que utilize no méximo
duas curvas de 90 °

! Evite mudancas drasticas de secgéo da conduta, preferindo sempre a
secgdo equivalente ao @ 150 mm (ou a retangular de 222 x 89 mm).

2.2 Versao de filtragem

O ar aspirado seré filtrado através de filtros de gordura e filtros de
odores especificos antes de ser reenviado novamente para a
divisdo. O produto é formecido com tudo o que é necessério para
uma instalagdo padrdo com saida do ar pela parte frontal do
rodapé do mével. O produto esta equipado com um conjunto de
filtros de odores. Para mais informacBes, consulte a pagina do
manual de instalagdo relativa aos acessorios - Versao de filtragem.



3. FUNCIONAMENTO

3.1 Painel de controlo

21 — swe
17 — ruer
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Botdes de toque (TOUCH)
ON/OFF da placa de cozedura/ sistema de aspiragao
Indicador de posigdo da zona de cozedura
Selego das zonas de cozedura e regulagéo de poténcia
Ativagdo do Temperature Manager (Gestor de Temperatura)
BotSes do exaustor
Selecéo do exaustor
Aumento / Diminuigao da velocidade (poténcia) de aspiragéo
7. Ativagdo das fungdes automaticas

Redefinicao da saturagdo dos filtros
8.  Ativacdo do Temporizador

Aumento / Diminui¢éo do tempo do Temporizador
9.  Blogueio dos botdes
9+10.Bloqueio Parental
10. Pausa/Recall

coa LN~

Visor/ LED

11. Visualizagéo da poténcia

12. Visualizagéo da velocidade (poténcia) de aspiragéo
13. Visor da zona de cozedura

14. Visor do exaustor

15. Visor do Temporizador

16. Visualizagdo do Temperature Manager

17. Indicador de assisténcia dos filtros

18. Indicador da fungdo de aspiragdo automatica
19. Indicador de Temporizador ativo

20. Indicador de Bridge ativo

21. Indicador funcionamento com SNAP

3.2 Utilizagao da placa de cozedura

3.2.1 A saber antes de iniciar

Neste manual estdo descritas as principais fungdes, utilize o codigo

QR nas primeiras paginas para aceder as instrugdes completas na

Internet.

Todas as fungbes desta placa de cozedura respeitam as mais

ngorosas normas de seguranga. Por este motivo:

Algumas fungbes ndo se ativam ou desativam
automaticamente, na auséncia das panelas ou quando
estas estdo mal posicionadas sobre os queimadores.

+  Em outros casos, as fungdes ativadas desativam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungdo
selecionada requer uma configuragéo posterior que néo é
fomecida.

Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar da zona

de cozedura.

3.2.2 Visor da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado o seguinte:

Zona de cozedura ligada a

Nivel de Poténcia =
Residual Heat Indicator H
(Indicador de calor residual)

Pot Detector (Detetor de Panela) H

Fung&o Temperature Manager | ¢
(Gestor de Temperatura) ativa

FungZo Blogueio Parental ativa | £

Fungo Pausa 11

Fungao Automatic Heat UP p=
(Aumento Calor Automético)




3.2.3 Caracteristicas da placa

* Ativacdo segura: O produto ativa-se apenas com a existéncia de
panelas sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
n&o se inicia ou interrompe em caso de auséncia ou remogao das
panelas.

o Pot Detector (Detetor de Panela): O produto deteta
automaticamente a existéncia de panelas sobre as zonas de
cozedura.

+ Safety Shut Down (Desligar de seguranca): Por motivos de
seguranga, cada zona de cozedura tem um tempo maximo de
funcionamento que depende do nivel de poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual): Quando
uma ou mais zonas de cozedura s&o desligadas, a presenga de
calor residual é sinalizada com um sinal visual especifico no visor
da zona correspondente, por meio do simbolo H

3.2.4 Funcionamento
Nota: ative antes a zona desejada.

I
* Ligacdo: toque O ON / OFF placa de cozedura / sistema de
aspiragao. toque de novo para desligar.

* Selecdo das zonas de cozedura G G D B :

Toque na Barra de selegdo (3) correspondente a zona de
cozedura desejada.

* Nivel de Poténcia

A placa dispde de 9 niveis de poténcia. Toque na Barra de
selegdo (3) para ativar a zona de cozedura desejada e percorra
com os dedos para a direita para aumentar o nivel de Poténcia,
para a esquerda para diminuir.

Os niveis de poténcia disponiveis sdo 9 + um nivel de poténcia
intensivo indicado no visor com o simbolo “ P " (Power Booster).
Onivel de poténcia”  ” (Power Booster) permanece ativo por 10
minutos, ap6s o que a poténcia volta ao nivel anterior.

:" Bridge Zones: As zonas de cozedura + FL (“Master”) e

RL (“Secundaria”) e as zonas + FR (“Master”) e

RR (“Secundaria”) gracas a fungéo Bridge s&o capazes
de trabalhar aos pares, criando um zona Unica (2 no total: 1 a
direita e 1 a esquerda) com o mesmo nivel de poténcia. Tal fungdo
permite uma cozedura homogénea com tabuleiros e panelas
grandes.
Para ativar a fungao Bridge:
- selecione a0 mesmo tempo as duas zonas de cozedura que
pretende utilizar
- 0 indicador Bridge (20) da zona de cozedura “Secundaria”

ilumina-se “

- através da Barra de selegao (3) da zona de cozedura “Master
sera possivel configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio

- para desativar a Fungdo Bridge basta repetr o mesmo
procedimento de ativagdo
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* Power Limitation (Limitacdo de Poténcia): A funcdo de

Limitagio de Poténcia permite configurar o funcionamento do
produto limitando-lhe a sua absorgédo méaxima (kW).

Nota: a definicéo deve ocorrer com a placa desligada, no momento
da ligagao da placa de cozedura a rede elétrica, ou na religagdo da
propria rede elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos, sem premir

0 botéo .
Para definir a Limitagao de Poténcia: "

§
- toque e mantenha o toque nos botdes a m , até que seja
emitido um sinal acustico

:" percorra simultaneamente sobre os deslizadores D FL e

RLA''!PIEEVEVENEL 45 esquerda para a direita,
mantenha o toque por um longo tempo em correspondéncia com
as letras P, até que seja emitido um sinal acustico curto

— 0 visor Temporizador (15) mostra os simbolos “CF6",
indicando que é possivel executar a definicao

- ovisordazona +—/ FL mostra a definigio atual
0=7,4 kW (definicao por defeito)
1=45kW

- para mudar a configuragdo da Limitagdo de Poténcia percorra

sobre o deslizador+—J FLA ' EITEEEE]
- da esquerda para a direita, para aumentar os Kw
- da direita para a esquerda, para diminuir os Kw

- para salvar a escolha feita, prima os botdes a , por 1%
sera emitido um sinal acustico a confirmar a definigéo efetuada.

3.3 Utilizagao do sistema de aspiragédo

* Ligagdo: Toque d) ON// OFF da placa de cozedura/ sistema
de aspiragao.

Toque novamente para desligar.

* Ligagdo do sistema de aspiragao: Toque na Barra de selegao
(6) para ativar o sistema de aspirago.

*Velocidade (poténcia) de aspiragao:

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de selegao (6):
para a direita para aumentar a velocidade (poténcia) de aspiragao
(0-10)

para a esquerda para diminuir a velocidade (poténcia) de aspiragao
(10-0);



3.4 Tahelas de poténcia

Nivel de poténcia | Tipos de cozedura Utilizagao (baseada na experiéncia e nos habitos de cozedura)
aumentar a temperatura dos alimentos por um curto periodo de tempo
Max. P Aquecer rapidamente até ferver rapidamente em caso de &gua ou aquecer rapidamente os
poténcia liquidos de cozedura
8.9 Fritar - ferver grapnar, comegar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver
rapidamente
7.8 Gratinar — refogar - ferver - | refogar, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo, 5 a
grelhar 10 minutos)
Poténcia 67 Gratinar - cozinhar — estufar- | refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um curto periodo,
alta refogar - grelhar 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
45 Cozinhar — estufar- refogar - | estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito tempo),
grelhar amanteigar a massa
Poténcia 24 Cozer - ferver em lume brando - lc’oz_(zdumfj proIongadash(arroz, molhos, assgdos, pel_xi) na prlzsenfq de
média engrossar - amantsigar iquidos de acompan| amento (por ex. agua, vinho, caldo, leite),
amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro: arroz, molhos
Cozer - ferver em lume brando - B L ' '
23 engrossar - amantsigar gssado;, peixe) na presenca de liquidos de acompanhamento (por ex.,
agua, vinho, caldo, leite)
12 Fundir — descongelar — manter | derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate, descongelar
quente — amanteigar pequenos produtos
Poténcia 1 Fundir — descongelar — manter | manter aquecidas pequenas porcdes de comida recém-cozidas ou
Baixa quente — amanteigar manter os pratos & temperatura de servir e amanteigar os risotos
- . Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenca de calor
OFF 0 Superfcie de apoio residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-O)
4. MANUTENCAO

Atengdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencao, certificar-se de que as zonas de aquecimento
estdo desligadas e o indicador luminoso desapareceu.

4.1 Manutengao da placa de cozedura

4.1.1 Limpeza: A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizag&o.

Importante: Néo utilize esponjas abrasivas ou esfregdes, pois
podem danificar o vidro. N&o utilize detergentes quimicos iritantes,
como sprays de forno ou removedores de manchas. Apés cada
utilizagdo, deixe a placa amefecer e limpe-a para remover as
incrustagdes e manchas. Use um pano macio, papel absorvente de
cozinha ou produtos especificos para a limpeza da placa (siga as
instrugdes do fabricante).

NAO UTILIZAR LIMPADORES A JATO DE VAPOR!!!

Importante: No caso de transbordamentos de liquidos acidentais e
abundantes das panelas, € possivel intervir através da valvula de
descarga, localizada na parte inferior do produto, para eliminar
qualquer residuo, garantindo a méxima seguranga higiénica. Fig. 1a
Para uma limpeza mais completa e exaustiva pode remover
completamente a bandeja inferior. Fig. 1b

4.2 Manutengao do sistema de aspiragao

4.2.1 Limpeza: Para a limpeza, utilizar um pano humedecido com
detergentes liquidos neutros. Evitar o uso de produtos contendo
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abrasivos. NAO UTILIZE ALCOOL!

4.2.2 Filtro de gorduras

Fig. 2

Capta as particulas de gordura provenientes da cozedura.

O Filtro de gordura deve ser limpo uma vez por més com
detergentes néo agressivos. O filtro pode ser lavado manualmente
ou na maquina de lavar louga a baixas temperaturas e com um
ciclo breve.

O filtro metélico para a gordura pode perder cor com as lavagens
na maquina da louga, mas as suas caracteristicas de filtragdo ndo
se alteram.

4.2.3 Filtro de odores

(Apenas para a Versao de Filtragem) Fig. 3a-b-c

Retém os odores desagradaveis produzidos durante a
preparagao de alimentos.

O produto esta equipado com um conjunto de filtros de odores. A
saturagéo dos filtros de odores verifica-se apds uma utilizagao mais
ou menos prolongada, dependendo do tipo de cozinha e da
regularidade da limpeza do filtro de gorduras. Os filtros de odores
podem ser regenerados termicamente a cada 2 / 3 meses num
fomo pré-aquecido a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo
adequada garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
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1. OAHTIIEZ XPHZHX
1.1 Zkeln yia poyeipepa

Xpnoipotrolgite povo karoapoAeg Tou pépouv To oUpBoAo

ZNHAVTIKO:

yia TNV aToQUYI KATGTPOPAG TNG ETTIAG, NV XPNTIHOTIOIEITE:

+ oKeln pe Baon tou dev eivan TeAeiwg eTTiTedn,

+  peTahAikG okeln e epayié Baaon,

* OKeln pe TpayI@ BAon TIPOKEIEVOU va unv yparlouvioTei N
ETMPAVEIQG TNG ECTIOG,

* unv akouyTiéme ToTé (EOTEG KATOOPOAEG kal Tyavia gTov

TTivaka eAEyXou TG Hovada.
‘Ocoa okeun eivar kat@MnAa yia xpron o€ EmaywyIkEG EOTIEG
0Oev anpaivel 61 AcitoupyoUv Kal aToTeEAETATIKA Adyw Tou OTI N
Baon Toug pmopei va unv amoteAeital €€ oAokAfpou amd
a16npopayvnTikd UAik6!! Otav ayopddete kataapoAes fi Tydvia
BeBauweeire oTI:

+ 1 Baon amoteAeital € oAokAjpou amd a1dnPoPayVNTIKG UAIKO.
e avTiBemn TrepiTTwoTn, PEItveTal 1600 N amoedoon Peradoong
g Bepudmrag 600 kal n opolopopPia G, He aToTEAETA N
BepuoKkpaaia Mg emeAveEIs Tou Tyaviou/Tg KaTaapoAag va
unv givai KaTGMNAN yia payeipepa.

oxl!

+ 1 Baon dev mepiéxel ahoupivio: To akelog Oev Bepuaiveral kal
EVOEXETAI VO NV QVOYVWPICETaI OTo TOUG ETTAYWYEIC.

\

oxl!

+ Mnemimedeg Boeig A BAOEIS e TpaxIG ETIQAVEIQ.
MelwveTal n emiQAveia ETOPRAG WETEY ToU ETTaywyEa Kal Tou
OKeUOUG HE OTTOTEAEOMO va PelwveTal N amddoon kal va
SuokoAeUE! To payeipepa.
-

—,

:3( ’::} o = _":::':T[‘\=(J£ 7

&
NAI!
INMOVTIKO: PNV aKOUWTIATE TIOTE TIG (E0TEG KATOOPOAES Kal Ta
Tyavia TTévw TNV EmMEAvEID Tou TTVOKA EAEYXOU TG ECTICG.

1.1.1 "Hdn umrdipyovra okeln

Ta va BePaiwBeite 611 10 okeUOG ival KaTGAMNAO yiar ETaywYIKEG
€0TiEG, XPNOIpOTIONCTE évav payvAm. Ta akardMnAa okeldn dev
ékovtal amod Tov ayvAm. Kai ge autr| Tv Trepimmwaorn IoxUouv ol
00dnyieg TToU avapépovTal aTnV TIPoNYOUKEVN TTIapdypago.
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1.1.2 ZuvioTwpevn SidpeTpog Baang Karaapohag

ZHMANTIKO: av o1 katoapoAeg Sev £xouv To waTo Péyedog o1 €0TiEG
payeipéparog dev avaBouv. TMa va Seite mv eAdyIoTn SIGPETPO TG
KATGAPOAAG TTOU HTTOPEITE Ve XPNOIHOTIOINOETE O KABE 0TI EEXWPIOTA,
OULBOUAEUTERTE TIG EIKOVEG TOU TIOPOVTOG EYXEIPIDIOU.

1.1.3 Odnyieg yia To payeipepa

T kaAUTEPQ amoTeAéapana;

+ Xpnoigomoate katoapdAeg kai mydvia e didpeTpo Baong
ion e exeivn TG €TiAG PaYEIPEUOTOG.

+ Kard ) didpkeia Tou payeipéparog, pdoov autd eivar duvard,
TOTIOBETOTE TO KATTAKI OTIG KATAAPOAEG KOl KUPiwG OF 6OEG
€xouv UYog PeyahUTeEPO OTTO 22 K.

+ TomobBemoTe mv katoapdAa aTo opioBeTuévo KEVIPO TNG
€0TIOG payEIPEUATOG.

2. XPHZH TOY ZYZTHMATOZ
AMNOPPOOHZHZ

To olomua amoppdenong WTopei va Trpayuarotoinbei e duo
TPOTIOUG, €iTe e amoppdenon ESWTEPIKAG eKKEVwONG €iTe pE
QINTPAPIoHO ETWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIQG.

EmokepBeire g I0T00¢eNideg  www.elica.com Kall
www.shop.elica.com yia va 8eite T TArpn aeipd Twv SiaBéTywy
KIT, WOTE VO JTIOPECETE VO TIPAYMOTOTIOIOETE TIS DIAQOPES
EYKOTOOTAOEIG, T600 Of TIEPITITWON QIATPOPIOUATOG 600 KAl
QTIoPPOPNONG.

2.1 Exdoon amoppdpnong @

Or ampoi ekkevwvovTal TIPog Ta €qw PEow pia aelpds owAvwy (Ba

TIPETIEN va ayopddovTal XwpioTd).

JuvOEOTE TO TIPOIBY OE GWAAVEG KOl ETTITOIXIEG OTIEG EKKEVWONG HE

DIGpeTPO iomn e exeivn TG [ypaupng] e560ou aépa (pAdvida auvdeong).

[0 TepIoadTEPES TTANPOPOPIEG TXETIKA e TOUG TWARVEG Kall TO PEVEBBS

Toug deiTe T OeAida TOU eyxeIpIdiou eyKaTaaTaoNG e Ta eapTApaT -

‘Exdoon amoppdenong. H xprion owAfvwv Kal EMTOIXIWV 0TIV

EKKEVWONG HIKPOTEPNG OIOPETPOU UTTOPET VO TIPOKAAETE! MEiWaN Twv

emdOTEWY ammoppdPnang kaBwg kai dpaaTiky algnon Twv EMTESWY

BopUBou. v TaPOTIAVW TIEPITTTWOT CTTOTTOIOUWACTE OTIOIA0ATIOTE

€uBOvn. Ma va emTeuxBei n péyiom amoedoan TG aToppoOPnang:

I To HéyIOTO GUVIOTWHEVO KOG TWARVWV EVaIl 7 YPOWMIKG PETPA.

I 210 o0voho Twv 7 ypapuIKwy PETpwY cuviaTaral n xprion d0o
KkapmOAwy 90° 10 péyioTo

I Amo@lyere  dpaoTikés aMayég ot Oiatopry Tou  owAdva,
eixvovTag Tpotiunan an diatopr Tiou avrigTolxei og @ 150 mm
() otnv opBoywvia pe diotacr 222 x 89 mm).

2.2 'Exdoon @iATpapiopartog .

O oépag  egaepiopol  @INTPOpETal  péoa amd  eBIKG QikTpa
[kamakpdmnong] Armapwy  ouciiv kai [dUCGPECTWY] OOUWV TIPIV
emavammpowdnei atov xwpo. To Tpoidv ouvodeleral pe GAa Ta
amapaitna yia pia Bagiki eykardotaon kai pia €5080 Siaguyng aépa
amé 1o eumpédadio TR TG BAang Tou eTmimAou. To Trpoidv diaBErtel
éva o€t QiNTpwVY 0opwv. I'a TepIoadTeEPES TTANPOPOpiES dEiTE T GEAdA
ToU eyxelpidiou  eykardotaong pe Ta efapriuata - 'Exdoon
@IATpapiopaTo,



3. AEITOYPIIA
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MAAkTpa agng (TOUCH)
1. ON/OFF emeaveiag
amoppognang
2. Acikmng Béong eoTiag payeipéuarog
3. EmMoyn 0TItV payelpépatog kal puBpIon 10XU0g
4. Evepyorroinon ouotiuarog  Alaxelpiom)  Oeppokpaaiog
[Temperature Manager]
5. MAAkTpa amoppoenTrPa
6. EmAoyn amoppognTripa
Aunon/Meiwon Taximrag (10x006) E§aepIooU
7. Evepyomoinon autoparwy AEmoupyiwv
Emavagopd [Oeiktn) kopeaoU iTpwy
8.  Evepyoroinon Xpovodiakorm [Timer]
AUgnhon/Meiwan Xpovodiakdrm [Timer]
9.  Key Lock [KAeidwpa]
9+10.Child Lock [KAeidwpa AvnAikwv]
10. TMavon/Recall

MaYEIPEPOTOG/OUOTANATOG

Oeovn /LED
Epoedvion 1ox0og
12. Epgavion taximrag (1ox0og) e&aepiopol
13.  0B6vn {wvng payeipépaTog
14.  0B6vn amoppoenTPa
15.  086vn Xpovodiakdmmn [Timer]
16. Epgavion  GUOTAUOTOG
[Temperature Manager]
17.  Acikmg o€pBig piTpwv
18. Agikmg Aemoupyiag autéparou eaepiouol
19. Agikmg evepyoU xpovodiokdrm [timer]
20. Aciking ouoTAuartog Bridge [Mégupag]
21. Acikng Aemoupyiag pe [oUomua) SNAP

Aiogeipiomis  OepudmTag

3.2 Xpon Tng £0TiOG HOYEIPEOTOS

3.2.1 Ti mpérer va yvwpilere Tpiv §ekiviioeTe

210 TOPOV eyxelpidlo TTEPIypAQoOvTal Of KUPIES  AEIToupyieg,
xonolgomoifote Tov kwdikd QR Tou BpiokeTal OTIS TTIPWTEG
oehideg yia va amokmoete Tpodafacn oTig TAAPEIG odnyieg TTou
utidpyouv aTo Aladiktuo.

'OAeg o1 Aeimoupyieg autg G EMQAVEINS HayeIpEUaTOS TPOUV
TOUG QUOTNPOTEPOUG KaVOVIOHOUS ac@aAeiag. E1al Aomov:

o Opiopéveg  Aeimoupyieg  Sev  evepyomololvral, 1)

OTTEVEPYOTIOIOUVTOl  QUTOUATA, UTO TNV  OTTouadia
Karoapohag ) 6Tav ol karoapoAeg Sev £xouv ToroBeTnBei
OWOTA TIAVW OTIG EOTIEG.

¢ Zg GMeg TIEPITTTWOEIG Ol EVEPYOTIOINWEVEG  AEITOUpYieg
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOMATA UOTEPQ amTd Aiyal deuTePOAETTTOL
61av n emAeypévn Aemoupyia ammaitei Trepaimépw pUBKIoN N
omoia dev Exel yivel.

Mepipévere éwg 6Tou amevepyotroinBei 1o ev Adyw oUpBoko oTnv

0B6vn TTPIV AKOUTTACETE TIG EOTIEG,



3.2.2 006vn {wvng HOyEIPEHATOG
Z1a Tmedia Mg 086vng TToU AVTITOIKOUV OTIG EOTIEG MAYEIPEUATOG
utrodeikvUovTal Ta G

Eoria payeipéuarog a
EVEPYOTTOINKEVN

Emimedo loyuog {.59.P

Residual Heat Indicator [Agiktng
Oepunrig Emdveiag]

Pot Detector [ZUoTnpa
EviomopoU Zkeuwv]

Nermoupyia Temperature
Manager [Alaxgipiong
Oepuokpaaiag] evepyotroinuévn

P~

Aerroupyia Child Lock
[KAeiduparog avnAikwy]
EVEPYOTTOINUEVN

{
!

A

Nerroupyia Madong

-——

Aermoupyia Automatic Heat UP
[Autépamng G¢puavang]

3.2.3 XapaKmpIGTIKG TNG EMPAVEING HOYEIPEHOTOS

+ Safe Activation [AcgaAng Evepyomroinon]: To Tpoi6v
EVEPYOTIOIEITOI POVOV [E TNV TIOPOUGTA GKEUWV ETTAVW OTIG EOTIEG
payeipéuaros. H diadikaoia Béppavang dev Gexivéel €av dev
TomoBeTOETe  TIPWTA KATTOI0  OKeUOG €TMAVW  OTIG  €0TIEG 1
SIOKOTITETAI €AV APAIPETETE TO OKEUOG.

¢ Pot Detector [ZGotnua Evromiopol Zkeuwv]: To Tipoi6v
QVIXVEUEl QUTOUATWG TNV TIOPOUCIOl  OKEUWV  OTI  ECTIEG
MOYEIPEUOTOG.

Safety Shut Down [Amevepyorroinon Ao@aAciag]: INa Adyoug
00QOAEIag O E0TIEG TIOPOUEVOUV OVOUPEVEG VIO VA GUYKEKPIPEVO
XPOVIKO SioTnpa 1o otroio e¢apTdmal ammé 1o ETTITESO 1XUO0G TTOU
ExeTe EmAECEL.

Residual Heat Indicator [Aciktng Ogpung Emi@dveiag]: Me mv
OTTEVEQYOTTOINON MIOG 1 TIEPICOOTEPWY ECTIWV N TIAPOUTTal
uTroAeImopevng Beppdmrag emonpaiveral péow €IBIKOU OTITIKOU
onuarog oty 0B6vn TG avTioToIXNG €OTIOG, We T XpAon Tou
oupROAoU «

3.2.4 Aerroupyia
Inueiwon: vepyoTroINaTe TIPWTA TNV EMOUUNTY €0TiC.

I

» Evepyomoinon: TmamoTe O ONIOFF  emgaveiag
HayeIpépaTog/ GUOTAPATOS ATTOPPOPNONG, EVW TIATAATE OKOUN
pia @opd yia amevepyottoinon.

-+
:'_ EmAoy Twv €0TIWV payEIpEUOTOS G CJ D

. AyyiGre m Mmépa emAoyng (3) Tou avrioToigei amv
emBupun €aTia payelpépaTog.
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* Eriredo loyUog
H emodveia Siabérer 9 emimeda 1oxUog. Ayyice m Mmrépa

emhoyng (3) yia va evepyotroifoete My emBupnti eoTia
payeipéparog kal KUAioTe pe Ta axTuha Tipog Ta BeGid yia val
auffjoete 1o emimedo loxUog, 1§ TPog T APIOTEPA yia va TO
LEIOETE.

Ta dioBéoipa emimeda 100G cival 9 + éva eviamkd €mimedo
10x00G TTou emonuaiveTal oy 0Bovn e 1o aluBoho « P »
(Power Booster).

To emimedo 1ox00g « P » (Power Booster) Trapaével evepyd yia
10 Aemd kan €mema n 10XUG ETOVEPKETAI OTO TTPONYOULEVO
emimedo.

* Bridge Zones [Ecﬁec-récpupa]: O1 goTieg payeIpéUaTog rD

FL (<Master») kai ?EﬁAsunpwouca») Kal Ol EOTiEg
+ FR («Master») kai RR («Aeutepetouaan) xapn

oTn Aeimoupyia Bridge [Mé@upa] uopolv va AsitoupyAoouv oo

KOIVOU GUVBUOCTIKG dNUIOUPYWVTAG Ia EVIaiar E0TiIa (CUVOAIKG 2:

1 6e§ia kar 1 apioTepd) e To id1o emiTedo 1o%Uog. H Acmoupyia

QUTH ETMTPETTEI €VOl OOIOYEVES MAYEIpENa O TOWIA Kal PAYEIPIKG

okeln JeyaAwy dIaoTaoEwy.

Ta va evepyotroinoere Tnv Asitoupyia Bridge [Méupal:

- emA&Te TOUTOXPOVO TIG SUO €EOTieg Trou EmiBupeiTe va

XPNOIUOTIOINOETE

-n évée% Bridge [épupa] (20) g «Agutepedoudagy goTiag

avaper «

- péow g Mmapag emidoyng (3) Mg eoTiag «Master» popeite
va puBpioete To ETrimredo (loyUog) Aeiroupyiag

- yla mv amevepyorroinan Mg Aeimoupyiag Bridge [Mépupag] 6a
TIpETel va  akohouBroere Ty Gl Siadikagia pe ekeiv g
EVEPYOTTOINANG

* Power Limitation [Mepiopioudg loxtog]: H Acroupyia Power
Limitation [Mepiopiopds loyUog] emmpémer 1 pUBUIoN G
Aemoupyiag Tou TTpoi6vTog TrEpIopifovTag ™ LEIOTN amoppoenan
Tou (KW).

Inpeiwon : n puBuion Tpémel va ekteAeiTal pe TV em@daveia
payeipéuaTog afnapévn ™ OTIyHr TNG OUVdEDNG TG EMQAVEING
070 NAEKTPIKG PEUUA, 1 KATA TV EMAVATUVOEDT TOU NAEKTPIKOU
PEUATOG, EVIOG TWV ETTOUEVWV 2 AETTWY, XWwpig va TIaTAOETE TO

TAAKTPO

Ma va puBpicete 10 GUoTNEO TrEpIOPIOHOU 1oXU0G [Power
Limitation] :
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- TIOTAOTE Kl KPATAOTE TIOTPEVA TOl TAAKTPO! a , Ewg
GTOU aKOUGTET éval GUVTOUO NYNTIKG aTjua

oTe Tal Toxpova TIG Udpeg KUNiang + (j FL kai \3 RL
PEREETEEEEL omé Ta apioTepd Tipog Ta Begid,

Emerma kpamioTe Tramnpéva Ta ypapuara P, éwg 61ou akouoTei éva

gUVTOHO NYNTIKG aTiua

- KUAI
L

— n o0B6vn Xpovodiakdrrn [Timer] (15) Oeixver Ta
oUpBora «CF6», umodeikviovrag 6Tl TIopEiTE va



ekteAéaeTe T pUBuIoN

n 06évn mg goTiag +
pUBuIon

0= 74 KW (mpoetmiAeypévn pibpion)
1= 45KW

FL &eiyver v Tpéyouca

- yio va aMGEeTe ™ pUBuion Tou Power Limitation [HE?IOpIO}Jég
loxog] kuhiote + FL
'I'Illlllllllllll

- a6 apioTepd TTPog BeSId, yia va augioeTe Ta Kw
- amo 6e§IA TTPOG APICTEPQ, YIO VOl PEIWOETE To Kw

pmépa  kOAiIong

- yia va omoBnkeloeTe Ty emAoyry Tou kdvare, TTaMoTE  Ta
111

TAAKTPa a , yia 1 deutepoherrio. Oa akouaTe éva
NXNTIké o Trou emmRERaILVE 6TI N PUBKIGT OAOKANPWONKE.

3.4 MNivakeg 10x00g

3.3 Xpijon Tou GUOTAPATOG ATTOPPOPNONG

* Evepyotroinon: MarAoTe 10 TARKTPO (D ON/OFF otnv
EMPAVEIN PAYEIPEPATOG/GUCTNHO OTTOPPOPNONG.

MamoTe ava yia amevepyoTroinan.

* Evepyomoinon Tou cuoTtApatog amroppoenang: Marmate
Mmapa emhoyig (6) yia va evepyotrooete 10 oUOTNUA
anoppognang.

* Taydmra (10xUg) amroppoenang:

Ayyigre kai kuhiote pe Ta dayTuha Kkatd prkog g Mépag
emAoyng (6):

TTpog Ta BEGIA yia va augoeTe T TaxITnTa (I0X0) aTToppoPnong
(0-10),

TPOG Ta 0PIOTEPA yiIo va  pEIwoETE MV TaxUtTa  (1ox0)
amoppognang (10-0).

Emimedo 1o0x00g | Tpomog payeipéparog Xprion (Baoel TG pTrEIpiag Kol TOU TPOTTOU HOYEIPEHATOG)
, . Algnon oe glviopo Xpovikd didomua TG Beppokpaaiag Tou
Méy. 10x0g P Fpfiyopo Eatopa @aynToU yia ypryopo Bpdaipo vepoU r ypryopo EOTapa uypuwv
8.9 Tryévioya - Bodoipo P06_|_gua, evap&n TOU. HaYEIpEHQTOG, MYAVIOHO KOTEQUYHEVWY
TIPOIOVTWY, YpAyopo Ppdaiyo
78 Poédioua myévioya - | mydviopa, diatrpnon éviovou BPacpol, HOYEIPEUD Kal WHTIWO
Bpdaipo - yhaiuo (y1o oUvTopo SidoTnpa 5-10 AeTmav)
YynAA 1ox0g Pédiopa payeipepa - . ; . ] . i
67 ONOBPGOIO - TYAVIOWO - Tnyuvppu,éﬁ{mnpno;]ox;g?\)\ou’quouog', Hayeipepa kal Yoo
whoio (y1o pérpio Sidatnua 10-20 AeTrov), TTPOBEPHAVTT OKEUWV
45 Mayeipepa - oiyoPpaoipo - | alyoBpdoipo, diarpnon ToAU xaunAoU Bpacpol, payeipeua (yia
TNyavioua - YRoiuo EYEAAO BIGOTNAY), avaKATEUA (UPOPIKWY
s . Mayeipepa — apy6 Bpdoipo — | payeipepa peyaAng didpkeiag (p0), adAtoeg, yntd, wapia) pe
Mérpia 10%0g 34 . y . A . P j ,
déaipo - avakdTepa uypd (Tr.x. vepd, kpaot, (wpog, yaAa), avakdmepa UUapIKWY
. A Mayeipepa peyaAng dIGPKEIOg (e GyKO MIKPOTEPO TOU €VOG AiTpoU:
Mayeipepa — apyd Bpdaiyo — p ; o ; \ g ,
23 8600 - OVaKATERC %ilc,[)ca)ﬂoeg, ynté, wapia) ge uypd (Trx. vepo, kpaai, (wuoe,
Nwoigo - gmaywpa - , . . ) .
12 Siamionon BEpuOKpaTTO /\|w0|yo Bpurupou, Nwoigo gokoAdmag, EEmywya TPoiovVTWY
; . ! HIKpOU peyéBoug
(eaTwV GayNTWV - VOKATED
XapnAn 1ox0g Awoigo - Emlywua - | diompnon MG Bepuokpaaiag WIkpwY Pepidwy Gayntol Tou HOAIG
1 diarpnon Bepuokpaaiog | payeipéware 1/  diampnon MG Bepupokpagiog  OKEUwv
{eaTiv paynTwy - avakamepa | oepPipioparnog kai avakarepa pifoto
H povéda eomiwv Bpiokeral o€ kaTaoTaon avapovAg 1 eival
ANENEPFOMOHEH | 0 Emgéveia oTpIEG amevepyoTroinpévi) (Hrropm va UTIGpKE! u]'ro)\amo;,mvn Qappomm
0T0 TEAOG TOU payeIpéUaTog TIou UTTodEIKVUETal ammd TV £vOeign H-
L-0)
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4. 2YNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv  §ekivhoere  omoladitrote  Siadikaoia
KoBapiopoU i ouvtnpnong, Pefoiwbeite 6T o1 €oTieg Eivan
ofinoTég kan 611 N évBeIgn Tapouciag BeppdTnTag éxel oPRoEI

4.1 TuvtApNomn TG ETMIQPAVEING LOYEIPEHOTOG

4.1.1 KaBapiopog

H em@dveia payeipéuatog Tpémer va kaBapiletal petd amod kabe

xenon.

InpavtikG: Mn XpnoILOTIOIEITE TPOUYYAPIO HE ACIQVTIKY ETTIQAVEID

1 aUppara kabapiopou, di6TI uTopei va TTpokAnBei {nuidt aTo yuaAi.

Mn  xpnoiuotoieite  xnpikG  kaBapioTikG  TIoU  TTPOKAAOUV

epeBiopols, Omwg OTpél PoUpvou i KOBOPIOTIKA  apaipeang

Aexédwv. Mera amé kGBe xprion, agroTe TV EMEAVEIR VO KPUWOEI

kai émema kabapioTe My agalpvTag utioAcippara kai knAideg. la

Tov KaBapIoP6 TG EMIPAVEINS TwV ECTIWV XPNTIMOTIONCTE HOAKO

TIavi, OTopPOPNTIKG  XOpTi  kougivag 1 €dIKA  KaBapIoTIKG

(axohoubriaTe TIg 0dnyieg Tou KaraokeuaoTr)).

MHN XPHZIMOMOIEITE LYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!

InpavTikoG: Z€ TTEPITITLON TUXaiag Kal apBovng dIaQuyng uypwv
Qo TIG KaToapOAeg pTmopeite va TrapéuBete péow g BaABidag
€KKEVWANG, N OTToia BPICKETaI OTO KATW PEPOG TOU TTPOIGVTOG,
TIPOKEILEVOU VO UTTOPETETE VOl ATOHOKPUVETE KABE KOTGAOITTO,
Siac@aAifovtag aTo péyioTo BaBUS TIC TWOTEG GUVBRAKEG
vyievng. Eik. 1a

Ta évav TAnpéaTEPO Kal BaBUTEPO KOBAPIOWS WTTOpEiTE Va
OQaIPECETE EVTEAWG TNV KOTW Aekavn. Eik. 1b

4.2 Tuvtipnon ToU GUCTAHATOS ATTOPPOPNONG

4.2.1 KaBapiopog

Ma Tov kaBapiopd xpnaipomomrate AMOKAEIZTIKA éva uypd mravi
pe oudétepa uypd amoppurravtikd.  MHN XPHEZIMOMOIEITE
EPFAAEIA 'H MEZA KAGAPIZMOY!

Amoguyete T xpAon Aeiavtikwv péowv. MH XPHEZIMOMOIEITE
AAKOON!

4.2.2 ®iktpo Airapiv ouaiwv

Eik.2

TuykpoTei To OwpaTIdI AiTTOUG TTOU TTPOEPXOVTal OTTO TO
payeipepa.

Mpémel va kaBapiletal pia ¢opd Tov PAVa e TTOPPUTIAVTIKA TIOU
Oev xapddouv, eite aTo ¥EPI 1) 0TO TAUVTAPIO TTIATWY, TO OTI0I0
TIpETEl va PUBKIOTET O€ XaunAr) Bepokpaaia kal g€ gOVIONO KUKAO.
Me 10 TTAUOIHO GTO TIAUVTAPIO TTIATWY, TO GIATPO Yia T AT PTTopE
eAaPPWG va XAOEl TO XpWua Tou aAAd autd dev peTaBaMel TIg
1616 TEG PINTPOPITUATOG.

4.2.3 ®iktpo oopwv

(Mévo yia Tnv ‘Exdoon ®iAtpapioparog) Eik. 3a-b-c

Amroppo@pd TIG SUGGPETTEG OOHEG TTOU TTIPOEPXOVTQI OO TO
payeipepa.

To mpoidv diaBétel éva oeT QINTPWY oopwv. O KOPETUOS Twv
QIATPWY OOV ETIEPXETOI UETG OO YeVIKG Traparterapévn xprion
avéhoya pe Tov TOTIO TG KOUGivag Kal T ouyvotnta kaBapiouou
Tou QiATpou Aimrapwv ouoiwv. Ta @iATpa oopwv pTmopolv va
amokataoTaBolv Bepuikd kGBe 2/3 Tou prva ot TpoBepuacpévo
goupvo atoug 200°C yia 45 Aetmd. H owot ammokardotaon
eGao@ailel ouveyég amoteheapamikd QIATpapIopa yia 5 xpovia.
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1. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING
1.1 Kokkarl

Anvind endast kastruller som & mérkta med symbolen

()

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska foljande kokkarl

inte anvandas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkér med emaljbotten;

+ kar med skrovlig botten for att undvika att repa hallens yta;

+ stéll aldrig kokkar eller stekpannor som &r varma pa ytan pa

hallens kontrollpanel.
Inte alla kokkar som &r lampliga for induktionshéllar fungerar
effektivt pa grund av att botnama delvis utgors av
ferromagnetiskt material!! Vid inkdp av kokkar eller stekpannor,
kontrollera att:

+ botten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sanks bade
effektiviteten for varmedverforingen och dess enhetlighet, med
temperaturer pa stekpannans/kokkarlets yta som inte ar [ampliga
for kokning.

NEJ!

« Botten innehéller inte aluminium: kérlet varms inte och kanske
inte avkanns av indukforerna.

+  Bottnar som inte ar plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker dess
effektivitet och forsémrar matupplevelsen.
=

o

A\ ol ‘:: “:(,_—7
S &
‘ JA!
Viktigt: stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa ytan
pa hllens kontrollpanel.

1.1.1 Existerande kérl
Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller jam.
Kokkarl som inte &r magnetiska ar inte lampliga for denna typ av
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matlagning. Aven i detta fall géller anvisningama i foregaende
avsnitt.

1.1.2 Rekommenderade diametrar pa kokkarlens botten
VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar aktiveras
inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska
anvandas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i manualen.

1.1.3 Anvisningar for kokning

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter som
kokzonen.

+ Dar det & majligt, Iat locket sitta pa kastrullerna under kokning
och i synnerhet for kastruller som &r hogre an 22 cm.

+ Placera kastrullen mitt pa kokzonen som ar avbidad pa
spishallen.

2. ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

Sugsystemet kan anvandas i sugversion med extern avledning eller
filtrering med inre atercirkulation.

Lé&s webbsidoma www.elica.com och www.shop.elica.com for att
kontrollera hela serien med tillgéngliga kit, for att kunna utfora olika
installationer, bade med filtrering och franluftssugning.

2.1 Franluftssugningsversion @ﬁ

Angan toms ut utat genom en rad rérledningar (inkdps separat).

Anslut produkten fill utloppsror och -6ppningar i vaggen med en

likvardig diameter som luftutloppet (fkopplingsfians).

For mer information om rér och deras dimension se sidan for

tilbehdr i installationsbroschyren - Franluftssugningsversion.

Anvéndning av utloppsror och Iuftdppningar i vaggen med en

mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en

drastisk 6kning av buller.

Vifransager oss allt ansvar vad betréffar detta.

For att fa storsta sugeffekt:

I Vit rekommenderar en maximal strécka med rorledningar pa 7
linjara metrar.

I Pa fotalt 7 linjdra metrar rekommenderas att anvinda
maximalt tva krokar pa 90°

I Undvik drastiska andringar av ledningens tvarsnitt och foredra
alltid tvarsnitt lika med @ 150 mm (eller rektangulért p& 222 x

89 mm).
2.2 Filtrerande version

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och lukfilter innan
den aterleds in i rummet. Produkten levereras med alla nddvéndiga
delar for en standardinstallation med luftaviedning i den framre
delen av mabelsockeln. Produkten &r forsedd med eft set av
luktfilter. For mer informaton se sidan for ftilbehdr i
installationsbroschyren - Filtrerande version.



3. FUNKTION
3.1 Kontrollpanel

———
'S NRRRRRRRR Y
‘ Lo P
4 3
5
21— SNAP 14_ < 19
17 — Futer B
18— 1) =—=—=—a—a—a—a—=— 12

ONEARERRERREREEN
Lo MAX |

T

Touch-knappar
ONJ/OFF for spishéllens kokningffiltreringssystem
Lagesindikator kokzon
Val av kokzoner och reglering av effekt
Aktivering av Temperaturhanterare
Knappar franluftssug
Val av frénluftssug
Okning/Minskning av franluftshastighet (effekt)
7. Aktivering av automatiska funktioner

Aterstallning av fiterméttnad
8. Aktivering av timer

Okning/Minskning tid, Timer
9. Knapplas
9+10.Bamlas
10. Paus/Recall

Sk oon =

Display/LED

11. Visualisering av effekt

12. Visualisering av franluftshastighet (effekt)
13. Display kokzon

14. Display franluftssug

15. Display Timer

16. Visning av Temperaturhanterare

17. Indikator for filterservice

18. Indikator fr automatisk franluftsfunktion
19. Indikatorlampa for timer, aktiverad

20. Indikatorlampa for Bridge-funktion aktiverad
21, Indikator for funktion med SNAP

3.2 Anvandning av spishéllen

3.2.1 Vad du maste veta innan du bérjar

| den har manualen beskrivs huvudsakliga funktioner, anvand QR-

koden som finns pa de forsta sidoma for att ga in pa Internet och fa

fullstandiga anvisningar.

Alla  spishéllens funktioner respekterar de mest strikta

sékerhetsforeskriftema. Darfor:

* Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt, nar det inte finns nagra kastruller pa hallen
eller nér de placerats fel pa kokzonerna.

+  landra fall inaktiveras de aktiva funktionema automatiskt efter
nagra sekunder nér den valda funktionen kraver ytterligare en
instélining som uteblivit.

Vanta tills displayen slacks innan du némar dig kokzonen.

3.2.2 Display av kokzon
Pa displayema som rér kokzonema, indikeras foljande:

Kokzonen &r paslagen a
Effektniva {.85.P
Indikatorlampa for restvarme H

Pot Detector (Kastrullsensor) ‘_—‘
Temperaturkontrolifunktionen ar | ¢_¢
aktiverad

Barnlasfunktionen &r aktiverad s
Pausfunktion 11

Funktion Automatic Heat UP
(Automatisk uppvarmning)

R
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3.2.3 Héllens egenskaper

+ Aktivering av sékerhetsavstdngning: Produkten akfiveras
endast om det finns  kokkdrl pa  kokzonema:
uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller avbryts om det inte
finns nagra kastruller eller om de tas bort fran hallen.

+ Kokkarlsdetektor: Produkten avidser automatiskt narvaron av
kokkarl pa spishallen.

+ Sékerhetsavstangning: Av sakerhetsskél har varje kokzon en
maximal funktionstid som beror pa den installda effektnivan.

+ Indikatorlampa for restvdrme: Om en eller flera av kokzonema
stangs av, signaleras kvarvarande restvarme med en lampa for
motsvarande omrade pa displayen, genom symbolen “43".

3.2.4 Funktionsstt
Obs! aktivera forst dnskad zon.

I
+ Sétta pa: vidror O ONJ/OFF for spishéllfranluftssystem.
Vidroér igen for att stanga av.

* Val av kokzoner G C.'J. D D . Vidrér

Markeringsfltet (3) som motsvarar 6nskad kokzon.

« Effektniva

Hallen ar forsedd med 9 effektnivaer. Vidror Markeringsféltet (3)
for att aktivera 6nskad kokzon och bladdra med fingrama mot héger
for att oka Effektnivan, mot vanster for att minska den.

De effektnivéer som finns ar 9 + en intensiv effektniva som
indikeras pa displayen med symbolen” P ” (Power Booster).
Effektnivan ” " (Power Booster) forblir aktiv i 10 minuter, varefter
effekten atergar till foregaende niva.

* Bridge Zon:s (Bridge-zoner):  Kokzonema fD FL
(“Master”) och T + FR

(“Master”) och RR (“Sekundér’) kan tack vare funktionen
Bridge arbeta i par pa kombinerat satt och skapa en enda zon (2
totalt: 1 till hdger och 1 fill vénster) med samma effektniva. Med
denna funktion erhalls en homogen kokning med stora langpannor
och kokkarl.

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):

Vilj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvinda

- indikatorn Bridge (20) for kokzon “Sekundér” tinds “] ”

- via Markeringsfltet (3) till kokzon “Master gar det att stélla in
driftniva (effekt)

-for att inaktivera Bridge-funktionen &r det fillrackligt att upprepa
aktiveringsproceduren

» Power Limitation (Strombegrénsning): Funktionen Power

Limitation tillater instalining av produktens funktion och begransar
maximal absorption (KW).

Obs! : instéliningen ska ske fran avstangd héll da anslutningen sker
av spishallen fill elnatet, eller vid éteranslutnini; av elnatet, inom

RL (“Sekundar’) och zonema

foljande 2 minuter, utan att trycka pa knappen O
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For att stélla in effektbegrénsningen:

- vidror och hall kvar knappama a m , tills du hor en kort
ljudsignal

+
- bladdra samtidigt Gver skjutreglagen D FL och \3 RL
EPEEETEREETRLL fean vanster til hoger,

och hall sedan kvar lange i nivad med bokstédvema P, fills du hor en
kort ljudsignal

—  displayen Timer (15) visar symbolema “CF6”, for att
ange att det &r mdjligt att utfora instaliningen

- displayen for zon + FL visar den aktuella
instaliningen
0= 7,4 KW (standardinstllning)

1= 45KW

- for att andra instéliningen av Power Limitation bladdra Gver

skjutreglaget"‘ FL'I‘IIIIIIllllllll
- fran vanster till hoger for att 6ka kW
- fran hoger till vanster for att minska kW

1111

- for att spara det utforda valet, tryck pa knappama a , for

1" en ljudsignal hors for att bekrafta installningen som gjorts.
3.3 Anvéndning av sugsystemet

* Sétta pa: Vidror (D ONJOFF pa spishallen/franluftssystemet.
Vidror ater for att stanga av.

« Sétta pa franluftssystemet: Vidror Markeringsfaltet (6) for att
aktivera franluftssystemet.

* Sughastighet (effekt):

Vidrr och lat fingrama glida langs Markeringsfltet (6):

mot hdger for att oka hastigheten (effekt) for franluftssugning (0-
10);

mot vanster for att minska hastigheten (effekt) for franluftssugning
(10-0);



3.4 Effekttabeller

Niva for effekt Typ av tillagning Anvandning (beroende pa erfarenhet och tillagningsvanor)
p Snabb upovarmnin HGj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av vatten eller varm
Max effekt PP 9 snabbt upp tillagningsvatskor
89 Fritering — kokning bryn, pabdrja tillagning, stek frysta produkter, koka snabbt upp
78 Bryn —stek - koka - grilla stekning, kraftig kokning, kokning och griljering (for kort tid, 5-10 minuter)
Hag effekt 67 Bryning - kokning— stuvning- | stekning, Iatt kokning, kokning och griliering (for medellang tid, 10-20
stekning - grillning minuter), forvarmning av tillbehér
45 Kokning — stuvning — stekning— | stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid), ihopréming av pasta
griliering med sas
Kokning — sjudning — redning — | I&ngre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med tillagningsvatska (t.ex:
Medeleffekt | 3-4 . ) A AR : N
ihopréming/kokning vatten, vin, buljong, mjolk), ihoproming/kokning av t.ex. pasta med sas
Kokning — sjudning — redning — | l&ngre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser, ugnsstekar, fisk) med
ihoproming/kokning tilagningsvatska (t.ex.: vatten, vin, buljong, mjolk)
Smalining - upptining -
12 varmebibehallning - | smalta smor, forsiktigt smalta choklad, och tina sma produkter
ihoproming/-kokning
Lag effekt S'I”a“”'T‘g - Upptining - Halla sma just tilagade matportioner varma eller halla serveringsfat
1 varmebibehalining - L .
P ° varma och rora ihop/laga risotto
ihoproming/-kokning
s Spishéllen star pa Standby eller ar avsténgd (restvarme kan férekomma
OFF 0 Uppstallningsplats viket indikeras med HL-0)
4. UNDERHALL

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsingrepp inleds att kokzonema &r avstingda och
restvarmeindikatorn &r slackt.

4.1 Underhall av spishillen

4.1.1 Rengoring

Spishallen ska rengéras efter varje anvandning.

Viktigt: Anvand inte repande svampar eller stalull, de kan forstora

glaset. Anvand inte irriterande kemiska rengéringsprodukter for ugn

eller flackborttagningsmedel. Lat spishéllen svalna efter varje
anvandning och rengdr for att f& bort beldggningar eller flackar.

Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda

rengdringsmedel for spishéllar (fd)] Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkarlen kan
du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa produktens
nedre del, for att fa bort alla rester och sakerstélla storsta
hygieniska s&kerhet. Fig. 1a

For en fullstandig och djupgaende rengdring kan du ta bort den
nedre behallaren helt. Fig. 1b

4.2 Underhall av sugsystemet

4.2.1 Rengoring

Anvéand endast en trasa fuktad med neutrala rengdringsmedel vid
rengoring. Anvand inte nagra verktyg eller instrument for
rengdringen!
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Undvik produkter som innehaller slipmedel. ANVAND INTE
ALKOHOL!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2

Detta suger upp fettpartiklar som bildas i samband med
matlagningen.

Filtret skall rengdras en gang i manaden, med ett milt
rengoringsmedel, for hand eller i diskmaskin, med lag temperatur
och kort program.

Vid tvatt i diskmaskin kan fettfiltret av metall missfargas utan att
detta pa nagot sétt paverkar filtrets uppsugningsformaga.

4.2.3 Lukffilter

(Endast for filtrerande version) Fig. 3a-b-c

Koffiltret fangar upp obehagliga oddrer som uppstar i
samband med matlagningen.

Produkten &r forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre lang anvandning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfitren rengdras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i
forvarmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Komekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.
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1. KAYTTOOHJEET
1.1 Keittoastiat

Kayta ainoastaan kattiloita, joissa on symboli "‘!"“ .

Tarkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi ala kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, néin keittotason
pinta ei naarmuunnu;

+ 8ld koskaan laita kuumia kattioita tai pannuja keittotason
kéyttdpaneelin paalle.
Kaikki induktiokayttoon soveltuvat kattilat eivat toimi tehokkaasti,
silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain ferromagneettisesta
materiaalistal Kattiloiden tai paistinpannujen ostovaiheessa
kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Painvastaisessa tapauksessa seka lammon
vélitystehokkuus ~ eftd  tasaisuus  heikkenevét, eika
paistinpannun/kattilan pinnan lampdtila sovi kypsentamiseen.

El!

+ Pohja ei sisalld alumiinia: astia ei ld&mpene eivatké induktorit
Vélttamatta tunnista sita.

+  Pohjat eivat tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Vahentavét kosketuspintaa induktorin ja astian valila, jolloin
tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

[y,
) e
= & d "
- KYLLA!
Térkead: ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kayttopaneelin paalle.

1.1.1 Vanhat keittoastiat
Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti havaitse
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niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen ohjeet patevat.

1.1.2 Suositellut kattilan pohjien halkaisijat

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat
eivét ole oikean kokoisia.

Jos tahdot nahdd kullakin alueella kaytettdvan kattilan
vahimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

1.1.3 Kypsennysohjeet

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttaa kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama
kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattila mahdollisuuksien mukaan kannella kypsennyksen
aikana ja erityisesti siina tapauksessa, eta kattilan korkeus on yli
22cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

2. IMURIN KAYTTO

Imujarjestelm&a voidaan ké&yttd& imevana mallina, joka poistaa
imetyn ilman ulos, tai suodattavana iimankiertojarjestelmana.
Tutustu  sivustoihin -~ www.elica.com ja  www.shop.elica.com
nahdaksesi saatavilla olevien sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi
tehda eri asennukset: sekd suodattavan etté imevan.

2.1 Imeva malli @

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on ostettava

erikseen).

Litd tuote putkin ja seindssd olevin poistoaukkoihin, joiden

halkaisija vastaa ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden mitoista, tutustu Imevan

mallin asennusvihkosen lisévarustesivuun.

Jos kéytetdan halkaisijaltaan pienempia putkia ja seindssa olevia

poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdéntyy huomattavasti.

Nain ollen kaikki sihen liittyvé vastuu hylataan.

Parha|mman imutehon saavuttamiseksi:

I Suosituksena on enintdan 7 metrid pitka suora putkisto.

I 7 metrid pitkalld suoralla putkistolla tulisi olla enintddn kaksi
90°:n mutkaa.

! Vélt4 kanavan [&pimitan voimakkaita muutoksia. Valitse aina
mielellddn 150 mm:n |apimitta (tai suorakulmio, jonka mitat
222 x 89 mm).

2.2 Suodattava malli

Imetty iima suodatetaan tarkoituksenmukaisia rasvasuodattimia ja
hajusuodattimia kéyttdmalld ennen kuin ne ohjataan takaisin
huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla tarvittavilla varusteilla
vakioasennusta varten iman ulostulo edessd kalusteen
jalkalistassa. Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Jos tahdot
lisatietoa, tutustu  Suodattavan  mallin  asennusvihkosen
lisévarustesivuun.



3. TOIMINTA
3.1 Kéyttopaneeli
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Kosketusnappalmet (TOUCH)
Keittotason/imevan jarjestelman ON/OFF
Keittoalueen asennon osoitin
Keittoalueiden valinta ja tehon saatd
Temperature Manager -toiminnon aktivointi
Imurin ndppéimet
Imurin valinta
Imunopeuden (tehon) liséys/vahennys
7. Automaattisten toimintojen aktivointi
Suodattimien kyllastymisen nollaus
8.  Ajastimen kytkeminen paélle
Ajastinajan lisdys/vahennys
9. Key Lock (ndppainten lukitus)
9+10.Child Lock (lapsilukko)
10. Tauko/Recall

LI S
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Naytto / LED

11. Tehon nayttd

12. Imunopeuden (tehon) nayttd

13. Keittoalueen ndyttd

14. Imurin n&yttd

15. Ajastimen naytto

16. Temperature Manager -néyttd

17.  Suodattimien aputoimintojen osoitin
18. Automaattisen imutoiminnan osoitin
19. Kaynnissa olevan ajastimen osoitin
20. Kéynnissé olevan Bridge-toiminnon osaitin
21, SNAP-foiminnolla kaytén osoitin

3.2 Keittotason kaytto

3.2.1 Hyva tietad ennen aloitusta

Téssa oppaassa kerrotaan péatoiminnoista. Kaytd ensimmaisten

sivujen QR-koodia paastaksesi tutustumaan intemetissa oleviin

taydellisiin ohjeisiin.

Kaikki tdman keittotason  toiminnot

turvallisuusméarayksié. Tasta johtuen:

*  Jotkin toiminnot eivét aktivoidu tai kytkeytyvét pois paalta
automaattisesti, jos kattiloita ei ole tai jos ne on asetettu
huonosti liedelle.

*  Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan.

Odota, ettd nayttd sammuu ennen kuin kosket keittoalueeseen.

3.2.2 Keittoalueen néytto
Keittoalueiden naytdilla nakyy seuraavat tiedot:

noudattavat  tiukimpia

Keittoalue toiminnassa a

Tehotaso {.

9.pr

Residual Heat Indicator (jaliella H
olevan lammén ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) | =

Temperature Manager 'Y
(lampétilanhallinta) -toiminto
paalla

Child Lock (lapsilukko) -toiminto | £

paalla

Taukotoiminto 11
Automatic Heat UP p=
(automaattinen lammitys) -

toiminto




3.2.3 Tason ominaisuudet

+ Safe Activation (turvallinen aktivointi): Tuote kytkeytyy paélle
vain jos keittotasolla on kattiloita: l&mmitysmenetelmé ei kaynnisty
tai se keskeytyy jos kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

* Pot Detector (kattilan tunnistus): Tuote havaitsee kattilat
automaattisesti keittoalueilla.

+ Safety Shut Down (turvallinen sammutus): Turvallisuussyista
jokaisella keittoalueella on maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu
asetetusta tehotasosta.

* Residual Heat Indicator (jéljelld olevan Idmman ilmaisin) Kun
yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jdljelle jaavasta
[émpétilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin H
avulla.

3.2.4 Toiminta
Huomio: aktivoi ensiksi haluamasi alue.

I
o Sytytys: kosketa Q keittotason/imevan jérjestelméan
ON/OFF -kohtaa kosketa uudelleen sammuttaaksesi.

* Keittoalueiden valinta G G D D . Kosketa

Valintapalkkia (3), joka vastaa haluamaasi keittoaluetta.

* Tehotaso

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa. Kosketa Valintapalkkia (3)
aktivoidaksesi haluamasi keittotason ja selaa sormila oikealle
lisataksesi tehotasoa ja vasemmalle vahentaaksesi sita.

Saatavila on 9 tehotasoa ja lisaksi vield intensiivinen tehotaso,
jonka kohdalla néytissd on symboli”  ” (Power Booster).
Tehotaso ” P ” (Power Booster) pysyy paalld 10 minuutin ajan,
minké jélkeen teho palaa edelliselle tasolle.

:'_ ridge Zones (silta-alueet): KeittoalueetD FL ("Master”) ja

RL (“toissijainen’) ja alueet + FR ("Master”) ja

RR (”"Secondaria”) kykenevat Bridge (silta) -toiminnon
avulla toimimaan pareina yhdistettyina siten, etta tuloksena on yksi
yhtendinen alue (2 yhteensé: 1 oikealla ja 1 vasemmalla), jolla on
sama tehotaso. Kyseisen toiminnon ansiosta kypsennys on
tasainen, kun kaytetdan suurikokoisia vuokia ja kattiloita.
Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan

kayttaa

Bridge-osoitin  (20) syttyy palamaan ‘“Toissijaisella”
keittoalueella ”
- "Master" -keittotason Valintapalkista (3) voidaan asettaa
kéyton (teho-) taso

- Bridge-toiminnon pois paalta oftamiseksi riittaa, eftd toistaa
aktivointitoiminnon

* Power Limitation (tehon véhennys): Power Limitation (tehon

vahennys) -toiminnolla voidaan asettaa tuotteen toiminta siten, etta
maksimitehonotto (KW) on alhaisempi.

Huomio: asetus on tehtéva tason ollessa pois paalta 2 minuutin
kuluessa siitd, kun keittotaso litetdén sé&hkdverkkoon tai kun

I
séhkoverkko litetddn uudelleen, ilman, ettd nappainta O
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Power Limitation asettamiseksi:

- kosketa nappaimia a m ja jatka niiden koskettamista,
kunnes kuulet lyhyen &animerkin

+
- vieritd samanaikaisesti liukus&atimia D FL ja LJ RL

PEERERERRERET L oikealta vasemmalle,

ja kosketa sitten pitkdan kirjaimia P, kunnes kuulet lyhyen
aanimerkin

—  Timer-ndytéssa (15) nakyvat symbolit "CF6", mika
osoittaa, ettd asetus voidaan suorittaa

—  FL-alueen +—/ ndytdssa on timanhetkinen asetus
0=74KW (oletusasetus)
1= 45KW

- voit muuttaa Power Limitation -asetusta vierittdmalla

liukusaadints 4 FLI EPELERL TV EL K
- vasemmalta oikealle Kw:iden lisdédmiseksi
- oikealta vasemmalle Kw:iden vahentamiseksi

11

- tallenna valinta pitdmalla nappaimia ﬂ m painettuina 1
sekunnin ajan: kuulet 84nimerkin, mika kertoo, etté asetus on tehty.

3.3 Imevan jarjestelmén kaytto
+ Sytytys: Kosketa keittotason/imevén jérjestelman kohtaa

Q) ON/OFF

Kosketa uudelleen sammuttaaksesi sen.

* Imevan jarjestelman sytyttaminen: Kosketa valintapalkkia (6)
aktivoidaksesi imevan jarjestelman.

* Imunopeus (teho):

Kosketa ja selaa somilla Valintapalkkia (6):

oikealle péin imunopeuden (tehon) lisaamiseksi (0-10);
vasemmalle pain imunopeuden (teho) vahentamiseksi (10-0);



3.4 Tehotaulukot

Teho- taso Keittotapa Kaytto (kokemuksen ja keittotottumusten mukaan)
nosta ruoan lampdtilaa lyhyessd ajassa nopeaan kiehumiseen
P Nopea kuumentaminen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden nopeaa kuumennusta
Maksimiteho varten
8.9 Paistaminen- keittaminen ruskistaminen,  kypsennyksen aloittaminen, pakastetuotteiden
friteeraus, nopea keittdminen
7.8 Ruskistaminen - kuullottaminen | kuullottaminen, keitosten voimakkaan kypsennyksen ylipitaminen,
— keittdminen - grillaaminen kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia)
Korkea teho Ruskistaminen — | kuullottaminen, keitosten kevyen kypsennyksen ylipitaminen,
67 kypsentdminen— hauduttaminen | kypsennys ja grillaaminen (keskipitkén aikaa, 10-20 minuuttia),
- kuullottaminen — grillaaminen | varusteiden esildmmitys
45 Egﬁgﬁgfnmn:nn_ kquIottamine; hauduttaminen,  keitosten  erittdin  kevyen  kypsennyksen
— grilaaminen yllapitdminen, kypsennys (pitkaan), pastan kuohkeuttaminen
Keskitason 34 sKgli)esngri/wsiner; keitiaminen pitkat kypsennykset (riisi, kastike, paisti, kala) nesteiden kanssa
teho kuohkeuttaminen (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan kuohkeuttaminen
23 SK;'E:L?E:%SI%” Keltaminen - | st kypsennykset (alle liran maarat: risi, kastie, paisti, kala)
kuohkeuttaminen nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
Pehment&minen - sulattaminen
12 - ldmpimanapito - | sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset pakastetuotteet
kuohkeuttaminen
Alhainen Pehment&minen — sulattaminen m — kamédrien bitiminen [Empiming tai
teho 1 _ Bmpiméndipito _ | vastava mulstetguljen p}fzﬂtgp ruokamdarien pitdminen ampiming tai
kuohkeuttaminen annosten lampdtilan sailyttdminen ja risottojen kuohkeuttaminen
OFF 0 Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdoliinen jalkilampd,
jonka imaisee H-LO)
4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja eftd ldmmon
ilmaisin ei ole nakyvissa.

4.1 Keittotason huolto

4.1.1 Puhdistus: Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.
Térkedd: Ald kdyta hankaavia sienié tai terasvillaa: muuten lasi voi
naarmuuntua. Ald kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita,
kuten uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita. Anna tason
jaahtya jokaisen kayttokerran jdlkeen, ja puhdista se kertymien ja
tahrojen  poistamiseksi. Kaytd pehmedd linaa, imukykyista
keitlidpaperia tai erityisté lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan
ohjeita). ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Térkeaa: Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria
nestettd, ndma voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadmat poistuvat ja maksimaalinen hygienia
saavutetaan. Kuva 1a°. Kattavampaa ja tarkempaa puhdistusta
varten ala-allas voidaan irrottaa kokonaan. Kuva 1b

4.2 Imevén jérjestelméan huolto
4.2.1 Puhdistus ; Puhdistusta varten kéyta YKSINOMAAN

neutraaleihin pesuaineisiin kostutetiua linaa. ALA KAYTA
PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Valta hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA ALKOHOLIA!

4.2.2 Rasvasuodatin - Kivu 2.
Se pidéttaa ruuanlaitosta syntyvat rasvahiukkaset.

Rasvasuodatin  on puhdistettava kerran kuukaudessa miedolla
pesuaineella, kasin tai astianpesukoneessa alhaisella lampdtilalla ja

lyhyelld pesuohjelmalla.

Metallinen rasvasuodatin voi haalistua astianpesukoneessa, mutta

tama ei vaikuta sen suodatustehoon millaan tavallla.

4.2.3 Hajusuodatin - (vain suodattava malli) Kuvat 3a-b-c
Imee ruoanlaitosta aiheutuvat epamiellyttévét hajut.

Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Suodatinten kyllastyminen
keittiétyypin  ja
rasvasuodattimen puhdistusvalin  perusteella. Hajusuodattimet
voidaan regeneroida 1Ammdn avulla 2-3 kuukauden vélein
asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen

tapahtuu melko pitkdn kéytdn paatteeksi

regenerointi takaa jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

a7
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1. BRUKSINSTRUKSJONER
1.1 Kokekar

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet .

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens kontrollpanel.
lkke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller pannene
kjgpes ma man kontrollere falgende:

+ Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverferingen og -
homogeniteten reduseres og fare il overflatetemperaturer som
ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke opp
og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.

NEI!

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og kokekar,
noe som farer fil en reduksjon i effektivitet og forverring av
resultatet.
™
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' JA!
Viktig: Ikke sett vame kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

1.1.1 Allerede eksisterende kokekar
Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si
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elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.

1.1.2 Anbefalt bunndiameter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone henvises
dettil den illustrerte delen av denne handboken.

1.1.3 Steke- og kokeinstruksjoner

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

* Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som kokesonen
som skal benyttes.

+ Hvis mulig burde man sette lokk pa kielene. Dette gjelder seerlig
kieler som er hayere enn 22 cm.

+ Settkjelen midt pa kokesonen som er avmerket pa platetoppen.

2. HYORDAN BRUKE AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstemn avtrekksfunksjon eller med
filtreringsfunksjon med intem resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og www.shop.elica.com for
informasjon om den komplette serien med tilgiengelige
monteringssett, bade for filtrerings- og avtrekksfunksjon.

2.1 Avtrekksversjon @

Damp og os trekkes ut via en serie med rarkretser (ma kjopes

separat).

Koble produktet til rer og avirekkshull med diameter tilsvarende

luftutgangen (koblingsflensen).

For ytterligere informasjon om rgrene og deres diameter henvises

det siden som tar for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken -

Avirekksversjon.

Bruk av rer og avirekkshull med mindre diameter vil fore til en

reduksjon av avirekkskapasiteten og en betraktelig ekning av

stoynivaet.

Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet:

I Detanbefales & ha en maksimal rerlengde pa 7 meter.

! Det anbefales & ha maksimalt to bayer pa 90° langs hele
denne 7 meters rarlengden

I Unnga store forskjeller i rerkretsens tverrsnitt. Foretrekk allid
et tvemsnitt tilsvarende @ 150 mm (eller et rektanguleert
tverrsnitt pa 222 x 89 mm).

2.2 Filtrerende tverrsnitt

Avtrekkslutft vil filtreres i fettfilter og luktfilter fer den igjen feres ut i

rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig utstyr for en standard

installasjon med luftavtrekk i front av apparatet Produktet er utstyrt

med en serie luktfilter. For ytterligere informasjon henvises det siden

som far for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken
Avirekksversjon.



3. DRIFTSFUNKSJON
3.1 Kontrollpanel
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Bemnngstaster (TOUCH)

AVIPA platetopp/avtrekksfunksjon
Posisjonsindikator for kokesone

Valg av kokesone og regulering av effekt
Aktivere temperaturfunksjonen

Taster for avirekk

Valg av avtrekk

@kelredusere hastigheten (effekten) i avtrekket
7. Aktivere automatiske funksjoner
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Reset av filter
8.  Aktivere Timer
Dkeflredusere Timer-tid
9.  Key Lock (Tastelas)
9+10.Child Lock

10. Pause /Recall Minnefunksjon

Display / LED

. Visning av effekt

Vise hastigheten (effekten) i avtrekket
Display for kokesoner

Display for avtrekk

Display for Timer

Temperaturkontroll

Angir assistanse filter

Angir automatisk avtrekk

Angir aktiv Timer

Angir aktiv Bridge-funksjon

. Angir funksjon med SNAP

3.2 Bruk av platetopp

3.2.1 Informasjon fer oppstart

| denne handboken beskrives hovedfunksjonene. Bruk QR-koden
pa de forste sidene for & fa tilgang il alle funksjonene via internett.
Alle funksjonene fil denne platetoppen overholder de strengeste
sikkerhetsstandarder. Av denne grunn:

Noen funksjoner vil ikke aktiveres (eller de vil deaktiveres
automatisk) hvis det ikke er noen kjeler pa kokesonen,
eller hvis kjelen er ukorrekt plassert over denne.

| andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
etter noen sekunder nar man velger en funksjon som har
behov for andre innstillinger som ikke er blitt utfart.

Vent il displayet slar seg av fer du neermer deg kokesonen.

3.2. 2 Display for kokesoner
| displayene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa o
Effektniva {.85.P
Residual Heat Indicator H
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av o
kieler/gryter) -
Temperature Manager aktiv s
Child Lock aktiv IR
Pausefunksjon 1
Automatic Heat UP (Automatisk | /=
oppvarmingsfunksjon)




3.2.3 Platetoppens egenskaper

+ Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun nar
det finnes kieler/gryter plassert pa sonene. Oppvarmingsfasen vil
ikke starte opp (eller den avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa
platen.

Pot Detector (kjeledetektor): Produktet registrerer kjeler
automatisk nar de plasseres i en av sonene.

+ Safety Shut Down (sikker maskinstopp): Av sikkerhetsmessige
arsaker har hver kokesone en maksimal driftstid som avhenger av
innstilt effektniva.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator): Nar man slar av
en eller flere kokesoner vil eventuell restvarme oppgis med et
visuelt signal i displayet il den aktuelle sonen, via symbolet “H

3.2.4 Driftsfunksjon
Merk: Aktiver farst @nsket sone.

* Oppstart: Trykk pa (D AV/IPA platetopp/avtrekksfunksjon.
Trykk pa ny for a sla av.

+ Valg av_kokesoner G G fD D . Stryk over

Valglinjen (3) som tilsvarer gnsket kokesone.

« Effektniva
Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer. Trykk pa valglinjen (3) for
a aktivere gnsket kokesone og bla nedover med fingrene mot hayre
for a oke Effektnivaet, eller mot venstre for a redusere.

Det er 9 forskjellige effektnivaer + et intensivt effektniva som oppgis
pa displayet med symbolet” P ” (Power Booster).

Effekinivaet ” P ” (Power Booster) forblir aktivt i 10 minutter. Nar
denne tiden er passert vil eﬁekt?%tilbake til forrige nivé'."

* Bridge Zones: Kokesonene +—/ FL (“Master”) og+ RL
(‘Sekundzr’) og sonene + FR (“Master”) og RR

(‘Sekundzr’) er takket veere Bridge-funksjonen i stand til &
fungere samtidig og utgjere en enkel kokesone (2 totalt: 1 til hayre
og 1 til venstre) med samme effektniva. Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kieler.

For a aktivere Bridge-funksjonen:

- velg samtidig de to kokesonene man gnsker & bruke

- Bridge-indikatoren (20) i den "Sekundzere" kokesonen vil

begynne a lyse " =4

- Via valglinjen (3) for “Master” kokesonen vil det vaere mulig a
stille inn Niva (Effekt).

- for & deaktivere Bridge-funksjonen falger man samme prosedyre
som for aktiveringen

Power Limitation (effektbegrenser): Med effektbegrenseren kan

man fininnstille produktfunksjonen ved & begrense maksimalt
effektforbruk (KW).

Merk : Innstilingen ma utfgres innen 2 minutter med platetoppen
avslatt, nar koketoppen kobles il stramnettet, eller innen 2 minutter

nar stremforsyningen kobles tilbake O uten a trykke pa tasten.
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For a stille inn effektbegrenseren :

1111
- Trykk og hold inne begge tastene a m inntil det avgis et
akustisk signal

+
- Bla samtidig med glideikonene D FL og L:J RL

PHEEEREEEEREN L fra venstre mot hayre.
Hold deretter inne ved tegnet P inntil det avgis et kort akustisk
signal

—  Timer-display (15) viser symbolene “CF6”, og det er
mulig & foreta programmeringen

—  Displayet i FL-+—Jsonen viser naveerende
programmering
0=7,4 KW (standardinnstilling)
1= 45KW

- For & endre innstillingen til Power Limitation blar man i

+ FL-VaIgomrédenel"""""""-

- fra venstre til hayre for & oke Kw
- fra hayre til venstre for & redusere Kw

1111

- For & lagre valget trykker man pa tastene a m i 1 sekund.
Det vil avgis et akustisk signal som bekrefter at innstillingen er blitt
foretatt.

3.3 Bruk av avtrekksfunksjonen

* Oppstart: Trykk pa (D AVIPA platetopplavtrekksfunksjon.
Trykk en gang til for & sla av.

* Hvordan sla pa avtrekksfunksjonen: Trykk pa Valglinjen (6) for
a aktivere avtrekksfunksjonen.

* Hastigheten (effekten) i avtrekket:

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (6):

Mot hayre for & gke hastigheten (effekten) i avtrekket (0-10).

Mot venstre for & redusere hastigheten (effekten) i avtrekket (10-0).



3.4 Effekttabell

Effekt- niva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
Maksimal p Hurtia opovamin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere, eller ved at
effekt 9 0pp 9 avkok varmes opp fortere.
89 Steke- koke Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter, koke hurtig
78 Brune - steke - koke - grill ngﬂgsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort periode, 5-10
minutter)
Hoy effekt 67 Brune - koke - stue - steke - | Hurtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en kort periode, 10-
grille 20 minutter), forvarme ekstrautstyr
4-5 Koke - stue - steke - grille Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe pasta
Middels 34 Koke — koke opp - redusere - | Langtidssteking (ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller reduksjoner
effekt vispe (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
23 Koke — koke opp - redusere - | Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller
vispe reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk).
12 ar:r?ét: - fine - holde. vamn - Smelting av smer, sjokolade, opptining av produkter av liten sterrelse
Svak 1 Smelte - tine - holde vam - | Holde sméa matporsjoner som nettopp er biitt tiberedt varme,
effekt blande opprettholde temperaturen pa allerede tilberedte retter, vispe risotto.
OFF 0 Platens overfiate Koketoep i stand-by eller av (_platene kan fremdeles veere varme etter at
de er slatt av, noe som signaliseres med H-L-0)
4. VEDLIKEHOLD

Var oppmerksom! For det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslétt og at kontrollampen som angir varmen
er slukket.

4.1 Vedlikehold av platetoppen

4.1.1 Rengjoring
Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.
Viktig: Ikke bruk grove svamper eller stalull. Dette kan edelegge
glassflatene. lkke bruk kjemiske vaskemidier som kan virke
irmiterende, som for eksempel ovnsrens eller flekkfiemer. Etter hver
bruk m& man la platetoppen avkjgles og rengjere den for
skorpedannelser og flekker. Bruk en myk kiut, kjskkenpapir eller
produkter som er laget spesielt for rengjering av overflaten (overhold
produsentens henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig: Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til 8 tamme
ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder. Fig. 1a

For en mer komplett og grundig rengjering kan man fieme hele
bunnfatet. Fig. 1b
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4.2 Vedlikehold av avtrekket

4.2.1 Rengjering

Til rengjering skal det KUN benyttes en klut fuktet med et ngytralt
rengjeringsmiddel. VERKT@Y ELLER APPARATER SKAL IKKE
BRUKES TIL RENGJ@RING!

Unnga bruk av slipende eller etsende produkter. ALKOHOL SKAL
IKKE BRUKES!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2Fanger kokefettpartikler.

Fettfilteret ma rengjeres en gang i maneden uten bruk av
aggressive rengjeringsmidler, for hand eller i oppvaskmaskin ved
lav temperatur og med kort syklus.

Ved vask i oppvaskmaskin kan fettfilteret i metall miste fargen, men
dets filterkarakteristikker endres absolutt ikke.

4.2.3 Lukffilter

(Kun for filterversjon) Fig. 3a-b-c

Holder tilbake ubehagelige lukter fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes etter en
lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjgkken og
regelmessigheten i rengjeringen av fitrene. Lukffiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhandsvarmet ovn ved 200°C. Kormrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.



DA

1. BRUGSANVISNING
1.1 Madlavningsudstyr

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du

aldng bruge:
+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyri metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pad pladens
kontrolpanel.
lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med induktionsplader, da
bunden kun delvist bestar af ferromagnetisk materiale!! Nar du
kaber madlavningsudstyr, skal du kontrollere

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale. Hvis
dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere mindre effektiv
0g mindre  ensartet. Og madlavningsudstyrets
overfladetemperaturer vil vaere uegnede til madlavning

NEJ!

+ atbunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret bliver
ikke varmt, og kan ikke genkendes af induktionsplademe

+  atbunden erflad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt fiad, reducerer
kontaktoverfladen mellem induktionspladen 0g
madlavningsudstyret og besveerligger madiavningen.

N

\‘

- Y

Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa kontrolpanelet pa
kogepladen.

1.1.1 Eksisterende madlavningsudstyr

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved hjeelp af
en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes, er grydeme ikke
egnet til madlavning med induktion. Anvisningeme beskrevet
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herover geelder ogsa for det madlavningsudstyr, du allerede har i dit
kakken.

1.1.2 Anbefalede diametre for bunde pa gryder og pander
OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse, teender
kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for oplysninger om
den mindste diameter til hver kogezone.

1.1.3 Tips til tilberedning

Sadan opnar du de bedste resultater:

* Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer til
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydeme under tilberedningen, hvis muligt,
navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

* Placer gryden midt pa den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

2. BRUG AF SUGESYSTEMEET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning med
udledning af luften fra rummet eller med recirkulation af rumluften
med filtrering.

Se websidere www.elica.com og www.shop.elica.com for at se
hele udvalget og de forskellige installationer med hhv. udsugning
eller recirkulation.

2.1 Udsugning @

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem (falger

ikke med leveringsomfanget).

Udsugningssystemet tilsluttes rarkanal og abning i veeggen med en

diameter, der svarer fil luftafgangen (koblingsflange).

Se siden med fibehgr i installationsinstruktioneme for versionen

med udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres

diameter.

Brug af rer og udgang i veeggen med mindre diameter vil medfgrer

en forringet sugeevne og en betydelig stigning i stejniveauet.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektlwtet

! Rerkanalen ma hgjest veere pa 7 linecere meter.

I Brug hgjest to kurver pa 90° pa en rerkanal pa 7 linezere
meter.

I Undgé store forskelle i rgrkanalens tveersnit. Fortraek altid et
tveersnit, der svarer til @ 150 mm (eller i den rektanguleere
form 222 x 89 mm).

2.2 Recirkulation

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, for den
sendes filbage til i rummet. Produktet leveres med alle dele, der er
ngdvendige til en standardinstallaton, med luftudgangen pa
frontdelen af kekkenelementets sokkel. Produktet er udstyret med
et sat lugffiltre. Se siden med tilbehar og sugesystemer med
recirkulation i installationsvejledningen for flere oplysninger.



3. FUNKTION

3.1 Kontrolpanel
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Bemnngsknapper (TOUCH)
ON/OFF-knap til kogeplade/sugesystem
Kogezonepositionsindikator
Valg af kogezone og regulering af effekt
Aktivering af Temperatur Manager
Knapper til sugeapparat
Sugeapparatmarkering
Foragelse/Reduktion af sugehastighed (styrke)
7. Aktivering af automatiske funktioner
Nulstilling af filtermaetning
8.  Timer aktivering
Foragelse/Reduktion af tid Timer
9. Key Lock (Tastblokering)
9+10. Bemesikring
10. Pause/Recall
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Display / LYSDIODE

11. Visning af effekt

12. Visning af udsugningshastigheden (styrke)
13. Kogezonens display

14. Sugeapparatets display

15. Timerens display

16. Visualisering Temperatur Manager

17. Indikator til fitterassistance

18. Indikator til automatisk udsugningsfunktion
19. Indikatoren Aktiv Timer

20. Indikatoren Aktiv Bridge

21, Indikator til SNAP-funktion

3.2 Brug af kogepladen

3.2.1 Veerd at vide for du starter

Denne brugsanvisning beskriver de vigtigste funktioner. Brug QR-

koden pa de ferste sider for at fa adgang fil den komplette

brugsanvisning pa intemettet.

Alle denne kogeplades funktioner opfylder kravene til de strengeste

sikkerhedsstandarder. Derfor:

* Nogle funktioner aktiveres ikke automatisk eller
deaktiveres, hvis der ikke er placeret en gryde eller pande
pa kogezonen, eller hvis gryderne er placeret darligt pa
kogezonen.

* | andre fifeelde kan aktiverede funktioner blive deakfiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget.

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig kogezonen.

3.2.2 Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone tendt A
Effektniveau =
Residual Heat Indicator (Indikator |
for tilbagevaerende varme)

Pot Detector (Grydedetektor) d
Funktionen Temperature W]
Manager (Temperaturkontrol) er

aktiv

“Child Lock” funktion (Bemelas) | £
aktiv

Pausefunktion 1L
Funktionen Automatic Heat UP | /=
(Automatisk opvarmning)
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3.2.3 Kogepladens egenskaber

+ Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun hvis
der er kogegrej pa kogezoneme: Opvarmningsprocessen gar ikke i
gang eller afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

* Pot Detector (grydedetektor): Produktet detekterer automatisk
tilstedeveerelse af gryder pa kogezoneme.

+ Safety Shut Down (sikkerhedsslukning): Af sikkerhedsgrunde
har hver kogezone en maksimal driftstid, der er afheengig af det
indstillede effekiniveau.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) Hvis en eller flere
kogezoner slukkes, signaleres den tilbageveerende varme med et
seerligt visuelt signal pa displayet for den tilsvarende zone med
symbolet "

3.2.4 Funktion
Bemaerk: Den gnskede kogezone skal farst akfiveres.

* Teending: Tryk pa (D ONJ/OFF kogeplade/sugesystem. Tryk
igen for at slukke.

* Valg af kogezoner G G D D - Tryk pa

vaelgerbjaelken (3) ud for den gnskede kogezone.

+ Effektniveau

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer. Tryk pa vaelgerbjeelken
(3) for at teende den snskede kogezone, og stryg med fingrene
mod hgjre for at gge effektniveauet, og mod venstre for at
reducere niveauet.

Kogepladen har 9 effektniveauer + et intensivt effektniveau angivet i
displayet med symbolet” P ” (Power Booster).

Effektniveauet” F ” (Power Booster) er stadig aktivt i 10 minutter,
efter at effekten vender tilbage til det foregaende niveau.

* Bridge Zones "gforening af kogezoner): Kogezoneme + FL

(‘master”) og+ RL (“sekundaer’) og zoneme + FR

(‘master’) og RR (“sekundaer’) kan takket veere funktionen
Bridge fungere i par ved at danne én kogezone (2i alt: 1 til hgjre og
1 til venstre) med samme effekiniveau. Denne funktion muligger en
jeevn stegning, selv med pander og gryder med store mal.

For at aktivere Bridge-funktionen:

Valg de to anskede kogezoner samtidigt

- indikatoren Bridge (20) til den “Sekundaere” kogezone tander

“ _Jn

- med veelgerbjeelken (3) for kogezonen “master” er det muligt at
indstille niveauet (effekten)

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
funktionen Bridge fra

» Power Limitation (effektbegraensning): Power Limitation-

funktionen ger det muligt at indstille produktets funktion ved at
begreense den maksimale opsugning (kW).

Bemaerk: Indstillingen skal udferes, mens kogepladen er slukket,
men tilsluttet stremforsyningen, eller nar stremforsyningen filsluttes
igen inden for de falgende 2 minutter uden at trykke pa knappen

0]
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For at indstille Power Limitation funktionen:

- tryk, og hold tasteme a m nede, indtil et kort lydsignal
udsendes

- stryg samtldlg pa veelgerbjeekeme + (——J FL og LJ RL
TR RV TN fra venstre mod haire;

tryk derefter lzenge p& omréadet ud for bogstaverne P, indtil der lyder
et kort lydsignal

—  displayets Timer (15) viser symboleme “CF6", hvilket
indikerer, at man kan udfgre indstillingen

—  displayet i zonen + FL viser den aktuelle
indstilling

0=7,4 KW (standardindstilling)

1= 45KW

- indstiingen af Power Limitation kan eendres ved at flytte

Skyderen+ FL‘I‘IIIIIIIII|IIII.

- fra venstre mod haijre, for at age Kw
- fra hgjre mod venstre, for at seenke Kw

- valget gemmes ved at trykke samtidig pa knappeme a m i
1 sekund; et lydsignal udsendes for at bekreefte, at indstillingen er
gemt, og funktionen lukkes.

3.3 Brug af sugesystemet

. Taending: Tryk (D ON/OFF
kogeplade/udsugningssystem.

Tryk igen for at slukke.

* Teending af sugesystemet: Tryk pa valgerbjelken (6) for at
aktivere udsugningssystemet.

* Udsugningshastighed (effekt)

Stryg med fingrene langs vaelgerbjaelken(6):

mod hgjre for at @ge hastigheden (effekt) af udsugningen (0-10);
mod venstre for at reducere hastigheden (effekt) af udsugningen
(10-0).

pa



3.4 Tabeller over effekt

Effekt- niveau | Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
Maks. ! . Bringer temperaturen hurtigt op fil kogepunktet, feks. fil hurtig
effekt P Hurtig opvarmning opvarmning af vand eller kogevaesker
8.9 Friturestege - koge Erung, start af filberedning, friturestegning af frosne produkter, hurtig
ogning
7.8 Brune — stege —koge - gril br_une, opretholde kogning, koge og grilstege (kort varighed, 5-10
minutter)
Hej effekt 67 Brune — stege — stuve — svitse - | brune, holde simrende, stege og grilstege (10-20 minutter),
grille foropvarmning af kekkengrej
45 ;gltl)srede - stuvning - stege - brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af pasta
Mellemhgj Stege - koge ved svag varme — | leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med vaeske (f.eks.
34 ; . . ) ! )
effekt jeevne - indkoge vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af pasta
23 Stege — koge ved svag varme — | leengerevarende tilberedning (maengder under 1 liter: ris, sovse, stege,
jeevne - indkoge fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk)
12 ﬁz}i tgee— opta -~ holde vamen - smelte smar, smelte chokolade langsomt, optening af sma produkter
Lav effekt 1 Smelte — opte — holde varmen— | varmholdningsfunktion til sm& maengder frisk tilberedt mad eller retter
indkoge klar til servering og indkogning af risottoretter
OFF 0 Afsestringsfade Kogeplaqen er i gtandby eller slukket (mulighed for restvarme efter
tilberedning, som signaleres med H-L-O)
4. VEDLIGEHOLDELSE

Pas pa! Fer der udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezoneme er slukkede,
og at varmeadvarselslampen ikke lngere er synlig.

4.1 Vedligeholdelse af kogepladen

4.1.1 Rengering
Kogepladen skal renggres efter hver anvendelse.
Vigtigt: Brug ikke slibende svampe eller staluldssvampe. De kan
odeleegge glasset. Brug ikke eetsende kemiske rengeringsmidler,
som fx ovnrens eller pletfemere. Lad kogepladen afkele efter hver
brug, og ger den rent for at fieme fastoraendte rester og pletter. Brug
en blgd klud, kekkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (felg producentens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!

Vigtigt: Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger over,
sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges fil at fieme alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed. Fig. 1a

For en mere komplet og grundig rengering kan den nederste
beholder fiemes helt, jf. Fig. 1b

4.2 Vedligeholdelse af sugesystemet

4.2.1 Rengering
Ved rengaring méa der UDELUKKENDE anvendes en klud fugtet
med neutrale, milde rengeringsmidler i flydende form. ANVEND
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IKKE VARKT@J ELLER ANDET UDSTYR TIL RENGZRING.
Undga brug af produkter indeholdende slibemidier BENYT
ALDRIG SPRIT!

4.2.2 Fedffilter

Fig. 2

Tilbageholder de fedtpartikler, der dannes under tilberedning
af mad.

Fedffilteret skal rengeres én gang om méaneden med milde
rengeringsmidler; filteret kan ogsa vaskes i opvaskemaskine ved
lav temperatur og pa et kort opvaskeprogram.

Ved vask i opvaskemaskinen kan metal-fedfilteret blive misfarvet,
men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets filtrerende
egenskaber.

4.2.3 Lugftfilter

(kun for versionen med recirkulation) Fig. 3a-b-c

Filteret opfanger lugt fra madlavning.

Produktet er udstyret med et seet lugffitre. Efter kortere eller
leengere tids brug afheengigt af den type mad, der tilberedes, og
hyppigheden af rengering af fedtfiteret, er det nedvendigt at
udskifte lugffilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3
maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt
regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
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1. INSTRUKCJE OBSLUGI
1.1 Naczynia do przygotowywania potraw

Uzywaé wytacznie garnkow, ktdre posiadaja symbol .

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy

uzywac:

+ naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

+ naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ powierzchni
phyty;

+ nigdy nie klas¢ goracych gamkéw i patelni na panelu

sterowniczym plyty.
Nie wszystkie gamki nadajace sig do indukcji sg odpowiednio
skuteczne ze wzgledu na ich dna, kidre sa czgsciowo wykonane
z materiatu ferromagnetycznego!! Podczas zakupu gamkow lub
patelni sprawdzi¢, czy:

+ Dno jest w calosci wykonane z materialu ferromagnetycznego.
W przeciwnym razie, obniza sig réwnomiemoS¢ oraz
skuteczno$¢ przesytania ciepta, z temperaturg powierzchni
patelnilgamka nieodpowiednig do gotowania.

NIE!

+  Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie moze nie
by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

AN

+  Niepfaskie dno o szorstkiej powierzchni.
Odejmuja one powierzchnie kontaktu pomiedzy elementem
indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢ i pogarszajac
gotowanie.

%b\
2 ( — -
= e

&

TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszczaé goracych gamkow i patelni na
powierzchni gémego panelu sterowniczego piyty.

1.1.1 Posiadane naczynia

Za pomocg zwyklego magnesu mozna sprawdzic, czy materiat z ktdrego jest
wykonany garnek jest magnetyczny. Garnki nie nadaja sie, jezeli magnes nie
dziata na nie. Wskazowki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie réwniez w tym przypadku.
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1.1.2 Zalecane $rednice den garnkow

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wiacza sie.

Aby zapozna¢ sie z minimalng $rednica gamka do uzycia na

poszczegolnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang

czescig niniejszej instrukci.

1.1.3 Wskazowki dotyczace gotowania

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sig:

+ Uzywa¢ gamkéw i patelni o $rednicy dna réwniej rednicy strefy
grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawi¢ pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwlaszcza na gamkach o wysokoSci
powyzej 22 cm.

+ Ustawi¢ gamek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na

plycie.
2. UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wyciaggowej
z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub filtrujacej z
wewnetrzng recyrkulacja.

Na stronach intemetowych www.elica.com i www.shop.elica.com
mozna zapoznac¢ sie z petng gama dostepnych zestawow, w celu
wykonania réznych instalacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i
wyCiggowe;.

2.1 Wersja wyciagowa

Opary sa odprowadzane na zewnafrz budynku za pomocq, szeregu kanatéw

(do nabycia osobno).

Podtaczy¢ produkt do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie

o $rednicy réwnej $rednicy wylotu powietrza (kotnierz faczagy).

Wigcej informacji na temat rur i ich wymiaréw wskazano na stronie dotyczacej

akcesoriow w instrukcji montazu - Wersja z wyciagiem.

Zastosowanie rur i otworéw spustowych na $cianie 0 mniejszej $rednicy

doprowadzi do zmniejszenia osiagéw zasysania i znacznego zwigkszenia

hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania:

! Zaleca sie maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewad rurowy.

! Na tacznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego zaleca sie
stosowanie maksymalnie dwach kolanek 90°

! Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu, zawsze
preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222 x 89 mm).

2.2 Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane
powietrze  zostanie przefitrowane przez odpowiednie filtry
przeciwtiuszczowe i filfry przeciwzapachowe. Produkt jest
dostarczany z wszystkimi  elementami  niezbednymi  do
standardowego montazu, z wylotem powietrza w przedniej czegsci
cokolu mebla. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Wigcej informacji na temat rur i ich wymiarow
wskazano na stronie dotyczacej akcesoriéw w instrukcji montazu -
Wersia filtrujaca.



3. DZIALANIE

3.1 Panel sterowniczy
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Przyclskl dotykowe (TOUCH)

8.

9.

LI S

ONJ/OFF plyty kuchennej/systemu wyciagowego
Wskaznik strefy grzewczej

Wybdr strefy grzewczej i regulacja mocy
Aktywacja Temperature Manager

Przyciski okapu

Wybér okapu

Zwigkszenie/Zmnigjszenie predkosci (mocy) zasysania
Aktywacja funkcji automatycznych

Reset saturacji filtrow

Aktywacja Timer

Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer

Key Lock (Blokada Przyciskéw)

9+10.Child Lock
10. Pauza/Recall
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Wyswietlacz /| LED

11.  Wizualizacja mocy

12. Wizualizacja predko$ci (mocy) zasysania
13. Wyswietlacz strefy grzewczej

14. Wyswietlacz okapu

15. Wyswietlacz Timer

16. Wizualizacja Temperature Manager

17. Wskaznik braku filtrow

18. Wskaznik funkcji automatycznego zasysania
19. Wskaznik aktywnego Timer

20. Wskaznik aktywnego Bridge

21. Wskaznik dziatania ze SNAP

3.2 Uzywanie plyty kuchennej

3.2.1 Co nalezy wiedzie¢ przed rozpoczeciem uzytkowania

W niniejszej instrukcji opisano glowne funkcje; uzy¢ kodu QR

znajdujacego sie na pierwszych stronach, aby uzyska¢ dostep do

petnych instrukciji w Intemecie.

Wszystkie funkcje omawianej plyty kuchennej spelniajg najbardziej

rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

Niektore funkcje nie uaktywniaja sie lub dezaktywuja sie
automatycznie, w przypadku braku gamkéw lub patelni
lub, gdy znajduja si¢ one na niewtasciwym miejscu.

* W innych przypadkach, aktywowane funkcie wylaczajg sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia.

Przed zblizeniem sig do strefy grzewczej, poczekac, az wyswietlacz

wylaczy sie.

3.2.2 Wyswietlacz strefy grzewczej

Na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza o
Poziom Mocy {.85.pP
Residual Heat Indicator H
(Wskaznik Ciepta Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Gamka) H
Aktywna funkcja Temperature 'Y
Manager (Regulator

Temperatury)

Aktywna funkcja Child Lock s
Funkcja Pauzy 11
Funkcja Automatic Heat UP =

(Nagrzewanie Automatyczne)




3.2.3 Charakterystyka plyty

+ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacija): Produkt uaktywni sie
wylacznie, gdy na strefie grzewczej znajdzie sie gamnek: proces
nagrzewania nie uaktywni sie lub zostanie przerwany w przypadku
braku lub zdjgcia gamka.

* Pot Detector (Detektor Garnka): Produkt automatycznie
odczytuje obecno$¢ gamka w strefach grzewczych.

+ Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa): Ze wzgledow
bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada maksymalny czas
dziatania, ktéry zalezy od ustawionego poziomu mocy.

* Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego): Po
wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$¢ ciepta
resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej strefy, za
pomocg symbolu 43" .

3.2.4 Dziatanie
Uwaga: Najpierw nalezy uaktywni¢ wybrana strefe.

I
- Wiaczenie: dotknagé O ON/OFF plyty kuchennej/systemu
wyciaggowego. dotkng¢ ponownie, aby wylaczy¢.

G G D D Wybor stref grzewczych : Dotknaé

Paska wyboru (3) odpowiadajacego zadanej strefie grzewczej.

- Poziom Mocy

Plyta posiada 9 pozioméw mocy. Dotkna¢ Paska wyboru (3) , aby
uaktywni¢ zadana strefe grzewcza, i przesunaé palec w prawo, aby
2zwigkszy¢ poziom Mocy, w lewo, aby go zmniejszy¢.

Jest dostepnych 9 pozioméw mocy + intensywny poziom mocy
wskazywany na wyéwietiaczu symbolem , P, (Power Booster).
Poziom mocy ,/” (Power Booster) pozostaje aktywny przez 10
minut, po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

FL

- Bridge Zones "('Strefy Laczone): Strefy grzewcze +

(,Master”) ora*z_ RL (,Drugorzedna’) i strefy \—+ FR

(,Master”) i RR (,Drugorzedna”) dzigki funkcji Bridge
moga pracowa¢ parami tworzac jedng strefe (facznie 2: 1 z prawej i
1 z lewej) o takim samym poziomie mocy. Taka funkcja umozliwia
réwnomieme gotowanie w duzych gamkach i patelniach.

Aby uaktywnié¢ Funkcje Bridge:

- jednoczesnie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktérych chce
sie uzy¢

- wskaznik Bridge (20) strefy grzewczej ,,Drugorzedna” podswietli
Sie 9 ”

- za pomocg Paska wyboru (3) strefy grzewczej ,Master” mozna
ustawi¢ Poziom (mocy) pracy

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtdrzy¢ taka
sama procedure jak w przypadku aktywacii

* Power Limitation (Ograniczenie mocy): Funkcja Power
Limitation (Ograniczenie Mocy) umoZliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac jego maksymalny pobér (KW).

Uwaga: ustawienia nalezy dokona¢ na wylaczonej plycie, w
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momencie jej podiaczenia lub ponownego podigczenia sieci
elektrycznej, w ciagu kolejnych 2 minut, bez wciskania przycisku

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

1111
- dotkna¢ i przytrzymac przyciski a m , dopdki nie zostanie
wyemitowany krétki sygnat dzwigkowy

+
- przewija¢ jednoczesnie suwaki (D FL i L:J RL

lIIIIIIIIIIIIIlZlewejwprawo
nastepnie przytrzymac przez diuzszy okres czasu obok liter P,
dopoki nie zostanie wyemitowany krétki sygnat dzwigkowy

—  nawyswietlaczu Timer (15) pojawig sie symbole ,CF6”
wskazujace mozliwo$¢ wykonania ustawienia

- nawyswietlaczu strefy +
ustawienie
0= 74 KW (ustawienie domysine)
1= 45KW

FL pojawi sie biezace

- aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation przesuna¢ na

FL‘I‘IIIIIIIIIlIIIl.
-Z lewej w prawo, aby zwiekszy¢ Kw
-z prawej w lewo, aby zmniejszy¢ Kw

suwak +

11

- aby zapisa¢ wybdr, wcisnaé przez 1" przyciski ﬂ m;
zostanie  wyemitowany sygnat dzwiekowy potwierdzajacy
ustawienie.

3.3 Uzytkowanie systemu wyciagowego

- Wiaczenie: Dotknaé
wyciagowego.
Ponownie dotknag, aby wylaczyc.

- Wiaczenie systemu wyciagowego: Dotkna¢ Paska wyboru (6),
aby uaktywni¢ system wyciagowy.

* Predkos¢ (moc) zasysania:

Dotknac i przesunag palec wzdiuz Paska wyboru (6):

w prawo, aby zwigkszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (0-10);

w lewo, aby zmnigjszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (10-0);

ONJ/OFF plyty kuchennej/systemu



3.4 Tabele mocy

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzytkowanie (w oparciu o doswiadczenie i nawyki kuliname)
. . szybkie zwigkszenie temperatury potrawy, az do szybkiego wrzenia w
Max moc P Szybkie podgrzanie przypadku wody lub szybkiego podgrzania plynéw do gotowania
89 Smazenie — golowanie Pleczgme, rozpoczecie gotowania, smazenie produkiéw mrozonych,
szybkie gotowaé
78 Pieczenie - smazenie smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillowanie (przez
gotowanie — grillowanie krétki czas, 5-10 minut)
Wysoka Pieczenie gotowanie - . . . ) o .
.  amasania. | SMazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i grillowanie
moc &7 pqwolne .gotowanle Smazenie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), nagrzewanie akcesoriow
grillowanie
45 G;LOV\\'IV:QS __ sn‘::;veor::i duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowa¢ (przez diugi
g0 . czas), uzyskanie kremowej konsystencii potrawy z makaronem
grillowanie
$rednia vagrr?;vn?néZniu _g;);%‘g:;zan?; wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptynow
moc 34 uzyskiwanie kremowej (r:);:&iwociyr;1 ;Nklggns:ﬂlhonu, mieka), uzyskanie kremowej konsystencji
konsystencii potrawy
Gotowanie gotowanie na
23 wolnym ogniu — zageszczanie- | wydtuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden litr: ryz, sosy,
uzyskiwanie kremowej | pieczenie, ryby) uzywajac ptynéw (np. woda, wino, bulion, mieko)
konsystencii
Stopienie - rozmrazanie - .- ' . -
12 utrzymanie temperatury- torglggll(?éwmas’ra, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie matych
homogenizacja P
Niska moc Stopienie — rozmrazanie - | utrzymywanie malych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
1 utrzymanie temperatury- | temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz uzyskiwanie
homogenizacja kremowej konsystencii risotto
Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia (moziiwa
OFF 0 Powierzchnia oparcia obecnos¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z zakonczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacii,
nalezy si¢ upewnic, ze strefy grzewcze sa wylaczone oraz
znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

4.1 Konserwacja plyty kuchennej

4.1.1 Czyszczenie

Plyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne: Nie uzywa¢ gabek $ciemych i druciakéw, moga one

uszkodzi¢ szklo. Nie uzywac zracych $rodkéw chemicznych takich

jak spray do piekamika lub odplamiaczy. Po kazdym uZyciu,
poczekac na ostygniecie piyty i wyczysci€ w celu usuniecia kamienia

i plam. Uzywa¢ migkkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub

specjalnych  produktow przeznaczonych do czyszczenia plyty

(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Wazne: W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie plynow z
gamkéw i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania wszelkich pozostatosci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne. Rys. 1a

W celu kompletnego i doktadnego wyczyszczenia mozna catkowicie
wymontowa¢ dolny zbiomik. Rys. 1b

4.2 Konserwacja systemu wyciagowego

4.2.1 Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nawilzonej ptynnymi
neutrainymi  srodkami  czyszczacymi. DO CZYSZCZENIA NIE
NALEZY UZYWAC NARZEDZI ANI PRZYRZADOW! Unikaé
stosowania produktow  zawierajacych  $rodki  Scieme.  NIE
STOSOWAC ALKOHOLU!

4.2.2 Filtr przeciwtluszczowy

Rys. 2

Zatrzymuje czastki tuszczu pochodzace z gotowania.

Musi by¢ czyszczony co najmniej raz w miesigcu, za pomoca $rodka
CzyszCzacego nie zracego, recznie lub w zmywarce w niskiej
temperaturze i krétkim cyklu mycia.

Mycie w zmywarce metalowego fitra tuszczowego moze
spowodowac jego nieznaczne odbarwienie, to jednak nie pogarsza
parametréw jego pracy.

4.2.3 Filtr przeciwzapachowy

(Tylko dla wersji filtrujacej) Rys. 3a-b-c

Zatrzymuje przykre zapachy pochodzace z gotowania.

Produkt jest wyposazony w zestaw filtréw przeciwzapachowych.
Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krotszym lub
diuzszym uzytkowaniu, w zalezno$ci od rodzaju kuchni i terminéw
czyszczenia filtra przeciwtiuszczowego. Filiry przeciwzapachowe
moga by¢ regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wezesnigj piekamiku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajnos¢ fitrowania przez
5lat.
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CS
1. NAVOD K POUZITi

1.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrce s timto symbolem .

Dulezité:

abyste zabranili trvalému poskozeni vamé desky,

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoslo k poskrabani povrchu
desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hmce a panve na povrch ovladaciho
panelu vamé desky.

Ne vSechny hmce vhodné pro indukci pracuji efektivné kvdli
dnlim &astecné vyrobenym z feromagnetického materialu!! Pri
nakupu hmcet a panvi ovéite, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu. V
opacném piipadé bude snizena jak ucinnost pfenosu tepla, tak
jeho  rovnomémost, s teplotami povrchu panve/hmce
nevhodnymi pro vafeni.

nikdy

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

+  dnajsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmen8uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim, snizuji
Ucinnost a zhorSuji postup a vysledek vareni.
™

i

“ ANO!

Ddlezité: nikdy neumistujte horké hmce a panve na povrch
oviddaciho panelu vamé desky.

1.1.1 Nadoby, které jste méli jiz pred zakoupenim vyrobku

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda je
material hmce magneticky. Pokud hmce nejsou magneticke, nejsou
pro tento systém vhodné. OznaCeni uvedena v predchozim
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odstavci plati také v tomto pripadé.

1.1.2 Doporucené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrce nemaji spravnou velikost, varné zény
se nezapnou.

Pro zjisténi minimalniho priméru hmce, ktery ma byt pouzit, na
kazdé jednotivé zoné, nahlédnéte do ilustrované &asti tohoto
névodu.

1.1.3 Pokyny pro vareni

Pro dosaZeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

+ Pouzivat panve a hmce s prlimérem dna stejnym jako primér
vamé zony.

+ Pokud je to mozné, prikryjte hmce poklici béhem vafeni a
zejména u hmc( vy3Sich nez 22 cm.

+  Umistéte hmec do stfedu vamé zony vyznacené na desce.

2. POUZITi ODSAVACE

Systém odsavani mize byt pouZit u verze s odsavanim s vn&jsim
odvodem nebo vnitfim recirkulacnim filfrem.

Navstivte webové stranky www.elica.com a www.shop.elica.com a
zkontrolujte kompletni sortiment dostupnych sad tak, abyste mohli
provadét odliSné instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s
odsavanim.

2.1 Verze s odsavanim

ch

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuji se

samostatné).

Pripojte spotfebi¢ k trubkam a odvodnim otvorim na sténé s

primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba).

Dalsi informace o trubkach a jejich rozmérech najdete na strance

pfislusenstvi v instalaCni pfirucce - Verze s odsavanim.

PouZiti trubek a vypoustécich otvor( na sténé s mensim primérem

vyvola snizeni saciho vykonu a drasticky narist hiuku.

V takovém pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni G¢innosti sani:

I Doporuéuje se maximaini délka trubek 7 lineamich metri.

I Na celkem 7 linedamich metrech se doporucuje pouzit
maximéalné dvé zakfiveni o velikosti 90°

' Vyvarujte se drastickym zménam v priifezu potrubi, vzdy
upfednostriujte prifez rovny @ 150 mm (nebo pravouhly 222 x
89 mm).

2.2 Verze s filtrovanim

Odsavany vzduch bude filtrovan pres specidlni tukové filtry a
pachové filtry a poté bude znovu piivadén do mistnosti. Spotfebic je
dodavan se v3im potfebnym pro standardni instalaci s vyvodem
vzduchu v &elni strané podstavce skfifiky. Vyrobek je vybaven
sadou pachovych filtri. Dalsi informace naleznete na strance
pfisluSenstvi v instalaénim navodu - Verze s filtrovanim.

3. PROVOZ



3.1 Ovladaci panel

4 3

5

21 = SNAP 14— < 19

17— FILTER 8

18—(A) e e s s e e s
®|||||||||||||||
7 L

Dotykova tlacitka (TOUCH)

LI RN S

8.

9.

ON/OFF vamé desky/systému odsavani
Indikator polohy vamé zény

Vybér vamych zon a regulace vykonu
Aktivace funkce Temperature Manager (spravce teploty)
Tlacitka odsavace par

Volba odsavace par

Zvy3enifsnizeni rychlosti (vykonu) sani
Aktivace automatickych funkci

Reset nasyceni filtri

Aktivace funkce Timer (¢asovac)
Prodlouzenifzkraceni doby Timer (¢asovac)
Key Lock (zamek tlaCitek)

9+10.Child Lock (détsky zamek)
10. Pauza/Recall
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Displej/LED

11.  Zobrazeni vykonu

12. Zobrazeni rychlosti (vykonu) sani

13. Displej vamé zény

14. Displej odsavace

15. Displej Timer (Casovac)

16. Zobrazeni Temperature Manager

17. Indikator servisu filtrd

18. Indikator funkce automatického odsavani
19. Indikator aktivni funkce Timer (Casovac)
20. Indikator aktivni funkce Bridge

21. Indikétor fungovani se SNAP

3.2 Pouziti varné desky

3.2.1 Co je tfeba védét, nez zaCnete s pouzivanim

Tento navod popisuje hlavni funkce, pomoci QR kédu na prvnich

strankach ziskate pfistup k tpinym pokyndm na intemetu.

V8echny funkce této vamé desky odpovidaji nejpfisn&jSim

bezpecnostnim normam. Z tohoto dtivodu:

*  Nékteré funkce se nezapnou, nebo se automaticky
vypnou, v nepfitomnosti nadob nebo v pfipadé, Ze jsou
nadoby Spatné umistény nad horaky.

+ 'V ostatnich pfipadech se aktivované funkce automaticky
vypnou po nékolika sekundach, pokud vybrand funkce
vyZzaduje dalsi nastaveni, které nebylo zadano.

Nepiiblizujte se k vamé zoné, dokud displej nezhasne.

3.2.2 Displej varné zény
Na displeji vztahujicim se k vamym oblastem je uvedeno
nasledujici:

Zapnuta vama zona A
Uroveri vykonu O =]
Residual Heat Indicator (ukazatel |
zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hmce) o
Funkce Temperature Manager s
(spravce teploty) aktivni

Funkce Child Lock (détsky L
z&mek) aktivni

Funkce Pauza 1L
Funkce Automatic Heat UP =
(automatické zahfati)




3.2.3 Vlastnosti desky

+ Safe Activation (bezpe€né zapnuti): SpotfebiC se zapne pouze
v pfipadé, kdyz jsou na vamych zénach pfitomny hrce: proces
ohfevu se nespusti nebo se prerusi v pfipadé, kdyz hmce nebudou
pfitomny nebo budou odstranény.

* Pot Detector (detektor hrnce): Spotiebi¢ automaticky detekuje
pitomnost hmc(i na vamé zoné.

+ Safety Shut Down (bezpe€nostni vypnuti): Z bezpe¢nostnich
davodi ma kazda vama zéna maximalni dobu fungovani, ktera
zavisi na nastaveném stupni vykonu.

* Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla): Pri
vypnuti jedné nebo vice vamych zén, je pfitomnost zbytkového
tepla signalizovana zviastnim vizualnim signdlem na displeji
odpovidajici zony pomoci symbolu “53".

3.2.4 Provoz
Poznamka: nejprve aktivujte pozadovanou zénu.

I
* Zapnuti: dotknéte se O ON/OFF vamé desky/systému
odsavani. dotknéte se znovu pro vypnuti.

* Vybér varych zén G C.'J. D D : Dotknéte se

volici listy (3) odpovidajici pozadované vamé zéné.

+ Urove#i vykonu

Vama deska je vybavena 9 stupni vykonu. Dotknéte se volici liSty
(3) pro aktivaci pozadované vamé zény a posouvejte se prsty
smérem doprava pro navyseni irovné vykonu, smérem doleva
pro snizeni.

K dispozici je 9 Urovni vykonu + intenzivni Uroven vykonu oznacena
na displeji symbolem” £ ” (Power Booster).

Uroveri vykonu” P " (Power Booster) zlistane aktivni po dobu 10
minut a poté se vykon vrati na predchozi Groven.

* Bridge Zones 1s+fo?eni vice varnych zén): Vamé zén% D
FL (“Master”) -l? RL (“Sekundami’) a zény + FR
(“Master”) a RR (“Sekundami”) jsou diky funkci Bridge
schopné pracovat ve dvojicich kombinovanym zplisobem a vytvorit
tak jedinou zénu (celkem 2: 1 vpravo a 1 vlevo) se stejnou Urovni
vykonu. Tato funkce umoZzfiuje rovnomémé vareni i v pekacich a
panvich velkych rozméra.

Pro aktivaci funkce Bridge:
- zvolte soucasné dvé varné zény, které chcete pouzit

- indikétor Bridge (20) ,,Sekundami* varné zény se rozsviti

- pomoci volici listy (3) vamé zony “Master bude mozné
nastavit provozni iroven (vykon)

- pro vypnuti funkce Bridge staci zopakovat stejny postup jako pfi
jejim zapnuti

* Power Limitation (omezeni vykonu): Funkce Power Limitation
(omezeni vykonu) umoziuje nastavit ¢innost vyrobku omezenim
jeho maximalni spotfeby (KW).

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno s vypnutou vamou
deskou ve chvili, kdy je vama deska pfipojovana k elektrické siti,
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anebo pii opakovaném pfipojeni k elektrické siti, béhem

I
nasledujicich 2 minut, bez stisknuti tlacitka O

Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vflkonls.lz:‘

- dotknéte se a pfidrzte dotyk na tlagitkach a m , dokud se
neozve kratky zvukovy signal

+
- posouvejte se soucasné po posuvnicich D FLa \3 RL
-'-"'"""'""-,zlevadoprava,
poté douze podrzte stisk v Urovni pismen P, dokud se neozve

kratky zvukovy signél

—  displej Timer (15) zobrazi symboly “CF6” na znameni,
Ze je mozné provést nastaveni

- displejzény + FL zobrazi aktualni nastaveni
0=7,4 KW (vychozi nastaveni)
1=45KW

- pro zménu nastaveni Power Limitation se posouvejte po

FL'I'IIIIIIIIIIIIII.
- Zleva doprava, pro navy3eni kW
- zprava doleva, pro shizeni kW

posuvniku ¥

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tlacitka a m na
1" pro potvrzeni nastaveni bude vydan zvukovy signal.

3.3 Pouziti systému odsavani

 Zapnuti: Dotknéte se (D ON/OFF varné desky/systému
odsavani.

Dotknéte se znovu pro vypnuti.

o Zapnuti systému odsavani: Dotknéte se volici liSty (6) pro
aktivaci systému odsavani.

* Rychlost (vykon) odsavani:

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (6):

doprava pro navySeni rychlosti (vykonu) odsavani (0-10);

doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (10-0);



3.4 Tabulky vykonu

Uroveri vykonu | Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyku pii vareni)
R zvySeni teploty jidla v kratkém Case az k rychlému varu v pfipadé vody
Max.vykon P Rychié ohivan nebo rychlému ohfevu vamych tekutin
89 Smazeni - vafeni restovani, zahajeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd, rychlé vieni
7.8 Opékani — restovani - vafeni - | restovani, udrzeni vareni ve vrouci vodg, vafeni a grilovani (po kratkou
grilovani dobu, 5-10 minut)
Vysoky 67 Restovani - vafeni — duSeni — | restovani, udrzeni mimého vareni ve vrouci vodé, vafeni a grilovani (po
vykon smazeni - grilovani stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut), pfedehfivani pfislusenstvi
45 Vafeni — duSeni — smazeni - | duSeni, udrzeni citlivého vareni ve vrouci vodé, vafeni (po dlouhou
grilovani dobu), zavére¢né promichani téstovin
Str::kr}’e 14 \z/:r:iglér;i pivedeni ;a'v\;g‘,né delsi vafeni (ryze, omacky, peceng, ryby) v pfitomnosti pfidavnych
xkon promichéni tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko), zavére¢né promichani téstovin
23 \z/:I:iglrér;i priveden :év\({e?;né dlouhodobé vareni (objemy mensi nez litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v
promichéni piitomnosti pidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko)
12 Egé%%:itiev t;;;ZZT?;Sg;'!n; rozpusténi mésla, jemné rozpusténi cokolady, rozmrazovani malych
promichani virobkd
N!T(lz‘ 1 uRngi%?/giﬁezl t_e rlcézr?r;aézsg;rgn; udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvafeného jidla nebo udrzovani
vy romichan P teplého servirovaciho nadobi a zavéreéné promichéni rizota
- Vama deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze (pfipadné zbytkové
OFF 0 Opéma plocha teplo po ukonCeni vareni je signalizovano H-L-O)
4. UDRZBA

Pozor! Pied zahajenim jakéhokoliv ukonu cisténi ¢i udrzby se
ujistéte, zda jsou vamé zény vypnuté a zda nesviti kontrolka

signalizujici teplotu.

4.1 Udrzba varné desky

4.1.1 Cigténi

Vamou desku je tfeba po kazdém pouziti vycistit.

4.2 Udrzba systému odsavani

4.2 Cisténi ] )

Pro Cisténi je tfeba pouzit VYHRADNE latku navihéenou
neutralnimi tekutymi Eisticimi prostfedky. NEPOUZIVEJTE ZADNE
NASTROJE NEBO POMUCKY NA CISTENI.

NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Dilezité: Nepouzivejte abrazivni houbicky ani draténky, mohly by
sklo ponicit. NepouZivejte drazdivé chemické Cistici prostfedky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvm. Po kazdém pouZiti
nechte vamou desku vychladnout a vyGistéte ji, abyste odstranili
usazeniny a skvmy. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo
specifické pripravky pro Cisténi desky (postupujte podle pokynd
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNiI CISTICE!!!

Ddlezité: V piipadé nahodného a hojného tniku tekutin z hmed je
mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve spodni
Casti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky a zajistila se
maximalni hygienicka bezpeénost. Obr. 1a

Pro tpInéjsi a dukladnéjsi ¢isténi Ize spodni vanicku zcela vyjmout.
Obr. 1b
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4.2.2 Tukovy filtr

Obr.2

Zadrzuje ¢astice tuku uvoliujici se pfi vareni.

Tukovy filtr se musi 1 x do mésice vycistit .

Je mozné jej Cistit ruéné jemnym mycim prostredkem nebo v

4.2.3 Pachovy filtr

(pouze u verze s filtrovanim) Obr. 3a-b-c

Tento filtr pohlcuje nepfijemné pachy vznikajici pri vareni.
Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrdl. K nasyceni pachovych
filtrd dochézi po viceméné delSim pouzivani v zavislosti na typu
vafeni a pravidelnosti Cisténi tukového filtru. Pachové filiry Ize
tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v pfedehfaté troubé pfi
200°C po dobu 45 minut. Spravna regenerace zajistuje stalou
filtragni G¢innost po dobu 5 let.



SK
1. NAVOD NA POUZITIE

1.1 Nadoby pouzité na varenie

Pouzivajte len hmce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky, nepouzivaite:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby sdrsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu
plochy vamej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hmce apanvice na povrch oviadacieho
panelu vamej dosky.

Nie vetky hmee vhodné na indukciu st Ucinné z toho dévodu,
Ze ich dna su ¢iastocne zlozené z feromagnetického materialu!!
Pri nékupe hmcov alebo panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materialu. V opacnom
pripade sa znizi icinnost prenosu tepla ako aj rovnomemost
tepla pri teplotach povrchu panvice/hmcea, ktoré nie st vhodné
na varenie.

NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

NIE!

+  Nerovné dn4 alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberajii kontaktni plochu medzi induktorom a riadom,
pri¢om znizuju jeho Ucinnost a kazia z&zitok z varenia.

- ANO!

Dolezité: nikdy nekladte teplé hmce apanvice na povrch
ovladacieho panelu vamej dosky.

1.1.1 Uz existujlice nadoby

MbéZete skontrolovat, ¢& materidl hrca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hmce nie st vhodné, ak nie st
magneticky Zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny uvedené v
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predchadzajlicom odseku.

1.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hmce nemajui spravne rozmery, vamé zony sa
nezapnu.

Udaje o minimalnom priemere hrca, ktory sa ma pouzit' na
kazdej jednotiivej zone néjdete v ilustrovanej Casti tohto navodu.

1.1.3 Pokyny k vareniu

Aby ste dosiahli najlepSie vysledky, odporic¢ame:

- pouzivat panvice a hmce, ktoré maju priemer dna rovnaky ako ma
vama zona.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hmcoch pocas
varenia a najma v pripade hmcov s vySkou presahujiicou 22 cm.

+ hmiec umiestnite do stredu vamej zény oznacenej na doske.

2. POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systém sa mdze pouzit v odsévacej verzii s vonkaj$im
od&erpavanim alebo filtraénej verzii s vnitomym obehom.

Navstivte webové sidla www.elica.com a www.shop.elica.com , kde
najdete kompletnu sadu suprav, ktoré su k dispozicii, aby ste mohli
vykonat rézne montéze filtracnej aj odsévacej verzie.

2.1 Odsavacia verzia @

Pary sa odéerpavajli smerom von pomocou série trubiek (kupuju sa

samostatne).

Vliyrobok pripojte k trubkdm a vypUstacim otvorom na stene s

priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia priruba).

Viac informécii o trubkach a ich vefkosti néjdete na stranke

tykajucej sa prisluSenstva v navode na montaz - odsavacia verzia.

PouZitie trubiek avypustacich otvorov na stene s menSim

priemerom spdsobi znizenie odsavacich vykonov a znaéné

zvy3enie hlucnosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu u¢innost odsavania:

I Odpori¢a sa maximalna dizka lineameho potrubia 7 metrov.

I Odporiéa sa na celkovej dizke lineameho potrubia 7 metrov
pouzit maximalne dve kolena 90°

! Vyhnite sa drastickym zmendm prierezu potrubia, vzdy
uprednostnite prierez ekvivalentny k @ 150 mm (alebo
obdiznikovy 222 x 89 mm).

2.2 Filtrana verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych filtrov
a zapachovych filtrov pred opétovnym dopravenim do miestnosti.
Produkt sa dodava so v3etkym vybavenim potrebnym pre
Standardnu montaz s vystupom vzduchu v prednej ¢asti podstavca
nabytku. Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Viac
informacii najdete na stranke tykajucej sa prislusenstva v navode
na montaz - Filtraéna verzia.



3. PREVADZKA
3.1 Ovladaci panel

21 — SNAP 14— <
17 — Furer B
TB— ) et i

@|||||||||||||||
| |

7 6

Dotykove tlacidla (TOUCH)
ON/OFF vamnej dosky/odsavacieho systému
Indikator polohy vamej zony
Vlyber vamych zon a nastavenie vykonu
Aktivacia funkcie Temperature Manager
Tlacidla odsavaca
Volba odsavaca
ZvySenie/Znizenie rychlosti (vykonu) odsavania
7. Aktivacia automatickych funkcii

Reset saturacie filtrov
8. Aktivacia Casovata

Predizenie/Skratenie doby Casovata
9. Key Lock (zablokovanie tiacidiel)
9+10.Child Lock (Detska zamka)
10. Pauza/Recall

LI RN S
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Displej/ LED
11. Zobrazenie vykonu

12. Zobrazenie rychlosti (vykonu) odsévania

13. Displej vama zéna
14. Displej odsavaca
15. Displej Timer (Casovaca)

16. Zobrazenie funkcie Temperature Manager

17. Indikator asistencie filtrov

18. Indikator funkcie automatického odsavania

19. Indikator Timer aktivny
20. Indikator Bridge aktivny
21. Indikétor prevadzky so SNAP

3.2 Poutzitie varnej dosky

3.2.1 Co musite vediet' pred pouzitim

V tomto navode su opisané zakladné funkcie, pouzite kéd QR
nachadzajici sa na prvych stranach, na vstup na intemetové

stranky obsahujuce Uplné pokyny.
VSetky funkcie tejlo vamej

bezpegnostné normy. Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju v pripade nepritomnosti hmcov alebo, ked’ st

tieto zle polozené ma ohni.

« 'V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivujli po niekolkych sekundach, ked' si zvolena funkcia
vyZaduje dal3ie nastavenie, ktoré sa nevykona.

Skor ako sa pribliZite k vamej zone, pockajte, kym sa displej vypne.

3.2.2 Displej vamej zony

dosky  spliiaj

na displejoch tykajucich sa vamych zén sa zobrazi:

Vama zona zapnuta a
Uroveri vykonu {.85.pP
Residual Heat Indicator H
(ukazovatel zostatkového tepla)

Pot Detector (detektor hmcov) H
Funkcia Temperature Manager | ¢_#
(sprava teploty) aktivna

Funkcia Child Lock (detsky L
z&mok) aktivna

Funkcia Pauza 11
Funkcia Automatic Heat UP =
(automaticky ohrev)




3.2.3 Vlastnosti dosky

+ Safe Activation (Bezpecna aktivacia): Vyrobok sa zapne iba v
pritomnosti hrcov na vamych zénach: proces ohrevu sa nespusti
alebo sa prerusi v pripade nepritomnosti alebo odstranenia hrcov.
* Pot Detector (Detektor hmcov): Vyrobok automaticky zisti
pritomnost hmcov na vamych zénach.

o Safety Shut Down (Bezpecnostné vypnutie): Z
bezpeénostnych dévodov méa kazda vamé zéna maximalnu dobu
prevadzky, ktora zavisi od nastavenej trovne vykonu.

* Residual Heat Indicator (Ukazovatel’ zostatkového tepla): Pri
vypnuti jednej alebo viacerych vamych zén je pritomnost
zvyskového tepla signalizovang prisluSnym znamenim viditelnym
na displeji zodpovedajlicej zony pomocou symbolu ,,H

3.2.4 Prevadzka
Poznamka: aktivujte najprv pozadovanu zénu.

I
+ Zapnutie: dotknite sa O ONJ/OFF varnej dosky/odsavacieho
systému. Znovu sa dotknite na vypnutie.

* Vyber vamych zén G G D D . Dotknite sa

Listy vyberu (3) zodpovedajlicej poZzadovanej vamej zony.

+ Urove#i vykonu
Doska je vybavena 9 uroviiami vykonu. Dotknite sa Listy vyberu

(3) pre aktivaciu pozadovanej vamej zony a prstami posuvajte
smerom doprava pre zvySenie Grovne vykonu, smerom dolava
pre znizenie.

Disponibilnych drovni vykonu je 9 + jedna intenzivna Uroven vykonu
oznadena na displeji symbolom ,  , (Power Booster).

Uroveri vykonu , &, (Power Booster) zostane aktivna 10 min(t,
potom sa vykon vratina predch?%]eu Uroven.

g ) )
* Bridge Zones: Vamé zony + FL (,,Hlavna®) a+ RL

(VedrajSia‘) a zony + FR (,Hlavna“) a RR
(VedrajSia“) vdaka funkcii Bridge si schopné pracovat v pare
kombinovanym spdsobom, ¢im vytvaraju jedineénd zénu (2 celkom:
1 vpravo a 1 vlavo) s tou istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia
umoznuje rovnomemé varenie s panvicami a hmcami vacSich
rozmerov.

Na aktivaciu funkcie Bridge:

- vyberte naraz obidve varné zony, ktoré chcete pouzivat’

- indikator Bridge (20) vamej zény ,,Vedrlajsia“ sa rozsvieti ,,= “

- prostrednictvom Listy vyberu (3) vamej zény ,Hlavna“ bude
mozné nastavit' Prevadzkovu drovern (Prevadzkovy vykon)

- na deaktivaciu funkcie Bridge staci rovnakym spdsobom
zopakovat proces aktivacie

+ Power Limitation (Obmedzenie vykonu): Funkcia Power
Limitation (Obmedzenie vykonu) umoZiiuje nastavit prevadzku
vyrobku tak, aby sa obmedzila jeho maximéalna spotreba (KW).

Poznamka: nastavenie sa musi vykonat z dosky vypnutej v
momente pripojenia vamej dosky k elekirickej sieti, alebo pri
opéatovnom pripojeni samotnej elekirickej siete, do 2 minit, bez

stlacenia tlacidla (D
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Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie vykonu):

- dotknite sa a podrzte tlacidla a m , az do vydania kratkeho
zvukového signalu

+
- sliGasne prebehnite cez postivace rD FL a LJ RL

-‘-II'IIIHIIIIII-,Z"aVadOpI'aVa,

potom dho podrzte v sulade s pismenami P, az do vydania
kratkeho zvukového signalu

—  displej Casovat (15) zobrazi symboly ,CF6* ¢o

znamena, ze je mozné vykonat nastavenie

- displejzony + FL zobrazi aktuélne nastavenie
0=7,4 KW (predvolené nastavenie)
1= 45KW

- ?re zmenu nastavenia Power Limitation prejdite na postvac
+

FLAIIIIIIIII!IIIL
-v smere zlava doprava na zvySenie kW
- v smere sprava dolava na znizenie kW

11}

- pre uloZenie vykonaného vyberu stlacte tlagidla a m pre
1", vyda sa zvukovy signal na potvrdenie vykonaného nastavenia.

3.3 Pouzitie odsavacieho systému

o Zapnutie: Dotknite sa (D ON/OFF  vamej
dosky/odsavacieho systému.

Znovu jemne stlate na vypnutie.

* Zapnutie odsavacieho systému: Dotknite sa LiSty vyberu (6)
pre aktivaciu odsavacieho systému.

* Rychlost’ (vykon) odsévania:

Dotknite sa a prstami posUvajte po Liste vyberu (6):

smerom doprava pre zvy3enie rychlosti (vykonu) odsévania (0-10);
smerom dolava pre zniZenie rychlosti (vykonu) odsévania (10-0);



3.4 Vykonové tabufky

Uroveri vykonu | Typ varenia Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
M’ax p Rychlo zohriat v kratkgm Case Z\{yste teplotu Jed_la az do rychleho varu v pripade vody
vykon alebo rychlo zohrejte vamé kvapaliny
89 Vyprézat - vriet opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rychlo zovriet
78 Snﬁ:)f,‘:t, ~ osmazlt - Vel - | oomagit, udzat sing var, varit a griovat (krtko, 510 mind
Vysoky 67 Opiect - varit — dusit — osmazit | osmazit, udrzat miemy var, varit a grilovat (stredné trvanie, 10-20
vykon - grilovat mintt), predhriat prisluSenstvo
45 Varit - dusit — osmazit - grilovat | dusit, udrzat miemy var, varit (dlho), miesit cesto
Stredny 34 Varit — zacat vriet — zahustit - | predizené varenia (ryza, omagky, pedené méso, ryba) v sprievodnych
vykon miesit’ tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), miest cesto
Varit - zacat vriet — zahustit - | predizené varenia (objemy mengie ako liter: ryza, omacky, pecené
miesit maso, ryba) v sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat | rozpustit maslo, jemne roztopit Cokoladu, rozmrazit produkty malych
teplé - mieSat rozmerov
Nizky 1 Roztopit — rozmrazit — udrzat | udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo udrzat
vykon teplé - mieSat teplotu servirovacich tanierov a mieat rizoto
OFF 0 Opomé plocha Var?a c!oska v polohe stand-l_)y glebo_ vypnyta (mozna pritomnost
zvySkového tepla z konca varenia, signalizované s H-L-0)
4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym cistenim alebo tdrzbou sa uistite, ze vamé
2z6ny st vypnuté a indikator tepla zmizol.

4.1 Udrzba varnej dosky

411 Cistenie

Vama doska sa isti po kazdom pouziti.

Dolezité: NepouZivajte abrazivne hubky ani drétenky, mohli by

poskodit sklo. Nepouzivajte drazdivé chemickeé Cistiace prostriedky,

ako su spreje pre rury alebo odstrariovaCe Skvin. Po kazdom pouZiti
nechajte dosku vychladnit a odstrarite usadeniny a Skvmy.

PouZivajte jemnu handricku, papierové uteraky alebo $pecifické

vyrobky pre Cistenie vamej dosky (postupujte podia pokynov

vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Dolezité: V pripade nahodnych a velkych vytedeni tekutin z hmeov
je mozny zasah pomocou vypustacieho ventilu,
nachadzajliceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste mohli
odstranit vetky zvyky, €¢im sa zaru¢i maximalna hygienicka
bezpecnost. Obr. 1a

Na (ipiné a hibkové &istenie sa moZe spodna vaiia Gpine odobrat.
Obr.1b
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4.2 Udrzba odsavacieho systému

4.21 Cistenie

Pri Gisteni je treba pouzit VYLUCNE latku navinéend neutralnymi
tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NEPOUZIVAJTE ZIADNE NASTROJE ALEBO POMOCKY NA
CISTENIE. NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filter

Obr. 2

Udrzuje ¢astice tukov pochadzajticich z varenia.

Musi byt Cisteny jedenkrat za mesiac s nedrazdivymi Cistiacimi
prostriedkami, ruéne alebo v umyvacke riadu s nizkou teplotou a s
kratkym umyvacim cyklom.

Umyvanim vumyvacke riadu, protitukovy kovovy fiter méze
vybledn(t, ale jeho filtracné viastnosti sa tym vébec nezmenia.

4.2.3 Zapachovy filter

(iba pre filtracnui verziu) Obr. 3a-b-c

Udrzuje neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia.

Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom pouzivani
podia typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych filfrov.
Zapachové filtre sa mzu tepelne regenerovat kazdé 2-3 mesiace v
rure predhriatej na 200 °C na 45 mindt. Spravna regeneracia zaisti
konstantnu filtraénu Gcinnost na 5 rokov.
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1. HASZNALATI UTASITASOK
1.1 F6zéedények

Kizardlag olian fézoedényeket hasznaljon, amelyeken
szerepel a jelolés.

Fontos:

A f6z6lap maradandd karosodasanak elkeriilése érdekében ne
hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes aljli f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém fézéedényt;

+ durva alju f6z6edényeket, mert megkarcolja a féz6lap feliiletét;

+ soha ne helyezze a forrd edényt a féz6lap vezéribpanelére.

Nem minden indukciés edény miikddik hatékonyan, a részben
ferroméagneses anyagbol készilt alj miatt!! A féz6edények
vasérlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagbdl késziiljon. Ellenkezé
esetben csokken a hdatadas hatékonyséaga és egyenletessége,
igy a serpenyéffazék feliletének hémérséklete nem lesz
alkalmas fozésre.

NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem melegszik
fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az induktorok.

ix

NEM!

+ Nemsik vagy durva feliileti al.
Csokken az induktor és az edények érintkezési fellilete, ezaltal
a hatékonysag és a foz&si éimény is.

o IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a ford edényt a f6z6lap
vezéribpanelére.

1.1.1 Mar létez6 edények

FbézGedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az U
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben az
esetben is érvényesek.
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1.1.2 Az edények aljanak javasolt atméréje

FONTOS: ha a f6z6edény atmérdje nem megfeleld, a f6z6zona
nem kapcsol be.

Az egyes zénakban hasznaland6 edény minimalis atméréjének
megtekintéséhez lasd a kézikényv illusztralt részét.

1.1.3 Utmutatasok a fézéssel kapcsolatban

A jobb eredmények érdekében javasolt:

« A f6z6zéna atmérbjével azonos atmérdjli serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fed6t a f6zés teljes
ideje alatt, kilondsen a 22 cm atmérét meghaladé edények
esetében.

+  Af6zélapon kijelolt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

2. AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivorendszert beszivo vagy kiilsé Uritd illetve sziirés belsé
keringtet6 verzidban is lehet hasznaini.

Keresse fel a www.elicacom és a www.shop.elica.com
webhelyeket a rendelkezésre alld készletek telies skalajanak
ellenérzéséhez, hogy elvégezhesse a kiilonféle telepitéseket, sziird
és szivd valtozatok esetén is.

2.1 Szivo valtozat

ch

A gbz6k egy sor csdvezetéken keresztil a szabadba tavoznak

(nem a felszereltség része).

Csatlakoztassa a toml6s terméket a falra megfeleld atmérdjli

levegkimenettel (csatlakoz6 karima).

A csovekkel és azok méretével kapcsolatos tovabbi informaciokért

tekintse meg a tartozékok oldalat a szivd valtozat telepitési

Utmutatdjaban.

Kisebb atmérdjli tomidk és fali kieresztd lyukak csokkentik az

elszivoteliesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.

Erre vonatkozé minden felelésség kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez:

I Legfeljebb 7 linearis méter hosszl csévezeték ajanlott.

I AT linearis méter hosszu csdvezetéken legfeliebb két 90°-0s
kanyar ajanlott

I Kerlle a drasztikus valtdsokat a csatorna szakaszaban,
mindig a @ 150 mm-rel (vagy a téglalap alaki 222 x 89 mm-
rel) egyenérték(i szekciot részesitse elényben.

2.2 Sz(ir6 valtozat

A beszivott levegdt megfelel zsirsz(irokkel és szagsz(irékkel sz,
miel6tt ismét a szobaba engedi. A terméket a szabvanyos
telepitéshez szikséges minden felszereléssel egyiitt szallitiuk,
levegSkimenettel a butor alivanyzatanak frontalis részén. A termék
szagsz(irékkel van felszerelve. Tovabbi informaciokért lasd a sz(ird
verzi6 telepitési kézikdnyvének tartozékok oldalat.

3. MUKODES



3.1 Vezérlpanel

Kijelzé / LED
11. Teljesitmény megjelenitése
RL RR 12. Elszivasi sebesség (teliesitmény) megjelenitése
13. F6z6z6na kijelz6je
14. Elszivo kijelzé
FL FR 15. Timer Kijelzd
= 16. Temperature Manager megjelenités
e 17. Sziir6 asszisztencia kijelzé
| | | | 18. Automatikus elszivasi funkcio kijelzd
R 19, Timer aktiv kielzo
20. Bridge aktiv kijelzo
[ 21, Miikddés SNAP-pel kijelzé
15— 888 . .
= 3.2 A f6zdlap hasznalata
—< + 3.2 Tudnivalok a kezdés elétt
8 a Ebben a kézikényvben megtalalhatok a f6bb funkciok, hasznalja az
1y 2% elsd oldalakon lévé QR-kodot az Intereten Iévé telies hasznalati
o— & wr— 10 utasités megtekintéséhez.
SOCK A f6z8lap minden funkcija megfelel a legszigoribb biztonsagi
16 5 elgirasoknak. Emiatt:
| 19 * Néhany funkcid nem aktivalodik vagy automatikusan
kikapcsol, ha nincs a fézélapon edény vagy azokat nem
+ | +' 13— B : 3—20 megfeleléen helyezték a f6z6zonara.
&, + Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
B e e e e e 1 kikapcsolnak, amennyiben par méasodpercen belil nem
ng NEEEEEEEEERERR tbrténik meg a sziikséges tovabbi bedllitas megadésa.
- Varja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, mielétt a f6z6z6nahoz
| kozeledne.
4 3 3.2.2 F6z6z6na kijelzdje
________________________________________ A f6z6z6naknak megfeleld kijelz6n az alabbiak jelennek meg:
5
21— e 14— 8 » 19 F6z6zona bekapcsolva 0
17— Fumer Teljesitményszint I q.p
18— T E=—a=————e——— 12
@ | Lt | Residual Heat Indicator H
MAX | (Fennmarado hé kijelzd)
‘7 | Pot Detector (Edény felismerd) L
6
Hémérsékletkezeld funkcio aktiv | 4_¢
Erintdgombok (TOUCH) . » ”
1. Féz6laplelszivo rendszer BE/KI Chid Lock funkdi6 bekaposova | &
2. F6z6z6na helyzetielzje Sziinet funkcid " 'f
3. F6z6z6na kivalasztasa és teljesitmény beallitasa
4. Temperature Manager aktivalasa Automatic Heat UP (Automata =
5. Azelszivo gombjai Melegitd) funkcid
6. Elszivo kivélasztasa

Elszivési sebesség (teljesitmény) novelés/csokkentés
7. Automatikus funkciok aktivalas
Sz({ir6k telitettségének visszadllitasa
8.  Timerbekapcsolas
Timer idd novelés/csokkentés
9. Key Lock (Biztonségi zarolas)
9+10.Child Lock (Gyerekzar)
10. Szlinet/Recall
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3.2.3 A f6z6lap jellemz6i

+ Biztonsagos bekapcsolés: A termék csak akkor kapcsol be, ha
a féz6z6naban edény van: a felmelegitési folyamat nem indul el és
nem szakad meg az edények hidnyaban vagy eltavolitasa esetén.

+ Edény felismerd: A termék automatikusan érzékeli az edényeket
a f6z6zénaban.

+ Biztonsagi kikapcsolds: Biztonsagi okokbdl minden egyes
f6z6z6nanak van maximalis miikddési ideje, amely a bedllitott
teljesitményszinttd figg.

+ Fennmarad6 H6 Kijelz6: Egy vagy tobb f6z6z6na
kikapcsolasakor a fennmaradé hé jelenlétét megfelel6 lathat6 jelzés
jelzi a hozzatartoz6 z6na kijelzén, a ,H " szimb6lummal.

3.2.4 Miikodés
Megjegyzés: el6szor a kivant zonat aktivalja.

I
* Bekapcsolas: érintse meg a O fézolaplelszivo rendszer
BE/KI gombjét. Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

+ Féz6zona kivalasztisa G G D D: Erintse

meg a kivant f6z6z6nahoz tartozé Kivalasztosavot (3).

* Teljesitményszint

A fozOlapon 9 teliesitményszint van. Erintse meg a
Kivalasztosavot (3) a kivant f6z6zona aktivalasahoz és futtassa
Vvégig ujait jobbra a teljesitményszint ndveléséhez, balra annak
csokkentéséhez.

Az elérhetd teliesitményszintek szama 9 + egy intenziv
teljesitményszint, amelyet a kijelzén a " P " szimbolum jeldl (Power
Booster).

A" P " (Power Booster) teliesitményszint 10 percig marad aktiv,
azutan a teljesitmény visszatér az eléz6 szintre.

(j FL (,Master”) ésD

* Bridge Zones (Hid z6nak): Az+

iL %,,Ma’sodlagos”) 6z6z6nak és a
RR (,Masodlagos’) zéndk a Bridge funkcionak

koszonhetéen képesek kombindlt modban egyltt mikédni, egy
egységes zonét kialakitva (0sszesen 2: 1 jobbra és 1 balra),
ugyanolyan teliesitményszinttel. Ezzel a funkcioval egyenletes
f6zést érhet el nagy méretii talak és edények hasznalatakor.

A Bridge funkcio aktivalasahoz:

- egyidejtileg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6zonat

+ FR (,Master’) és

-a Masodlagos” f6z6z6na Bridge kijelzoje (20) vilagit ,,

-a ,Master” f6z6z6na Kivalasztasi savjaban (3) be lehet allitani a
miikodési (Teljesitmény) szintet

- a Bridge Funkcio kiiktatdsahoz elegendé megismételni ugyanezt
az aktivalasi eljarast

* Power Limitation (Teljesitményhatar): A Power Limitation
(Teljesitményhatar) funkciéval beallithatia a termék mikodését, az
elnyelést maximalisra (kW) csokkentve.

Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt f6z6lappal kell elvégezni a
f6zélapnak az elektromos aramhoz val6 csatlakozasakor, vagy az

I
aram visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2 percen belill, a O
gomb megnyomasa nélkiil.
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Power Limitation (Teljesitményhatar) beallitasahoz:

- érintse meg és tartsa megérintve a a m gombokat, amig
rovid hangjelzés nem hallhaté

egylde (leg gorgesse az + (j FL és k:J RL csuszkakat
EX A

m PEEETEEL balrdl jobbra,
majd nyomja hosszan a P betlt, amig rovid hangjelzés nem
hallhaté

— a Timer kielz6 (15 megjelenii a ,CF6”
szimbélumokat, jelezve, hogy a beallitas elvégezhetd
—  azFL+—/ zénakielzé a jelenlegi bedllitast mutatia
0=74 KW (alapértelmezett bedllitas)
1=45KW
- a Power

Limitation (Teljesitménfhatér) bellitasanak
+

médositdsahoz  csUsztassa FL  csuszkat

lllllllllllllll.
- balrél jobbra a kW noveléséhez
- jobbrél balra a kW csokkentéséhez

az

- a kivalasztds mentéséhez nyomja meg a a mgombokat 1
masodpercig; egy hangjelzés megerdsiti az elvégzett bedllitast.

3.3 Az elszivo rendszer hasznalata

+ Bekapcsolds: Erintse meg a O fézélaplelszivo rendszer
BE/KI gombjat.

Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

+ Az elszivo rendszer bekapcsolasa: Erintse meg a Kivélaszto
savot (6) az elszivo rendszer aktivalasahoz.

* Elszivo sebesség (teljesitmény):

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (6) mentén:
jobbra az elszivasi sebesség (teljesitmény) ndveléséhez (0-10);
balra az elszivasi sebesség (teliesitmény) csdkkentéséhez (10-0);



3.4 Teljesitmény tablazatok

Teljesitmény szint Fozés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
Maximalis p Gvors meleaités gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz gyorsan
teljesitmény y 9 felforr, vagy a féz6folyadékok gyorsan felmelegszenek
y . . piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott termékek olajban
89 Siies - forralas slitéséhez, gyors forralashoz
78 Piritds - siités - forralds - | olajpan megfuttatashoz, forralds fenntartésahoz, fézéshez és
grillezés grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy Piritds - 6265 - DArOMS - Siités - olajpan megfuttatashoz, forralés lassu fenntartéséhoz, f6zéshez és
teljesitmény | 6-7 rilezés P grilezéshez (kbzepesen hosszl ideig, 10-20 percig), tartozékok
g elémelegitésére
45 F6zés - parolas - siités - | parolashoz, forralds fenntartasahoz kis langon, fézéshez (hosszu ideig),
grillezés tészta keveréséhez
Kozepes 34 Fézés - lassi tlizon f6zés - | hosszabb ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok, sultek, hal) f6z6folyadékok
teljesitmény habaras - keverés jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, tej), tészta keveréséhez
2.3 F6zés - lassi tlizon f6zés - | hosszabb ideig tartd f6zéshez (egy litemél kevesebb rizs, sz6szok,
habaras - keverés sliltek, hal) f6z6folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, tej)
Olvasztas - felengedés vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztasahoz, kis mennyiségl
1-2 . y . ) "
melegen tartas - keverés termékek kiolvasztasahoz
Alacsony 1 Olvasztas - felengedés az éppen elkésziilt, kis mennyiségl étel melegen tartdshoz vagy
teljesitmény melegen tartas - keverés adagok megfelelé héfokon tartasahoz és rizottd keveréséhez
- Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés végén a maradékhd
OFF 0 Lerakofellet esetén lehetséges, H-L-O betiikkel jeioive)
4. KARBANTARTAS

Figyelem! Bammilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet elétt
gy6z6djon meg réla, hogy a f6z6zonak ki legyenek kapcsolva
és a héfok jelzéfény elaludt.

4.1 A féz6lap karbantartasa

4.1.1 Tisztitas

A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitani kell.

Fontos: Ne hasznéljon suroloszivacsot vagy acélgyapot surolot,
mert ezek tonkretehetk az iiveget. Ne hasznélion olyan imitalo
vegyszereket, mint a slitbtisztité spray vagy folttisztitok. Minden
hasznélat utan hagyja lehiini a f6z8lapot, és tisztitsa meg a
raszaradt rétegek és a foltok eltavolitisa érdekében. A f6z6lap
tisztitasdhoz puha rongyot, konyhai kéztdriét vagy hasonld
termékeket hasznaljon (tartsa be a gyartd utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos: Ha az edényekbdl véletlenil bdséges folyadek omiik ki, a
termék als6 részén talalhato leereszt6 szelepen keresztiil be tud
avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy biztositva a
maximalis higiéniat. 1a. abra

A tokeéletesebb és alaposabb tisztitas érdekében teliesen
eltavolithatd az alsé kad. 1b. abra

4.2 Az elszivo rendszer karbantartasa

4.2.1 Tisztitas
A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyskony mosészerel
atitatott nedves ruhat hasznalion. A TISZTITASHOZ NINCS
SZUKSEG SEMMMILYEN ESZKOZRE. Kerilje a siroloszert
tartalmazd mososzerek haszndlatst. NE  HASZNALJON
ALKOHOLT!

4.2.2 Zsirsziiré

abra 2Visszatartja a f6zésb6l ered6 zsirrészecskéket.

Havonta egyszer nem agressziv tisztitszerrel, kézzel vagy
mosogatogépben, alacsony héfokon és rdvid ciklussal el kell
mosogatni.

Mosogatogépben t0rténd mosogatas a zsirsziird elszinezdését
okozhatja, de ez nem véltoztat hatékonysagan.

4.2.3 Szagsziiré

(Csak sziiré verziéban) abra 3a-b-c

Magaban tartja a f6zéshél szarmazo kellemetlen szagokat.

A termék szagsz(ir6kkel van felszerelve. A szagsz(irék telitettsége
a fézés modjatol és a zsirsz(iré ftisztitasanak gyakorisagatol
fliggden, hosszabb hasznlat utan kovetkezik be. A szagsz(irtk
héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett stitében 200 °C-on 45
percig. A megfeleld regeneracid biztositia az allandé szlrési
hatékonysagot 5 évig.
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BG
1. UHCTPYKLIUK 3A YNIOTPEBA

1.1 CbooBe 3a rotBeHe
W3non3gaiite camo CbAoBe 3a roTBeHe, KOUTO ca oTbenssaHu

CbC CMMBONA

BaxHo:

3a fa u3berHeTe nepmMaHEHTHU LLETW BbPXy MOBLPXHOCTTA Ha

nroTa, He M3non3ganTe HuKora:

*  Cb[0BE, YYETO AHO He € MaearHo rmagKo;

*  METarHm CbAOBE C NaKkMpaHo JbHO;

+ Cb[OBE C rpanaBa OCHOBa, 3a fa M3DerHeTe JpackoTuHW Mo
MOBBPXHOCTTA Ha NrnoTa;

* HUKOra He MOCTaBsNTE TEHIMKEPUTE W TUraHUTe OKaTo Ca OLue
TOMNM BbPXY NOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOITHWS MaHen Ha nroTa.
He Bcuykv cboose, nogxogsy 3a WHOykuust pabotsr
edmkacHo, mopagn TOBa, Ye AbHATA MM Ca YacTUYHO
13paboTeHn OT XensaHo-MarHuTeH matepuan!! Bbe hasa Ha
3aKyrnyBaHe Ha TEHPKEPM UIv TUraHW, MPOBEPETE Aanu:

+ [IbHOTO € M3UANo OT ’KensisHo-MarHuTeH Matepuan. B
MPOTMBEH CRyyal Ce HamarsBaT KakTo edeKTMBHOCTTa Ha
TOMMHHO  MpedaBaHe, Taka W HEAHOTO  PaBHOMEPHO
pasnpedensHe, C TemmepaTypu Ha MOBBbPXHOCTTA Ha
TeHmKepaTalTuraHa, HenoaXoAsLUM 3a FOTBEHETO.

HE!

¢ [IbHOTO Aa He Chbpka anyMUHUiA: ChObT He Ce Harpsisa U
ChLLO TaKa MOXe f1a He Gb/ie pasnoaHaT oT MHIYKTOpUTE.

A\

HE!
*  He nrocku AibHa unm ¢ rpanasa noBbPXHOCT.
/13B2)xaT KOHTAKTHA MOBBPXHOCT MEXY MHAYKTOP W ChAOBE
32 XpaHeHe, HamarsiBanku edeKTMBHOCTTa W BrOLLABaMKA
pesynTara Ha roTBeHe.

2

&
AA!
BaxHo: HuKora He nocTassiiTe TEHDKepUTE U TUraH1Te OoKaTo Ca
OLLie TONNM BbPXY NOBLPXHOCTTA HAa KOHTPOMHWA NaHen Ha nnota.

1.1.1 CbpoBe 3a roTBeHe, C KOMTO Beye pa3ronarare

MoxeTe fia npoBepuTe Aany MaTepuarTbT OT KOTO ca 3paboTeHm ChaoBeTe
CbAbpXa Xena3o C nomoLlra Ha Hal-00MKHOBEH MarHuT. C'bLLOBeTe 3a
roTBeHe, KOUTO He Ca NOAXOAALLW, He NPUBNUYAT MarHuTa. W B TO31 cnyqaﬁ
BaXaT MHCTPYKLMTE OT NpeaxoaHus naparpad.
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1.1.2 inameTpu Ha AbHATa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C MOAXOASLM
pa3mMepH, 30HMTe Ha rOTBEHe HAMA Aa ce BKIvaT.

3a fia OTKpUETE MUHUMAITHUA AUaMeTbpa Ha Cbja, KOWTO a ce
M3MON3Ba BbB BCsKA OTAEMHa 30Ha, pasrnefaitTe unlcTpaLmnTe,
MOMECTEHM B HACTOSILLOTO PKOBOACTEO.

1.1.3 UHCTpyKUMK 3a roTBeHe

3a 1a nocTUrHeTe Bb3MOXHO Hail-nobbp pesynTar, Bu cbBeTBame:

+ [la v3nonasate TuraHu 1 TEHKEPU C AMAMETHP Ha [JbHOTO, PaBeH Ha
TO31 Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* AKO € Bb3MOXHO, MO BpeMe Ha rOTBEHe, OCTaBETe kKaraka BbpXy
TEHIDKEPUTE U NO-CTIELIMAITHO TEHIKEPHTE C BICOUMHA Ha 22 cm.

+ [lanocraesiTe TeHpKepaTa B LIEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTeeHe, otbensisaHa
BbpXy NoTa.

2. YNOTPEBA HA ACIMTUPATOPA

CucTemara 3a acnupauysi Moxe Aa 6be u3nonssaqa BbB Bepcys
C acnupauysi C BbHLUHA eBaKyaLyst U (uiTpypaHe ¢ BbTpeLLHa
LMpKynaLpms.

KoHcynmupaiite  ye®  cTpanmumte  www.shop.elicacom
www.shop.elica.com 3a ga npoBepuTe MbiiHaTa rama Ha Hanu4Hu
KOMMNEKTW, 32 43 MOXeTe [a M3BbPLUMTE pasnuyHUTE BUOOBE
MHCTanvpaHe, KakTo Npy BepcusiTa ¢ ounTpupanxe, Taka v npu Tasm
C acnmpauys.

2.1 Bepcua ¢ acnupauus

MapuTe ce eBakyupaT HaBbH NMOCPEACTBOM eaHa Ipyna TPbOM (Aa ce 3akynsT

otgentHo). CebpxeTe Npodykta C TpbOW W OTBOPW 3a pa3ToBapBaHe Ha

CTeHaTa C [MameTbp, paBHsiBall, ce Ha Tpbbara 3a uaxoda Ha Bb3ayX

(cbnaHel, 3a cBbpaBaHe). 3a mo-noppobHa MHOpMauus 3a TprouTe W

TEXHUTE pa3Mepy, BUXTE CTpaHuLaTa, MOCBETEHA HA akcecoapuTte Ha

PBKOBOZACTBOTO C MHCTPYKLM - Bepeust ¢ acnupaLysi.

V3nonaeaHeTo Ha TPbGM M OTBOPM 33 Pa3TOBAPBAHETO 3a CTEHA C NO-MaTbk

MavmeTbp BOAM OO €OHO HamansBaHe Ha MpOWM3BOAMTENHOCTTA Ha

acnupaLmsiTa U eHO APaCTUYHO YBENM4aBaHe Ha LyMa.

CniefioBaTenHo ce OTXBbPIS BCSIKakBa OTFOBOPHOCT OTHOCHO TOBA.

3a a ce NoCTUrHe MakcMarnHa emkacHoCT Ha acrpaLmst:

| npenopbyBa Ce efHa MaKkCiManHa TpaekTopus Ha Tpwbute oT 7
JInHeiHm meTpa.

! MpenopbyBa ce 3a oblyata AbMKkMHA OT 7 NWHEtHM MeTpa fa Cce
M3M0on3BaT MakcMarHo [1ae korieHa Ha 90°

! V13bsirBaiiTe [pacTu4H NPOMEHM HA CEYEHVETO Ha KaHana, JaBaviki
BMHaMM NPeAVMCTBO Ha CE4YEHNETO, paBHSBALLO ce Ha @ 150 mm (unm
NpaBObIbHA C pasmepn 222 x 89 mm).

2.2 dunTpupalua Bepcus

3acMykaHusT Bb3dyx lWe Obae UNTPUpaH NOCPEACTBOM
cneuvanHt ounTpu 3a MasHUHM U UNTPU CPELLy MUPU3MM,
npeoy fa G6bae npeHacoyeH B cTasTa. poayKTsT ce AocTaes ¢
BCU4KO HEOOXOMMO 3a CTaHOapTHO (PYHKLMOHMPaHE C U3XO Ha
Bb3dyX B MpeaHata YacT Ha Liokbrna Ha Lwkadpa. MpoaykTsT e
CHabaeH C KkomrnekT cmntpu 3a Mupusmu. 3a no-nogpobHa
MHopMaLWs 3a, BUXTe CTpaHULaTa, MOCBETEHa Ha akcecoapute
Ha PBKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMM - PUnTprpaLLia Bepcusi.



3. ®YHKLMOHHU

3.1 KoHTponeH naHen
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Cen3ophu byToHn (TOUCH)

1. ON/OFF ON/OFF nrot 3a roTeeHe/ cuctema 3a acnupauus

2. VHovkaTop 3a No3uLys 30Ha roTBeHe

3. W360p Ha 30HM Ha roTBeHe 1 perynmpaHe Ha MOLLHOCT

4. AxtveupaHe Ha Temperature Manager (TemnepatypeH
MeHumxbp)

5.  BbytoHu acnupatop

6. W3bop Ha acnupatop
YBennyasaHe/HamansBaHe Ha CKOpOCTTa (MOLLHOCTTA) Ha
acnupaums

7. AKTvBMpaHE Ha aBTOMATUYHW CPyHKLMN
PeceT 3anyLuBaHe Ha ountpu

8. AxtueupaHe Ha Timer
YeenuyaBaHe/HamansiBaHe Ha BpemeTo Ha Timer

9. KeyLock

9+10.Child Lock

10. Maysa/Recall
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DOucnneit / LED

11.  Busyarnmaauws Ha MoLLHoCT

Busyanuavpae Ha ckopocTTa (MOLLHOCTTa) Ha acrvpams
[ucnneit 3oHata Ha roteeHe

[vcnnei acnupatop

[Ducnneit Timer
Busyanmmsavms
MeHumxbp)
WHavkaTop 3a nvnca Ha ounTpu

ViHovkaTop Ha (hyHKLMS Ha aBTOMaTYHa acnupaums
VHankatop Timer akTveeH

. MHpukaTop Bridge akteen

21. VHgukatop 3a cpyHKuUyoHUpaHe cbe SNAP

Temperature  Manager  (Temnepatyper

3.2 YnoTpeba Ha nnoTa 3a rotBeHe

3.2.1 KakBo e Heo6x0aMMO Aa 3HaeTe Npeau Aa 3anoyHeTe Aa

u3nonagare nnota

B TOBa pBKOBOACTBO CE OMMCBAT OCHOBHUTE  CDYHKLIVM,

u3non3saiTe QR Kof, NOMECTEH Ha MbPBUTE CTPaHWL 3a AOCTBI

10 VIHTEpHET 3a MbITHM MHCTPYKLVM.

Bendkn chyHKLMM Ha roTBapCkust MOT Ca MPOEKTMpaHu KaTto ce

cnassat Haw-ctporute Hopmu 3a 6esomacHoct. Mopagn Taau

npu4mHa:

o Hskou chyHKUMM He ce aKTUBMpaAT WUNM ce AeaKTUBMpaT
aBTOMATUYHO NMpU NUNCa Ha CLAOBE 3a FOTBEHe WIn
KOraTo CbAOBETE Ca HEMpPaBUMHO MOCTaBEHU BbPXY
roTBapCKusi NAOT.

+ B gpym cnysau aktveuMpaHute cbyHKUMM CE AeaKTMBMpaT
aBTOMATWYHO Cried HSKOMKO CeKyHau, KOraTto >kenaHaTta
(hyHKLMS Ce Hy)Kaae OT AOMbIHUTENHA HACTPOIKa, KOSITO He
€ [lafeHa.

VI34akaiiTe [oKaTo AUCTINENT CE M3KIKYM Npeam fa ce Jobnvkute

[0 30HaTa 3a roTBEHe.

3.2.2 lucnnei Ha 30Ha Ha roTBEHe
Ha aucnnenTe, KOUTO Ce OTHACST IO 30HUTE 3a FOTBEHE, Ce
nocouyBa:

BrkmtoyeHa 30Ha 3a rotBeHe a

Hueo Ha MowuHocT {.5.P
Residual Heat Indicator (MHgukaTop 3a H
OcratbyHa TonnmHa)

Pot Detector ([letektop 3a kanku) g
®yHkums Temperature Manager s
(TemnepatypeH MeHnmKbp) akTeHa

OyHkums Child Lock aktvmpana L
DyHkuwa MNaysa 1

a

®yHkuna Automatic Heat UP (ABTomaTnuHo
HarpsieaHe)




3.2.3 XapaKTepucTuKkm Ha nnoTa

+ Safe Activation (BesonacHo akTvBupaHe): [poaykTbT ce
aKTBMpa Camo MU HaruuMe Ha TEHIKEpU BbPXy 30HUTE 33
roTBEHe: NPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He Ce CTapTvpa Uk MpeKLCea B
CIyyaii Ha Urnca Ui OTCTPaHsIBaHE Ha TEHKEpUTE.

* Pot Detector ([ertekrop 3a kanku): [pogykTT oTWMTa
@BTOMATUYHO HAINMYMETO Ha TEHIKEPW BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

+ Safety Shut Down (BesonacHo WskntouBaHe): [lopagu
MPUYMHK, CBbP3aHM C BE30NacHOCTTa, BCsika 30Ha 3a TOTBEHE UMa
€[HO MaKCMMarHo Bpeme Ha (yHKLMOHMPaHe, KOeTo 3aBucv OT
33/13AEHOTO HWBO HA MOLLIHOCT.

* Residual Heat Indicator (MHaukatop Ha OcTaTb4yHO
Hansrane): Mpn n3kmiouBaHETo Ha edHa WnM NoBeYe 30HM 3a
rOTBEHe, HaNMYMETO Ha OCTaTb4HA TOMMMHA Ce CUrHanmanpa Chbe
creLmarneH BU3yareH CUrHan Ha AuChrest Ha CbOTBETHaTa 30Ha,
nocpeacTBoM cumeona “f1”.

3.2.4 ®yHKUMOHMpPaHe
3abenexka: MxPBO aKTUBMpaiiTe XenaHaTa 30Ha.

* BknioyBaHe: AOKOCHETE O ON/OFF nnot 3a roteeHe/
cHcTeMa 3a acpaLys. JOKOCHETE OTHOBO 3a 13 W3KITKOUMTE.

* M30op Ha 30HM 3a roTBeHe G G r":) D .

[okocHeTe JleHTata 3a M3Gop (3), KoATO CBOTBETCTBA Ha
)KeraHara 30Ha 3a foTBeHe.

* HuBo Ha MowHoct

[noTbT e cHabaeH ¢ 9 HuBa Ha MowwHocT. [lokocHeTe JleHTaTa 3a
u3bop (3) 3a ga aKtvBMpaTe KenaHata 30Ha 3a roTBeHe W
MIb3HETe € MPBCTW HAAsCHO 3a [a YBENMYMTE HUBOTO Ha
MouwHocT, Hansigo 3a fia HamanmTe.

HanmynuTe HYBa Ha MOLHOCT ca 9 + €[HO WHTEH3MBHO HWBO Ha
MOLLIHOCT, MOCOYEHO Ha aucrnest cke cumeoria ” P (Power
Booster) (ycunBaten Ha MOLLHOCT).

Husoto Ha mowwpocT ” 2 ” (Power Booster) (ycuneaten Ha
MOLLIHOCT) OCTaBa akTvBHO 3a 10 MUHYTY, Crieq KOETO MOLLHOCTTa
Ce BpbLLA KbM NMPEAX0AHOTO HUBO.

:'_ Bridge Zones: 3oHuTe Ha roteeHe D FL (“Master”) n

RL (‘BropocTteneHHa’) u 3onuTe + FR (“Master”) n

RR (‘BropocteneHHa”) GnarogapeHue Ha yHKLusiTa
Bridge ca B cbcTosHMe ga pabotsiT B [BOiika MO KOMOMHMpaH
HauvH, Cb3faBaiku enHa obla 3oHa (060 2: 1 HamsicHo u 1
HansBo) C €AHO W CbLUO HMBO HA MOLWHOCT. Taan ChyHKLyS
Mo3BOMsiBa €4HO PaBHOMEPHO TOTBEHE C TaBW U TEHMKEpU C
ronemu pasmepu.
3a pa aktuBupate ®yHkumsTa Bridge:

- u3bepete €[HOBPEMEHHO [BETE 30HW 3a FOTBEHE, KOMTO
Xeraete Aa usnonssare
- WHaukaTopbT  Bridge Ha 30HaTa 3a

(20) roTBeHe

“BropocTteneHHa” cBeTBa “=d”

- nocpeacTeom JleHTata 3a m3bop (3) Ha 3oHata 3a roTBeHe
“Master we 6bae Bb3amoxHO Aa ce 3aaaae Husoto (MowyHocT)
Ha pabota

- 3a fia 6be feakTueipaHa PyHkumsTa Bridge e foctatsyHo ga
6bge noBTOpEHa ChLuata npoLiedypa 3a akTvenpaHe
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* Power Limitation (Orpannyetue Ha MowHocTTa): PyHKUVSTa

Power Limitation (OrpaHuyeHne Ha MOLLHOCTTa) Mo3BOMsBa Aa
Obde HACTPOEHO (HYHKLIMOHMPAHETO HAa MpoayKTa, Kato ce
OrpaHn4n HeroeaTa MakcumanHa abcopbaums (KW).

3abenexka : HacTpoiikaTa TpsibBa fa Ce M3BbPLLN NP U3KTOYEH
nnoT, B MOMEHTA Ha CBbP3BAHETO Ha MroTa 3a rOTBEHE KbM
ernekTpuyeckata Mpexa, Wnu Mpu MOBTOPHOTO CBbP3BaHe Ha
camarta ernekTpuyecka Mpexa, [O criefgaluTe 2 MuHyTH, 6e3 fa

ce Hatucka byToHa O

3a pa ce Hactpou Power Limitation (OrpaHuyenue Ha
MOLLUHOCTTa):
111

» A0

r——)FLMD

- MpeMuHETE eaHOBPEMEHHO BbpXY NneHTuTe +
RLA''MMPEEEEEREVEL 67 ngBO HapsicHO

crief TOBa 33OpbXTe [AOKOCBAHETO  MPOOLIDKATENHO B
CbOTBETCTBME HA OykeuTe P, 0O M3OaBaHETO HA €OuH KpaTbk
3BYKOB CUrHan

- IOKOCHETE M 33ApBXTE HaTuCka BbpXy OyToHUTE a
130aBaHETO Ha e[VH KPaTbK 3BYKOB CUrHan

—  pvennest Timer (15) nokassa cumeonmte “CF6’, 3a
fa Mnocoun, Ye € Bb3MOXHO fa Ce M3BbpLM
HacTpoiikata

—  [MCTINesT Ha 30Ha D FL nokassa Tekywara
HacTpoika™
0= 7,4 KW (Hactpoitka no nogpastupaxe)
1= 45KW

- 33 [a npomeHuTe Hactpoikata Ha Power Limitation
(OrpaHnyerine Ha MOLWHOCTTa), Ce ABIKETE BbPXY eHTaTa 3a

FL‘I‘II|IIIIIIIIIII.
- OT 14BO Ha AACHO, 3a yBenn4aBaHe Ha Kw
- OT [ISICHO Ha NfIBO, 3@ HamarsBaHe Ha Kw

u36op +

- 3@ [ja 3anasuTte HanpaBeHua I/1360p, HaTucHeTe 6yTOHMTe a
11}

, 32 1 cekyHa; e Gbae M3naneH YAbMKEH 3ByKOB CUHaN
3a [ia Ce MOTBbPAN U3BbPLLEHATA HACTOKA.

3.3 Ynotpe0a Ha cuctemara 3a acnmpauus

* BkniouBaHe: [lokocHeTe (D ON/OFF nnot 3a roteeHe/
cucTeMa 3a acnmpaums.

[lokocHeTe OTHOBO 3a W3KIIOYBAHE.

* BkntouBaHe Ha cucTemara 3a acnupauus: [lokocHeTe JleHTara
3a n3bop (6) 3a Aa akTMBMpaTe cicTeMaTa 3a acnvpaLys.

* CkopocT (MOLLHOCT) Ha acnupaLys:

[lokocHeTe 1 NITb3aHeTe NpbCTa No AbmkvHaTa Ha JleHTa 3a u3top
(6):

Ha ASICHO 3a YBEMNM4aBaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupavys
(0-10)

Ha NSIBO 33 HaMansBaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnupawums
(10-0)



3.4 Tabnuum 3a MowHOCT

HuBo Ha mowHocT| HauwmH Ha rotBeHe Ynotpeba (Bb3 0OCHOBa Ha ONKUTa U HaBULIMTE Ha rOTBEHE)
MoBULLETE 33 KPaTKO Bpeme Temnepatypata Ha xpaHata [0 6bp3o
MakcumanHa | P YCKOpeHo 3arpsiBaHe 3aBMpaHe MpU HanuuMe Ha Boga WM 3a Obp30 3arpsBaHe Ha
MOLUHOCT TEYHOCTUTE Ha roTBEHE
3ambp)BaHe, 3anoyBaHe Ha, MbPKEHe Ha 3aMpaseHy NpogykTH, Gbp3o
89 [TbpkeHe — kunexe P P P poay P
BapeHe
7.8 3anuyaHe - 3ambpkBaHe — | 3ambpxBaHe, NOAABPXAHe Ha CUIHO 3aBMpaHe, FOTBEHe U 3anuyaHe (C
KuneHe — neveHe KpaTka npoSbIKMTENHOCT, 5-10 MUHYTH)
Bucoka 3annyaHe - rotBeHe — | 3ambpxBaHe, MOAAbPXAHEe Ha MEko 3aBMpaHe, roTBeHe U 3annyaHe
MOLLHOCT 67 33fylaBaHe — 3ambpxeaHe — | (CbC cpemHa npopbkutenHocT, 10-20 MuHYTW), NpeABapuTenHo
neyeHe 3arpsiBaHe Ha akcecoapy
45 loTBeHe ~— 3afylwasaHe — | 3adyliaBaHe, nmopabpkaHe Ha crabo 3aBupaHe, BapeHe (C ObMra
3aMbpBaHe — NeyeHe NPOLBITKATENHOCT), pa3bbpKBaHe Ha nacTa
ObITO TOTBEHe (OpW3, COCOBE, MEYeHo Meco, puba) npu Hanmmuve Ha
Cpeara 34 foee -  wmeake - NpUOpYyXaBaly TEYHOCTU (Hanmp. BOAa, BWHO, OyMbOH, MISIKO)
MOLLHOCT CrbCTABaHe - pa3dbpkeaHe ' ' ’ ’ '
. pasoep pa3bbpKBaHe Ha nacta
(b0 FOTBEH MM, TIO-Marki OT JUTH) " BE, MEYeH
[oteeHe -  kumBawe  — | AP0 roreexe (oBemw, no-manks o p, OpU3, COCOBE, MEYEHO
2-3 Meco, puba) npy Hanuuue Ha MpUOPYXaBaLy TEYHOCTU (Hanp. Boda,
CrbCTSIBaHe - pa3bbpkBaHe
BUMHO, GYIIbOH, MISIKO)
ToneHe - pasvpassBaHe -
pasTonsBaHe Ha Macrno, [EnuKaTHO pasTonsiBaHe Ha LUOKOMaf,
1-2 MOQABPKAHE KA TOMMO = | sMpassisate Ha N 04YKTV C MasTkvi pasviepm
pasbbpkBaHe paswip pony pasviep
Hucka ToneHe - pa3vpassBaHe - | NOAAbPKaHE TOMNM Ha Marnki MOpLMM XpaHa, TOKy L0 CrOTBEHW Wi
MOLUHOCT 1 nogAbpXaHe Ha TOMMO — | MOAAbPKaHe Ha TemnepaTypa Ha SCTvs 3a CepeipaHe 1 pasbbpkeaHe
pa3bbpkBaHe Ha pu3oTo
[otBApCKUST NNOT € B no3uuust stand-by unu 1skmio4eH (C Bb3MOXHO
OFF 0 lMoBbpXHOCT 3a NoCTaBsHe HanmMiMe Ha OCTaTb4HA TOMMWMHA Crie[ 3aBbpluBaHe Ha TOTBEHETO,
KoeTo ce curHanmavpa ypes H-L-0)
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4. NOAAPBKKA

Buumanue! Mpepn kakBato M ga e onepauus, cBbp3aHa C
NOuYMCTBaHe WNM MOAAPLKKA, yBepeTe ce, Ye 30HMTE Ha
roTBeHe Ca M3KMIOYEHM U Ye WMHAMKATOPBLT 3a OcTaTbyHa
TOMMNMHA € U3KITHOYEH.

4.1 Mopppbkka Ha NNOTa 3a FOTBEHE

4.1.1 Nouncraane

[OTBAPCKWSAT NNIOT Ce NOYMCTBA Cref, BCAKO NOM3BaHe.

BaxHo: He usnonssaiite abpaavehi rebu wnm Ten, morat Aa

noBpeasT CTbKIoTO. He ynotpebsiBaiiTe  arpecuBHM  XUMMYHN

MOYMCTBALLW NperapaTin kato Cripeviose 3a (ypHa Unv npenapatm

3a OTCTpaHsBaHe Ha neTHa. Cried BCSAKO W3non3BaHe, U34akaiTe

nnota Aa ce oXraav 1 ro No4KCTETe, 3a fia OTCTPaHUTe HacnoeHuTe
3aCbXHanM ocTatbUy M netHa. [louncTBaiite ¢ Meka Kbpra,

KyXHEHCKa XapTus W CrieuvanHu NMpoAyKT 3a MO4MCTBaHe Ha

roTBapckMst Mot (MPUABPXANTE Ce KbM  MHCTPYKUAMTE Ha

MpoM3BoAVTENS).

HUKOTA HE W3MON3BAWTE NAPOCTPYWKU!!!

BaxHo: B cnyyaii Ha cryJaitHo uatiaHe 1 0bunHo Konu4ecTso
TEYHOCTM OT TEHIKEPUTE € Bb3MOXHO Aa CE U3BBPLLM Hameca
Ype3 KnanaHa 3a pasToBapBaHe, Pa3nonioxeH Bbpxy AonHaTa
4acT Ha NpoAyKTa, 3a [1a MOXe Aa Ce OTCTPaHM BCEKV 0CTaTbK
MOACUTYpsIBaik MakcManHa xvurveHHa besonacHocT. dur. 1a

3a eaHo MbIHO 1 33AbNBOYEHO NOYMCTBAHE MOXE Aa Ce OTCTPaHM
W3LAN0 AonHaTa BaHa. ®ur. 1b

4.2 NMopppbKKa Ha cucTeMara 3a acnupauus

4.2.1 MouunctBaHe

3a nouncteareTo u3nonagaiite EQUHCTBEHO kbpna,
HaBNaxHeHa C HeyTparnHm TewHy noyvcTeaLLm npenapat. HE
U3MNON3BANTE UHCTPYMEHTY UMM MPUBOPU 3A
MOYUCTBAHE!

/13BsirBaiiTe npenapaty, KOUTo ChabpxaT abpaaveHn yactuy. HE
U3MNON3BAMTE CMUPT!

4.2.2 DUnTbp MasHUHU

dur. 2

®OUNTHLPBLT 33AbPKA MasHUTE YaCTULW, OTAENSIHU NPY roTBEHE.
MouncTBa Ce BeAHbX MECEYHO C HeyTpanHu npenapati. Mve ce
PBYHO MW B CbAOMMSNIHA MalLLIMHA Ha HICKa TeMnepaTypa W KpaTbk
PEXMM Ha M3M1BaHE.

Mpn M1eHe Ha UATHLPA 38 MA3HWHM B ChOOMMSNHA MallMHa €
Bb3MOXHO TOW Aa ce 00e3LBeTH, HO TOBA B HUKAKbB Criyyai He
HamansBa cnocobHoCTTa My Ha unTpupaHe.

4.2.3 dunTbp 33 MMPU3MK

(Camo 3a Bepcus ¢ Guntbp) ur. 3a-b-c

3agbpka HenpUATHUTE MMPU3MM, KOMTO Ce OTAEnsT npu
MbpXeHe.

MMpopykTbT € cHabmeH C KOMMMeKT umTpU 3a  MUpPM3MK.
3anylwBaHeTo Ha PUATPUTE 3a MMPM3MK HacTbMBa Ccren enHa
3HAYUTENHO MPOLBIKATENHA ynotpeba, cnoped TMMa KyxHs W
yecToTaTa Ha NouMCTBaHe Ha punTbpa 3a MasHuHK. GunTpuTe 3a
MWpU3MK, MoraT a Gbaat pereHepupaHi TEPMUYHO Ha Beekm 2/3
MeceLa B NpeaBapuTenHo Harpsita pypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyy.
[paBUMHOTO pereHepupaHe rapaHTMpa egHa eqeKTMBHOCT Ha
HenpeKbCHaTOo chunTpupaHe 3a 5 rogukm.
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1. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
1.1 Vase pentru gatit

Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabilé a suprafetei plitei, nu utilizati:

+vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailatd;

+ vase cu baza rugoasa, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei de gatit;

* nu asezafi niciodatd oalele si tigaile fierbinti pe suprafata panoului de
comanda al plitei.

Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie functioneazé in mod
eficient, din cauza bazelor alcatuite partial din material feromagnetic!! In
momentul achizitionrii oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza s fie realizata in intregime din material feromagnetic. in caz contrar, se
va diminua atét randamentul de transmisie a caldurii, cat si uniformitatea
acesteia, cu temperaturi ale suprafetei tigaiiloalei, ce nu sunt adecvate
pentru gatit.

+ Baza sa nu contina aluminiu: vasul nu se va incélzi si este posibil sa nu fie
nici recunoscut de catre dispozitivele de inductie.

+ Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
In caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre dispozitivul de
inductie si vasul de gétit, ducand la reducerea randamentul acestuia si la
o experientd de gatit nesatisfacatoare.

— 7
_—
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Important: nu asezati niciodata tigaile si oalele fierbinti pe suprafata panoului
de comanda al plitei.

1.1.1 Vase pe care le aveti dinainte

Putefi verifica daca materialul vasului de gétit este magnetic, folosind un
simplu magnet. Vasele de géfit nu sunt adecvate in cazul in care nu pot fi
detectate de catre magnet. Si in acest caz, sunt valabile indicatile din
cuprinsul paragrafului anterior.
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1.1.2 Diametre recomandate pentru bazele vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile corecte,
zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie
utilizat pe fiecare zona in parte, consultafi partea ilustrata din
prezentul manual.

1.1.3 Indicatii pentru gatit

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ S4 utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei de géfit.

+ Daca este posibil, s lasati capacul deasupra oalei, in timpul gafitului, mai
ales in cazul vaselor de gatit cu inéltime de peste 22 cm.

+ 84 pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

2. UTILIZAREA SISTEMULUI DE
ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi ufilizat in versiunea cu aspirare cu
evacuare extena sau cu filtrare cu recirculare intema.

Consultati site-urile www.elica.com si www.shop.elica.com pentru a
afla gama completa de seturi disponibile, pentru a putea efectua
diferitele instaldri, atat in versiunea cu filtrare, cét si in versiunea cu
aspirare.

2.1 Versiune cu aspirare

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de conducte (ce se vor

achizitiona separat).

Conectatj aparatul la conducte si orificii de evacuare prin perete, avand un

diametru echivalent orificiului de iesire a aerului (flansé de conectare).

Pentru mai multe informatii privind conductele si dimensiunile acestora,

consultati pagina referitoare la accesorii, din manualul de instalare - Versiune

cu aspirare.

Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete cu diametru mai mic

se va solda cu o reducere a performantelor de aspirare si o crestere drastica a

zgomotului.

Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie:

I Serecomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri liniari.

! Se recomanda ca pe totalul de 7 metri liniari sa se utilizeze cel mult
doud coturi de 90°

! Bvitati modificirle drastice ale sectiuni conductei, preferand
intotdeauna  sectiunea echivalentd cu @ 150 mm (sau cea
dreptunghiulara de 222 x 89 mm).

2.2 Versiune cu filtrare

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasime si filtre de retinere a
mirosurilor, inainte de a fi redirectionat in incapere. Aparatul se
livreaza cu toate accesoriile necesare pentru o instalare standard cu
orificiu de iesire a aerului in partea frontald a soclului mobilei.
Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a mirosurilor.
Pentru mai multe informatii, consultati pagina aferenta accesoriilor,
din manualul de instalare - Versiune cu filtrare.



3. FUNCTIONARE

3.1 Panou de comanda
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Taste tactile (TOUCH)
Tasta ON/OFF pentru plita de gatit/sistemul de aspiratie
Indicator poziie zona de gatit
Selectare zone de gatit si reglare putere
Activare Temperature Manager (Gestionare temperatura)
Taste sistem de aspirare
Selectare sistem de aspirare
Crestere/Reducere viteza (putere) de aspirare
7. Activare funciii automate
Resetare saturatie filtre
8. Activare Temporizator
Crestere/Reducere timp Temporizator
9. Key Lock (Blocare taste)
9+10.Child Lock (Blocare acces copii)
10. Pauza/Revocare

LI RN S
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Afisaj / LED

11. Vizualizare putere

12. Vizualizare viteza (putere) de aspirare
13. Afisajzona de gatit

14. Afisaj sistem de aspirare

15. Afisaj Temporizator

16. Vizualizare Temperature Manager (Gestionare temperatura)
17. Indicator asistenta filtre

18. Indicator functie de aspiratie automata
19. Indicator Temporizator activat

20. Indicator Punte (Bridge) activ

21. Indicator functionare cu SNAP

3.2 Utilizarea plitei de gatit

3.2.1 Ce trebuie s stiti, inainte de a incepe

In acest manual sunt descrise functiile principale. Folositi codul QR

tiparit pe primele pagini, pentru a accesa instructiunile complete, pe

Internet.

Toate funcfile acestei plite de gatit indeplinesc cele mai stricte

standarde de sigurantd. Din acest motiv:

* Anumite functii nu se activeazd, sau se dezactiveazd
automat, in lipsa vaselor de gatit, sau atunci cand acestea

_ sunt pozitionate gresit pe ochiuri.

* In alte situatii, funcfile activate se dezactiveaza automat dupa
céteva secunde, atunci cand functia selectatd necesitd o
ulterioara setare, care nu a fost efectuata.

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia de

zona de gatit.

3.2.2 Afisaj zona de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gatit aprinsa A

Nivelul de putere I q.p
Residual Heat Indicator (Indicator |

caldura reziduala)

Pot Detector (Detector vas de
gatit)

c

Functie Temperature Manager | ¢«
(Gestionare temperatura) activata

Functie Child Lock (Blocare L
acces copii) activata
Functie Pauza 1
Functie Automatic Heat UP p=
(IncaI2|re Automata)

3.2.3 Caracteristicile plitei
+ Safe Activation (Activare sigura): Produsul se activeaza numai
in prezenta vaselor de gétit pe zonele de gétit: procesul de incalzire




nu pomeste sau se intrerupe in cazul lipsei sau indepartarii vaselor
de gatit.

* Pot Detector (Detector vas de gatit): Produsul identifica automat
prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit.

o Safety Shut Down (Oprire de siguranta): Din motive de
sigurantd, fiecare zona de gatit are un timp maxim de functjonare
care depinde de nivelul de putere setat.

+ Residual Heat Indicator (Indicator cildurd reziduald): in
momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gatit, prezenta
caldurii reziduale va fi semnalatd printr-un semnal vizual special de
pe afisajul aferent zonei respective, prin simbolul H

3.2.4 Functionare
Nota: activati mai intéi zona dorita.

* Pornire: atingefi tasta (D ON/OFF plita de gatit/sistem de
aspirare. Atingeti din nou pentru a inchide.

* Selectarea zonelor de gatit G B D B :

Atingeti bara de selectare (3) corespunzatoare zonei de gatit
dorite.

* Nivel de putere

Plita este prevazutd cu 9 niveluri de putere. Atingeti Bara de
selectare (3) pentru a activa zona de gatit doritd si derulati cu
degetele spre dreapta pentru a creste nivelul de putere, sau spre
stanga pentru a-l reduce.

Nivelurile de putere disponibile sunt in numar de 9 + un nivel de
putere intensiv, indicat pe afisajul optic cu simbolul " P (Power
Booster (Amplificare putere)).

Nivelul de putere ” P ” (Power Booster) rimane activat timp de 10
minute, dupa care puterea revine la nivelul anterior.

* Bridge Zones %Zone tip punte): Zonele de gatit D FL
(“Master”) si : RL (‘Secundara”) si zonele G FR
(“Master”) si RR (‘Secundara”), datorita functiei Bridge
(Punte) pot functiona in pereche, in mod combinat, crednd o
singurd zona (2 in total: 1 la dreapta si 1 la stanga), cu acelasi nivel
de putere. Aceasta functie permite o gatire omogena cu tavi si oale
de dimensiuni mari.

Pentru a activa Functia Bridge (Punte):

- selectati in acelasi timp cele doud zone de gatit pe care doriti
sa le utilizati

- indicatorul Bridﬁ (Punte) (20) aferent zonei de gatit “Secundare”

se va aprinde “
- prin intermediul Barei de selectare (3) aferente zonei de gatit
“Master va fi posibila setarea Nivelului (puterii) de functionare
- pentru a dezactiva Functia Bridge (Punte) este suficient sa
repetati aceeasi procedura de activare

* Power Limitation (Limitare putere): Functia Power Limitation

(Limitare Putere) permite sa se seteze functionarea aparatului,
limitand curentul maxim absorbit de catre acesta (KW).

Nota: setarea trebuie sa se faca cu plita opritd, in momentul
conectari plitei de gatit la reteaua electrica, sau in momentul
reconectdrii retelei electrice, in cel mult 2 minute, fara a apésa tasta
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0,
Pentru a seta functia Power Limitation (Limitare putere):
1111

- atingeti si mentineti apasate tastele a m pand la emiterea
unui scurt semnal sonor

+
- derulati concomitent pe barele de glisare D FLsi LJ RL
APPEEEEEREEENEL de Ja stanga spre dreapta,

apoi continuati sa apasati lung in dreptul literelor P, pana la
emiterea unui scurt semnal sonor

—  afisajul Temporizatorului (15) aratd simbolul “CF6”",

pentru a indica c& ?uteti executa setarea

- afisajul zonei +— FL va indica setarea actuala
0= 74 KW (setare implicita)
1= 45KW

- pentru a modifica setarea functiei Power Limitation ?Limitare
+

putere), derulafi pe banda de FL

- de la stanga la dreapta, pentru a mari Kw
- de la dreapta la stanga, pentru a reduce Kw

- pentru a salva optiunea aleasa, apasati tastele a m timp
de 1 secundd; va fi emis un semnal sonor, pentru a confirma
setarea efectuata cu succes.

glisare

3.3 Utilizarea sistemului de aspirare

* Pornire: Atingeti tasta (D ON/OFF pentru plita de
gétit/sistemul de aspiratie.

Atingeti din nou tasta, pentru a inchide.

* Pornirea sistemului de aspirare: Atingeti Bara de selectare (6)
pentru a activa sistemul de aspiratie.

* Viteza (putere) de aspirare:

Atingeti si derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare (6):
spre dreapta pentru a mari viteza (puterea) de aspirare (0-10);

spre stanga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare (10-0);



3.4 Tabele de putere

Nivel de putere Tip de gatit Utilizare (in functie de experienta si de preferintele de gatire)
Putere p ncalzire rapid cre§tgr§a in scurt tllmp a tqmperatum manpamnlor, pana la fierberea
max rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a lichidelor de gatire
89 Prajire - fierbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate, fierbere rapida
7.8 Rumenire — préjire - fierbere - | calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar (de scurta
gatit la gratar durata, 5-10 minute)
Putere 67 Rumenire - gatire — méancéruri | calire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar (de durata medie,
ridicata scazute — prajire — gatit la gratar | 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
45 Gatire — mancaruri scazute — | gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor delicate, gatit (de
prajire - gatit la gratar lunga durata), omogenizarea pastelor fainoase
Putere 24 Gitire - fierbere la foc mic - preparate cu galt_lrﬁ.dde Lungav(_iuratz; (orez, sosur, lfr|ptur|, Pe$|te) in
medie Ingrosare - omogenizare prezentg unor lichide . e gafre (de ex. apa, vin, supa, lapte),
; omogenizarea pastelor fainoase
- . te cu gatire de lunga durata (cu volum sub un litru: orez, sosuri,
Gétire - fierbere la foc mic - | Poraa A - s o =
2-3 ingrosare - omogenizare ESI:;L peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa, vin, supa,
Toplrg - decongelare - topirea untului, topirea delicatd a ciocolatei, decongelarea produselor de
12 mentnere la cad - v .y
C mici dimensiuni
omogenizare
Putere Topire - decongelare - ) T Al s .
- : mentinerea la cald a unor mici porti de mancaruri care tocmai au fost
Joasa 1 me”?'”efe lacad - gétité sau mentinerea temperaturii ﬁlatourilor si omogenizarea pilafurilor
omogenizare ’ ’ ’
< Plita de gatit in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura
OFF 0 Suprafatd de spriin reziduald la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
4. INTRETINERE

Atentje! inainte de orice operatiune de curatare sau intretinere,
asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite i indicatorul luminos
de caldura nu mai este afigat.

4.1 Intretinerea plitei de gatit

4.1.1 Curatare: Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.
Important: Nu folositi bureti abrazivi sau bureti din sarma, deoarece
pot deteriora sticla. Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi
spray-uri pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor. Dupé fiecare
utilizare, asteptati sa se raceasca plita si apoi curatati-o, pentru a
indeparta depunerile si petele. Folositi o lavetd moale, hartie
absorbanta de bucatarie sau produse specifice pentru curatarea
plitei (respectatj indicatiile producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE ABUR!!!
Important: in cazul unor scurgeri accidentale si abundente de lichide
din vasele de gait, puteti interveni prin supapa de evacuare,

aflata in partea inferioara a aparatului, in asa fel incat sa
eliminatj orice reziduuri, garantand maxima siguranta si igiena.
Fig.1a

Pentru o curatare mai completa si mai temeinica, se poate demonta
complet cuva din partea inferioara. Fig. 1b

4.2 Intretinerea sistemului de aspirare

4.2 Curatare
Pentru curatare folositi EXCLUSIV un material imbibat cu detergenti

81

lichizi neutri. NU UTILIZATI UNELTE SAU INSTRUMENTE
PENTRU CURATARE! Evitati folosirea produselor pe bazd de
abrazivi NU FOLOSITI ALCOOL!

4.2.2 Filtru de grasime Fig. 2 Capteaza particulele de grasime
care apar in timpul pregatirii alimentelor.

Trebuie curatat o data pe luna cu detergenti neabrazivi, manual sau
utilizand masgina de spalat vase, la temperaturi scazute si folosind
un program scurt.

Filtrul metalic anti-grésimi, spalat cu masina de spalat vase se
poate decolora, dar nu-gi va pierde caracteristicile de filtrare.

4.2.3 Filtru de retinere a mirosurilor (numai pentru versiunea
cu filtrare) Fig. 3a-b-c

Retine mirosurile neplacute, derivate in urma procesului de
gatire a alimentelor.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a mirosurilor.
Filtrele de refinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie dupa o
folosire mai mult sau mai putin indelungata, in functie de tipul de
bucétdrie si de regularitatea de curatare a filtrului de grasimi. Filtrele
de retinere a mirosurilor pot fi regenerate termic, o data la 2/3 luni,
in cuptorul preincélzit la o temperatura de 200°C timp de 45 de
minute. O corectd regenerare asigura o eficienta de filtrare
constanta, imp de 5 ani.
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1. UHCTPYKLIUM NO SKCMNYATALIUK

1.1 Mocypna ans rotoBku
anMeHﬂﬁTe TONbKO TaKyr nocyay, Ha KOTOpOﬁ HaHeCceH

cuMBOn

BaxHo:

BO u3bexaHue  HeobpaTumoro

MOBEPXHOCTU He MCTIONb3yiATe NoCyay:

* CHEPOBHbIM JHULLEM;

*  METanMYeCKyto C IManmpoBaHHbIM JHULLEM;

* C LUepoxoBaTbiM [JHWWEM - BO w3bexaHue uUapanvH Ha
BapOYHON MaHenw;

* HMKOTZA He CTaBbTe [OpsuMe KacTplonM W CKOBOPOAKM Ha

MaHenb yNpaBneHns BAPOYHOM MOBEPXHOCTHIO.
He Bce KacTptonu, MpUrogHble Anst MHOYKUMOHHBIX MaHenei,
[0CTaTO4HO XOPOLLO paboTatoT Mo MPUYMHE TOTO, YTO WX AHULLA
He  MONMHOCTbIO  M3FOTOBMEHbl M3 heppOMarHUTHbIX
matepvanos!! Mokynas nocyay, NPOKOHTPONMpPYiATe, YToDbI:

+ [Hvwe Bbino MOMHOCTLIO W3TOTOBMEHO M3 hepPOMarHUTHbIX
marepuanos. B npoTveHOM criyyae napaeT adhekTMBHOCTb 1
paBHOMEPHOCTb Tenronepeaaqn, a Temnepatypa NoBepXHOCTH
MoCy /bl MOXET ObITb He NOAXOLSALLEI ANsl TOTOBKU.

MOBPEXAEHNS  BAPOYHOIA

HET!

+ [Hawe He comepkano aniomuHus: nocysa He Gyger
pasorpesaThCs  MHOYKTOpaMM, WnM OHM ee BOOBLIE He
0obHapyxar.

HET!

+  [HMUa He OKA3anmMCb HEPOBHbIMM M C  LUEPOXOBATOM
MOBEPXHOCTO.
YMEHbLLUAKT MOBEPXHOCTb KOHTAKTA WHAYKTOpa C MocyAoi,
noHVKast AEKTUBHOCTb Harpesa M YXyAWas pesymnsTarbl
TOTOBKM.

[

O =

&
AA!
BaxHo: HUKOraa He CTaBbTe ropa4ne KaCTpronn U CKOBOPOAKK Ha
NaHesb ynpaBneH1s BaquHOIZ NOBEPXHOCTHHO.

1.1.1 Yxe UMeBLIasiCA paHee nocyaa

MoxHo NPOBEPUT, oGnaqaeT nM martepuan KacTpronn  MarHUTHbIMA
CBOWCTBAMU npy NOMOLLM MPOCTOro MarHura. KECTpIOJ'IVI HenpurogHbl aAna
WCNOnb30BaHWA, €C MarHuT He pearvpyert Ha HiX. 1 8 atom crny4ae umerot
CUMy ykasaHusi NpeabiayLLero naparpada.
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1.1.2 PekomeHayeMbie AMamMeTpbl ANs AHULLA NOCYAbI
BAXHO: npu HecooTBeTCTByOWMX AMameTpax NocyAbl
BapOYHbIe 30HbI He BKIHYaTCA.

YroBb! y3HaTb, KaKOB MUHUMaNbHLIA AMaMeTP NocyAbl Ans
TOTOBKW Y KaXOOW OTAEMbHOM 30HbI, CM. WMMOCTPUPOBAHHYHO
4acTb AaHHOTO PYKOBOACTBA.

1.1.3 YkazaHus gns npouecca rotoBku

[Ins LOCTVKEHUS HaUMyYLLKX PE3yNbTaTOB PEKOMEHDYETCS!:

* Mcnonb3oBatb CKOBOPOAb! M KACTpHONM C AMaMeTpOM [Ha, PaBHbIM
[JMaMeTpy 30HbI Bapku.

+ [lo BOMOXHOCTM HaKpblBaTb MOCYOY B XOE TOTOBKA KPbILLKOWA,
0CoBEeHHO, ECTv €€ BbICOTa NPeBbILLAET 22 CM.

+ Pasmelyatb nocydy B LEHTPE BapouHO 30Hbl, 0BO3HAYEHHON Ha
BapOYHON NaHenu.

2. MIPUMEHEHUE BbITAXKA

CucTema yaneHusi napoB MOXET M3rOTaBMMBATLCS B BbITSHKHOM
VCMIONHEHWM, C BbIBOAOM MAapoOB Hapyxy, WM UIbTPYHOLLEM
VCMONHeHWM, ¢ peumpkynsuveir. Cm. caittbl www.elica.com w
www.shop.elica.com  uyTobbl ~ O3HaKOMMTbCS  C  MOMHBIM
acCOPTUMEHTOM  KOMMNEKTOB ANl PasnYHbIX  UCTIONHEHWIA
CMCTEMbI, KaK (OMIBTPYHOLLETO, TaK W BbITSHKHOMO.

2.1 ¥cnonHeHue BbITAXKM C yaaneHuem

Mapbl y#ansioTcs Hapyxy UYepes CACTEMbl BO3OYXOBOAHbIX TPyD
(nopnexatLyx npuoGpPETEHMIO OTAENBHO).

MoacoeauHuTe U3nerme K BbITsXHbIM TpyGam W OTBEPCTUSIM B CTeHe,
MMEIOLLYM  AvaMeTp, KOTOpbI paBeH [AMaMmeTpy BbIXOLHOMO OTBEPCTUS
(coeauHuTENBHOTO (raHLa).

Bonee nogpobHo o Tpybax W Mx pasMepax CM. CTpaHWLly aKCeccyapos
PYKOBOZCTBA M0 MOHTaXY 1 YCTaHOBKE - VCTIONHEHME BbITSKKY C yAaneH1eM.
Vcnonb3oBaHue BbITHKHBIX TPYG W OTBEPCTUIA B CTEHE C MEHbLLMM
AVaMeTpoM MpUBEAET K YXyAleHMo pabounx XapaKTepuctuk CICTEMb
BBITSDKKM U CYLLIECTBEHHOMY YBETMHYEHMIO YPOBHS! LLyMa.

Mostomy B nopoBHbIX Criyyasx Mpou3BOAMTENb CHUMAET ¢ cebsi BCskylo
OTBETCTBEHHOCTb.

[lns oBecrieders MaKCUManbHOM SEKTUBHOCTY BbITSKKM:

| PeKomeHzyemas Makc. AnuHa TpyG COCTaBNSIET 7 MOToHHbIX METPOB.

! Ha 7 metpoB Tpy6 pekomerayetcs He Gonee asyx u3mbos Ha 90°

! VsberaiflTe  peskx  CKaukoB B CEYEHMM  BO3AyXOBOLOB,
npeanoYTUTENbHO noafepxmBarb MOCTOSHHOE CceveHue,
cooTeTcTBytoLLee & 150 MM (M ANS NPSIMOYTOMbHBIX CEYeHMi - 222
x 89 mm.)

2.2 dunbTpytoLuee UCMONHEHUEe ‘
BcacbiBaeMblit BO3ayX GUMLTPYETCA C MOMOLLBIO CrieLanbHbIX
KMPO- W 3anaxoyraBnMBalLMX  (UMLTPOB, a  3aTeMm
BO3BpALLAETC B MOMeLueHve. Manenne KomnneTyetcss BCem
HeOﬁXOﬂ,I/IMbIM ana CTaH,U,apTHOVI YCT@HOBKA C  BbIXOAHbIM
oTBEpCTMEM NS BO3yXa B NepedHeit YacTv Liokons mebenm.
[lanHoe wanenve obopyaoBaHo HabopoM  [1E30[OPUPYIOLLIMX
¢urbTpoB. Bonee noapobHO CM. CTpaHuLy Mo akceccyapam
PYKOBOACTBA MO MOHTaXy M YycTaHoBke - OumbTpylowiee
WCNONMHeHue.



3. PABOTA YCTPOUCTBA

3.1 MaHenb ynpaBnexus

RL RR
FL 2, R
| lw'l |
RL FR
FL RR
15— 888
min
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CetcopHble kHonku (TOUCH)
1. ON/OFF(BKN/BbIKIT) BapouHoil NOBEPXHOCTU/BBITSIKM
2. VIHpVKaLms NONoXeHs BapOYHOi 30HbI
3. BbiBop BapoyHbIX 30H 1 perynpoBka MOLLHOCTY
4. BrnoveHne dyHkumm Temperature Manager (ynpaenexue
Temneparypoit)
KHomky BbITsbKKA
BbiBop BbITsXKM
YBenuueHue/yMeHbLUEHE CKOPOCTY (MOLLHOCTIA) BBITSKKM
7. BkrtoyeHue aBTOMaTUYECKUX (yHKLINIA

CBpoc 3acopeHns unbTpos
8.  BkmioyeHve Tanmepa

YBenuieHnelymeHbLLEHNE BDEMEHM TailMepa
9. Key Lock (6rokupoBka KHOMOK)
9+10.Child Lock(3awwra peteir)
10. Maysa/Recall

o o
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Dvcnnen | CUb1 (cBeTOMHAMKATOPbI)

11.  OtoBpaxeHue MOLHOCTH

12. OrobpaxeHue CKopOCTY (MOLLIHOCTH) BbITSHKKMA

13. [cnnei Bapo4HOM 30HbI

14. [lucnnen BoITsDKKA

15. [ucnnen Taiimepa

16. OrobpaxeHue yHkuMm Temperature Manager (ynpaeneHve
Temneparypoit)

17.  VHoukatop HeobxoaumocTi 06CnyxmuBaHus nnsTpoB

18. WHauKaTop hyHKLM aBTOMATUHECKOI BBITSHKKA

19. VHavKkaTop BKIIOYEHWs Tailepa

. ViHowkaTop BrrroseHnst cyHkumm Bridge (mocT)

21. Vinpgmkatop paboTbi ¢ yetpoiicteom SNAP

3.2 PaboTa ¢ BapO4HOI NOBEPXHOCTLHO

3.2.1 Y7o HyxHO 3HaTb nepen Ha4anom paboTb!

B paHHOM pyKoBOLCTBE OMMCaHbI OCHOBHblE (DYHKUMM, a Ans

JOCTyNa K MOMHbIM MHCTPYKUMAM B CETW WHTEPHET Heobxoanmo

ucnonb3oBath QR-Ko Ha NEPBbIX CTPaHNLAX.

Bce dyHKuMn 3TOM MHOYKUMOHHOW MnuThl paspaboTaHbl C

cobriogeHemM  camblx  CTPOTMX — CTaHgapToB  6esomacHocTu.

I'IoaTomy
HekoTopble  ¢yHKUMM He  aKTMBMpylOTCH, MnM
OTKITIOYAIOTCA aBTOMATUYECKM, NPX OTCYTCTBUM MOCYAbI
Ha MOBEPXHOCTU UMM MpU ee  HenpaBUIIbHOM
pasmeLLeHuu.

+ B pgpymx cnydasx BKMHYEHHbIE (PYHKLMM aBTOMATUYECKM
OTKIHOHaIOTCA MOCITE HECKOMBKIX CEKYHA, ECIW HE BbIMOMHUTL
[JONONHUTENbBHOM HacTpOIikW, koTopasi Heobxoguma Ans ee
pabotbl.

Mepen npubrwkeHMeM K BapoYHO 30He MOACKAWTE, MoKa

[ZMCNNeil He NoracHeT.

3.2.2 lucnneit Bapo4HON 30HbI
Ha avcnnesix, COOTBETCTBYHOLLX BAPOYHbBIM 30HaM,
otobpaxaeTcs crieayioLas MHpopMaLs:

BapoyHast 30Ha BKIoYeHa a
YpoBEHb MOLLHOCT {.59.P
WHavkaTop ocTaTouHoro Tenna H

Pot Detector (natumk Hanudums nocyapl) '_-‘
OyHkums Temperature Manager (ynpaenexve | ¢_g
TeMnepaTypow) BKKYEHa

®yHkums Child Lock (3atwwta or petein) L
BKITIO4EHa

DyHkuwa MNaysa 1

a

®yHkuna Automatic Heat UP
(aBTOMATUYECKUA Harpes)




3.2.3 XapakTepHble 0COGEHHOCTM BapO4HON NOBEPXHOCTH

+ Safe Activation(BesonacHoe Bkniovenue): Wagenve
BKITIO4AETCH TOMBKO MPW HANMYMN KaCTPHOMb B BAPOYHBIX 30HAX:
MPOLECC HarpeBa He 3amnyckaeTcs WM MpeKpaLLaeTcs npu
OTCYTCTBIAV M CHATUN KaCTPIOMb.

* Pot Detector (gatuuk Hanuuua nocyAbl): YCTPOWCTBO
aBTOMATUYECKN OMPedenseT HamMuMe Kactpionb B BapOYHbIX
30HaXx.

+ Safety Shut Down (MpenoxpaHuTensHoe OTKMHOYeHUe): B
Lensix  GesonacHoCTW  Kakdas  BapouHas  30HAa  MMeeT
MakcumarbHoe — BpemMs  paboTbl,  KOTOpOE  3aBMCUT  OT
YCTaHOBMEHHOO YPOBHS MOLLHOCTH.

* Residual Heat Indicator (uHgvkaTop octatoyHoro Tenna):
lMocre BbIKMIOYEHNS OJHOM WM HECKOMbKWX BapOYHbIX 30H Ha
Harn4me 0CTaTO4HOTO Tenna YkasbIBaeT CreLmanbHblil CUrHan Ha
AVCrINiee COOTBETCTBYHOLLIEN 30HbI B BIAE CMBOMA “F 1.

3.2.4 Pabota ycTpoucTea
[MpuMm.: cHayana BKIIo4MTE HyKHYHO 30HY/KOHEOPKY.

I

* BrnroyeHne: MpuKOCHYTbCS K O ON/OFF(BKIN/BbIKI)
BapOYHON MOBEPXHOCTW | CUCTEMbI BbITSXKW. [na
BbIKITOYEHIS MPUKOCHYTLCA eLLie pas.

* BbiGOp BapoYHbIX 30H G G D D .

Mpukochutecs k MaHenu BbiGopa (3), COOTBETCTByHOLLEIH
KENnaemoi BapouHoi 30He.

* YpoBeHb MOLLHOCTH

BapouHasi noBepxHocTb  MMeeT 9  ypOBHEA  MOLLHOCTW.
lMpukochuTech Kk MaHenn BbiGoOpa (3) ANA BKIOYEHUS HYXHOM
BApOYHON 30HbI M MPOBEAVTE MarnbLiamMy BrIPaBo s YBeNMYeHns
YPOBHS MOLHOCTH, 1N BIEBO 3151 yMEHbLUEHUS,

Vmetotcs 9 ypoBHEA MOLUHOCTW + WHTEHCUBHBIA  YPOBEHD,
MoKasaHHbIA  Ha [ucrnee  cumBoroMm " (Power
Booster(Ycunurenb mowHocTh)).

30T yposeHb mouHoct ” 7 (Power Booster) pafotaer B
TeveHne 10 MMHYT, 3aTeM MOLLHOCTb BO3BpALaeTcs Ha
npeabIayLLA YPOBEHb.

* Bridge Zones/CoBMelleHHbIe 30HbI: BapouHble 30HbI D
+

FL(nepenH. nesasi) (“MasteranaBHaﬂ”z‘ 7
+

nesas) (“BToquHan”)+M 30Hbl

RL(3agHss
FR(nepean. npasas)

(“Master/MnaBHas”) u RR(npaBas 3aHss) (“‘BropuyHas”)
6narogaps yHkumm Bridge/CoBmelLieHne crocobHbl pabotats
ronapHo B Ka4ecTBe OfHOW 30HbI (Bcero 2: 1 cnpasa u 1 cnesa) ¢
€MHbIM YPOBHEM MOLLHOCTM HarpeBa. Takasi (oyHKUMS N03BONsiET
obecreunBath paBHOMEpHY0 0bpaboTky B mocyde GonbLumx
pasMepoB.

Mins BkntoyeHns yHkumm Bridge:

- BbiGepuTe OAHOBPEMEHHO ABE BapOYHbIE 30HbI, KOTOPbIe
NNaHMpyeTCs MCNOMNbL30BaTh

- Wupukatop  Bridge/CoBmelerne  (20)

BapOYHOA  30HbI

“BropuyHas” 3aropaetcs “=4”
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- ¢ nomowpto [MaHenu BbIGopa (3) BapoyHOA  30HBI
“Master/TnaBHass MoxHO OypeT 3apjatb PabGoumii ypoBeHb
(mMowwHocTy) HarpeBa

- [iNs OTKMIoYEHNs chyHKumm Bridge goctatouHo nosTopuTb Ty e
MPOLIeAYPY KaK Ans BKIIoYeH!s

* Power Limitation/Orpannyexnas mowHocTb: GyHkuns Power
Limitation/OrpaHnyenHas MOLLHOCTb MO3BOMNSET 3a[aBaTb PEXvM
paboTbl YCTPOICTBA C OrpaHMyeHeM Makcmyma notpebnsemon
MoLLHocTH (KBT).

Mpum.: 31a HacTpoitka AOMKHa OCYLLECTBATLCA Y BbIKITOHEHHO
VHAYKLWOHHO NIWTBI B MOMEHT MOACOEANHEHNS K SMEKTPUYECKO
CETV WM B MOMEHT MOBTOPHOTO MOAKIKOHEHNS K CETH, B TeueHue

MOCTIEAYIOLIX 2 MUAHYT, HE HXVMAs! KHOMKY O

[ns HacTponkm chyHKumm Power Limitation: -

- NMPUKOCHUTECH U y,Elep)KMBaVITe KOHTaKT C KHOMKamu ﬂ s
[0 Tex nop, Nnoka He NPo3By4UT KOpOTKWiA SByKOBOI7I curHan

- O[AHOBPEMEHHO MPOBEAMTE MO NOABWKHBIM LUKANaM 30H D
+

FLu RLM'TEEEEEVEEEITL enea Hanpago,
1 YOepXu1BalTe KOHTAKT y OykB P, noka He Mmpo3ByuuT KOpOTKMiA
3BYKOBOW CMrHan

Ha pmcnnee Timer (15) otobpassrcs cumsonbl “CF6”,
yka3blBasi Ha TO, YTO MOXHO BbIMOMHUTL HACTPOMKY

—  Avcnnedt 3oHbl + FL nokaxeT TekyLLyt0 yCTaBky
0= 7,4 kBr (ycTaBka no ymonyaHuio)
1= 45kBT

- Ons wameHeHus yctaski Power Limitation/OrpaHuyenus

MOLLYHOCTH nposeauTe no LUKane + FL

) EFSEETL 1) 5 EY
- CneBsa Hanpaso, AN yBENUYEHNA MOLLHOCTH
- Cnpaea Haneso, AnA YMeHbLLEeH!A MOLLHOCTU

= ANA CoOXpaHeHsa caenaHHoro Bbl60pa, HaXu1MaiTe KHOMKU a
11}

, B TeyeHue 1"; Npo3By4MT 3BYKOBOW CUrHaN MOLTBEPKAEHNS
CAenaHHON HaCTPOVKM.

3.3 Ucnonb3oBaHue CUCTEMbI BbITSKKA

*  Bknioyenue:
ON/OFF(BKI/BbIKI)
BbITSKKM.

[Ins BbIKIKOYEHS MPUKOCHUTEC ELLiE Pas3.

* BknioyeHne cuctembl BbITsKKU: TpukocHutech K MaHenw
BbIGopa (6) 4151 BKTOYEHMS! CUCTEMBI BbITSHKKM.

* CKOpOCTb (MOLUHOCTD) BbITSKKU:

[MpuKocHYTBCA W NpoBecTy nanbLiamm Bonb Maxenu Bbibopa (6):
BMPaBO NS YBENM4EHNs CKOPOCTM (MOLLHOCTH) BbITsbikM (0-10);
BMEBO N5 YMEHBLUEHUS CKOPOCTM (MOLLHOCTH) BbITsbkkM (10-0);

MpukocHyTbCA K KHOMkKe O
BapoYHON MOBepXHoCTH/ CUCTEMbI



3.4 Tabnuubl ypoBHe  MOLHOCTH

YpoBeHb Tunonorus rotoBku TpuMeHeHme (UcXoAs U3 onbiTa U HABLIKOB FOTOBKM)
MOLLHOCTH
MoAgbEM TEMMNEPATYPbI MWLM B TeYeHUe KOPOTKOTO Nepuopa BpeMeHN
Makc. P BbICcTpbIit pasorpes [0 BbICTPOro 3akunaHus B Crydae BOAbl WM BbICTPOrO pasorpesa
MOLUHOCTb Pa3MnYHbIX KyNIMHAPHBIX XUAKOCTEN
NoJpPYMsSHMBAHWE, HA4aro TOTOBKM, >apka MpOAYKTOB GbICTpON
89 Yapka - kunsiueHve Apy P poay P
3aMopo3KkK, BbICTPOE KMNsueHe
MomkapveaHue -
7.8 noapyMsH1BaH1e - | nomxapvBaHve, NOALEPKaHNE MHTEHCUBHOTO KUMEHUS, Bapka W Xapka
no/pKkapvBaHne - KANSYEeHMe - | Kak Ha rpune (Henagomro, 5-10 MuHyT)
Xapka kak Ha rpune
Bbicokas nofpkapvBaHne, MOAAEPKaHNE HECUIBHOTO KUMEHWS, apka Kak Ha
MogpymsHuBaHue - Bapka — , o
MOWHOCTL | 6-7 rpune (cpeaHent anwutensHocti, 10-20 MUHYT), npeaBapuTEnbHbIA
TyLLEHVE — NODKapKa - Fpurib .
MOJOrPEB MPUHAANEXHOCTEN
45 Bapka — TylieHue — nofxapka - | TylleHue, noadepxaHue crnaboro Kunews, Bapka (onmTenbHas),
pUIb TOMIIEHVE MaKapOHHbIX 3Aenuii (MacTbl)
UTEMbHbIe BapkM (PWUC, COYCbl M MOANMBKM, Xapkoe, pbiba) B
CpepHss Bapka — Bapka Ha MefneHHoM M pa (p 4 A p poi6a)
34 KyMMHAPHBIX KMOKOCTAX (Hamp., BOLA, BWHO, OYrbOH, MOJIOKO),
MOLLHOCTb OrHe — CryLLiEHVE - TOMIeHe .
TOMIEHVE MaKapOHHbIX U3aemnuii
[OrWTeNbHble TOTOBKM (0GBEMbI MEHbLUE OAHOrO NUTPA: PuC, COYChI,
Bapka — Bapka Ha MefneHHOM
2-3 MOANMBKY, Xapkoe, pbliba) B KynMHApHbIX XUOKOCTSX (Hanp., BoAa,
OrHe — CryLLieHVE - TOMIeHe
BIHO, BYTbOH, MOITOKO)
PacrannvsaHve -
pa3mopaxvBaHie -
pacTann1BaH1e Macra, AenvkaTHoe TOMMeHue LLoKomasa, pasMoposka
1-2 nogdepkaHue  TemnbiM -
MarnopasMepHbIX MMLLEBLIX MPOJYKTOB
TOMNEHMe ¢ fobaBneHunem
macna/cnmBok
Huskas PacrannvsaHve -
MOILLHOCTb pa3mopaxvBaHie - | nopoepxaHve Temna B HEOOMbILMX  MOPUMSX  TOMBKO — 4TO
1 nopfepxaHie  TEMMbIM - - | MPUIOTOBMEHHON MULLYM, MOAAEPXaHUe TEMNEPATYpbl CEPBUPOBOYHbIX
ToMneHwe ¢ fobaBneHuem | 6niog, TOMEHMe U AOBEAEHVE A0 KOHOMLMN PU30TTO
macna/cnmBok
BapouHas noBepxHoCTb B pexume roToBHOCTW (stand-by) wrm
BbIKI 0 OnopHast NoBEPXHOCTb BbIKIHOYeHa (BO3MOXKHO Hamnuume OCTATOYHOTO Tenma Mocrne OKOHYaHus
TOTOBKM, C MHAnKauveit H-L-0)
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4. TEXHUWYECKOE OBCIYXUBAHUE

Brumanue! Mepen Havanom nioGoii onepauum no YMCTKe Unm
00CNyX1BaHMIO YGeaUTECh, YTO BapOUHbIe 30HbI BbIKIIOYEHbI
1 YTO MHAMKATOP Tenna norac.

4.1 TexHnueckoe o6cnyxuBaHue BapouHOH
NOBEPXHOCTY

4.1.1 Ynctka
BapouHyto naHenb crieayeT YCTUTb NOCHE KaXKAOro MPUMEHEHNS.
BaxHo: He ucrionb3yiite abpasvieHble ryOkv Ui ceTku, OHW MOTyT
MoBPEANTL CTEKO MOBEPXHOCTU. He npumeHsiiTe pasapaxatoLuye
XUMUYECKNE [ETEpreHTbl, Takue Kak Cripen Ans neyein wnm
NATHOBLIBOAWTENM. [oce KaXaoN roTOBKW AaBaitTe UHOYKLMOHHOM
Meyn OCTbITb, 3aTeM OUMLLaNTe ee, 4Tobbl He 0Opa3oBbIBANMUCH
KOpKW 1 nsiTHa. MpUMeHsiATe MAMKyto TKakb, GyMaxHble MonoTeHUa
AN KyXHM WM CTieumanbHble  MpOAyKTbl  Ans  BapodHbIX
MIOBEPXHOCTEN (COOMI0Aas MHCTPYKLMM MPOU3BOANTErTS).
HE NMPUMEHAWUTE YCTPOUCTBA YUCTKU CTPYEW MAPA!!!
BaxHo: INpu criyyaitHom 1 CUMbHOM YTEUKe XMOKOCTU U3 KacTpiomnn
MOXHO BOCTIOMNb30BATLCA CIIMBHBIM KIanaHoM,
pacrnonoXeHHbIM B HIDKHEN YaCTV YCTPONCTBA, YTO MO3BONSET
136exaTb OTNOKEHS NioBbIX OCTATKOB 1 OCYLLECTBNATL
O4MCTKY C COBIIofEHVEM MaKCIMaTBHOTO YPOBHS MUMYEHI.
Puc.1a
[nst Bonee rryBoKoi 1 MOMHO OYMCTKM MOXKHO U3BMEYD HIKHMIA
noaaoH. Puc. 1b

4.2 TexobcnyxuBaHNe CUCTEMbI BbITSKKH

4.2.1 Ynctka

[ns ounctkn wcnons3yite  TONBKO  creuyanshyio  Tpsnky,
CMOYEHHYK0  HeiTparbHbIM kupkum  Motowyum  cpeacteoM.  HE
UCMONb3YUTE HUKAKUE MHCTPYMEHTbI NS OYUCTKM.
He npumeHsiiTe cpencTea, coaepallye abpaaveHble Matepuanbi.
HE NPUMEHAWTE CMUPT!

4.2.2 XXvpoynaBnuBatowwuit punsTp

Puc. 2

YpepxuBaeT YacTuLbI X1pa, UCXOASALLME OT NNUTHI.

®uUnbTP crieayeT YMCTUTL EXEMECSHHO HEarpeCCHBHBIMI MOOLLAMM
CpeacTBaMM, BPYUHYI0 MK B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE MPY H3KOI
TemnepaType 1 3KOHOMUYHOM LIVIKTE MbITbS.

p1 MbITbe B MOCYJOMOEYHON MALLMHE MOXET WMETb MECTO
HekoTopoe — oDecLiBeuMBaHMe XWUPOBOTO  (unbTpa, HO  ero
hunbTpyIoLLas XapaKTepuCTUka ocTaeTcs abComntoTHO HeM3MEHHO.

4.2.3 [lezopopupytowmit punbTp

(Tonbko ans dunbTpyoLiero ucnonHenus) Puc. 3a-b-c
YpansieT HenpusiTHbIE 3anaxu KyXHU.

[anHoe w3menve obopynoBaHo HabopoMm  AE30[0PUPYHOLLMX
chunbTpoB. HacblLLeHve Ae30A0pUpYIOLLMX (UMbTPOB MPOMCXOLUT
rocre ANUTENbHOTO UCMOMb30BaHNS B 3aBUCMMOCTY OT TUMa KyXHi
W PerynsipHOCTW  OYUCTKM  KMpOyMaBnMBaloLLEro  cunbTpa.
[lesopopvipytoLLte UnbTPbI MOXHO pereHepupoBaTb TEPMUYECKAM
crnocobom kaxble 2/3 Mecsila B NpeaBapuTeNbHO HAarpeTon neyn
npn 200°C B Teuenme 45 muHyT. [MpaBunbHas pereHepauus
rapaHTVpyeT MOCTOSHHYKO 3hthEKTUBHOCTb  (DMNbTPOBaHUS B
TeyeHve 5 ner.
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1. IHCTPYKUIII 3 EKCTNNYATALI

1.1 Mocyn Ans roTyBaHHA
3acTocoByiTe nule TakuA NOCYA, Ha SKOMY HaHeCeHWn

cumBon

Baxnuso:

1406 YHUKHYTI HE3BOPOTHOTO MOLLKOKEHHS BAPUITbHOI NOBEPXHI He

BUKOPVCTOBYITE NOCYA;

* 3 HepIBHUM JHULLEM;

*+  MeTaresy 3 eMansoBaHNM JHULLEM;

* 3 LUOPCTKUM JHULLEM, W06 YHUKHYTM NOAPSIMMH Ha BapUmbHiil
naHeni;

* HKOMWM He CTaBTe rapsui Kactpyni i CKOBOPIOKM Ha naHemb

yNpaBiHHS BapUIbHOO MOBEPXHEO.
He BCi kactpyni, npuaatHi 4ns iHOYKUiHWX naHenewn, JocuTb
nobpe npaLioloTb YHACTIAOK TOTO, WO iX AHULA He MOBHICTIO
BUFOTOBrEHi 3 dpepomariTHux Matepianis!! Kynytoun nocyg,
MPOKOHTPONHONTE, LLO6:

+ [hmwe Oyno nosHicTO BUrOTOBNEHe 3  cpepOMarHiTHUAX
marepianie. |Hakwe nagae edeKTMBHICT | PIBHOMIHICTL
Tenronepeaadi, a Temnepatypa noBepxHi nocyay Moxe 6yt He
BiMOBIHOIO AN FOTYBAHHS.

* [lHMwe He MicTUro aniomiHiio: mocyq He posirpiBaTUMETHCS
iHmyKTOpamm, abo BOHM ii B3arani He BUSIBIATS.

*  [lH1LWa He BUSIBNMCS HEPIBHUMN i 3 LLIOPCTKOH NOBEPXHEO.
3MeHLLYIOTb  MOBEPXHIO KOHTaKTY iHOyKTOpa 3 MOCYAOM,
SHIDKYIOUM €DEKTUBHICTb HarpiBy i MOTIpLLYIOYM pesyrbTatit
TOTYBaHHS.

™

‘\b‘(;:‘} . = ‘_::::[‘\=H__’_’:

&

TAK!

BaxnuBo: Hikonu He CTaBTe rapsui Kactpyni i CkoBopiokM Ha
naHenb ynpasiHHsA BapyribHOK NOBEPXHENO.
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1.1.1 NMocya, Akuii Bxe OYB B HAABHOCTI

MoxHa nepesipuT, 4M BOmogie Matepian  KacTpymi - MarHiTHUMK
BMAacTMBOCTAMM 3a [OMOMOOI0 MPOCTOro MarHiTy. Kactpyni, fki He MaioTb
MarHeTvamy, He NpuaaTHi Ans BAKOPUCTaHHS. | B LbOMY BINAZKY MatoTb CUny
BKa3iBKV NoNepeAHbOro naparpada.

1.1.2 lliameTpwm, L0 pekoMeHAYHTLCA ANs AHULLA nocyay
BAXIIMBO: siKwo KacTpyni He HaneXHWX Po3MipiB BapUNbHi
30HM He BMMKaloTbes. LLoG B3Hati, AKMM € MiHIManbHUN
piameTp nocyay Ans roTyBaHHSI B KOXHOI OKPEMOI 30HM, AVB.
iNoCTPOBaHY YaCTVHY 4aHOMO KePIBHILITBA.

1.1.3 BkasiBkun Ans npoLiecy rotyBaHHs

[Inst BOCSrHEHHS HalKPALLWX pe3ynbTaTiB PeKOMEHAYETLCS:

+  BukopucToByBaTM CKOBOPOAW i KAacTpyni 3 AiaMETpoM [AHWLLA, PiBHAM
[niaMeTpy 30HI BapiHHS.

+  [o MOXTMBOCTI HaKpu1BaTX NOCYA B XOLj FOTyBaHHS KPULLKOK, 0COBMMBO,
AKLLO i BUCOTA MEpeBULLYE 22 CM.

+  PoawilLyBaTi NOCYA B LiEHTPi BAPUIbHOT 30HM, NO3HAYEHOI HA BApUIbHIlt
naHeri.

2. BAKOPUCTAHHA BUTAXKA

Cuctemy  BUTSKKM  MOXHA  BUKOPWUCTOBYBaTM B PEXUMI
BCMOKTYBaHHS! Ta BiABEAEHHS Ha30BHi abo y pexumi inbTpaLii 3
BHYTPILLHBO PELIPKYNALLEIO.

IvB. cailtt www.elicacom e www.shop.elicacom o6
03HAMOMUTMCA 3 MOBHMM ACOPTVMEHTOM KOMMMEKTIB AN Pi3HMX
BUMKOHaHb CCTEMM, SIK CDINbTPYHOUOTO, TaK | BUTSKHOTO.

2.1 BUKOHaHHS BUTSDKKW 3 BUAANEHHAM

Mapn BiAAANslOTECA HasOBHI Yepes CUCTEMM BO3AYXOBOAHMX Tpyo (Lo

nignsiraioTb NPUABGAHHHO OKPEMO).

MNin'enHaete BAPIG [0 BUTSKHMX TPY6 | OTBOPIB B CTiHi, LLO MatOTb AiaMeTp,

KNI JOPIBHIOE jaMeTpy BUXIAHOrO OTBOPY (CMIOMY4HOrO (hnaHLs).

[letanbHilue npo Tpy6w i ix poamipi VB. CTOPIHKY aKCecyapis B KEpiBHULITB

110 MOHTa3Y i YCTAHOBLY - BUKOHaHHS BUTSDKKM 3 BUAANEHHAM.

BukopucTaHHst TPy i HaCTIHHMX BUMYCKHWX OTBOPIB MEHLLOMO fAjameTpa

npu3sese A0  3MEHLEHHS NPOAYKTWBHOCTI  BCMOKTYBAHHA i piskoro

3BinbLIEHHS PiBHS LLyMY.

B Libomy BnaaKy BUPOGHYK He HECE XOAHOI BiAMOBIAAMNLHOCTI.

[ins1 3abe3neueHHst MakcMarbHOT eCHeKTUBHOCTI BATSITY:

! PexomernoBaHa Makc. AoBXMHa Tpyb CTaHOBUTb 7 MOTOHHIX METPIB.

! Ha 7 meTpie Tpy6 pexomeHayeTbCst He GirbLue ABOX BUTMHIB Ha 90°

! YHukaite piskux CTpuOKiB B nepepisi BO3OyXOBOAOB, MNEPEBaXHO
niATPMMYBaTA NOCTIAHWA Nepepi3, BianosiaHMA @ 150 Mm (abo anst
PSMOKYTHIX NepepisiB 222 X 89 Mm).

2.2 DinbTpyoye BUKOHAHHA .

MoBiTps, mepes TAM, Sk MOTPANWTA 3HOBY AO MPUMILLIEHHS,
(hinbTPYeTHCS Yepes BiAMoBIAHUA XWPoBWMIA inbTp Ta dinbTp
3anaxy. Mpunag nocta4aeTses 3 YeiM HeoOXIAHUM N5 3ACHEHHS
CTaHOapTHOI YCTaHOBKM 3 BMXOLOM MOBITPS B MEpPeaHiit YacTuHi
mebriesoro nniHTyca . [faHuii Bupi® obrnagHaHuii Habopom
[e30/opylounx  inbTpiB.  [leTanbHille  AvB.  CTOPIHKY MO
akcecyapax B KepIBHWLITBI N0 MOHTaXy i ycTaHoBLj - OinbTpytoye
BIMKOHaHHS.



3. POBOTA MPUCTPOIO

3.1 NMaHenb ynpaBniHHA

21
17
18

— SNAP

— FILTER

—_(A)

@IIIIIIIIIIIIIIl
| |

7 6

CencopHi kHonku (TOUCH)

Sk wh A

8.

9.

ON/OFF(BKI/BUMK) BapunbHoi noBepxHi/BUTS KM
IHovKaTOp po3TalLyBaHHsi BapO4HOM 30Hi/koHopku
Bu6ip KoHdOpKM i perymioBaHHs NOTYXHOCTI
AxTveaLlist Temperature Manager

KHonkw BuTsbKKM

Bu6ip BuTsKKM
306inbLueHHs/3MeHLLEeHHS
BCMOKTYBaHHs!
AKTVBaLYiSt aBTOMATUYHUX COyHKLLA
Reset/ CknpaHHs HacuyeHHs dinbTpis
AxTveauist Timer
30inbLueHHs/3meHLueHHs Yacy Timer
Key Lock (BriokyBaHHs! KnaBiLL)

LIBMAKOCTI

9+10.Child Lock(3axucr giTeit)
10. Maysa/Recall

(noTyxHocTi)

DOucnnein/ CUln

1.

BisyanisaLiist noTyxHoCTi

BisyanisaLiist LUBWAKOCTi (MOTYXHOCTi) BCMOKTYBaHHS!
[vcnneit kKoHGopok

[ucnneit BUTSDKKA

[ennen Taivepy

BinobpaxeHHs Temperature Manager

IHavkaTop gornsgy inbTpis

[HAWKaTOp aBTOMATYHOI CHYHKLYji BCMOKTYBAHHS
[HAVKaTOp BKITKOYEHHS TaiMepa

IHovkaTop poboTu coyHkui Bridge

. IHaukaTop dyHkuioHyBaHHs 3i SNAP

3.2 PoboTa 3 BapUnbLHOK NOBEPXHEKD
3.2.1 LLio noTpi6HO 3HaTV Nepea NoYaTKoM poboTy

B aaHomy KepiBHULTBI onvcaHi OCHOBHI (yHKLi, @ Ans JocTyny Ao
MOBHIX iHCTPYKLi B Mepexi iHTEpHET HeobXinHO BUKOpUCTOBYBATH
QR-kop Ha mepLumx cTopiHkax.Bci dyHKUi L€l iHAYKLAHOI nnuTn
po3pobrieHi 3 AOTPMMaHHAM HaliCTpOiLLKX CTaHaapTiB Geanexu. 3

Ljiei mpr4nHm:

Desiki cyHKUii He akTUBYylOTbCH, abo BigknoYalOTbCA
aBTOMATUYHO, 3a BiACYTHOCTi NOCYAy Ha MoBepxHi abo

npu ii HenpaBMNbHOMY PO3MiLLIEHH.
Y HWMX BMMaZKax BKIIOYEHi  CPyHKLi

KOHOPKU.

3.2.2 [iucnineii Bapo4HOW 30Hi/KoH(OPKM
Ha gmcnnesix, Lo BiGHOCATLCS A0 KOHAOPOK, BKA3yETbCS:

KoHchopka yBiMkHeHa o
PiBeHb NoTyXHOCTI {.85.pP
Residual Heat Indicator H

(IHovKaTOp 3aMMLLKOBOrO TEMNa)

Pot Detector (detektop nocyay) ‘_-‘

®yHkuis Temperature Manager | ¢
aKTMBOBaHa

OyHrus Child Lock aktvsoBaHa | £

DYHKLs Mayan 11

DYHKLS aBTOMATUYHOTO MigirpiBy ,’-,’
Automatic Heat UP

aBTOMATUYHO
BOKIHOMAKOTLCS MiCTsS [EKINbKOX CEKyH, SKLLO HE BUKOHATU
[I0aTKOBOTO HaaLLTyBaHHs, sike HeobxiaHe ans ii pobotu.

3avexalite, W6 Avcnneit BUMKHYBCS, NepLU Hix Habnuautucs oo



3.2.3 XapakTepHi 0co6nMBOCTi BapunbHOI NOBEPXHI

+ Safe Activation(Be3neyHe BkntoYeHHs): MpUCTpiit BMUKAETLCS
TiNbkW 3a HASBHOCTI KACTPyri Ha KOHOpKax: NPOLEC HarpiBaHHs
He 3anyckaeTbCsi abo nepepuBacTbCs B pasi BincyTHoCTi abo
BIAAMNeHHs nocyay.

* Pot Detector(fletexktop nocyay): [lpuctpiil aBToMaT4HO
BM3Ha4a€ HasIBHICTb KACTPYi Ha KOH(OPKAX.

+ Safety Shut Down(BesneyHe BUMKHEHHS): 3 MipKyBaHb
Beaneku, KoxHa KoHopka Mae MakcuMarnbHWiA Yac poboT, sk
3areXuTb Bifj BCTAHOBIEHOTO PiBHSA MOTYKHOCTI.

* Residual Heat Indicator(lHaukaTop 3anuiwkoBoro Tenna):
Micrisi BUKMtoYeHHs ofHiei abo Aekinbkox BapunbHUX 30H Ha
HasiBHICTb 3aMMLLKOBOTO Terna BKasye CreLjayibHuid CurHan Ha
[avcnnel BignoBiaHOI 30HM Y BUIMsSiAi cumBony ‘1.

3.2.4 Pobota npuctporo
TMpuMm.: criouaTky BKITKOUMTE NOTPIGHY 30HY/KOHEOPKY.

* BKntoyeHHs: JOTOPKHYTMCA A0 d) ON/OFF(BKII/BUMK)
BapWNbHOI NOBEPXHi /| CUCTEMM BUTSKKM. [INA BUKITHOUYEHHS

[LOTOPKHYTMCS LLe pas.
+ +
. Bubip BapUIbHUX SOHGDDQZ

[DotopkHitecst go Maweni BuGopy (3), wo Bignosigae baxaHoi
BAPUNbHOI 30Hi.

* PiBeHb NOTYXHOCTI
lMosepxHs obnagHaHa 9 piBHAMM NOTYXHOCTI [JOTOPKHITECA A0

MaHeni BU6opy (3) Anst BKMKOYEHHS MOTPIBHOT BApUMBHOI 30HM i
MPOBEAITb NanbLAMM YNpago A 36iNbLUEHHS PIBHA MOTYKHOCTI,
ab0o BMiBO /41151 3MEHLLIEHHS.

€ 9 piBHiB NOTYXHOCTI + IHTEHCMBHMIA piBEHb, NOKa3aHWii Ha
avennei  cumsorom P (Power Booster([igcunioBau
MOTYXHOCTI)).

Lleit piserb notyxHocti ” 7 (Power Booster) npaLitoe npoTsrom
10 XBUMKH, NMOTIM NOTYXHICTb NOBEPTAETLCS HA ”°“epe”}*ﬂ;ﬂi‘e**b-

+J R

* Bridge Zones/MoeaHaHi 30HU: Baimani 30HM

(nepepHst nisa“Master/lonoBHa”) i RL (3agHs niBa

“BropuHHa’) Ta 30HN + FR (nepenHs

-
npasa“Master/MonoBHa”) i RR (3agHst npaea‘BropuHHa’)
3aBasku yHkuii  Bridge 3mathi mpauoBati B KOMGiHOBaHOMY
PEXUMI, CTBOPIOKYM OfIHY MoeaHaHy 30Hy ( Bcworo 2: 1 anisa i 1
CrpaBa) 3 EOVHIM PIBHEM MOTYXHOCT.. Taka (hyHKLis A03BONsE
3abe3neyyBaTy pisHOMIPHY 06pOBKY B MOCYAj BENMKIX PO3MIpIB.
[ns akTuBauii dpyHkuii Bridge:

- 0bepiTb opHOYacHO pABi KoHdopkw, siki BM Oypere
BUKOPMCTOBYBATH

- iHgukaTop Bridge (20) koHchopkv “BropuHHa” nipcBivyeTbCs

“ Jn

- 3a ponomoroo [MaHeni BuGopy (3) BapunbHOi  30HM
“Master/TonoBHa” MmoxHa Oyae 3apatm  Pobouwit piBeHb
(noTyxHicTb) HarpiBy

- WwWo6 BumKkHyTM PyHKujto Bridge goctatHb0 MoBTOpUTY Ty Camy
npoLieaypy aktvsaLii
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* Power Limitation / ObmexeHa moTyxHicTb: PyHkuia Power
Limitation / O6MexeHa MOTYXHICTb [03BONSE 3aaBaTv PexuM
poboTM MPUCTPOKD 3 OOMEXEHHSIM  MaKCUMyMy  CrIOXUBaHOI
noTyxHocTi (kBT).

MpuM.: HanawTyBaHHs MOBMHHO BIADYBATMCS HA BUMKHEHi
MOBEPXHi B MOMEHT MiA'efHaHHS MNUTY O enekTpoMepexi abo nig
4ac MOBTOPHOTO YBIMKHEHHS CaMOI EMEKTPOMEpPEexi NpoTsrom 2

HaCTYMHWUX XBUIUH, He HAaTUCKatOM KHOMKY O

Nns HanawTyBaHHs Power Limitation:
1111

m, [0 TUX

- [OTOPKHITLCA | YTPUMYWTE KOHTAKT 3 KHOMKaMu a
nip, MOKW He NPO3BY4MTL KOPOTKUI 3BYKOBUIA CUTHAN

- 0QHOHACHO MPOBEAiTb NanbLAMM MO LKarax pel'yJ'I}OBaHHHD
+

FLi RLA'!MMPEEEVEVENEL anipa HanpaBo,
i yTpuMyiiTe KOHTaKT HanpoTu 6ykB P, mokv He npo3ByuuTb
KOPOTKII 3BYKOBMIA CUTHanN

—  Ha puennei Taimepa (15) BinobpaxatoTbCs CUMBOMM
“CF6’, 10 BKasye Ha MOXWMBICTb BUKOHATU
HanawLTyBaHHs

—  [vcnnein KOHGOpKM D FL Bigobpaxatme
MOTOYH HaNaLLTYBaHHS
0= 7,4 kBT (HanaLTyBaHHs 32 yMOBYaHHSIM)
1= 45«BT

- lWo6 smiHvTM HanawtysanHs Power Limitation niose,qin
+

nambUsMu MO LKarax FL

E EVEEEEL 1) G e

- 3niBa Hanpaso, LL6 36inbLmTi KBT
- CrpaBa Hariso, Lo6 3MeHLNTY KBT

peryrnioBaHHsl

1111

- o6 36epertit 3pobneHuit BUGIP, HATUCHITL  KHOMKM a ,
Ha 1 CekyHay; c1cTeMa nogacTb TPMBANUA 3BYKOBWIA CUTHAr, kUi
NATBEPIKYE BUKOHAHHS HANALLTYBaHHS.

3.3 BMKOpMCTaHHA CUCTEMU BUTSXKM

* BrknoyeHns:  TopkHiTbcs (D ON/OFF(BKI/BUMK)
BapUNbHOI NOBEPXHI/BUTSKKY.

[Ins BUKIOYEHHS AOTOPKHYTUCS LLie pas.

* BkntoyeHHs cuctemn BuTsKKM: [loTopkHiTecs 0 Maneni
BUGOPY (6) ANst BKIHOYEHHS! CUCTEMM BUTSDKKU.

* LLIBKAKICTb (NOTYXKHICTb) BUTSKKM:

TopKHITECS Ta NPOBEAITH NanbLisMm1 B3Aoex Maneni Budopy (6):
ynpaBo Ans 30iNbLUEHHS LIBAKOCTI (MOTyxHOCTi) BuTsbkkv (0-10);
BIBO A4Sl 3MEHLLEHHS! WBMAKOCTI (MoTyskHocTi) BuTsbikm (10-0);



3.4 Tabnuuj piBHIB NOTYXHOCTI

PiseHb notyxHocti| Tunonoris BapiHHA 3acTocyBaHHA (BUXOAAYM 3 AOCBIAY Ta HABMYOK FOTYBaHHS)
nia'iv TemnepaTypy ixi MPOTArOM KOPOTKOro nepiody Yacy A0 LUBMAKOMO
Makc. P LLB1axe poairpiBaHHs 3aK1naHHs B pasi Boay abo LUBIWAKOTO PO3irpiBaHHSt Pi3HUX KymiHapHUX
NOTYXHIiCTb pigyH
\ NigPYM'AHEHHS, MOYaToK OTYBAHHS, XapiHHA MPOAYKTIB  LUBMAKOTO
89 Kaput — kun'saTuTn Aoy Ty P PORY A
3aMOPOXyBaHHS, LLIBMAKE KAM'SHEHHS
Mlimkapiosatu A0 30MOTHCTOTO MifCMa)KyBaHHS, MATPUMKA IHTEHCUBHOTO KWMiHHS, BAPUBO i XapiHHS Sk
7-8 KonMbOpy — MipKapiosatn — ichaxy » TIATD + Bap P
. Ha rpuni (HeHapoBro, 5-10 XBUNIH)
KMt - rpurib
Bucoka MimxapioBaTn [0 30MOTMCTOMO | MiACMAXYBaHHS, MATPUMKA HECUMBHOTO KUMIHHS, KapiHHS K Ha rpuri
noTyxHicte | 6-7 KONbOpy — BapuTH — TylukyBaTh | (cepepit Tpueanocti, 10-20 xBanWH), rnonepeaHe  MigirpiBaHHs
— NimpKaproBaT - rpUrb npunagas
45 Baputv -  TywkyBaTM — | TylKyBaHHs, MATPUMKA criabkoro KumiHHS, BapWBO (TpuBane), myxe
nifpKaproBaT - rpUb MOBIrNbHe TyLLUKYBaHHS Nact
Cepeans Baputn - kumsTMTM  Ha | TpwBani BapuBa (pWC, COyCY i MiAnMBKM, neyeHs, puba) B KymiHapHIUX
nop nHich 34 MOBINbHOMY BOTHi — 3ryluyBaTi - | pigHax (Hanp., BoAa, BUHO, BYMbIAOH, MOMOKO), TOMAIHHS MakapOHHMX
YK [JY)Xe NOBIMbHE TYLUKYBaHHS BMPOGiB
Baput -  kum'sTMTM  Ha | TpwBari roTyBaHHs (06'eMW MeHLLE OfHOrO NiTpa: pUC, COyCH, MiLIMBKY,
2-3 MOBINLHOMY BOTHi — 3ryluyBaTh - | neveHs, puba) B KymiHapHux piovHax (Hanp., Boga, BUHO, GyrbiioH,
BYXe NOBiMbHE TYLUKyBaHHS MOIOKO)
PoatonnexHs -
12 PO3MOPOXYBaHHS — MIATPUMKA | PO3TOMMEHHS Macra, AenikaTHe TOMMEHHS LLOKOMazy, PO3MOPOXEHHS
TENMMM - TOMMIHHS 3 | Maropo3MIpHUX Xap4oBWX MPOLYKTiB
[OfaBaHHsM Macra/BepLLKiB
Husuka Pogronnek " | ninTpUMKa Tenna B HEBEMMKAX MOPLISX TifbKiA LLIO MPUFOTOBAHO! iKi
noTyxHicTL 1 PO3WODOXYBAHHA — MATPMIE ni,quMMKa TemnepaTtypyu nocya; p,opge BipOBKY 'II'J(-)‘MﬂiEHﬂ i uoseueHHs;
TENMM - TOMMHHS 3 P Temneparyp YRy PBIPOBIH,
) [0 KOHAWLi pisoTTo
[OAaBaHHsM Macra/BepLLKiB
BapunbHa noBepxHs B pexuMi roToBHOCTi (stand-by) abo BuMKHeHa
BUMK 0 OnopHa noBepxHs (MOXTMBa HasBHICTb 3aMMLLKOBOFO Tenma nicnst 3akiHYEHHs roTyBaHH,
Mpo Lo curHanisye iHankavys H-L-0)
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4. TEXOBCIYIOBYBAHHA

Yeara! Mepen noyartkom Gyab-AKkoi onepauii 3 YMleHHS abo
o0cnyroByBaHHsl, NepeKoHalTecs], WO KOH(OPKN BUMKHEHI i
LU0 NTaMNOYKa-iHAMKATOp Tenna He CBITUTLCA.

4.1 TexHiuHe 06CNyroByBaHHA BapuUIbHOI
noBepXHi

4.1.1 YnweHHs

BapunbHy naHenb cig Y1CTUTI NCTs KOXHOTO BIAKOPUCTAHHS.

BaxnmBo: He BukopucTosyiite abpaavBHi rybku abo Citku, BOHW

MOXYTb MOLUKOAUTI CKIO noBepxHi. He 3acTocosyiTe ApatiBnmsi

XiMiuHi JeTepreHTH, Taki sik cnpei ans neveir abo sacobu Ans

BMBEAEHHS nnsM. [1icns KOXHOMO roTyBaHHs AaBaiTe iHOYKLiHiA

nevi OCTUrHYTH, NOTIM OumLLaiiTe i, Wob He yTBOpIoBaNMCs Kipk i

nnsmu. 3acToCOBYITE M'AKY TKaHWHY, NanepoBi PYLUHIKA s KyXHi

abo creuwianbHi  MPOAYKTM  ONS BapWMbHAX  MOBEPXOHb

(BOTPUMYHOUHCh IHCTPYKLT BUPOGHIKa).

HE BUKOPUCTOBYMUTE NAPOBI OYUCHUKU!!

Baxnueo: [Mpy BUNaaKoBOMY i CIfILHOMY BUTOKY PIavHIA 3 KacTpyri
MOXHa CKOPUCTATUCS 3MMBHIM KranaHoM, po3TalloBaHM B
HIDKHIIA 4aCTVHI MPUCTPOIO, LLIO AO3BONSE YHUKHYTY BiOKIAAEHHS
6y ab-sIKIX 3AMMLLKIB | 3AIMCHIOBATY OYULLIEHHS! 3 JOTPUMAHHSM
MaKCUMasnbHOro piBHs ririeHn. Man. 1a

[Inst rMvBLIOTO | MOBHILLIOTO OYMLLIEHHS MOXHA BATATYBATY HIDKHIN
nigaoH. Man. 1b

4.2 TexHiuHe 06CNyroByBaHHs CUCTEMU

4.2.1 YnweHHs

Ona uuctku  Bukopuctosyitte JIULLIE  cnevjanbHy — cepBeTky,
HaMouyeHy —HelTpanmbHMM  pigkuM  Mutouam  3acobom.  HE
BUKOPUCTOBYUTE 3ACOEIB AEO IHCTPYMEHTIB Ons
OYULLIEHHA!

He BukopucToByiiTe 3acobu Lo MatoTb abpaaveHi Matepianu. HE
BUKOPUCTOBYMTE CIMUPT!

4.2.2 XXvipoBuit hinbTp

Man. 23aTpumye XUPOBI CNONYYeHHS, Lo BUHUKAIOTL NiJ Yac
NPUroTyBaHHA ixi.

[MOBMHEH 4MCTWUTMCH OAMH Pa3 Ha MICALb HE CUMbHOLIYNMM
MUOYMMUM 3acobami, BpyyHy abo B MOCYAOMMIAHIA MaluHi Mpu
HU3bKil TemnepaTypi i 3 KOPOTKAM LIMKITOM.

[Mpy MUTTi B NOCYAOMUIAHIA MaLLMHI MeTaneswii GinbTp 3aTpuMKn
KADYy MOXe BTpaTUTX Komip, amne Woro XapaKTepuctuku 3
hiNbTPYBaHHS XOOHUM YMHOM HE 3MIHSITHCA.

4.2.3 pesopopytouni inbTp

(Mnwe ans ¢inbTpyroyoro BUkoHaHHs cuctemu) Man. 3a-b-c
B6upae HenpueMHI 3anaxu KyxHi.

[anmin Bupi® obnapgHaHuin Habopom [es30dopyrumMx  (inbTpiB.
HacnyerHs aesopopytoumx dinbTpis BinOyBaeTbCA Nicns TpMBANoro
BMKOPWUCTaHHS 3aMIEXHO Bif TUMY KyXHi i PErynspHOCTi OUMLLEHHS
XupoyroBnioBanbHoro  GinbTpy. [e3omopytoun inbTpu MoxHa
pereHepyBaTV TEPMIYHIM CMIOCOBOM KOXHI 2/3 MicsLs B 3a3aaneriob
Harpimii nedi npu 200°C npotarom 45 xsunuH. [lpaBunbHa
pereHepallii  rapaHTye MOCTiHy edeKTMBHICTb  (inNbTPYBaHHS
MpOTAroM 5 PokiB.
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1. NAWOANAHY H¥CKAYNAPbI
1.1 Micipy biabicTapbl

Tek 6Genrici 6ap Tabanapab! FaHa NaaanaHbIHbI3.

MaHbi3ab1:

nnuTta OeTiHe 3aKpiM KenMeyi YLiH, MblHanapra ThbiibiM

canblHagbl:

+ Ty6i Teric emec bigbicTapabl Kot;

+  Ty6i 3ManbMeH KarnTanFas MeTanm bigbicTapap! Kot;

+ nnuta OeTiHe cbi3aT Tycipmeyi YwWiH Tybi Kegip-Gyabip
biAbICTapab! KOK;

* bICTbIK KBCTPEnLepAi aHe Tabanapabl NMTaHbIH 6ackapy

naHeniniH, 6eTiHe Kotora Gonmaiiap!.
TynTepi Tek xapTbinan eppomarHuTTK MaTepuangapaaH
TYpaTbHObIKTAH,  VHOYKUMAMbIK — KompaHbicka — 6aprbik
Tabanap xapamgbl Gorma Gepmeiinil Kectpengep MeH
Tabanapap! caTbin anFaHaa, MbIHaHb! ECKEPIHi3:

* bIgbICTbIH, TYGi TONbIFbIMEH theppomarHuTTik
matepuangapgaH Typybl kepek. OWmece, xbiny bepy
TMiMainiri - TeMeHgengi, an XoinydbiH,  Oipkenkiniii  MeH

Tamak  nicipyre

KacTpengiH/TabaHblH,  Temnepartypachl
COMKEC Kenmeyi MyMKiH.

BONMAWO!!
+ Ty6iHoe antomuHuii GorMaybl Kepek, SiTnece biabiC
KbI30aiib! XSHe OHbl MHAYKTOPNap TaHbIMaybl MyMKiH.

BONMANABI!

+  Tyoi Teric emec Hemece Bipkenki eMec bifbiC.
Onap nHayKTOp MeH TabaHbiH, apacbiHaarbl 6alinaHbICTbI
TeMeHLETIN, nicipy TMiMAinir MeH canackiH HalLapraTaab!.

| BOMNAfbI!

MaHpbi3gbl: bicTblK Tabanap MeH KacTpenpephi elKallaH
NeLUTiH YCTiHe KoMMaHbI3.

1.1.1 BypbIHHaH Konpa 6ap biabicTap

KacTpenaiH matepuarbl MarHuTTi ekeHiH Tekcepy YLUiH ait
faHa MarHWTTi naiijanaHa anaceld. KacTpenpepre MmarHuT
xabbicnaca, onap xapamaiobl. AnAbiHFbl - Tapayaarbl
KepCeTKILLTEP OCbIFaH fia KaTbICTbl eCKepinyi Tvic.
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1.1.2 Kactpen Ty6iHiH AypbIc auametpnepi

MAHbI3[bI: erep kacTpenaep Aypbic enwemae 6onmaca,
nicipy 6enikTepi icke KocbInmainabl.

Opbip xeke OGenikTiH MWHUManAbl AWaMeTpnepiH Ock
HyCKayrbIKTa 6epinreH TMICTi CypeTTepaeH KapaHpI3.

1.1.3 Nicipyre KaTbICTbI HyCKaynap

YKaKcbl HaTVKere KoM XETKi3y YLUiH MblHanapaAbl YCbIHaMbI3:

+ [lvametpi nicipy aimarFbiHa caii KeneTiH kacTperaep MeH
Tabanapap! naipanaHblHbI3.

+ MymkiH Gorca, micipy kesiHoe TabaHblH KaKnarblH Xaybin
KOWbIHpI3, Oyn acipece auametpi 22 cm-geH acatbiH
Tabanap yLUiH MaHpI3abl.

+ TabaHbl nnuTaga kepceTtinreH micipy GeniriHiH, opTachiHa
KOWbIHbI3.

2. TYTIH TAPTKbILUTbI NAAOANAHY

TyTiH LWbIFApy XYWECH CbIPTKbI COPFBILLMEH ChIPTKA LUbIFapy
HyCKachl peTiHae Hemece ilki aiHamnbIMHaH faHa TypaTbiH
cyarini Hycka peTiHae nanganaqyFa 6onagel.

Cya3ri xaHe CbIpTKa LUblFapy TypiHAer apTypri KOmKeTiMgi
KypbinFbinapabl  Typanbl  akmapatbl  www.elica.com  xoHe
www.shop.elica.com caiTbiHaH KapaHpI3.

2.1 CbIpTKa WhbiFapy HyCcKachbl @

Bynap Gipkatap Kybbipnap (6enek caTbin anbiHagbl) apKbimbl

fanafa Lblrapbinadbl. OHIMAI AvameTpi aya  LWbIFbICbIHA

(anray coriaHeLi) can keneTiH kabblpFaFa OpHaTbIFaH COPFbILL

Ky6blpnapra eHe caHplnaynapra xarnraHpi3.

Ky6bipriap MeH omapgbiH eniwemgepi  Typarnbl KoCbIMLa

aknapart any YLLiH OpHaTy HyCKaynbiFblHAAFb! Kepek-kapakTap

©eTiH kapaHbI3 (CbIPTKA LUbIFAPY HYCKACHIHBIH).

[nametpi Kiwipek KabblpFara KyOblpnapbl MeH  LbiFapy

TecikTepiH KongaHy copyablH TWIMAININH - TeMeHaerTin, Ly

JEHreiiHiH, KypT apTTblpybl MyMKiH. OcbiraH GalinaHbiCTbl

6apnbIK xayankepLLinikrepaeH bac TapTbinaas!.

Copy 6apbIHLLa TviMEi 6onyb YLLiH:

I KyObblp xeniciHiH, Makcumangp! y3bIHabIFbl 7 MeTp Bonybl
™ic.

| ¥ablHOpiFbl 7 MeTp Kybbipaarbl 90° uinreH xeprnep CaHbl
eKey/eH acnaFaHbl XeH

I KybblpnapaelH,  GenikTepiHiH  AvameTpiHiH, - apTypni
BonybiHa xon GepmeHis, onap opkawaH @ 150 mMm
(Hemece 222 x 89 MM TiKTEPTOYPbILL) LamackiHaa bonyb

Kepex.
2.2 Cys3ri HycKacbl

CopbirnFaH aya Genmere Kaiita xibepinmec 6ypbiH apHaiibl Maii
XOHe Mic cya3rinepiHeH eTedi. OHIM CTaHOapTTbl OpHaTyFa
Kaxet Gapnblk GenikrepmeH Oepinefi, aya LbIFbICHI kopnyc
HEri3iHiH, anabIHFbl XafblHa OpHaTbINAabl.OHIMaEe Wic cyarici
Gap. ¥saK yaKbiT KorjaHFaHHaH KeiliH cya3rinep uictepre
KaHbIFybl MyMKkiH,  KocbiMwa aknapar any YLWiH opHaTty
HYCKaymbIFbIHAaFbl  KOChIMLLA  KyparnjapFa KaTbiCTbl GeTiH
KapaHpI3 - Cyari HycKachl.



3. MAWOANAHY
3.1 backapy TaKTacbl
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Cexcopnbl Tyiimenep (TOUCH)
1. MnutabifryTin - copy xyweciHi ON/OFF  (KOCY/OLLIPY)
Ty/MeECH
Tamak nicipy aitMarbl Mo3ULMACHIHBIH MHOMKATOPbI
Micipy aiMaKTapbIH TaHAAY X&He KyaT [ieHreitiH peTTey
Temnepatypa peTTeriLuTi icke Kocy
TYTiH COPFBILLTLIH TyiAMEnepi
TYTiH COPFBILLITLIH, XENAeTKiLLiH TaHAaY
Copy XblngamabIFbIH (KyaTbiH) apTTbipy/kemiTy
ABTOMATTBI hyHKLMANAP/BI iCke KOCY
Cy3riHiH TonFaHbIH KBPCETETIH UHANKATOPAbI KailTa opHaTy
8.  Tailmepaiicke Kocy
Talimep MaHIH apTTbIpy/kemiTy
9.  [MepHe Kynnbl
9+10.5ananapaaH Kopray Kynnbl
10. Kigipty / Kaitrapy

SR LON

~
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Oucnneit / CKO

11.  KyatTbl kepy

12.  Copy XbingamabiFbiH (KyaTbiH) kepy
13. Tamak nicipy aiimarbl gucnnei

14.  TyTiH CopFbILL enaeTKiLiHiH, aucnnei
15. Taiimep gucnnedti

16. Temnepartypa peTTeriLuiHiH avcnned
17.  Cyari kemeri MHANKaTOPb!

18.  ABTOMATTBI COPY (PYHKLMSICHIHBIH, MHANKATOPbI
19. Taimep uHavkaTopbl Gencexp

20. Kenip uHavkaTopb! benceHai

21, SNAP XyMbICbIHbIH UHAVKATOPbI

3.2 MnuTaHbl Nnanganany

3.2.1 Bacramac 6ypbIH Ginyre THic Hapcenep

Byn HyckaynbikTa  Heriari  (byHKUMAnap  cunatTanFaH.

VHTepHeTTeri  TOMbIK  HyCKaynmapra ©Ty  YLWiH  OCbl

HYCKaymbIKTbIH, anapiHaarbl QR KoabIH nanpanaHbiHbI3.

Ocbl  nnuTaHblH, GapnblK  yHKUMSNapbl  Heriari - Kayinciamik

HopManapbIHbIH kebiciHe caltkec. OcbiraH 6annaHbICTbI:

*  TabGanap anbIHbIN TacTanca HeMece NNUTaHbIH, YCTiHe
AypbIC OpHanacnaca, keibip dyHKuMAnap aBToMaTTbl
TYpAe KOoCbINMaiiabl HeMece axbIpaTbinmManabl.

+ backa xafgainapga TaHZanFaH (PyHKUMS eHrisinvereH
KoCbIMLLa NapameTpriepai KaxeT eTce, GipHeLLe cekyHaTaH
KemiH (yHKLMSNap aBToMaTTbl TYPAE OLLEf.

Tamak nicipy aimarbiH naiganaHbac OypbiH, AvcnnengiH

OLLipinyiH KyTIHi3.

3.2.2 Micipy amarbIHbIH Aucnneni

Micipy aitmakTapbIHa KaTbICTbl AUCTNeAnepae kenecinep

KepceTinei:

Tamak nicipy aimarbl Kocyrbl g

Kyat peHrevii i.5.P
KanapIk biny MHoUKaTopb H
Kactpen aHbiKTaFbILL g
Temnepartypa peTTeriLi W)}
OYHKLMSICbI KOCYTbI

BananapaaH Kopray dyHKupsice! | £

KigipTy doyHKumsich! &
ABTOMATTHI KbI3abIpY =4
DyHKLMSCBI




3.2.3 NnutaHbIH yHKUMANAPbI

+ Kayinci3 icke Kocbiny: OHIM Tek kacTpen Tamak micipy
aliMarblHa OornraH xafaaiia faHa icke Kocbinagpl: ellkaHaai
kacTpen 6onmaca Hemece onap anbIHCa, KbI3AbIpy NPOLECi icke
KOCbINMaiiabl He TOKTaTbInagbl.

* Koctpen petektopbl: OHIM Tamak nicipy aiiMafbiHOa
kacTpergiH, 6apbIH aBTOMAaTTLI TYPAE aHbIKTabI.

* Kayinciagik ywin ewipy: Kayinciaaik mMakcattapbiHna apbip
Tamak nicipy aimarblHga Makcumarngbl XyMbIC icTey yakbITbl
GenrineHes, ON OpHaTbINFaH MakcuMargbl KyaT [eHreiiiHe
GainnaHbICTbl Gonapbl.

* KangbiK Kbisy wHamkatopbl: bip Hemece GipHelwe nicipy
aiMakTapbiH OLipy KediHoe KanablK Kbidy TWICTI aiMakTbiH,
avenneiinae "H" Genriciven KepceTinei.

3.2.4 Manpanany
EckepTne: anabIMeH KaxeTTi aiMaKTbl icke KOCbIHbI3

* Icke Kocy: [nWTaHbITYTIH COpY XYIECiHIH (D ON/OFF
(KOCY/OLIPY) TyitmecH TypTiHi3. ©Ouwipy YwWiH Tafbl Aa
TYPTiHi3.

:" Tamak_nicipy aiimarbiH_TaHAaa G G D

: Kaxetti nicipy aiiMafbiHblH TaHAay XonafbiH (3)
TYPTiHi3.

* Kyar geHreii

Mnutaga 9 kyat peHreiti 6ap. KanaraH nicipy aiiMarbiH icke
KOCy YLLIH TaHAay konaFbIH (3) TypTin, caycakTbl OHFa Kapaii
ChIPFbITY apKblrbl KyaT AeHreliiH kebeiTiHi3, an conra Kapaii
CbIPFBITY APKbIrbl OHbI 83aMTbIHbI3.

9 KyaT neHreiti 6ap xeHe avcnneiine "F" Genriciven (Kyar
apTTLIPFLILbI) KBPCETINreH KapKbIHALI KyaT AeHredi 6ap.

"P" kyaT newreii (Kyat apTTbiprbiwbl) 10 MaHyT Gencenni
Kyioe Kanampl fda, apTblHWa KyaT anfblHfbl AeHreiire
opanagp!.

* Bridge Zones (Kenip aﬁmagap)_:'_ AnfblHFbI CON XaK D

("Heri3ri") soHe apTkbl con xaK

("Kocbimuia") nicipy

?'E]M&uqapbl XoHe + angbiHfbl oH xak ("Heriari”) xeHe

apTKbl OH xaK ("KocbiMia") nicipy aiimakTapel Bridge
(Kenip) chyHKUMSICbIHBIH, apKAChIHAA XYNTackaH ailMak Hemece
6ip KyaT AeHrevliMeH XyMbIC iCTediTiH apanac aiMak peTiHaoe
XYMbIC iCTeit anagpl (2 amak Bipre xyMbic icTengi: 1 aitmak oH,
XaKTa, 1 aimak con xakTa). byn dyHKUMS yrkeH kacTpenaep
MeH Tabanap TamakTbl bipkenki nicyiHe MymKiHik Gepes;.
Kenip dyyHKUMACBIH icke KoCy YLLiH:
- Bip yakbITTa Gipre naganaHbIaTbIH eki nicipy aMarbIH
TaHAaHbI3
- "KocbiMwa" nicipy aimMarbiHbiH, "Kenip" uHavkaTopbl (20)

XaHagp! "= "

- TaHpay xonafbl (3) apkbinbl "Herisri" nicipy aiMaFbIHbIH
KYMbIC KyaTbIHbIH, AeHreliH peTteyre Gorap

- Kenip ¢yHKumMsicbIH axbipaTy YLiH icke KOCkaH kesperi
apekeTTepai opblHAacaHbI3 GonFaHbl

94

* Power Limitation (Kyat wekreyi): Kyat wekTeyi dyHKuusACHI
KYPbINFbIHBIH, KyaT TyTbiHy MenLiepiH (kBT) LwekTeyre MyMKiHaik
Gepepi.

Eckeptne: nnutaHblH, napameTpi nnuTa elwipyni GonFauaa,
Bipak KyaT kesiHe Kocynbl GonmFaHga Hemece KyaT KesiHeH

axblpan, KaiTa KochlrFaH keaae 2 MUHYT ilLiHae O TYMMECH
©Gacnaif opHaTbINybl KEpek.

Kyar m(ilgeyin OpHaTy YLiH:

- a m TyiMenepiH Kpicka AbIGbICTbI CUTHAN LbIKKAHLLA
Bacbin TypbIHpI3.

+
- AnpbIHFbI con XaK D XOHE apTKbl CON XaK LJ

coiprbitansl &' PPN EEEY D Ceonnan onpa kapait
ChIpFbITBIM,
cochiH P apifiH KbicKala AbiBbICTbI CHMHaN LWblkkaHLLa 6acsin
TYPbIHbI3.

—  Taiimep (15) avcnneiHae 6anTayabl OpbIHAAYAbIH
MYMKH ekeHiH kepcetetiH "CF6" Genrinepi
kepceTinegi

- AnabiHFbI  CONM  XaK fD alMaKTbIH
avcnneiiiHae afbiMarbl napameTp kepceTineai™
0= 7,4 kBt (apenki napameTp)
1=45kBt

- Power Limitation (Kyar wekTeyi) napameTpiH e3repTy yLuiH
+ angbIHFbl CONM JKaK  ChbIPFbITNaHbl  ChIPFbITbIHBI3
trrrrrrerrrenrted

- kBT MenLLepiH kebelTy YLLiH conaaH oHFa kapaii
- KBT MenLLepiH a3aiTy YLLIH OHHaH corFa Kapait

11
- XacarFaH TaHZaydbl Cakray YLLiH a XoHe m
TyivenepiH 1 cekyHn 6acbin  TypblHbI3  (MApameTpaiH

OpHaTbIMFaHbIH PACTanTbIH AbIBbICTbI CUrHAN LbIKKAHLLA).
3.3 TyTiH wWhIFapy xyneciH nanganavy

* Icke Kocy: MNUTaHLIH/TYTIH COPFLIWTLIH d) ON/OFF
(Kocy/©uwipy) TyitMeciH 6aCbIHbI3 (TYPTiHi3).

OLWipy YLLIH Tafbl ja TYPTIHi3.

o TyTiH copfbiw XyWeHi owipy: TyTiH COPFBILTLIH,
XenpeTKiLLiH icke Kocy yLuiH TaHaay xonafFbIH (6) TypTiH3.
Copy Xbingamabibl (Kyart):

CaycakneH TaHaay xonafbIH (6) TypTin, ChIPFbITLIHbI3:

COpy XbINAAMABIFbIH aPTTLIPY YLLIH OHFa kapan (kyat) (0-10);
COpy XbINAAMABIFbIH apPTTLIPY YLLIH corFa Kapait (kyar) (10-0);



3.4 Kyar pgeHrelii kectenepi

Kyar penreni | MMicipy Typi Konpany (nicipy Texipubecite xaHe farabinapbIHa Kapa)
Makcnumym p Tes Kbiabl TamaK TemnepatypacbiH KbiCka YaKbiT ilLiHAe Cy KaiHay HyKTeciHe
Kyat Kel3eIpy [eliiH keTepeai HeMece TamaK CYMbIKTbIFbIH Te3 Kbi3ablpagbl

' i Kbl3apTy, nicipyai Oactay, KaTbipbinFaH Tarampapdpl Kyblpy, Te3
89 Kyblpy - KaitHaty KaiiHaTy
7.8 KbisapTy - Kyblpy - KalHaTy - | Kbl3apTy, Te3 KaiHarty, nicipy xaHe oTka kaktay (5-10 MUHYTTBIK Kbicka
0TKa KakTay YaKbIT iLLiHae)
YorapFbl 67 Kbiapty - nicipy - Gyktbipy - | Kbi3apty, 6asty KaitHaty, nicipy xoHe oTka kaktay (10-20 MUHYTTbIK
Kyart KybIpy - OTKa KaKTay opTaLLa yaKbIT iLLiHae), KochIMLLA Kypanaapabl angblH ana Kbiaapipy
4-5 E;T:_ng ByKTbipy - Kybipy - 0Tk ByKTbIpy, a3nan KanHarty, nicipy (y3aK yakbIT), MakapoH Ty3abifb
Oprawa 34 Micipy - 6asy KaitHaty y3aK micipy (Kypil, coyctap, KybipbirFaH eT, 6anblk), CymbIKTbIKTap
Kyart Kororiaty - kenipty (MblIcanbl, Cy, Lapan, copna, CyT), MakapoH Ty3abiFbl
23 Micipy - 6ady KaitHaty y3aK ricipy (Bip nvTpAeH a3 kenemaep: KypiLl, COycTap, KybIpbinFaH €T,
Kotonarty - kenipty 6anbIK), CynbIKTbIKTap (Mbicaribl, Cy, LWapar, copna, CyT)
12 E:l?;y'_ i:g%c;bmnbl Kynae capbIMaiibl epiTy, LLOKONaAThI Xaiinan epity, LafbiH eHiMaepsi bty
TewmeHri EDiTV - KGITY - Koumbl Kyiize XaHa nickeH TaFamHbIH, KilukeHe OenikTepiH Xbifbl KyiiHoe ycTay
Kyart 1 capKTréy i apaJ?;CTblpy W | emece Tarambl YCbiHyFa GonaTbiH TemMnepaTypaga ycran Typy xaHe
Kpem-pr3oTTo
oLuIPy 0 BeTki Goriikke Konay Kepee [MnwTa kyTy Hemece eLwipy pexvmiHae 6onaas! (H-L-O apkbinbl curHan
Y R GepineTiH Tamak nicipyaeH keriH Kanybl MyMKIH KangblK Kbi3y)

4. TEXHUKAJBIK KbISMET KOPCETY

Cak 6onblHbI3!

TeXHUKanbIK  KbI3BMET  KOpceTy  XyMbICTapbl
anabiHOa Tamak nicipy aMmakTapbIiHbIH ewipyni
eKeHiH 8He KbI3y WHOUKATOpbl  COHreHiH
TeKCepiHi3.

KaHpan pa 6ip Tasanay He

4.1 MnuTara TeXHUKaNbIK KbI3MET KOpceTy

4.1.1 Tazanay

4.2 TYTiH WhIFapy xyieciHe TEXHUKaNbIK
KbI3MET KepceTy

4.2.1 Tasanay: Tasanay ywiH TEK 6errapan xyrbiLu
3aTneH CynaHfFaH apHaibl WybepekTi nanganaHbIHpI3.
K¥PbIIFblHbl HEMECE TA3AJAY K¥PAJIbIH
NAUOANAHBAHBI3! A6pasusnbik Kocrnackl 6ap
3aTTbl NavganaH6aHeis. CIMUPTTI

[MnuTKaHbI ©p NarganaxFaH CaiiblH Tasanan Kolo Kepex.
MaHpbi3nbl: AbBpaaveTi rybkanapabl Hemece kacTbiKLanappbl
KonpaHbaHpI3, onap LWbIHbIHbI 3akbiMaaybl MyMkiH. Xabblk neww
OypikkilLTepi Hemece MAaK KeTipriluTep CUSIKTbI  TiTIpKEHAIpHiLL
XMMUSITIBIK KyFbILL 3aTTapabl KonpaHOaHbl3. Opbip KonpaFa
COH, Kipi HemMece JaKTapabl KETipy VILH MiuTaHbl TONbIFbIMEH
CybITbIHbI3. MnMTaHbl Tasamay YLLH XymcaK LuybepexTi, karas
cynriHi  Hemece  apHalbl  KypangapAbl - naiiganaHblHbi3
(OHIipyLWiHIH HyCKaynapbIH KaaaFanaHbI3).
BYMEH TA3ANAFbILLTAPAbI MAMOANAHYFA BONMAAABI!!
MaHbI3ab1: KacTpenaepaeH CyibIKTbIKTbIH, kon MenLepi
Ke3nemncoK TerinreH Xaraanaa, TerinreH kanablkrapabl KeTipy
SHE MakcuManibl TasarbIKTbl KaMTaMachI3 eTy YLUiH TerinreH
CY/bIKTLIKTbI KYPbINFbIHbIH, TY6iHOE OpHanackaH cy TereTiH
KnanaH apkbinbl Teryre 6onagel. 1a cypeTi
MyKnsIT 3SHe TepeH, Ta3apTy YLLH TOMEHT bigbICTbI TONMbIFbIMEH
anbin Tactayfa 6oriagbl. 1b cyperti
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NAWOANAHBAHbI3!

4.2.2 Man cysrici - 2 cypeT

Ac paiibiHaayaaFb1 Mai GenluekTepiH ycTan Kanagbl.
OunbTPA ait calbH arpeccuBTi eMEC XyFbLL 3aTTapMeH, KorveH
HeMece biAbICKYFbILL MaluvHaza, TEMeH TemnepaTypaga, YHemai
Tasanay TapTibiHaE Xyy kepek. blobickyFbill MalLMHaaa XyblrFaH
Mai yCTallTbiH urbTp TycciddeHyi MyMmKiH, Gipak ofaH OHbIH,
Cya3riLL KAacueTi MyrJe e3repiccis Kanaap!.

4.2.3 Wic cyarici (tek cyarini Hyckapa) 3ab-c-cyper

Ac nicipreH ke3ge xapaMcbI3 MicTi ycTtan kanagbl.
OHimpe vic cyarici 6ap. ¥aaK yakbIT KornaaHFaHHaH KevtiH cyarinep
vicTepre KaHbIFybl MyMKiH, 6y MiCIpINeTiH TamMaK TypiHe xaHe Maii
CY3riciHiH, ~ MalifjaH  KaHwWanblkTbl Wi TasanaHaTbiHbIHA
BaitnanbicTsl. Wic cyarinepin 45 muHyT 200°C feiliH Kbi3abIpbirFaH
newre ap 2/3 aija TepMUANbIK SAICTIEH KanmnbiHA KenTipyre
Bonagbl. CyariHi AypbIC KanmnbiHa KemTipy OHbIH, 5 bin 6oibl
Y30iKCi3 TUiM )KyMbIC iCTEYiH KaMTamachbI3 eTei.



ET
1. KASUTUSJUHISED

1.1 Kasutatavad anumad

Kasutage ainult koogindusid, millel on siimbol .

Tahtis!

Pliidiplaadi plisiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

emailpdhjaga metallanumad

kareda pdhjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati krimustada

Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi juhtnuppude

paneelile.

Kdéigi indukisioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla

téhus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali

osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pddrake tahelepanu

jargmisele.

+ P&hi peab olema tileni ferromagnetilisest materjalist. Vastasel
korral pole soojuse edastamine nii tBhus ja Uhtlane ning
poti/panni pinna temperatuur pole toidu valmistamiseks sobiv.

e o o

El!

Pohi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

-

El!

+  Pohipole lame v6i selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole taielik, see vahendab
t6husust ja raskendab toidu valmistamist.

5‘\(:} - — ~_;.;j\?__’j‘
- JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada plidi
juhtnuppude paneelile.
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1.1.1 Olemasolevate anumate kasutamine

Poti vdi panni magnetiisi omadusi saate kontrolida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad, siis see
kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka teised selles
jaotises toodud juhised.

1.1.2 Potifpanni soovitav labimd6t

TAHTIS! Vale labimdoduga anuma korral keeduala ei kdivitu.
Ernevate  kuumutusaladega  kasutatavate  kodgindude
minimaalse labimdddu leidmiseks vaadake juhendi illustratsioone.

1.1.3 Toidu valmistamise juhised

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille Iabimd6t on sama mis keedualal.

+ Voimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal kaas
peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+Asetage pott/pann plidiplaadi keeduala keskele.

2. VENTILAATORI KASUTAMINE

Ventilaatorit saab kasutada valise valjatémbereziimiga vdi sisemise
filtritel pdhineva ringlusstisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com — nendelt
leiate kdik nii filter- kui ka valjatdmberezimiga versioonide
komplektid, mida saab kasutada eri tlilipi paigaldustega.

2.1 Ohu viljatdmbega versioon @

Aurimetakse vlia torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi).

Uhendage toode torude ja seina véljalaskeavaga. Véljalaskeava ja

seina ava (iihendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.

Lisateavet torude ja nende mddtmete kohta leiate paigaldusjuhendi

véljatdmbereziimiga versiooni lisatarvikute lehelt.

Kui torude ja seina véljalaskeavade diameeter on vaiksem, on 6hu

véljatdmbe voimsus vaiksem ja mira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vdta tootja endale vastutust.

Et saavutada véljatdbmbeseadme maksimaalne téhusus

I Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit.

I 7 meetri pikkuse torustiku peale vdiks olla maksimaalselt kaks
90-kraadist pddrdekohta.

I Viltige torustiku jarske suunamuutusi, eelistage labimddtu,
mille suurus on @ 150 mm (ristkiliku korral 222 x 89 mm).

2.2 Filtersiisteem

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja Idhnafiltritega. Tootega on kaasas
koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral dhk valjub
alusmoobli esimesest osast.. Toode on varustatud 6hnafiltritega.
Lisateavet leiate paigaldusjuhendi filtriga versiooni lisatarvikute
lehelt.



3. TOOTAMINE

3.1 Juhtpaneel
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Puutetundlikud nupud (TOUCH)
Pliidiplaadifventilaatori ON/OFF-nupp
Kuumutusala positsiooni mérgutuli
Kuumutusalade valimine ja véimsuse reguleerimine
Temperature manageri (temperatuurihoidik) aktiveerimine
Ventilaatori nupud
Ventilaatori valimine
Tombekiiruse (~vdimsuse) suurendamine/vahendamine
7. Automaatfunkisioonide kaivitus

Filtrite killastuse lahtestamine
8.  Taimeri aktiveerimine

Taimeri aja pikendamine/lihendamine
9. Key Lock (nupulukustus)
9+ 10.Child Lock (lapselukk)
10. Paus/jatkamine (Recall)

Sk wd =
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Kuva/LED-lambid

. VBimsuse kuvamine

Toémbekiiruse (~vdimsuse) kuvamine

Kuumutusala kuva

Ventilaatori kuva

Taimeri kuva

Temperature manageri (temperatuurihoidiku) kuvamine
Filtrite puudumise néidik

Véljatdmbe automaatfunktsiooni ndidik

Aktiivse taimeri ndidik

. Aktiivse funktsiooni Bridge néidik
. SNAP-iga funktsioneerimise nidik

3.2 Kuumutusala kasutamine

3.2.1 Enne alustamist peaksite teadma jargmist

Selles kasutusjuhendis kirjeldame peamisi funktsioone. Téielikele
juhistele intemetis padsete ligi esimestel lehekiilgedel paiknevate
QR-koodide kaudu.

Kéik selle plidiplaadi funktsioonid vastavad kdige rangematele
ohutusnduetele. Seepérast votke arvesse jargmist.

Osa funktsioone ei aktiveeru voi liilituvad automaatselt
vlja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole voi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

Ménel juhul funkisioonid lllituvad méne sekundi pérast
automaatselt sisse vdi vélja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik mdni valik, mida pole tehtud.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end valja lulitab.

3.2.2 Kuumutusala kuva
Kuumutusala stimbolite tahendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse lllitatud o
Vgimustase I 8_p
Residual Heat Indicator H
(jééksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) g
Funktsioon Temperature 'Y
Manager (temperatuurihaldur)

aktivne

Lapseluku funktsioon aktiivne s
Pausifunkisioon 11
Funktsioon Automatic Heat UP | /=
(automaatne Kiirkuumutus)




3.2.3 Plaadi omadused

+ Safe Activation (turvaline aktiveerumine) Pliit Iiilitub sisse ainult
siis, kui kuumutusalal on pott véi pann. Kui anumat ei ole vdi see
eemaldatakse, siis soojendamine sisse ei lllitu vai lilitub see ise
véla.

* Pot Detector (potituvasti) Toode tuvastab automaatselt ise, kas
kuumutusaladel on anum.

o Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel  on  igal  kuumutusalal ~ maksimaaine

funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

* Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator) Kui tiks vdi

mitu kuumutusala lilitatakse vélja, kuvatakse vastava ala juures
jaaksoojuse siimbol 4", See tahendab, et pliidiplaat vdib ikka veel
tuline olla.

3.2.4 Funktsioneerimine
Markus. Kéigepealt aktiveerige soovitud kuumutusala.

|
+ SisseliilitamineVajutage nuppu O ON/OFF kuumutusala /
valjatombesiisteem. Valjalulitamiseks vajutage nuppu uuesti.

* Kuumutusala valimise nupud G G D t:]

Puudutage soovitud kuumutusala valikuriba (3).

* Voimustase

Pliidil on 9 véimsustaset. Puudutage valikuriba (3) , et soovitud
kuumutusala aktiveerida, ja libistage sOrmega paremale, et
suurendada voimsustaset, ning vasakule, et seda vahendada.
Saadaval on 9 vdimsustaset + lisavdimsuse tase, mida margib
stimbol “P” (Power Booster).

Lisavdimsuse tase “F” (Power Booster) t6tab 10 minutit. Parast
seda lUlitub tagasi sisse varem valitud voimsus.

* Bridge Zones+1a lade {ihendamine): KuumutusaladestrD FL

(“Master”) ja " RL (‘Teisene”) ning aladest + FR

(“Master”) ja RR (‘Teisene”) saab tanu funktsioonile
Bridge s”) moodustada Uhe suure ala, nii et alad teevad koostodd
ja tootavad samal véimsusel (kokku 2 ala: 1 vasakul ja 1 paremal).
See funktsioon véimaldab toitu valmistada ka véga suurtes pottides
ja kupsetusplaatides.

Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

Teisesel alal siittib pdlema funktsiooni Bridge naidik (20)

slimboliga “=4".

Kuumutusala “Master” valikuriba (3) abil saate valida
kasutatava voimsustaseme.

Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks tehke I&bi sama protseduur,
mis aktiveerimisel.
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* Power Limitation (vGimsusepiirang) Vdimsusepirangu
funktsioon vdimaldab seadistada seadme tG6tama nii, et
maksimaalset tarbimist piiratakse (KW).

Markus. Seadistus tuleb teha, kui plaat on valja liilitatud, 2 minuti
jooksul pérast toote elektrivorku thendamist voi kui elektrivérk

taastihendatakse, ilma et vajutataks nuppu O
Véimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.‘

- Vajutage ja hoidke pikemalt all nuppe a m kuni kuulete
Itihikest helisignaali

+
- Libistage korraga valikualadel D FL ja LJ RL

PHHTEREERERE T L vasakult paremale,
- Vajutage ja hoidke pikemalt all tahti P, kuni kuulete lihikest
helisignaali

—  Taimeri ekraan (15) kuvab siimboleid “CF6’, mis
tahendab, et seadistamisega vdib alustada

-  Aa +
seadistust
0=74KkW (vaikeseadistus)
1=45kW

FL ekraan kuvab parasjagu akfiivset

Vaimsuspiirangu seadistuse  muutmiseks libistage valikualal

+ FUIIIIIIIIIOIIII
vBimsuse suurendamiseks paremale
vBimsuse vahendamiseks vasakule

11}

- Tehtud valiku salvestamiseks vajutage nupud a m 1
sekundiks alla; aktiveeritud seadistusest annab mérku helisignaal.

3.3 Véljatombesiisteemi kasutamine

+ SisseliilitaminePuudutage Q) pliidiplaadifventilaatori
ON/OFF-nuppu.

Valjalulitamiseks puudutage nuppu uuesti.

* Viljatdmbesiisteemi sisseliilitamine Valjatmbesiisteemi
aktiveerimiseks puudutage valikuriba (6).

* Tombekiirus (-véimsus)

Libistage s6rmega iile valikuriba (6):

ventilaatori  tdmbekiiruse  (-vdimsuse) suurendamiseks (0-10)
paremale;

ventilaatori  tombekiruse (-v8imsuse) véhendamiseks (10-0)
vasakule.



3.4 Voimsuste tabel

Véimsuse tase Toiduvalmistamise tiiiip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
Max p Kire sooiendammine Toidu temperatuuri  kireks  tOstmiseks - vee  vimiseks
voimsusel ! keemistemperatuurile véi sd6gi vedelike kiireks soojendamiseks
8-9 Praadimine. keetmine Pruunistamiseks, toiduvalmistamise alustamiseks, kilmutatud toodete
' praadimiseks, kiireks keetmiseks
7-8 Pruunistamine, praadimine, | Pruunistamiseks,  keemistemperatuuril  hoidmiseks,  grilimiseks
keetmine, grillimine (lihiajaliseft 5-10 minutit)
Suurel Pruunistamine rostimine, - , _— . . L
. ) ' ' | Praadimiseks, 6malt keemas hoidmiseks, kiipsetamiseks ja grillimiseks
voimsusel | 6-7 hgutamlng, ggglgsel tulel (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
klipsetamine, grillimine
Kiinsetamine hautamine Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete mullidega
4-5 pseamine, = " | keetmiseks, kipsetamiseks (pikaajaliselt), pastal kreemjaks minna
praadimine, grillimine laskmiseks
Keskmisel 34 ﬁgiz;ﬁt:emkfeks’ n%i?:ngrlwisglizl Pikaajaliseks tootlemiseks (riis, kastmed, praad, kala) koos
voimsusel kreemijaks laskmiseks lisavedelikuga (nt vesi, vein, puliong, piim), pasta keetmiseks
23 E(L)Jiz;eit:emklsseks, t;igrE:ﬁLisgllgl Pikemaajaliseks tootlemiseks (kogus vaiksem kui liter: riis, kastmed,
kreemjaks laskmiseks praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim)
1-2 Sulatamine, soojas hoidmine, | Vi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, véikesemdddulise kiilmutatud
kreemjaks laskmine toidu sulatamiseks
Madalal 1 Sulatamine, soojas hoidmine, | Asja valminud véikese koguse toidu soojana hoidmiseks véi néude
voimsusel kreemjaks laskmine soojendamiseks véi risoto kreemjaks laskmiseks
OFF 0 Toetuspind E:gc:lgpi)tlﬁgtHS_tﬁg-by reziimil voi valjallilitatud (vdimalik, et on jadksoojust,
4. HOOLDUS

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi hooldustood
kontrollige, kas keedualad on vilja liilitatud ja soojusanduri
margutuli vélja liilitunud.

4.1 Pliidiplaadi hooldus

4.1.1 Puhastamine
Plidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.
Téhtis! Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatk&snu, need
voivad klaasi rikkuda. Arge kasutage keemilisi sdvitavaid
puhastusvahendeid, nagu ahjuspreid vdi plekieemaldajad. Laske
parast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see seejérel
toidujaakidest ja plekkidest. Kasutage pliidi puhastamiseks pehmet
lappi, majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis! Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel kiiljel asuvat véljalaskeklappi. Nii
saab jaagid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra
puhastada. Joonis 1a

Péhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni kiljest ara vétta.
Joonis 1b
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4.2 Viljatombesiisteemi hooldus

4.2.1 Puhastamine : Puhastamiseks kasutage AINULT neutraalse
vedela puhastusvahendiga niisutatud lappi. ARGE KASUTAGE
PUHASTAMISEKS TOORIISTU VOI VAHENDEID! }
Véltige abrasivseid aineid sisaldavaid vahendeid. ARGE
KASUTAGE PUHASTAMISEKS ALKOHOLI!

4.2.2 Rasvafilter - Joonis 2

Piiiiab kinni toiduvalmistamisel tekkivad rasvaosakesed.

Seda tuleb kord kuus mittesddbivate puhastusvahenditega
puhastada kas kasitsi v&i ndudepesumasinas madala temperatuuri
ja lihikese tstkliga. Noudepesumasinas pesemisel voib metallist
rasvafilter varvi muuta, aga tema filtreerimisomadusi ei muuda see
vahimalgi maaral.

4.2.3 Lohnafilter - (ainult filtreerival versioonil) Joonis 3a-b-c
Absorbeerib  toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad
I6hnad. Toode on varustatud I5hnafitritega. Lohnafiltrid kiillastuvad
lihema v&i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise titibist
ja rasvafiltri puhastamise korrapérasusest. Neid I5hnafiltreid saab
termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel 45 minutit 200-
kraadises eelsoojendatud ahjus. Oige ennistamine tagab, et filtrid
todtavad tdhusalt viis aastat.
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1. NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

1.1 Kepimo / virimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte kaitlentés pavirSiaus paZeidimy, nenaudokite:
* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk8¢iu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés

pavirSiaus;

nickada nedékite karSty puody ir keptuviy ant kaitlentés

valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes dugno

sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos! |sigydami

puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja kars¢io perdavimo efektyvumas ir
jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius netinkamas
maistui kepti / virti;

-

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nekaista ir
induktoriai gali bati neatpazinti;

NE!

+  dugnas plokscias ir pavirSius néra SiurkStus.
Sumazina salycio pavirSiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumazindamas jy efektyvuma, ir pablogindamas
virimo / kepimo patirtj.

N

\‘

- S Y

Svarbu: niekada nedékite karsty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio pavirSiaus.

1.1.1 Anks€iau naudoti indai

Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiskai.
Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje pateikti nurodymai.
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1.1.2 Rekomenduojami puodo dugno skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly skersmenj
kiekvienai atskirai zonai, Zitrékite $io vadovo iliustruota dalj.

1.1.3 Nurodymai maisto virimui / kepimui

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

* jei jmanoma, ir ypa€, jei puodai aukstesni nei 22 cm, verdant
laikyti ant puody uzdéta dangfj;

+ puoda statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos centre.

2. ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro iStraukimo sistema gali bati naudojama gary iSsiurbimui |
iSore arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Apsilankykite  intemeto  svetainése  www.elicacom i
www.shop.elica.com, kad perZidrétuméte visg sidlomy, rinkiniy,
asorimentg ir galétuméte montuoti skirtingais bidais — tiek
filtravimo, tiek oro iStraukimo rezimu.

2.1 Oro iStraukimo versija @

Garai Salinami | iSore kelias vamzdZiais (jie jsigyjami atskirai).

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty $alinimo vamzdZiy ir angu,

kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flanSinés jungties) skersmeniui.

Daugiau informacijos apie vamzdzius ir jy dydj Zidrékite

atitinkamame oro iStraukimo versijos jrenginio montavimo vadovo

puslapyje apie priedus.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdZius ir angas, sumazés oro iStraukimo eksploatacinés

savybés ir zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisimama jokia atsakomybé.

Kad uztikrintuméte didziausia oro itraukimo efektyvuma;

I rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdZio
marsrutas;

I rekomenduojama bendrame 7 tiesiy metry marSrute naudoti
daugiausiai dvi 90° alkiines;

I venkite dideliy vamzdZzio pjavio pakeitimy, visada pirmenybe
teikdami @ 150 mm pjoviui (arba 222 x 89 mm

staciakampiui).
2.2 Filtravimo versija

Prie$ vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus filtruojamas
specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais. Gaminys tiekiamas su
visais priedais, reikalingais standartiniam montavimui, o oro
iSvadas jrengiamas priekinéje baldo pagrindo dalyje. Produktas
turi kvapy fitry rinkinj. Daugiau informacijos rasite filtravimo
versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie priedus.



3. VEIKIMAS

3.1 Valdymo skydelis
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Lieciami klavi$ai (TOUCH)
1. Kaitlentés / oro istraukimo sistemos |JUNGIMAS /
ISJUNGIMAS
2. Kaitinimo zonos padéties rodiklis
3. Kaitinimo zony pasirinkimas ir galios reguliavimas
4. Temperature  Manager*  (temperattros
suaktyvinimas
5. Oro iStraukimo jrenginio klavi$ai
6.  Siurbimo jrenginio pasirinkimas
Oro iStraukimo greicio (galios) padidinimas / sumazinimas
7. Automatiniy funkcijy suaktyvinimas
Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo
8. Laikmacio suaktyvinimas
Laikmacio laiko padidinimas / sumazinimas
9. ,Key Lock" (klaviSy uzrakinimas)
9+10.“Child Lock" (uzrakinimas nuo vaiky)
10. Pauzé/atkarimas

valdiklio)
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Ekranas / LED

11. Galios rodymas

12. Oro iStraukimo greicio (galios) rodymas

13. Kaitinimo zonos ekranas

14. Oro iStraukimo jrenginio ekranas

15. Laikmacio ekranas

16. ,Temperature Manager” (temperatros valdiklio) rodymas
17. Filtry pagalbos rodiklis

18.  Automatinio oro iStraukimo funkcijos rodiklis
19. Laikmacio rodiklis suaktyvintas

20. ,Bridge” (sujungti) rodiklis suaktyvintas

21. Veikimo su ,SNAP* rodiklis

3.2 Kaitlentés naudojimas

3.21 Informacija prie$ pradedant

Siame vadove apraSomos pagrindinés funkcijos. Naudokite

pirmuosiuose puslapiuose pateikta QR koda, kad intemete

rastuméte visas instrukcijas.

Visos $ios kaitlentés funkcijos atitinka griez€iausius saugos

standartus. Dél Sios priezasties:

*  kai kurios funkcijos nesuaktyvinamos arba iSjungiamos
automatiskai, kai néra puody arba tuomet, kai jie virs
ugnies yra blogoje padétyje.

+  kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia po
keleto sekundZiu, jeigu neatlickami kiti toliau nurodyti
nustatymai.

Prie§ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas

i8sijungs.

3.2.2 Kaitinimo zonos ekranas

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

liungta kaitinimo zona N
Galios lygis P =]
,Residual Heat Indicator” H

(liekamojo karscio rodiklis)

JPot Detector* (puody daviklis) | =+

,Temperature Manager* (%]
(temperatiiros valdiklio) funkcija

aktyvi

,Child Lock” (uzrakinimo nuo I
vaiky) funkcija aktyvi

Pauzés funkcia 14

Automatic Heat UP* (automatinio | /=

pakaitinimo) funkcija




3.2.3 Kaitlentés savybés

o ,Safe Activation“ (saugus suaktyvinimas): gaminys
suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra puody: kaitinimo
procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei puody néra arba
jie nuimami.

+ ,Pot Detector” (puody daviklis): gaminys automatiskai
aptinka puodus kaitinimo zonoje.

+ ,Safety Shut Down“ (apsauginis iSjungimas): saugumui
uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas ilgiausias
veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios lygmens.

* ,Residual Heat Indicator” (liekamojo karScio rodiklis):
iSjungus vieng ar daugiau kaitinimo zony, apie likus| karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj ,/?".

3.2.4 Veikimas
Pastaba: pirmiausia suaktyvinkite pageidaujama zona,

* Jjungimas: palieskite kaitlentés / oro iStraukimo sistemos

klavisa (D WUNGIMAS / ISJUNGIMAS. Palieskite dar karta,
kad i$jungtuméte.

* Kaitinimo zony pasirinkimas G G D D :

Palieskite Pasirinkimo juosta (3), atitinkancia pageidaujama
kaitinimo zona,

* Galios lygis

Kaitlenté turi 9 galios lygius. Palieskite Pasirinkimo juosta (3),
kad suaktyvintuméte pageidaujamaq kaitinimo zong ir pirStu
braukite | deSing, kad padidintuméte galios lygj, | kaire, kad ji
sumazintuméte.

Yra 9 galios lygiai + intensyvus galios lygis, ekrane rodomas
simboliu, #  (,,Power Booster* (galios stiprintuvas)).

Galios lygis , # * (,,Power Booster) lieka aktyvus 10 minutes, o
po to galia grizta | ankstesnj lyg.

+ ,Bridge Zones* (su'|"l'1n imo zonos): kaitinimo zonos D
FL (,Pagrindiné*) ir kﬁ

FR (,,Pagrindiné®) ir RR (,Papildoma’) su funkcija
+Bridge* (sujungti) gali veikti poromis, kartu sudarydamos vieng
zong (i§ viso 2: 1 deSinéje ir 1 kairéje) su tuo paciu galios lygiu.
Su $ia funkcija galima tolygiai virti / kepti maista didelése kepimo
skardose ir puoduose.

Norédami suaktyvinti ,,Bridge* (sujungti) funkcija:

- vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo zonas
- uzsidega rodiklis ,Bridge” (sujungti) (20) kaitinimo zonoje

RL (,Papildoma‘) ir zonos\—+

»Papildoma“ -4

- Pasirinkimo juostoje (3), skirtoje kaitinimo zonai ,,Pagrindiné“
bus galima nustatyti darbinj lygi (galia)

- norint i$jungti funkcija ,,Bridge* (sujungti), pakanka pakartoti
tq pacia suaktyvinimo procedirg,

+ ,Power Limitation“ (galios ribojimas): su funkcija ,Power
Limitation“ (galios ribojimas) galima nustatyti gaminio veikima,
apribojant didZiausig energijos suvartojima (KW).
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Pastaba: nustatyti reikia kaitlentei esant i$jungtai, kai kaitlenté
prijungiama prie elekiros tinklo arba i§ naujo prijungiama prie

elektros tinklo, per kitas 2 minutes, nespaudziant mygtuko O

Norédami nustatyti ,,Power Limitation* (gali;)‘s’ribojimas):

- palieskite ir laikykite paliete klaviSus a m , kol pasigirs
trumpas garso signalas

+
- vienu metu slinkite slankikliais (D FL ir LJ RL

PUTITEVRNERE YL S kaings | desing,
po fo ilgai lieskite raides P, kol pasigirs trumpas garso signalas

—  Lakmagio ekranas (15) rodo simbolius ,CF6*
nurodydamas, kad galima atlikti nustatyma,

—  FLzonos +—/ ekranas rodo dabartinj nustatyma,
0=74 KW (numatytasis nustatymas)
1=45KW

norédami pakeisti ,,Power Limitation (galios ribojimas)

signala, slinkite slankikliu #—J FLA ' PP P EEEEEEET]
- i kairés | desine, kad padidintuméte Kw
- i§ deSinés  kaire, kad sumaZintuméte Kw

- ??;édami iSsaugoti atlikta pasirinkima, spauskite mygtukus a

1 sekunde, pasigirs atlikta nustatyma patvirtinantis garso
signalas.

3.3 Oro istraukimo sistemos naudojimas

* SisseliilitaminePuudutage Q) pliidiplaadifventilaatori
ON/OFF-nuppu.

Vaéljaltilitamiseks puudutage nuppu uuesti.

+ Viljatombesiisteemi sisseliilitamine Valjatdmbesiisteemi
aktiveerimiseks puudutage valikuriba (6).

* Tombekiirus (-voimsus)

Libistage s6rmega tile valikuriba (6):

ventilaatori tdmbekiiruse (-vGimsuse) suurendamiseks (0-10)
paremale;

ventilaatori  tdmbekiruse (-vdimsuse) vahendamiseks (10-0)
vasakule.



3.4 Galios lentelés

Galios lygis Virimo tipas Naudojimas (atsizvelgiant j patirtj ir virimo / kepimo jprocius)
Ma!(s. p Ikaitnt gretai trumplam'padldmlklte mg!sto tempvgrgtUraJ kad greitai uzvirty vanduo ir
galia greitai pasilty kepimo / virimo skysciai
89 Kepti - virti paskrudinti, pradéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai uzvirinti
78 Skrudinti - apkepinti- virti - kepti | pakepinti, iSlaikyti aktyvy virima arba kepti ant groteliy (trumpai, 5-10
ant groteliy minuciy)
Auksta 67 Skrudinti - viri - troSkinti - | paskrudinti, iSlaikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant groteliy, (vidutinj
galia apkepinti - kepti ant groteliy laika, 10-20 minugiy), pakaitinti priedus
4.5 Vit - troSkint - apkepint - kepti troskinti, iSlaikyti Svelny virima, virti (iga laika), iSmaiSyti makaronus
ant groteliy
Vld_utlne 34 Vit - pavirt - rint - maidy ilgesnis virimas _(ryZ|a|, pada_zgl, k_epsnla_lv, ZU.\{IS)., kai verdama skystyje
galia (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu), i§maiSyti makaronus
y i e ilgesnis viimas (kai kiekis maZesnis uz litra; ryziai, padazai, kepsniai,
23 Vit - pavirti - 6rStinl - maiSy Zuvis), kai verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
12 3tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | iStirpinti sviesta, Svelniai iSlydyti Sokolada, afitirpinti nedidelio dydzio
maiSyti produktus
Zema g e | Nedideliy kg tik isvirty / iSkepty maisto porcijy karsgio islaikymas arba
galia 1 I;ggw alildyt - Slaikyti Sita iSlaikyti patiekiamus patiekalus reikiamos temperatlros bei iSmaiSyti
daugiaryZius
I, Viryklé budéjimo rezimu ar i§jungta (gali bati iSlike karSio pabaigus
OFF 0 PavirSius dejmui gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)
4. PRIEZIURA

Démesio! Prie$ atlikdami bet kokius prieziliros ar valymo
veiksmus, sitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

4.1 Kaitlentés prieziiira

4.1.1 Valymas

Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu: nenaudokite braizanéiy kempiniy arba plausiniy, nes jos

gali sugadinti stikla. Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais,

purskikliy orkaittms ar démiy valikliy. Po kiekvieno naudojimo
palikite kaitlene atvésti ir ja nuvalykite, kad paSalintuméte prikibusius
maisto likuCius ir démes. Naudokite drégng Sluoste, sugeriant]
virtuvinj popieriy ar specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius

(laikykités gamintojo nurodymu).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVUY!!

Svarbu: jei netycia i$ puody iStekéjo didelis kiekis skysciy, galima
naudoti apatinéje produkto dalyje esantj ileidimo voztuva, kad
baty galima pasalinti visus likucius, uztikrinant didziausig
higienos sauguma. 1a pav.

Kad visiSkai ir iSsamiai iSvalytuméte, galima visiSkai iSimti apatinj
inda. 1b pav.
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4.2 Oro istraukimo sistemos priezilira

4.2.1 Valymas

Valymui naudokite TIK Sluoste, suvilgyta skystu neutraliu valikliu.
NENAUDOKITE VALYMO REIKMENU AR INSTRUMENTY!
Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniy. NENAUDOKITE
SPIRITO!

4.2.2 Riebaly filtras -2 pav.

Sulaiko kepamy riebaly daleles.

Turi biiti valomas viena kartg per ménesij Svelniais valikliais, rankiniu
bddu ar indaplovéje atitinkamoje temperataroje ir trumpuoju ciklu.
Plaunant metalinj nuo riebaly saugantj filtra indaplovéje, jis gali
prarasti spalva, bet jo filtravimo savybés iSliks nepakitusios

4.2.3 Kvapuy filtras

(tik filtravimo versijai) 3a-b-c pav.

Naikina nemalonius kvapus, atsirandancius maisto gaminimo
metu.

Produktas turi kvapy filtry rinkinj. Kvapy filtrai prisotinami po daugiau
ar maZiau ilgesnio naudaojimo, priklausomai nuo virtuvés tipo ir nuo
to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai. Kvapy fitrai gali bati
regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45 minutes kaitinant iki 200 °C
ikaiintoje orkaitéje. Tinkamas regeneravimas uZztikrina pastovy
filtravimo efektyvuma kas 5 ménesius.



LV
1. LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

1.1 GatavosSanas trauki

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku bojajumu, neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu pltts virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz piits virsmas
vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efekfivi, jo
pamatne dalgji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilnba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretéja gadijuma tiek pazemindta gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmeérigums, ja katlakatia virsmas
temperatdra nav piemérota gatavoSanai.

+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un induktori
tos var arf neatpazit.

2

+  Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.
Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavoSanas pieredzi.
™

i

& =

JA!

Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

1.1.1 Esosie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudtt ar vienkarsa
magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai, ja nav magnétiski.
lepriek$gja punkta minétas norades ir speka ari Saja gadijuma.
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1.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavos$anas zonas
neieslédzas

Lai redzetu lietojama katla minimalo diametru katra atseviska
zona, skatiet $is rokasgramatas attélu dalu.

1.1.3 Indikacijas gatavoSanai

Lai ieg0tu vislabakos rezultatus, més iesakam:

* |zmantojiet katlus un pannas, kuru apak3gjais diametrs ir
vienads ar gatavoanas zonas diametru.

+ Ja iespgjams, gatavo3anas laika turiet uz pannam vaku, it pasi
pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centrd, kas apziméts uz
plits virsmas.

2. TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

Nosicgja sistema var tikt lietota iestikSanas versija ar izvadi uz aru
vai filtr&jo$a versija ar iek$&jo recirkulaciju.

Skatiet vietnes: www.elica.com un www.shop.elica.com, lai
parbauditu visu pieejamo komplektu klastu un varétu uzstadit
dazadas versijas gan filtrgjoSo, gan nosticoso.

2.1 lesiik§anas versija @

Tvaiki tiek izvadtti uz arpusi ar vairakam caurulém (jaiegadajas

atseviski).

Pieslédziet produkta caurules un izpludes atveres pie sienas

atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izplides diametru

(savienojuma atloks).

Papildinformaciju par caurulém un to izmériem skat. uzstadiSanas

rokasgramatas piederumu lapa sadalu - lestikSanas versija.

Mazaka diametra caurulu un izplides atveru lietoSana izraisis

ieskSanas veikispéjas samazindSanos un krasu trokSna limena

palielinaSanos.

Tadé| mes par to neuznemamies atbildibu.

La| iegdtu maksimalu iestksanas efektivitati

I leteicamais maksimalais caurules cel$ ir 7 lineari metri.

I Kopa 7 linearos metros ieteicams izmantot ne vairak ka divus
90 ° izliekumus

I lzvairieties no krasam izmainam kanala sekcija, vienmér dodot
priekSroku  sekcijai, kas ekvivalenta @ 150 mm (vai
taisnsttirveida 222 x 89 mm).

2.2 Filtrejosa versija

lesTktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un smaku
novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal telpa. Produkts
tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta uzstadiSanai ar gaisa
izvadi mébeles cokola priek$&ja dala. Izstradajums ir aprikots ar
smaku filtru komplektu. Paplldlnformacuu skatiet instalacijas

rokasgramatas piederumu lapa - Filtréjo$a versija.



3. DARBIBA

3.1 Vadibas panelis
RL RR
FL FR
| | |
RL FR
FL RR
15— 888
min
19— 4
8_]!“
9— @ ' —10
LOCK
1%
| | 19
5 |
s Ly 1B3—g:i3—2
B 11
S 1
| |
4 3
s e
21— SNAP 14— < 19
17 — Futer B
18— W) — e 49
®||||1||||||||||
; L

Skarientaustini (TOUCH)

LI RN S

8.

9.
9
1

Plits/nosiicéja sistemas ieslégsanalizslégsana
Gatavo$anas zonas stavokla indikators
Gatavo$anas zonas atlase un jaudas regulésana
Temperature Manager aktivéSana

Nosicgja taustini

Nosicgja izvéle

lestkSanas atruma (jaudas) palielina$ana/samazinasana
Automatisko funkciju ieslegsana

Filtru piesatinajuma atiestatiSana

Taimera ieslég3ana

Taimera laika palielinaSana/pamazinaSana

Key Lock

+10.Child Lock (Beémnu droSibas sistema)

0. Pauze/Recall (atcelt)
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Displejs / LED

11. Jaudas displejs

12. lesUkSanas atruma (jaudas) attélojums
13. GatavoSanas zonas displejs

14. Nostcgja displejs

15. Taimera displejs

16. Temperature Manager attélo$ana

17. Filtru servisa indikators

18. Automatiskas ieskSanas funkcijas indikators
19. leslégta taimera indikators

20. leslegta Bridge (Savienojuma) indikators
21. Indikators darbibai ar SNAP

3.2 Plits virsmas lietoSana

3.2.1 Pirms lieto§anas uzsaksanas

Saja rokasgramata aprakstitas galvenas funkcijas. Izmantojiet QR
kodu pirmajas lappuseés, lai piekGtu pilnigiem noradijumiem
intemeta.

Visas $is plits funkcijas atbilst visstingrakajiem  drosibas

standartiem. STiemesla dél:

* Dazas funkcijas automatiski neaktivizejas vai
deaktivizéjas, ja katlu nav vai ari, ja tie ir slikti novietoti
virs degliem.

+  Citos gadijumos aktivizétas funkcijas izsledzas automatiski
péc dazam sekundém, ja atlasitajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestaffjums, kas netiek veikts

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, idz displejs izsledzas.

3.2.2 GatavoSanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saisfiti ar gatavoSanas zonam, tiek
noradits:

Gatavosanas zona ieslégta 0

Jaudas fimenis {.9.p

Residual Heat Indicator (Atikusa |
siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) '_-‘
Temperature Manager funkcija 'Y
ieslégta

Child Lock (Bemu dro$ibas L
sistémas) funkcija ieslégta

Pauzes funkcija 1

x|

Funkcija Automatic Heat UP

(Automatiska sildiSana)




3.2.3 Virsmas iezimes

+ Safe Activation (DroSa aktivizéSana): Produkts ieslédzas tikai
katu klatbdiné uz gatavoSanas zonam: uzsildes process
neiesledzas vai netiek partraukts kaflu prombdtné vai péc to
nonemsanas.

* Pot Detector (Trauku detektors): Produkts automatiski nosaka
katlu klatbltni gatavoSanas zonas.

+ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas): DroSibas
apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas laiks, kas ir
atkarigs no iestafita jaudas limena.

* Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators) |zslédzot
vienu vai vairakas gatavoSanas zonas, par atlikusa siltuma kiatbdtni
attiecigaja zonas displeja norada ar TpaSu vizualu signalu,
izmantojot simbolu "

3.2.4 Darbiba
Piezime: vispirms aktiviz&jiet vélamo zonu.

|
* leslégsana: Pieskan'etieso plits/nosiicéja sistémas pogai
ONI/OFF (ieslegt/izslegt), pieskarieties vélreiz, lai izslegtu.

+ GatavoSanas zonu izvéle G C.'J. D D :

Pieskarieties lzvéles joslai (3), kas athilst nepiecieSamajai
gatavoanas zonai.

+ Jaudas limenis

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas limeniem Pieskarieties lzvéles joslai
(3) , lai aktivizétu velamo gatavo$anas zonu, un ar pirkstiem ritiniet
pa labi, lai palielinatu jaudas limeni, pa kreisi, lai samazinatu.
Pieejamie jaudas fmeni ir 9 + intensivas jaudas fimenis, kas
displeja noradits ar simbolu ” # ” (Power Booster (Jaudas
palielinasana)).

Jaudas fimenis ” P ” (Power Booster (Jaudas palielinasana))
paliek akfivs 10 mindtes, péc tam jauda atgrieZas iepriek$&ja imeni.

* Bridge Zones (Savienojuma zonas): Gatavo$anas zonas
+

+ FL (“Master”) un : RL (“Sekundard”) un zonas

+ FR (“Master”) un RR (“Sekundara”) pateicoties
funkcijai Bridge (savienojums) spéj stradat pa pariem kombinéta
veida, izveidojot vienigo zonu (kopa 2: 1 labaja pusé un 1 kreisaja
pusé) ar tadu pasu jaudas fmeni. ST funkcija nodrosina vienmérigu
gatavoSanu ar ievérojama izméra paplatém un katliem.

Lai iespéjotu Bridge (savienojuma) funkciju

- vienlaicigi izvélieties divas gatavosanas zonas, kuras vélaties
lietot

- indikators Bridge (savienojuma) (20) gatavoSanas zona

“Sekundaraja” iedegas “

- ar Izvéles joslu (3), kas atrodas gatavo$anas zona, vienuma
“Master” biis iespéjams iestatit darba (jaudas) limeni

- lai atspéjotu Bridge (savienojums) funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizéSanas procedra
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* Power Limitation (jaudas ierobezosana) Jaudas ierobeZoSanas

funkcija lauj iestatit izstradajuma darbibu, ierobezojot ta maksimalo
patérinu (KW).

Piezime : iestaffjumi ir javeic, kad virsma ir izslegta, kad
gatavo$anas virsma tiek pieslégta elektroenergijas fiklam, vai kad
elektroenergijas fikls tiek atkartoti pieslegts, turpmako 2 mindsu

I
laika, nenospiezot taustinu O
Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

- pieskarieties taustiniem a m un turiet tos piespiestus, lidz
tiek izdots Tss skanas signals

+
- vienlaikus bidiet sfidni (D FL un LJ RL

PEEEEEEEEEEENEL 0o kreisas uz labo pusi,
péc tam pieskarieties ilgaku laika spridi atbilstosi burtiem P, lidz tiek
izdots Tss akustiskais signals

taimera displeja (15) paradas simboli “CF6", kas
norada, ka ir iespejams veikt iestatijumu

— Zonas + FL displejs attélo pasreiz&jos
iestatjumus
0=7,4 KW (noklusgjuma iestatijums)
1=45KW

- lai mainttu Power Limitation (jaudas ierobezosana) iestafijumu,

bidietslidni+—/ FL: ' PP EEEEETE]
- no kreisas puses uz labo, lai palielinatu Kw
-no labas puses uz kreiso, lai samazinatu Kw

- lai saglabatu veikto izvéli, nospiediet taustinus a 1
sekundi; tiks izdots skanas signals, apstiprinot iestaffjumu veikSanu.

3.3 Nosiicéja sistémas izmantoSana

* lesleg$ana Pieskarieties plits/nosiicéja sistémas pogai (D
ONJ/OFF (ieslegtlizslegt).

Pieskarieties Sai pogai vélreiz, lai izslegtu.

* Nosiicéja sistémas ieslégSana: Pieskarieties lzvéles joslai (6),
|ai aktiviz&tu nosicgja sistému.

* SiikSanas atrums (jauda):

Pieskarieties un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (6):

pa labi, lai palielinatu iesikSanas atrumu (jaudu) (0-10);

pa kreisi, lai samazinatu iestkSanas atrumu (jaudu) (10-0);



3.4 Jaudas tabula

Jaudas limenis | Gatavosanas veids Lletosan:_a (pamatojoties uz pieredzi un édiena gatavoSanas
paradumiem)
Maksimala p Atr uzsildit Tsa laika paaugstinat ediena temperatlru, lidz tas ddens variSanas
jauda gadijuma atri varas, vai arf atri sasildit gatavosanas Skidrumus
89 Cept - vartt apbrininat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri uzvarit
7-8 Apbrininat - varit - grilet cept, varit ilgstosi, varit un grilét (isu laiku - 5-10 mindtes)
Liela jauda 67 Apbrininat — varit — sautét — | cept, varit ilgstoSi, vart un grilét (vidgji iigu laiku - 10-20 mindtes),
cept - grilét uzkarsét piederumus
45 Varit - sautét - cept - grilét sautét, vartt IEnam, vartt (ilgstosi), gatavot makaronus
. Varit — varit 1endm - biezinat - | ilgstoSa variSana (rfisi, mérces, cepeSi, zivis) pievienoto Skidrumu
Vidéja jauda | 34 ) PR ) ~ : . N
maisit klatbtné (pieméram, Gdens, vins, buljons, piens), makaronu gatavo$ana
23 Varit — varit 1endm — biezinat - | ilgsto$a varisana (tipumi mazaki par litru: risi, mérces, cepe$i, zivis)
maistt pievienoto Skidrumu klatbtitné (pieméram, tidens, vins, buljons, piens)
12 Izkausét - atkausét - uzturét siltu | izkausét sviestu, viegli izkausét Sokoladi, atkausét maza apjoma
- maisit produktus
Zema jauda 1 Izkausét - atkausét - uzturét siltu | turét karstu svaigi pagatavota édiena mazas porcijas vai turét traukus
- maisit siltus un gatavot risoto
OFF _ 0 Atbalsta virsma Plits virsma gaidiSanas vai izslegtaja rezZima (ir iespjama atlikusa
(IZSLEGTS) siltuma klatbGitne péc vari$anas, par ko liecina H-L-O)
4. APKOPE

Uzmanibu! Pirms jebkuras firiSanas vai tehniskas apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavoS$anas zonas ir izslégtas un
siltuma signallampina ir izslégta.

4.1 Plits virsmas apkope

4.1.1 TiriSana

Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi: Nelietojiet abrazivus sikus vai fifiSanas fidzeklus, jo tie var

sabojat stiklu. Neizmantojiet Kimiskos kairinatajus, pieméram,

cepedkrasns vai traipu nonemSanas aerosolus. P&c katras
lietoSanas reizes |aujiet plits virsmai atdzist un nofiriet to, lai nonemtu
ieéduSos nefrumus un fraipus. Izmantojiet mikstu lupatinu, papira
dvielus vai specidlu plits virsmas fifiSanas produktu (ievérojiet

raZotdja noradijumus). o

NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!

Svarigi: Nejausas un bagatigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katliem ir iesp&jams iejaukties caur notekas varstu, kas atrodas
izstradajuma apaksdala, lai nonemtu visus atlikumus, garantgjot
maksimalu higiénisko dro3ibu. Att. 1a

Pilngai un rapigai tiiSanai apak3gjo tvertni var pilntba nonemt. Att.
1b

4.2 Nostuicéja sistémas apkope

4.2.1 TinSana

TirSanai ir jaizmanto TIKAI mitrs audums, kur$ ir samitrinats ar
neitraliem kidriem mazgasanas lidzekliem. NELIETOT TIRISANAI
RIKUS VAIINSTRUMENTUS!

Neizmantot jebkuru abrazivus saturoSu produktu. NEIZMANTOT
ALKOHOLU!

4.2.2 Tauku filtrs - Attéls 2
Notur tauku dalinas,
pagatavosanas.

Prettauku filtram ir jabdt tirtam katru ménesi, ar neagresiviem
lidzekliem, manuali vai trauku mazgajama masSind, pie zemas
temperatiras un izmantojot 1so ciklu. Ja tas tiek mazgats trauku
mazgajama masina, prettauku filra metdla detalas var Klat
nespodras, bet jebkura gadijuma to spéjas nemainas

4.2.3 Smakas filtrs

kas tiek veidotas no édiena

Notur nepatikamas smarzas, kuras veidojas no édiena
gatavosanas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas filtru
piesatindjums rodas péc vairak vai mazak ilgstosas lietoSanas
atkariba no virtuves veida un tauku filira fiiSanas regularitates.
Smakas fitrus var termiski regenerét ik péc 2/3 méneSiem
uzkarséta krasni 200°C temperatira 45 mindtes. Pareiza

regeneracija nodro$ina pastavigu filtrésanas efektivitati 5 gadus.

107



SR
1. UPUTSTVO ZA UPOTREBU

1.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom .

Vazno:

da bi izbegli trajna oStecenja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravijacke ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavijeno od
feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili lonaca
proverite da:

*+ je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena ujednacenost,
pri éemu temperature povrSine posude/lonca nisu pogodne za
kuvanje.

NE!

+ Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i indukfori ne
mogu prepoznati.

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrSinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posuda, smanjujuéi efikasnost i pogorSavajuéi iskustvo
kuvanja.

o ’ DA!

Vazno: nikada ne stavijajte vruce lonce i tave na povrsinu kontrolne
ploce.

1.1.1 Posude koje ve¢ posedujete

MoZete proveriti da li je materijal od kojeg je proizvedena va$a
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
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detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode primjenjuju i u
ovom slucaju.

1.1.2 Preporuéeni preénik dna lonca

VAZNO: ako posude nisu tacnih dimenzija, zone za kuvanje se
nece ukljuciti.

Kako biste proverili minimalni pre¢nik posude pogodne za svaku
pojedinu zonu, pogledaite ilustracije sadrzane u ovom priruéniku.

1.1.3 Indikacije za kuvanje

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake veli¢ine
kao $to je zona za kuvanie.

+ Kada god je moguce drZite poklopac na posudama za vreme
kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na ploci
za kuvanje.

2. UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za izvlaCenje i
evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutrasnju recirkulaciju.
Posetite web strane www.elica.com i www.shop.elica.com kako
biste proverili kompletan asortiman dostupnih kompleta, kako bi
mogli izvesti razlicita instaliranja, kako u filfrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

2.1 Usisna verzija @

Pare se evakuiSu prema spoljaSnjem delu kroz niz cevi (kupuju se
posebno).
Prikljugite proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s precnikom koji
odgovara preéniku izlaznog vazduha (prirubnici).
Za viSe informacija 0 cevima i njihovim dimenzijama, pogledajte
stranicu priloZzenu u uputstvu za instalaciju - Usisna verzija.
Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim preénikom Ce rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drastiénim pove¢avanjem nivoa
buke.
Zbog toga, ne prihvata se nikakva odgovomost.
Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja:
Preporucuje se maksimalni put cevi od 7 lineamih metara.
! Na ukupno 7 lineamih metara preporuuje se koriS¢enje
maksimalno dve krivine od 90° ’
I Izbegavajte drasticne promene dela kanala, uvek preferirajuci
deo jednak @ 150 mm (ili pravougaoni 222 x 89 mm).

2.2 Filtrirajuéa verzija

Usisani vazduh s filfrira kroz posebne filtere za mast i za miris pre
nego Sto se vrati nazad u sobu. Proizvod se isporuuje sa svime Sto
je potrebno za standardnu instalaciju sa izlaskom vazduha na
prednjoj strani postolja kuhinjskog ormari¢a.Proizvod je opremlien
kompletom fitera za miris. Za dodatne informacije pogledajte
stranicu priloZenu u uputstvu za instalaciju - Filtrirajuéa verzija.



3.RAD

3.1 Kontrolna plo¢a
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Tasteri osetljivi na dodir (TOUCH)
ON/OFF (UKLJISKLJ) ploce za kuvanje/ sistema aspiratora
Indikator poloZaja zone za kuvanje
Izbor zone za kuvanje i podeSavanje snage
Aktiviranje Temperature Manager (upravijanje temperaturom)
Taster aspiratora
Izbor aspiratora
Povecavanje/Smanjenje brzine (snage) usisavanja
7. Aktiviranje automatskih funkcija

Resetovanje zasi¢enja filtera
8. Aktiviranje Timer (meraca vremena)

Povecanje/Smanjenje vremena Timer (meraca vremena)
9. Key Lock (zaklju¢avanje tastera)
9+10.Child Lock (funkcija zakljucavanja)
10. Pauza/Opoziv

Sk oon =
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Ekran/LED

. Prikazivanje snage

Prikaz brzine (snage) usisavanja
Displej zone za kuvanje

Displej aspiratora

Displej meraca vremena
Prikazivanje Temperature
temperaturom)

Indikator potrebna asistencija za filtere
Indikator funkcije automatskog usisavanja
Indikator aktivnog Timer (meraca vremena)
Indikator aktivnog Bridge (mosta)

. Indikator rada sa SNAP

Manager (upravijanje

3.2 Upotreba ploce za kuvanje

3.2.1 Pre pocetka potrebno je znati

Ovaj prirucnik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na prvim
stranicama da biste pristupili kompletnim uputstvima na Internetu.
Sve funkcije ove ploCe za kuvanje su u skladu sa najstrozim
sigumosnim standardima. Zbog toga:

Neke funkcile se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada
su iste loSe postavljene.

U ostalim sluCajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekolko sekundi nakon $to  odabrano
podeSavanije zahteva dodatno postavijanje koje nije izvrseno.

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite zoni za
kuvanje.

3.2.2 Displej zone za kuvanje
Na displejima zona za kuvanije prikazuje se:

Zona za kuvanje ukljucena A
Nivo snage {.59.P
Indikator preostale topline H
Detektor posude o
Aktivirana funkcija "Temperature | ¢
Manager" (upravijanje

temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock L
(zaklju¢avanije)

Funkcija Pauza 1l
Funkcija Automatic Heat UP =
(automatsko zagrevanje)




3.2.3 Karakteristike ploce za kuvanje

+ Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira samo
u prisustvu posude za kuvanje: proces zagrejavanja se ne pokrece
ili se prekida u slu€aju odsutnosti ili sklanjanja posude.

* Pot Detector (Detektor posude): Uredaj automatski detektuje
prisutnost posuda za kuvanje.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno isklju€ivanje): Iz sigumosnih
razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada, koje
zavisi 0 nivou postavijene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokaziva¢ preostale topline): Pri
iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost preostale topline
je oznaena posebnim vizualnim signalom na Displayu (displeju)
odgovarajucee zone, preko simbola H

3.24Rad
Napomena: najpre aktivirajte zeljenu zonu.

* Ukljucivanje: dodimite Q) ON/OFF (UKLJNISKLJ) ploce za
kuvanje/ sistema aspiratora. Ponovno pritisnite za iskljucivanje.

* Izbor zone kuvanja G G rD D: Dodimite

Traku za izbor (3) koja odgovara zeljenoj zoni kuvanja.

* Nivo snage
Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage. Dodimite Traku za izbor (3)

za aktiviranje zeljiene zone kuvanja i klizite prema desno za
povecanje nivoa snage, prema levo za smanjivanje.

Dostupni nivoi snage su 9 + intenzivna razina snage navedena na
displeju sa simbolom " P " (Power Booster (Povecavanje
snage)).

Nivo snage " P " (Power Booster) ostaje aktivan u roku od 10
minuta, posle ¢ega se snaga vraca na prethodni nivo.

* Bridge Zones (most +podruéia): Zone kuvanja +

(prednja leva) (“Master”) i RL (zadnja leva) (“Sekundarna”)
Cs -

i zone \—+ FR (prednja desna) (“Master”) i RR (zadnja

desna) (“Sekundarna”) zahvaljujuéi funkciji Bridge mogu raditi u

kombinovanom nacinu, stvaraju¢i jedinstvenu zonu kuvanja (2

ukupno: 1 desnu i 1 levu) sa istim nivoom snage. Ta funkcia

omogucuije ujednaceno kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje Zelite da

koristite

- Indikator Bridge (20) "Sekundame zone za kuvanje" se

FL

ukljucuje "=

- Preko Trake za izbor (3) zone za kuvanje "Master" je moguce
postaviti nivo (snagu) rada

- za iskljucivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja
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* Power Limitation (ograniCenje snage): Funkcija Power
Limitation omoguéuje postavijanje rada uredaja ograniCavajuci
maksimalnu apsorpciju (KW).

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti sa iskljuéenom plogom u
trenutku kada je proizvod prikljuéen na napajanje ili kada se
napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute, bez pritiskanja tastera

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

-dodimite i drite tastere a m , dok se ne emituje kratki
zvucni signal

+
- pomerajte istovremeno klizace D FLi L:J RL

APERERRERErint L od levo prema desno,
zatim zadrzite dodir duZe vreme pored slovima P, sve dok se ne
emituje kratak zvucni signal

displej Timer (15) prikazuje simbole "CF6", koji
oznacavaju da je moguce izvrsiti podeSavanje

displej zone + FL prikazuje postavke struje
0= 74KW (fabricka postavka)
1= 45KW

- za promenu podeSavanja funkcile Power Limitation

(ograniéenje snage) pomerite kliza¢ +—* FL

'|‘IIIIIIIlIIIIl|.
- s leva na desno, da bi povecali Kw
- s desna na levo, da smanjite Kw

- za memorisanje izvrSenog izbora pritisnite tastere a m na
1" emitira se zvuéni signal, kao potvrda izvrSenog podeSavanja.

3.3 Upotreba sistema usisavanja

* Ukljucivanje: Dodirnite (D ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploce za
kuvanje/ sistema aspiratora.

Ponovo dodimite za iskljucivanije.

* Ukljucivanje sistema za usisavanje: Dodimite Traku za izbor
(6) za aktiviranje sistema za usisavanie.

* Brzina (snaga) usisavanja:

Dodimite i klizite prstima po Traci za Izbor (6):

prema desno za povecanje brzine (snage) usisavanja (0-10);
prema levo za smanjivanje brzine (snage) usisavanja (10-0);



3.4 Tabele snage

Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
Maksimalna p Brzo podgrevanie p0\{|s!te tempgraturu hrane u.kratlfom vremenu ('iok brzo ne proklju¢a u
snaga slucaju vode ili brzo zagrevanih tenosti za kuvanje
89 Praenje — kuvanje proprzavanje, poCetak kuvanja, przenje smrznutih proizvoda, brzo
prokuvavanje
7.8 Lagano podgrevanje- zaprska - | zaprska, odrzavanje jakog kljucanja, kuvanje i grilovanje (kratkotrajno, 5-
kuvanje — gril 10 minuta)
Visoka Lagano podgrevanje — dugo . A R R . .
snaga 67 kavanje — kuane gulada zaprs_ka, odrzavgnje blagog kfjuéanja, kuvanje i grilovanje (srednjeg
- . trajanja, 10-20 minuta)
zaprska —gril
Dugo kuvanje — kuvanje gulasa . P . . - .
4-5 ~lagano podgrevanie - gi kuvanje gulasa, krckanje, kuvanje (dugotrajno), meSanje testenine
. Dugo kuvanje - lagano krékanje s L S . .y
Srednja _ i _megare | Produzeno kuvanje (pirina¢, sosevi, pecenja, riba) u prisustvu pratecin
snaga 4 Zgusnjavanie  —Mesane | oxn e (npr. vode, vina, Corbi, mleka), meSanje testenine
testenine
Dugo kuvanje — lagano kr¢kanje | produzeno kuvanje (zapSremine manje od jedne litre: pirina¢, sosevi,
2-3 - zguSnjavanje  -meSanje | pecenja, riba) u prisustvu pratecih te€nosti (npr. vode, vina, orbi, mieka),
testenine meSanje testenine
Odmrzavanje - toplienje - o T . . .
12 zadrzavanje topine — lagano gquenje" putera, toplienje Cokolade, odmrzavanje proizvoda malih
; imenzija
zakuvavanje
Niska snaga Odmvrzavaln e - ©plene - odrzavanje malih porcija sveze kuvane hrane toplom ili odrzavanje jela
1 zadrzavanje topline - lagano RN
. toplim i meSanje rizota
zakuvavanje
OFF 0 Povrsina za odlaganje Plopa za kgvanje na pozicj stand-by ili ugasena (moguce prisustvo
topline s kraja kuvanja, oznaceno s H-L-O)
4. ODRZAVANJE

Paznjal Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja, pobrinite
se da su zone za kuvanje iskljucene i da je svetlosni indikator
topline nestao.

4.1 Odrzavanje ploée za kuvanje

4.1 Ciséenje: Ploca za kuvanje se mora odistiti posle svakog
koriScenja. Vazno: Nemojte koristiti abrazivne sundere ili jastucice za
¢iScenje, jer mogu da oStete plocu. Nemojte koristiti hemijske
iritirajuce deterdzente kao na primer sprej za iS¢enje reme i
sredstvo za uklanjanje mrija. Posle svake upotrebe, ostavite da se
plo€a ohladi i o€istite je da bi uklonili naslage i mrije. Koristite mekanu
krpu, upijajuci kuhinjski papir ili posebne proizvode za ¢iS¢enje ploce
(pridrzavajte se uputstava Proizvodaca).

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U sluaju slu¢ajnog i obilnog izlivanja teCnosti iz Serpi,
mogude je intervenisati kroz odvodni ventil, koji se nalazi u donjem
delu proizvoda, kako bi se uklonili ostac, osiguravajuéi maksimalnu
higijiensku sigumost. Sl. 1a. Za potpunije i temeljnije ¢iScenje, donja
posuda se moze u potpunosti ukloniti. SI. 1b

4.2 Odrzavanje sistema za usisavanje
4.2.1 Ciscenje; Za ciscenje Koristite iskljlucivo meku viaznu krpui

te€ne neutraine deterdZente. Nemojte da koristite alate ili pomagala
za CiSCenje. Izbegavaijte upotrebu proizvoda koji grebu. NE
UPOTREBLJAVAJTE ALKOHOL !

4.2.2 Filter za mast - SI. 2

Zadrzava masne Cestice koje su posledica kuvanja.

Neophodno je ofistiti jedan put meseéno sa neagresivnim
deterdzentima, ruéno ili u masini za pranje sudova na niskim
temperaturama i ukljucujui kratak ciklus pranja.

Posle pranja u masini za pranje sudova metalni filter za uklanjanje
masnoce moze da izgubi boju (moze da deluje isprano) ali njegove
filtracijske karakteristike se ne¢e nimalo promeniti.

4.2.3 Filter mirisa (Samo za Filtrirajucu verziju) Sl. 3a-b-c
Zadrzava neprijatne mirise koji su posledica kuvanja.

Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Zasiéenje filtera
mirisa nastaje posle viSe ili manje duZe upotrebe, ovisno o vrsti
kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtera za mast. Filteri za miris mogu se
termicki regenerisati svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj
remi na 200 °C u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija
osigurava konstantnu efikasnost filfriranja kroz 5 godina.
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1. NAVODILA ZA UPORABO
1.1 Kuhalne posode

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne ploSce, ne uporabljajte:
+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrSine plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$¢o kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primemi za indukcijo, ne delujejo ucinkovito
zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz feromagnetnega materialal!!
Ko kupuiete lonce ali ponve, prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako u€inkovitost prenosa toplote
kot enakomemost, tako da temperature na povrsini ponveflonca
postanejo neprimeme za kuhanje.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

+  dadna niso poloZna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrsino med induktorjem in
posodo, zmanjSajo svojo u€inkovitost in poslab3ajo kuharsko
izku$njo.
™

i

\‘( >\: B i 7
~ 7

DA!

Pomembno: nikoli ne postavijajte vrogih loncev in ponev na
povrsino krmilne plo3ée kuhalnika.

1.1.1 Obstojeca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten, lahko
preverite z obicajnim magnetom. Ce se magnet posode ne prime,
se pravi da ni primema. Navedbe iz prej$njega odstavka veljajo tudi
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v tem primeru.

1.1.2 Priporoceni premeri za dna loncev

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne
plosée ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najman;jsi premer lonca, ki ga je treba uporabiti
na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del tega priroénika.

1.1.3 Navodila za kuhanje

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporogljivo naslednje:
+ Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vecjm
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogoce, med kuhanjem hranite pokrov na posodah,
Zlasti na tistih, ki so viSje od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan na
kuhalni plo¢i.

2. UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabliate v sesalni razli¢ici z zunanjo
evakuacijo ali z notranjim filtriranjem in recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in www.shop.elica.com si
oglejte celotno ponudbo kompletov, da boste lahko izvedli razliéne
namestitve, tako pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

2.1 Sesalna Razlic¢ica @

Hlapi se izloijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi (kupite jih
logeno).
Izdelek poveZite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno
enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna prirobnica).
Za dodatne informacije o ceveh in njihovih dimenzijah glejte stran z
dodatki v priro¢niku za namestitev - RazliCica za sesanje.
Uporaba cevi in odtonih lukenj na steni z manjSim premerom bo
dolo¢ila zmanjSanje zmogljivosti sesanja in drastino povecanje
hrupa.
S tem v zvezi zavra¢amo vsako odgovomost.
Da bi dosegli najvecjo ucinkovitost sesanja:
Priporoca se da cev ne presega 7 m dolZine.
! Pri skupno 7 lineamih metrih dolZine je priporo€ljivo uporabljati
najve¢ dve krivulji 90 ©
I lzogibajte se drastiénim spremembam odseka cevi, raje
uporabljajte cevi z odsekom @ 150 mm (ali pravokotne cevi

222 x 89 mm).
2.2 Razliica z filtriranjem

Visesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za mascobe in filtrih za
vonjave ter se nato znova vme v prostor. Izdelek je opremlien z
vsem potrebnim za standardno namestitev in izhodom za zrak na
sprednji strani podstavka omarice. lzdelek je opremljen z naborom
filtrov za vonj. Za dodatne informacije glejte stran z dodatki v
priroéniku za namestitev - Razlicica filtriranja.



3. OPIS DELOVANJA

3.1 Krmilna plosc¢a

21 = SNAP
17 — Futer
18——ith) =m—tm————————————— 12

@IIIIIIIIIIIIIII
| |

7 6

T|pke na dotik (TOUCH)
ON/OFF kuhalne plo3ce/ aspiratorja
Indikator poloZaja kuhalnega polja
Izbor kuhalnih polji in regulacija mogi
Aktiviranje funkcije Temperature Manager
Tipke aspiratorja
zbira aspiratorja
Povecanje/zmanj$ane hitrosti (moci) sesanja
7. Aktiviranje avtomatskih funkcij

Resetiranje zasi¢enosti filtrov
8.  Aktiviranje Casovnika

Podalj$anje/skraj$anje ¢asa funkcije Timer
9. KeyLock
9+10.Child Lock
10. Premor/Recall

LI RN S

LED zaslon

. Prikaz moGi

Prikaz hitrosti (moci) sesanja

Zaslon kuhalnega polia

Zaslon aspiratorja

Zaslon Timer

Prikaz funkcije Temperature Manager
Indikator asistence filtrov

Indikator funkcije avtomatskega sesanja
Indikator aktivne funkcije Timer

. Indikator aktivne funkcije Bridge
. Indikator delovanja s SNAP

3.2 Uporaba kuhalne plosce

3.2.1 Spoznajte, preden zacnete

Ta prirocnik opisuje glavne funkcije, uporabite QR kodo na prvih

straneh za dostop do popolnih navodil na intemetu.

Vse funkcije te kuhalne ploSCe ustrezajo najstroZjim vamostnim
standardom. Zato je treba vedeti naslednje:

Nekatere funkcije se ne odklopijo ali izkljucijo samodejno,
€e lonci niso namesceni ali ¢e so namesceni nad
posameznimi kuhalnimi polji.

V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izkljucijo po
nekaj sekundah, ko izbrana funkcija zahteva nadalinjo

nastavitev, ki ni dana.
Preden se priblizate kuhaliS¢u pocakajte, da zaslon ugasne.

3.2.2 Zaslon kuhalnega polja
Na zaslonu, ki se nanaajo na posamezna kuhalna polja, je
navedeno:

Kuhalno polie vklju¢eno o

Raven modi {.8.P
Indikator preostale toplote H
Zaznavalo posode d
Funkcija Temperature Manager | ¢«

je aktivirana

Funkcija Child Lock je aktivirana | £
Funkcija premora 1l
Funkcia avtomatskega =
segrevanja




3.2.3 Znagcilnosti plosce

Varna aktivacija: |zdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda
prisotna na kuhaliS¢u. Proces segrevanja se ne pricne ali se prekine
v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

* Detektor posode: |zdelek samodejno zazna prisotnost posode na
kuhaliscu.

«Vami izklop: Iz vamostnih razlogov je najdalj§i as delovanja
vsakega posameznega kuhalnega polia odvisen od nastavijene
stopnje moci.

sIndikator preostale toplote: Ko je eno ali ve¢ kuhalnih polj
izklju¢eno, se prisotnost preostale toplote pokaze s posebnim
vizualnim signalom na prikazovalniku odgovarjajotega polia s
simbolom " "

3.2.4 Delovanje
Opomba: najprej akiivirajte Zeleno pole.

I
* Vzig: dotik O Sistem kuhalnih plos¢ / sistem za sesanje
ONI/OFF. se spet dotaknite, da se izklopi.

* Izbor kuhalnih polij G G D D : Dotaknite se

izbime vrstice (3), ki ustreza Zelenemu kuhalnemu polju.

* Raven mo¢i

Kuhalna plo$¢a ima 9 stopenj moci. Dotaknite se izbirne vrstice (3)
da aktivirate Zeleno kuhalno polie in se s prsti pomaknite na desno,
da povecate mo¢, levo pa da jo zmanjSate.

RazpoloZzijive ravni moci so 9 + intenzivna raven mo¢i, navedena na
zaslonu s simbolom " P "( Power Booster ).

Raven mogi " P "( Power Booster ) ostane aktivna 10 minut, nato
pa se mo¢ vme na prejSnjo raven.

* Bridge Zones (Povezljiva polja): Kuhalna poljat—'FL (
O C?

"Master" ) in T RL (" Sekundamno ") in polja “—+ FR (

"Master" ) in RR (" Sekundara ")  zahvaljujo¢ funkcii

Bridge lahko delajo v parih kombinirano in ustvarijo eno samo polie

(skupaj 2: 1 na desni in 1 na levi) z enako stopnjo moci. Ta funkcija

omogoCa enakomemo kuhanje s pekaci ali posodami vegjih

dimenzij.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite dvoje kuhalnih polj, ki jih Zelite so¢asno uporabljati

- indikator Bridge (20) “Sekundamega” kuhalnega polja se

osvetli “-4”

- delovno raven (moc) lahko nastavite s pomocjo izbirne vrstice
(3) za kuhalno polie Master bo mogoce nastaviti Raven moci

- za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za aktiviranje
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* Power Limitation (Omejitev mo¢i): Funkcija Power Limitation
(Omejitev moci) omogoCa nastavitev delovanja naprave z
omejevanjem njene najveje absorpcije (KW).

:‘Opomba nastavitev mora potekati, ko je kuhalna plod¢a
izklopliena, ko je kuhalna plos¢a prikljuéena na elektricno napajanje
ali ko se v naslednjih 2 minutah znova priklopi napajanje, ne da bi

pritisnili na gumb Q)

Za nastavitev funkcije Power Limi‘t?:ion (Omejitev mog¢i):

- dotikajte se in pridrzite tipke a m , dokler se ne oglasi kratek
akusticni signal

+
- hkrati drsite po drsnikih D FL in LJ RL

PHERETERTEREEEY od leve proti desni,
nato drzite dotik dlje ¢asa v korespondenci s Crkami P, dokler
naprava ne oddaja kratkega zvocnega signala

na zaslonu Timer (15) se pokazejo simboli “CF6", kar
pomeni, da je mozno izvesti nastavitev

—  zaslonpolja+ FL prikazuje tekoo nastavitev
0=7,4 KW (privzeta nastavitev)
1= 45KW

- Ce zelite spremeniti nastavitev Power Limitation (Omejitev

modi), se pomaknite na drsniku # —/ FLL ' PP PPN EETEE]
- od leve proti desni, za pove€anje Kw
- od desne proti levi, da zmanjSate Kw

11

- e zelite shraniti svojo nastavitev, pritisnite tipke a m za 1",
za potrditev nastavitve se bo sliSal zvocni signal.

3.3 Uporaba sesalnega sistema

* Vzig: Dotaknite se (D ON/OFF kuhalnih plos¢ / sesalnega
sistema.

Znova se dotaknite, da se izkljuCite.

* Vklop sesalnega sistema: Dotaknite se izbime vrstice (6), da
aktivirate sesalni sistem.

* Hitrost sesanja (mo¢):

S prsti se dotaknite in potisnite po izbirni vrstici (6):

Na desno za povecanje sesalne hitrosti (moci) (0-10);

Na levo za zmanjSanje hitrosti ( mo¢) sesanja (10-0);



3.4 Tabele moci

Raven modi Vrsta kuhanja Uporaba (na podlagi izkuSenj in kuharskih navad)
hitro poviSajte temperaturo Zivila, dokler ne voda
Najvisja | P Hitro segrevanje zavre, ¢e ni voda naj se hitro segreje tekocina ki se
moc kuha
89 Cvreti - vreti prazltl, zacgtl s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano,
hitro zavreti
7.8 Praziti — cvreti- vreti - | cvreti, vreti, kuhati in peci na zaru (za kratek ¢as 5-10
peci na zaru minut)
Visoka 6-7 Praziti — kuhati- dusiti — | cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in peci na Zaru
moc peci na zaru (srednje dolgo, 10-20 minut), predgrejemo dodatke
45 Kuhati — dusiti — cvreti — | dusiti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati (dolgo ¢asa), gnesti
pecina zaru testenine
Srednje R 4. | dolgotrajno kuhanje (riz, omake, peCenka, ribe) ob
visoka 34 Kuhatuv dpsutl zgostiti prisotnosti spremljajoCih tekoCin (npr. voda, vino,
. premesati . ; X
moé juha, mleko), gnetenje testenin
Kuhati - dusiti - zgostiti - dolgotrajnovkuhanje' (prostortjune mapj kot Ilte':r': I:l'z,
2-3 ‘1 omake, pecenke, ribe) v prisotnosti spremljajocih
premesati o e
tekocin (npr. vode, vina, juhe, mleka)
Topljenje -
odmrzovanje - - L . "
12 ohranjanje toplih jedi — smtg.;::e i::;l:e, stopiti cokolado neino, odmrzniti
zgoScevanje testenin z J
omako
Nizka Topljenje -
moc odmrzpvgme . .. | ohranjanje majhnih porcij sveie kuhane hrane ali
1 ohranjanje toplih jedi — Lo . G o
“x . | serviranje jedi na toplih kroznikih ali mesanje rizote
zgosCevanje testenin z
omako
Kuhalna plosca v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF 0 Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zakljucku
kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4. VZDRZEVANJE

Pozor! Pred vsakim €iS€enjem ali vzdrzevanjem se prepricajte,
da so kuhaliS¢a ugasnjena in da nobena od signalnih luck
preostale toplote ne sveti.

4.1 Vzdrzevanje kuhalne plosce
411 Ciscenje
Kuhalno ploSco je treba o€istiti po vsaki uporabi.
Pomembno: Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali Eistilnih blazinic, ki
bi lahko pokvarile steklo. Ne uporabljajte draZilnih kemicnih €istil, kot
so razprSila za pecico ali odstranjevalci madezev. Po vsaki uporabi
pustite, da se kuhalna plo$¢a ohladi in o€istite, da odstranite luske in
madeze. Za CiS€enje kuhalne ploS¢e uporabite mehko krpo,
papimate kuhinjske brisaCe ali posebne izdelke za €iSCenje kuhalnih
plos¢ (upoStevajte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno: V primeru nenamemega in obilnega razlitia tekocine iz
loncev je moZno uporabiti odtocni ventil, ki se nahaja v
spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni ostanki, kar
zagotavija najvegjo higiensko vamost. Slika 1a

Za popolnejSe in temeljitejSe CiSCenje lahko spodnjo korito v celoti
odstranimo. Slika 1b

4.2 Vzdrzevanje sesalnega sistema

421 Ciscenje 5

Za CisCenje uporabljajte IZKLJUCNO vlazno krpo, naviazeno z
nevtralnim detergentom. ZA CISCENJE NE UPORABLJAJTE
NOBENIH ORODN ALl INSTRUMENTOV. Ne uporabljajte
izdelkov, ki vsebujejo abrazivne elemente. NE UPORABLJAJTE

ALKOHOLA!

4.2.2 Mastni filter

Sl.2

Zaustavlja mascobne delce, ki nastajajo pri kuhanju.

Ocistiti ga je treba enkrat meseéno z ne agresivnimi Cistilnimi
sredstvi, ro¢no ali v pomivalnem stroju pri nizki temperaturi in kratkim
ciklom pranja.

S pranjem v pomivalnem stroju se mascobni filter lahko razbarva,
toda njegove filtrime znacilnosti ostanejo nespremenjene.

4.2.3 Filter vonjav

(samo za razli€ico filtriranja) Slika 3a-b-c

Zadrzuje neprijetne vonjave, ki nastajajo pri kuhanju.

Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasicenost filtrov
vonjav se pojavi po bolj ali manj daljsi uporabi, odvisno od vrste
kuhinje in pravilnosti ¢i§¢enja ma$cobnega filtra. Filtre vonjav lahko
toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v predhodno ogreti pecici
pri 200 °C 45 minut. Pravina regeneracija zagotavija konstantno
uinkovitost filtriranja za 5 let.
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HR
1. UPUTE ZA UPORABU

1.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oStecenja na plo¢i, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrSinom, kako biste izbjegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravijacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomiéno sastavieno od
feromagnetskog materijalal! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i u€inkovitost prijenosa topline i
njezina ujednacenost, pri Cemu temperature povrSine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanie.

NE!

+ Dno ne smije sadrzavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dnakoja nisu ravnaiili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrsinu izmedu induktora i posude,
smanjujuéi uéinkovitost i pogorSavajuéi iskustvo kuhanja.

™

i

g’ ’ DA!

Vazno: nikada ne stavijajte vruée posude na povrSinu
upravijacke ploce.

1.1.1 Postojeci spremnici

MoZete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog magneta.
Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu magnetski
detektirati. Naznake iz prethodnog stavka primjenjuju se i u ovom
slucaju.
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1.1.2 Preporuéeni promjeri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu to¢nih dimenzija, zone za kuhanje

nece se ukljuciti.

Kako biste provierili minimalni promjer prikladne posude za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priruéniku.

1.1.3 Indikacije za kuhanje

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:

+ Koristite posude za kuhanje i tave s dnom jednake velicine
kao zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude tijekom kuhanja i posebno za lonce veée od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediste zone za kuhanje nacrtane na
ploi za kuhanje.

2. UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moze koristii u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za fitriranje za unutamju
recirkulaciju.

Posjetite web stranice www.elica.com i www.shop.elica.com kako
biste provierili kompletan asortiman dostupni kitova, kako bi mogli
izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

2.1 Usisna verzija @

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se zasebno).

Prikjugite proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom

koji odgovara promijeru izlaznog zraka (prirubnici).

Za dodatne informacije o cijevima i njihovim dimenzijama,

pogledaite stranicu dodataka u priruéniku za ugradnju - Verzija za

usisavanje.

Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati

smanjenjem usisne ucinkovitosti i drasti¢nim povecanjem razine

buke.

Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.

Za maksimalnu u€inkovitost usisavanja:

I PreporuCuje se maksimalna duzina cijevi od 7 lineamih
metara.

I PreporuCuje se na ukupno 7 lineamih metara koristiti
maksimalno dvije krivulje od 90°

| lzbjegavajte drastiéne promjene promjera kanala, uvijek
preferirajuéi promjer jednak @ 150 mm (ili pravokutni 222 x

89 mm).
2.2 Filtarska verzija

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris prije
nego $to se vraca natrag u sobu. Proizvod se isporuuje sa
svime §to je potrebno za standardnu instalaciju s izlaskom zraka
na prednjoj strani postolia kuhinjskoga ormari¢a. Proizvod je
opremliien kompletom filtara za miris. Za dodatne informacie
pogledajte stranicu s priruénikom za instalaciju - Filtarska verzija.



3.RAD
3.1 Upravljacka ploca

RL RR
FL FR
| ’ ]
RL FR
FL RR
15— 888
min
19—, ¢
B_Im
—a Om—no
LOCK
16 5
| | 19
i I
" + 13— B < 3—20
B
Bttt
| |
4 3
5
21— SNAP 14—8 < 19
17— FILTER
18—l = 12
@|||||||||||||||
7 L
Dodirne tipke (TOUCH)
1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploge za kuhanjefusisnog sustava
2. Pokazatelj zone za kuhanje
3. Izbor zone za kuhanje i podeSavanje snage
4.  Aktiviranje Temperature Manager  (upravijanje
temperaturom)
5. Tipke nape
6. Izbornape

Povec¢anje/Smanijenje brzine (snage) usisavanja
7. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetiranje zasicenja filtara
8.  Aktiviranje Timer (mjeraCa vremena)
Povecanje/Smanjenje vremena Timer (mjeraca vremena)
9. Key Lock (zakljuavanije tipki)
9+10.Child Lock (funkcija zakljucavanja
10. Pauza/Opoziv
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Zaslon/LED

11. Prikaz brzine snage

12. Prikaz brzine (snage) usisavanja

13. Display (zaslon) zone za kuhanje

14. Zaslon nape

15. Zaslon Timer

16. Prikazivanje
temperaturom)

17. Pokazatelj potrebna asistencija za filtre

18. Pokazatelj funkcije automatskog usisavanja

19. Pokazatelj aktivnog Timer (mjeraca vremena)

20. Pokazatelj aktivnog Bridge (mosta)

21. Pokazatelj rada sa SNAP

3.2 Uporaba ploce za kuhanje

3.2.1 Potrebno je znati prije pocetka

Ovaj priruénik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na prvim

stranicama za pristup cjelovitim uputama na Intemetu.

Sve funkcije ove ploée za kuhanje u skladu su s najstrozim

S|gumosn|m standardima. Zbog toga:

Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, akfivirane funkcile se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrana funkcija
zahtijeva dodatno postavijanje koje nije ucinjeno.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljuéi prie nego Sto se

priblizite zoni za kuhanje.

3.2.2 Display (zaslon) zone za kuhanje
Na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Temperature ~ Manager  (upravijanje

Zona za kuhanje ukljucena I

Razina snage P =]
Pokazatelj preostale topline H
Detektor posude g
Aktivirana funkcija "Temperature | g_¢
Manager" (upravijanje

temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock i
(zakljucavanie)

Funkcija Pauza 14

R

Funkcija Automatic Heat UP
(automatsko zagrijavanje)




3.2.3 Karakteristike ploce za kuhanje

+ Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira
samo u prisutnosti posude u kuhanje: proces zagrijavanja se ne
pokrece ili se prekida u slu€aju odsutnosti ili uklanjanja posude.

* Pot Detector (Otkrivanje posuda): Uredaj automatski detektira
prisutnost posuda za kuhanje.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje): Iz sigumosnih
razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimainu vrjeme rada,
koje ovisi o razini postavijene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline): Pri
iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost preostale
topline je oznacena posebnim vizualnim signalom na Displayu
(zaslonu) odgovaraju¢eg podruja, putem simbola H

3.24Rad
Napomena: najprije aktivirajte Zelienu zonu.

* Ukljucivanje: dodimite (D ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploce za
kuhanje/usisnog sustava. dodimite ponovo za iskljucivanje.

¢ Odabiranje zona kuhanja G G rD D :

Dodimite Traku za odabir (3) koja odgovara Zelienoj zoni
kuhanja.

*Razina shage

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage. Dodimite Traku za odabir
(3) da biste aktivirali Zelienu zonu kuhanja i pomicite se prstima
udesno za povecanie razine snage, lievo za smanjivanje.
Dostupne razine snage su 9 + intenzivna razina snage navedena
na zaslonu sa simbolom " P " (Power Booster (Poveéanje
snage)).

Razina snage " P ” (Power Booster (Poveéanje snage)) ostaje
aktivna tijekom 10 minuta, nakon ega se snaga vra¢a na
prethodnu razinu.

* Bridge Zones (mosna podrugja): Zone kuhanja D FL

+
(prednja ljeva) ("Master”) i RL (straznja lieva)
E""Sekundarna") i zone \—+ FR (prednja desna) ("Master") i

RR (straZnja desna) ("Sekundarna") zahvaljuju¢i funkciji
Bridge mogu radii u kombiniranom nacinu, stvarajuci
jedinstvenu zonu (2 ukupno: 1 desno i 1 lijevo) s istom razinom
snage. Ta funkcija omoguéuje ujednaceno kuhanje s posudama i
tavama velikih dimenzija.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje Zzelite
koristiti

- Pokazatelj Bridge (20) "Sekundrane" zone kuhanja se

osvjetljuje """

- preko Traci izbora (3) zone kuhanja "Master moguce je
postaviti Razinu (snagu) kuhanja

- za isklucivanje Funkcije Bridge dovolino je ponoviti istu
proceduru aktiviranja
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» Power Limitation (ogranicenje snage): Funkcija Power
Limitation omogucuje postavijanje rada uredaja ogranicavajuci
maksimalnu apsorpciju (KW).

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti s isklju¢enom plocom,
u trenutku kada je ploca za kuhanje prikiju¢ena na napajanje ili
kada se napajani'e ponovo ukljugi, u roku od 2 minute bez

pritiskanja tipke O

Za podesavanije funkcije Power Limitation :

- pritisnite i drzite tipke a m , dok se ne emitira kratki
zvucni

+
- istovremeno Klizite prstima po klizac¢ima (D FL ik:J RL
PHHTETEEERREEE L o liieva prema desno,
a zatim dugo drZite pored slova P, dok se ne emitira kratki zvucni
signal

—  zaslon Timer (15) prikazuje simbole "CF6", koji
oznacavaju da je moguce izvriti podeSavanje

—  zaslon zone + —* FL prikazuje postavke struje
0= 74 KW (zadana postavka)
1=45KW

- za promjenu postavki funkcije Power Limitation (ogranicenje

snage) pomicite se poKlizadu +—/ FLA ' ' ! I EEEEEEELL
- s lijeva na desno, za povecanje Kw
- s desna na liievo, da smanijite Kw

- pza spremanje odabira pritisnite tipke a m na 1"
emitira se zvucni signal, kao potvrda izvrSenog podeSavanja.

3.3 Uporaba usisnog sustava

* Ukljuivanje: Dodirnite (I) ON/OFF (UKLJISKLJ) ploce za
kuhanje/usisnog sustava.

Dodirnite ponovo za iskljuéivanje.

+ Ukljucivanje usisnog sustava: Dodimite Traku izbora (6) za
aktiviranje sustava usisavanja.

* Brzina (snaga) usisavanja:

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (6):

prema udesno za pove¢avanje brzine (snage) usisavanja (0-10);
prema uliievo za smanjivanje brzine (snage) usisavanja (10-0);



3.4 Tablice snage

Razina snage Vrsta kuhanja Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)
Maksimalna p Bizo zadriavanie povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog klju€anja u
snaga grjavany sluéaju vode ili brzog zagrijava teku¢ina za kuhanje
8.9 Prsenic — kuhanie smede pirjanje, pocetak kuhanja, przenje smrznuth proizvoda, brzo
! ! klju€anje
78 m‘;ife _pgﬁlme = PN = | orsenje, odrzavanie kijuganja, kuhanje i grill(kratkotrajno, 5-10 minuta)
Visoka Smede pirjanje — dugo kuhanje . . I S . -~
. - . i _ <. _ | Przenje, odrzavanje blagog kljucanja, kuhanje i grill (srednjeg trajanja,
snaga &7 gn'IT uhanje gulasa — zaprska 10-20 minuta), zagrijavanje pribora
45 Kuhanje — kuhanje gulaSa — | kuhanje gulasa, odrzavanje minimalnog kljucanja, kuhanje (dugotrajno),
lagano zagrijavanje — grill mijeSanie tiestenine
Srednja 34 zKu::;Jaev a;_elagano k”uimzn; dugotrajno kuhanje (riza, umaci, pecenja, riba) u prisutnosti pratecih
snaga zgkuhja vanjje g tekucina (npr. voda, vino, juha, mlijeko), mijeSanje tiestenine
23 ZKu:;?ﬁ, a}elagano k'JUEIa;JZn; produlieno kuhanje (koligine manje od jedne litre: riza, umaci, pedenja,
zgkuhja vaane g riba) u prisustvu pratecih tekucina (npr. voda, vino, juha, mlijeko)
12 ZR:jtés\?:[J]?e to;ji%t:pim?agan; otapanje maslaca, lagano otapanje Cokolade, odmrzavanje malih
zakuhavanje proizvoda
Niska snaga 1 saadsrt;gva;r{?e to_latzpinjﬁa an; odrzavanje toplote malih porcija svieze kuhane hrane ili odrzavanje
zakuhava r{je P 9 temperature jela prije posluzivanja i mijeSanje rizota
OFF 0 Povrsina za odlacanie Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena (moguce prisustvo
gan) topline s kraja kuhanja, oznaceno s H-L-O)
4. ODRZAVANJE

Paznja! Prije bilo koje operacije ¢iScenja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje isklju¢ene i da je svjetlosni
indikator topline nestao.

4.1 Odrzavanje plo¢e za kuhanje

4.1 Ciséenje: Ploca za kuhanje mora se odistiti nakon svake
uporabe. Vazno: Nemoite koristiti abrazivne spuzve ili ¢eliénu vunu,
jer bi mogli otetiti staklo. Nemoijte koristiti kemijske, iritirajuce
deterdZente kao na primjer sprej za ¢iS¢enje pecnice i odstranjivac
mrija. Nakon svake upotrebe ostavite da se plo¢a ohladii o€istite
kako biste uklonili ostatke kamenca i mrije. Koristite mekanu krpu,
upijajuéi kuhinjski papir ili posebne proizvode za ciS¢enje ploce
(pridrzavaijte se uputa Proizvodaca).

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slucaju slu¢ajnog i obilnog izliievanja tekucine iz lonaca,
moguce je intervenirati kroz odvodni ventil, smjeSten u donjem dijelu
proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajuci maksimalnu
higijensku sigumnost. SI. 1a. Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje donju
posudu mozZete potpuno ukloniti. SI. 1b

4.2 Odrzavanje usisnog sustava
4.2.1 Ciséenje:Za &iséenje koristiti iskljucivo oviazenu krpu s
neutralnim deterdZentima u tekuéem stanju. Ne koristiti alate ili

pomagala za &iscenje.
Izbjegavajte uporabu proizvoda koji bi mogli grebat. NE
KORISTITE ALKOHOL!

4.2.2 Filtar za mast - Slika 2 - Zadrzava cestice masnoce koje
se stvaraju prilikom kuhanja.Taj filtar morate Cistiti jednom
mjesecno, upotriiebivsi neagresivne deterdzente, bilo ruéno ili u
stroju za pranje posuda, u kojem sluaju morate izabrati program
pranja s kratkim ciklusom i na niskoj temperaturi. Ako ga perete u
stroju za posude, mozda ¢ete opaziti manju promjenu ili gubitak
boje, $to ni u kom slu€aju ne utjeCe na ucinkovitost filtra.

4.2.3 Filtar mirisa (Samo za filtarsku verziju) Slika 3a-b-c
Zadrzava neugodne mirise koji se stvaraju prilikom kuhanja.
Proizvod je opremlien kompletom filtara za miris. Zasi¢enost filtara
za miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne uporabe, ovisno o
vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtra za mast. Filtri mirisa mogu se
termicki regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj
peénici na 200 °C tokom 45 minuta. Pravina regeneracia
osigurava konstantnu ucinkovitost filtriranja tijekom 5 godina.
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TR
1. KULLANMA TALIMATLARI

1.1 Pisirmede kullanilacak kaplar

Sadece simgeli tencere kullanin.

Onemii:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asadida yer alan tipte

kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanl metal kaplar.

+Yizeyin gizimesini dnlemek igin tabani plirizli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya tava

koymayin.
Tabanlar kismen ferromanyetik malzemeden yapildigindan,
indiiksiyona uygun olan tencerelerin tamami verimli sekilde
calismaz!! Tencere ve tavalan satin alirken asagidakileri kontrol
ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetk malzemeden olmalidir. Aksi
halde 1s1 aktariminin verimi diger ve 1s1 egit sekilde aktanimaz,
dolayisiyla tavanin/tencerenin ylizeyinin sicakligi pisirmeye
uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliminyum icermez: Tencere veya tava Isinmaz ve
indikt6rier tarafindan algilanmayabilir.

HAYIR!

+ Tabani diiz deil veya yiizeyi piiriizli.
Indtiktor ile tencere veya tava arasindaki temas ytizeyi azalrr,
bu nedenle de verim dser ve pisirme deneyimi kétu bir hal
alr.

\—\\\:‘—\ -

&

EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalan ocagin kontrol panelinin tizerine
koymayin.
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1.1.1 Onceden elinizde olan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler pisirme
islemi icin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki paragrafta verilen
talimatlar da gegerlidir.

1.1.2 Taysiye edilen tencere tabani capi

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme boliimleri
calismaz.

Her bolimde kullanilacak en kiigiik tencere gapini gérmek igin
bu kilavuzun gérsellerin oldugu kismina bagvurun.

1.1.3 Pigirme talimatlan

En iyi sonuglari elde edebilmek icin asagidakilerin uygulanmasi

tavsiye edilir:

+ Taban ¢api pisime bdlimuyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

*+ Mimkinse, pisime sirasinda, dzellikle de yiiksekligi 22 cm'den
uzun olan tencerelerde kapaklari kapali tutun.

+ Tencereleri ocagin Uzerindeki pisime bdlimlerinin ortasina
yerlestirin.

2. ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspirator sistemi, havayl disan atan veya fitre ederek iceride
dolagtiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayi disarya atan farkli kurulumlar
yapabilmek amaciyla mevcut kitlere géz atmak igin www.elica.com
ve www.shop.elica.com sitelerini ziyaret edin.

2.1 Havayi digar atan aspiratér modeli @

Buhartar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciligiyla digariya atilir.

Urlind, hava cikisyla (rakor flanst) ayni gapta olan borulara ve

duvar tahliye deliklerine baglaymn.

Borular ve boyutlarl hakkinda daha cok bilgi almak icin, Havay

disari atan aspiratdr modelinin kurulum kitapgiginda aksesuarlaria

ilgili sayfaya bakin.

Gapi daha kiiglk olan borularin ve duvar tahliye deliklerinin

kullaniimasi hava ¢ekme performansinda diisiise ve guriiltiide ok

fazla artisa yol agacaktrr.

Bu nedenle bu konuda hicbir sorumluluk kabul edilmez.

En Ust diizeyde hava gekme verimi elde etmek igin:

I Dogrusal olarak boru giizergahinin en ¢ok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir.

I Toplamda dogrusal olarak en c¢ok 7 metrelik glizergah
boyunca en fazla iki adet 90° ddnis olmasi tavsiye edilir

I Kanal kesitinde gok biiyiik degisikliklerden kaginin, daima @
150 mm (veya 222 x 89 mm'lik dikddrtgen) kesitleri tercih edin.

2.2 Filtreleme Yapan Model

Cekilen hava yeniden odaya génderimeden énce zel yag filtreleri
ile koku filtrelerinden siiziliir. Uriin, hava cikisi mobilya ayaginin 6n
kisminda oldudu standart kurulum igin gereken her seyle birlikte
temin edilir. Uriin bir takim koku filtresiyle donatiimigtir. Daha gok
bilgi almak icin Filtreleme Yapan Modelin kurulum kitapgiginda
aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.



3. GALISTIRMA

3.1 Kontrol paneli
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Dokunmatik tuglar (TOUCH)
Ocak/aspirator sistemi ACMA/KAPATMA
Pisirme béliimi gostergesi
Pisirme béltimleri secimi ve gli¢ ayari
Sicaklik Yoneticisini Etkinlestirme
Aspirator Tuslari
Aspirator segimi
Aspiratdr hizini (gliciin{i) artirma/azaltma
7. Otomatik fonksiyonlari etkinlestime

Filtrelerin doygunluk durumunun sififanmasi
8.  Sayacin etkinlestirimesi

Sayag stiresini arttirma/azaltma

Tus kilidi
9+10 Gocuk kilidi
10. Duraklat/ Geri Yikle

coa LN~
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Gosterge /LED
Gli¢ gortntllemesi
12. Aspirator hizinin (gticiintin) goriintlilenmesi
13. Pisirme bolimii gostergesi
14. Aspirator gostergesi
15. Sayag gostergesi
16. Sicaklik Yoneticisinin Gortintilenmesi
17. Filtre servisi gostergesi
18. Otomatik aspiratér fonksiyonu gostergesi
19. Sayag etkin gdstergesi
20. Baglantili Calisma etkin gostergesi
21. SNAP ile galisma gostergesi

3.2 Ocagin kullaniimasi
3.2.1 Baglamadan énce bilinmesi gerekenler

Bu kilavuzda temel fonksiyonlar agiklanmaktadir; bitiin talimatlara
Internet (izerinde erismek igin ilk sayfalarda bulunan kare (QR) kodu

kullanin.

Bu ocadin tim fonksiyonlan en zorlu guvenlk standartlarina

uygundur Bu nedenle:

Ocak béliimlerinin iizerinde tencere yokken veya yanlis
calismaz veya

yerlestiriimigken bazi
kendiliklerinden kapanir.

fonksiyonlar

+  Farki durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen bagka bir
ayan gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye

sonra otomatik olarak durdurulur.

Pisirme bélimiine yaklasmadan énce ekranin sénmesini bekleyin.

3.2.2 Pigirme boliimii gostergesi
Pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler gortintilenir:

Pisirme bolim agik a

Giig Seviyesi O =]

Residual Heat Indicator (Kalan Isi |
Gostergesi)

Pot Detector (Tencere Detektorti) H

Temperature Manager (Sicaklik | ¢_¢
Yoneticisi) fonksiyonu etkin

Gocuk Kilidi fonksiyonu etkin IR

Duraklatma Fonksiyonu ,‘ ,'

Automatic Heat UP (Otomatk | =5

Isitma) Fonksiyonu




3.2.3 Ocagin 6zellikleri )
+ Safe Activation (Giivenli Etkinlestirme): Urlin yalnizca pisirme
béliimlerinin Gizerinde tencere oldugunda etkinlesir: tencere yokken
veya kaldinidiginda isitma islemi baglamaz veya durdurulur.
* Pot Detector (Tencere Detektorii): Bu Urlin pisirme bolimlerinde
tencere bulunup bulunmadigini otomatik olarak algilar.

afety Shut Down (Emniyetli Kapatma): Giivenlikle ilgil
nedenlerden 6tiri pisirme béllimlerinin her birinin ayarlanan gui¢
seviyesine bagli olarak degisen bir azami calisma suresi vardir.
* Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gostergesi): Pisime
bélimlerinden biri veya birkagi kapatildiginda, kalan 1si durumu ilgili
bolimiin géstergesinde dzel bir sinyalle H simgesi kullanilarak
bildirilir.
3.24 Galigtirma
Not: Once istediginiz bollimi etkinlestirin.

o Acma: (D Pigirme boliimii / aspiratér sistemi
ACMA/KAPATMA tusuna dokunun. Kapatmak igin bu tusa tekrar
dokunun.

* Pigirme béliimlerinin _secimi G G rD D:

Istediginiz pisime boliimiine karsillk gelen segim gubuguna (3)
dokunun.

* Gii seviyesi

Ocak 9 glig seviyesiyle donatilmistir. Istediginiz pisirme bélimini
etkinlestirmek i¢in se¢im cubuguna (3) dokunun ve Giig
seviyesini arttirmak istiyorsaniz parmaklarinizi sagda, azaltmak
istiyorsaniz sola kaydirin.

Kullanilabilen giig seviyeleri 9 seviye + ekranda ” P ” simgesiyle
gosterilen yogun giic seviyesidir (Power Booster (Takviye Giig)).

" F 7 gli¢ seviyesi (Power Booster (Takviye Giig)) 10 dakika etkin
kalr, ardindan daha dnce segilen glig seviyesine geri doner.

* Bridge Zones (Baglantili aligma): + FL

+
(“Master”(Birinci%% ve RL (“Secondaria” (ikin_c|i_)? ?i§irme
bolimleri ile + FR (“Master” (Birinci)) ve RR

(‘Secondaria’ (ikinci)) pisirme bélimleri Bridge (Baglantil
Caligma) o6zelligi sayesinde tek bir bolim olusturacak sekilde
birlestirilerek kullanilabilirler (toplamda 2: 1 sagda ve 1 solda) ve
ayni glic seviyesiyle galistirilabilirler. Bu 6zellik blylk ebatlara sahip
tepsiler ve tencerelerde homojen bir pisirme elde edilmesini saglar.
Bridge (Baglanti Calisma) Fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

- Kullanmak istedigini pigirme boliimlerinin her ikisini de ayni
anda segin

- "lkinci" pisime bolgesinin Baglantili Calisma (20) gostergesi

yanar “

- "Birinci" pigirme bolliminin segim gubugunu (3) kullanarak
caligma seviyesini (giiciinii) ayarlayabilirsiniz

- Baglantih Galisma Fonksiyonunu devre disi birakmak igin
etkinlestirme prosedtirtintin aynisini uygulayin

* Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi): Power Limitation (Glig

Sinilamasi) fonksiyonu, cekilen azami akimi (KW) sinifandirarak
Uiriintin galisma seklinin ayarlanmasina olanak tanir.

Not: Bu ayar, ocak kapali halde elekirik sebekesine baglanirken
veya elektrik sebekesine yeniden baglanirken, izleyen 2 dakika

I
icinde O tusuna basiimadan 6nce yapimalidir.

Giig Sinirlamasi fonksiyonunu ayarlamak igirs]:‘

- Kisa bir sinyal sesi duyulana kadar a m tuslarini basili
tutun

+
D FLveL:J RL A'EEEEEEEENT Daydincilannin

her ikisini de ayni anda soldan saga kaydirin.
Ardindan kisa bir sesli sinyal duyulana kadar P harflerinin
bulundugu yere uzun sureli dokunun

—  Sayag gostergesinde (15) “CF6” simgeleri gosterilerek
ayarlama yapilabilecegi bildirilir

- + FL bolgesi gostergesinde gegerli ayar
gortintilenir
0=7,4 KW (varsayilan ayar)
1=45KW

- Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) ayarini degistimek igin

+ S FL M Yavdingt (izerinde kaydima
yapin

- Kw degerini arttirmak icin soldan saga

- Kw degerini azaltmak icin sagdan sola

- Yapilan segimi kaydetmek igin, a m tuslarina 1" boyunca
basin; kaydin gerceklestigini bildiren bir sesli sinyal duyulur.

3.3 Aspirator sisteminin kullaniimasi

* Agma: (D Ocak/aspirator sistemi ACMA/KAPATMA tusuna
,dokunun.

Kapatmak igin bu tusta tekrar dokunun.

* Aspirator sisteminin agilmasi: Aspiratdr sistemini etkinlegtimek
icin se¢im gubuguna (6) dokunun.

* Aspirator hizi (gicii):

Parmaklarinizi segim gubugunu (6) boyunca siiriikleyin:

Aspiratdr hizini (gticiini) arttirmak (0-10) icin saga dogru.

Aspiratér hizini (gticiinti) azaltmak (10-0) igin sola dogru.



3.4 Giig tablolan

Giig seviyesi | Pigirme tipi Kullanim (deneyime ve pigirme aligkanliklarna gore)
p Hizll 1sitma Su varken veya pigirme sivilarini hizlica isitirken yemegin sicakligini kisa
Maks gii¢ slirede hizlica kaynama sicakligina getirme
89 Kizartma — Kaynatma Kavurma, pisimeyi baslatma, donmus (rlinleri kizartma, hizlica
kaynatma
Kawurma -  soteleme Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve izgara yapma (kisa
7-8 P -
kaynatma - 1izgara stireli, 5-10 dakika)
Yiiksek 67 Kizartma - pisirme — kaynatma | Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve 1zgara yapma (orta siireli,
glic - soteleme - 1zgara 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma yapma
45 Pisirme — kizartma — soteleme - | Kisik ateste pisirme, hafif kaynar halde tutma, pisime (uzun streli),
1zgara makama yumusatma
. Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6megin, su, sarap, et suyu, siit) uzun sireli pisirme
Orta gii¢ 34 -
kivamlagtirma - karistirma (piring, marmelat, rosto, balik), makama yumusatma
Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (megin, su, sarap, et suyu, siit) uzun stireli pisirme (bir
2-3 i oI
kivamlagtirma - karigtirma litrenin altindaki hacimler: piring, marmelat, rosto, balik)
12 Eritme — buz ¢bzme — sicak | Tereyad: eritme, hafifce cikolata eritme, kiigiik ebatll Urlinlerin buzunu
tutma - karigtirma ¢bzme
Algak gii¢ 1 Eritme — buz ¢bzme - sicak | Yeni pisirilmis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya tabak ¢anagi
tutma - karigtirma sicak tutma ve rizotto yumusatma
OFF 0 Destek viizevi Ocak bekleme veya sondirme (H-L-O ile belirtilen pisirme sonunda Isi
(KAPALI) yuzey kalma olasilid)
4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden dnce,
pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve gosterge ikaz iiginin
sondiigiinden emin olunuz.

4.1 Ocagin bakimi

4.1.1 Temizlik

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli: Asindirici siingerler veya ovma tellerini kullanmayin, cam

cizilebilir. Finn spreyi veya leke ¢ikartici gibi asindinci kimyasal

deterjan kullanmayin. her kullanmdan sonra ocadi sojumaya
birakin ve birikintileri, lekeleri gidermek icin temizleyin. Ocagi
temizlerken yumusak bez, emici kagit haviu veya Gzel temizieme

Uriinleri kullanin (Ureticinin verdigi talimatlara uygun hareket edin).

BUHARLI TEMIZLEYICi KULLANMAYIN!!!

Onemli: Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tagarsa, en Ust
duzeyde hijyen glivenligi saglayacak sekilde her tiirld artigi
giderebilmek icin driintin alt kisminda bulunan tahliye vanasini
kullanarak midahale edebilirsiniz. $ekil 1a

Tam ve derinlemesine temizlik yapmak igin alt hazneyi tamamen
cikarin. Sekil 1b
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4.2 Aspirator sisteminin bakimi

4.2.1 Temizlik
SADECE 1k suya batirimig bir bez ve ndtr sivi deterjanla
temizleyiniz.  TEMIZLIK ~ TAKIMLARI VE  ALETLERI

KULLANMAYINIZ! Asindirici (rinler kullanmayiniz.  ALKOL
KULLANMAYINIZ!

4.2.2 Yag filtresi

Sekil 2

Pisirme sonucu olugan yag taneciklerini tutar.

Yag filtresi, ayda bir asitsiz deterjanla, elde veya disuk Isi ve kisa
devreye programlanmis bir bulasik makinesinde temizlenmelidir.
Bulasik makinesinde yikandiginda, yag fitresinin rengi hafifce
solabilir, ancak bu filtreleme kapasitesini etkilemez.

4.2.3 Koku filtresi

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde) Sekil 3a-b-c

Filtre, pisen yemegin neden oldugu rahatsiz edici kokulan
emer.

Uriin bir takim koku fitresiyle donatiimistir. Koku fitreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine bagi olarak daha uzun
veya daha kisa sireli kullanimdan sonra doygun hale gelebilir.
Koku filtrelerinin her 2/3 ayda bir nceden 200°C sicakliga kadar
isitiimis finnda 45 dakika tutularak isil yenilemelerinin yapiimasi
gerekir. Dogru sekilde yenileme yapilmasi halinde filtreleme verimi 5
yil boyunca degismeden kalir.
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